EXAMEN PROCESAMIENTO DE VEGETALES 20 puntos
NOMBRE:

En la elaboracion de una mermelada dietética, ¢ Cudl seria el gelificante adecuado?

¢Cual seria el microorganismo causante del dafio de una conserva que no s %v
por dentro presenta manchas negras el envase? \
El ph minimo de supervivencia del Clostridium Botu %ﬂ'

o F (encierre con un circulo su respuesta)

¢Qué microorganismo podria produdir a*aNno en las conservas?
¢Cual es la principal al %allmentos deshidratados?

Q)s



