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RESUMEN

El presente trabajo evalud la hipétesis de que los modelos predictivos Growth
Predictor (GP) y Pathogen Modelling Program (PMP) pueden ser utilizados
para predecir el crecimiento microbiano de E. coli en filetes de corvina
tratados con tecnologia de barreras. El experimento disefiado para la

validacion de esta hipoétesis siguié cuatro etapas:

En la primera etapa se definio el tamafio del filete y se selecciond las cuatro
combinaciones de barreras mas aceptadas por los panelista en las
evaluaciones sensoriales. En la segunda fase se determiné Ilas
caracteristicas fisico-quimicas de los filetes tratados con las barreras. Las
variables evaluadas fueron: concentracion de cloruros, actividad de agua,
acidez, porcentaje de acido no disociado, pH y humedad, parametros de
control necesarios para las predicciones. La siguiente fase comprendio los
andlisis microbiolégicos de los filetes de corvina inoculados con E. coli y
sometidos a las tecnologias de barreras y del filete control sin tecnologia de
barreras. Estos analisis se realizaron en placas petrifim EC® (3M) a
diferentes intervalos de tiempo (0, 1.2, 2.78, 6.33, 10.83 y 22.75 horas). La
etapa final consistio en comparar los valores observados con los predichos

por los modelos GP y PMP a través de una prueba de Tukey (o = 0.05).



Segun los resultados obtenidos el tratamiento que retardé por mas tiempo el
crecimiento de E. coli fue el tratamiento en que se utilizd acido acético para
reducir el pH, en los demas tratamientos en los que se uso acido citrico no
hubo una diferencia notoria del efecto sobre la bacteria entre ellos,
distinguiéndose asi la accién de los acidos utilizados. Los resultados de las
comparaciones entre los datos observados y los datos predichos indican que
los dos modelos predictivos estudiados GP y PMP se ajustan a las
condiciones de trabajo cuando se usan en las predicciones los pardmetros
de control: pH, temperatura y %NaCl. En cambio los modelos no se ajustan

cuando se utilizan los parametros de pH, temperatura y ay, .



INDICE GENERAL

RESUMEN I
INDICE GENERAL ... e I
ABREVIATURAS ..o VI
INDICE DE FIGURAS . .. .. e VIl
INDICE DE TABLAS .. e VI

INTRODUGCCION . ..o 1

CAPITULO 1

1. GENERALIDADES. ... . it 3
Materia Prima: Corvina plateada (Cynoscion Spp.)......ccccvvvevienuanen.n. 3
Alteraciones en el pescado fresco, sus causas y efectos.................. 4
Principales microorganismos causantes del deterioro del pescado

fresco y principales microorganismos indicadores de mala

MAaNIPUIACION. ... 10
Tecnologia de Barreras. ... ....o.veiiiieie e 13
DefiniCion Y PrinCipioS. ..o 13
Principales barreras y sus efectos sobre los

MICTOONGANISIMOS . ...ttt ettt ettt et e e aenens 15
Respuesta de los microorganismos a los estimulos  asociados con las

tecnologias de barreras.......................... 24



Microbiologia PrediCtiva.............oooiiiiiii 27
Definicién e importancia de su estudio...................ooeeel. 27
Modelos predictivos del crecimiento de microorganismos...... 28
CAPITULO 2
2. MATERIALES YMETODOS......ccouniiiieeeee e 32
Y oY= =W o ] 0= T 32
Aplicacion de tecnologia de barreras..........coooviiiiiiiiiiiiian., 33
Evaluacion SENSONAl..........ouiuiuiiiii e 35
ANAlisis FisSiCOS — QUIMICOS. ....c.iieiii i 37
AnN4lisis Microbiol0giCOS. .. ......coviiiiiii 41
MOdeloS PrediCtiVoS. ... ....uiii e 44
CAPITULO 3
3. RESULTADOS Y ANALISIS. .. .ottt 47
Barreras SelecCionadas. ..........covieiiiiiiiiii 47
Reduccionde la actividad de agua............cccoovvevieiiiiiinnsn. 51
Acidificacion de la solucion 0SmOtiCa. .........ccvvivieiiiininane. 52
Andlisis del efecto de la interaccion de las barreras seleccionadas en el
crecimiento de Escherichia coli.............. 54

Pruebas SENSOMales. ......ooooiieiee

Pruebas Microbiol0gicas.........ccoooiiiiiiii



Comparacion de modelos predictivos..........

CAPITULO 4
4. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES
APENDICES

BIBLIOGRAFIA



