Propuesta para el Disefio y la Planificacion de lauRa Turistica-
Gastronomica del Cangrejo en la Provincia del Guaya

Ma. Isabel Mena Molina, Paola Gabriela MendietaalBana
Julio Gavilanes Valle (Director)
Facultad de Ingenieria Maritima y Ciencias del Mar
Escuela Superior Politécnica del Litoral (ESPOL)
imena@espol.edu.ec
gamendie@espol.edu.ec
Director de Tesigulengav@espol.edu.ec

Resumen

El presente estudio consiste en la realizacionmie uta gastrondmica en la Provincia del Guayase gestaca
el potencial que tiene el cangrejo como plato tigde la Costa, dentro del tramo terrestre que uaearios de los
lugares tanto de recoleccion, comercializacion gendio del crustaceo, iniciando desde naranjal seuentra el
sector de 25 de julio (recoleccion), la cueva dehgrejo (expendio) y el Paradero turistico del Ceaajg
Naranjalefio (comercializacién). Por otra parte dnsector de Duran se encuentra la Plaza del CarggRglucon
el cudl es un sitio de comercializacion de la espden Guayaquil se encuentran la mayor cantidadalegrejales
con un atractivo de interés turistico en los alrédees. Para la elaboracién del disefio de la rutasgguieron
pasos secuenciales desarrollados en tres capitsleado lo inicial una investigacion de la situatiactual de la
Provincia tanto geografica como socioeconémica,ugdy a esto se realizd el estudio del mercado noetie
demanda de los turistas potenciales por medio dmuestas ademas de investigar los sitios de expetelio
cangrejo y la elaboracion de los platos tipicos aerealizan con este. Posteriormente el estudiogétcomo
resultado ideas prominentes para la creacion delefio de la Ruta, el logotipo y el triptico. Tododntes
mencionado genera como resultado propuestas panmegbramiento estético de los lugares de expendio d
cangrejo asi como una oferta creada en base auistog de los turistas potenciales.

Palabras Claves:Disefio de ruta gastrondmica, Gastronomia del CejggrRuta del Cangrejo.

Abstract

This study is conducting a gastronomic route in pihevince of Guayas, which highlights the potentifithe
crab as a coast’s typical dish, in the land segnveimth connects several places of it's catch, wéalke and retail
sale, starting in Naranjal, where is located thed®Julio (catch area), the cueva del cangrejod(itedale site) and
the Naranjalefio crab tourist location (wholesaleeki Moreover in Duran sector is located the Plaeh Cangrejo
Pelucon, which is a sale site of the specie. Inyagail are the most of crab restaurants with touggtraction
nearby. The design of the route was reached threquential steps divided in three chapters, startivith a
investigation of the current situation of the prosé, both geographically and socio-economic, fodldvy a study
on the target market or demand of potential tosrigtrough surveys to investigate the crab outletd the
preparation of its dishes. Subsequently, the stadylts gave prominent ideas to create the desigheoroute, the
logo and brochure. All of the proposals above gatest as a result aesthetic improvement of the glatesale of
crab as well as offering created on potential tstsis based tastes.

Keywords: .Gastronomic route design, gastronomy of the crabte of the crab.



1. Introduccidén Océano Pacifico. La capital de la Provincia es la
ciudad de Guayaquil.

Debido a las diferentes formas de crear rutasse h El acceso a los puntos de la ruta se da por via
tratado de hacer un estudio lo mas apegado a tfirestre para llegar desde Guayaquil hasta Naranj
realidad con el fin de proponer una ruta gastronami Pasando por Duran se toma la via Panamericana hacia
en la Provincia del Guayas que impulse 1§l Sur, el trayecto dura alrededor de dos horas en

comercializacién del cangrejo en diferentes asgecto transporte publico y de una hora y treinta min@os
transporte propio.
El propésito principal de disefiar la ruta turistica
gastronémica en la provincia del guayas es quasirv LOS ecosistemas de manglar son el punto
para brindar de apoyo los turistas nacionales Réimordial para la sobrevivencia de la especie de
internacionales que deseen deleitarse y conocgtistaceo, los centollosM@ja sp) o también
informaciéon acerca del cangrejo como un atractivb@mados cangrejos de mar; los cuales son
gastrondmico y a su vez que aumente el consumo d@folectados en Naranjal en varios puntos ya sean e
Cangrejo como comida t|pica de la costa ya qub enla comuna 25 de juniO Santa Rosa o0 en Manglal’es
actualidad la mayoria de los visitantes van endusc Churute los cuales son comercializados en el Parade
un destino donde se pueda encontrar tanto riquekHristico y Gastronémico del Cangrejo Naranjalefio.
cultural como gastrondmica, y asfi tratar que rgta
se convierta en una de las mas visitadas del Beuad L@ flora y fauna mas destacada de la ruta se
encuentra en el antes mencionado Manglares churute
Desde afios anteriores el consumo del cangrejo fige se localiza a 46Km de la via Guayaquil — Machal
sido muy apetecido por la poblacién en especial defue creada el 26 de julio de 1979 y forma paek d
aquellos pueblos o ciudades que se encuentran erPRirimonio Nacional de Areas Naturales protegidas
zona costera ya que desde los afios cincuentaPgf €l Estado Ecuatoriano, asi como también esta
consumo ha ido creciendo notablemente y este ba si#@Scrito en el convenio internacional de RANSAR por
fuente de ingreso para cientos de personas que I§§f Uno de los humedales mas importantes pardsel pa
tratado de subsistir con la recoleccion y venta da@demas de ser uno de las reservas ecolbgicas mas
mismo; Por otra parte personas que han sido craadofestacadas. Tiene una extension de 49.383 hegtareas
de deliciosos e innovadores platos en el trasscurde las cuales 35.000 hectareas corresponden a
del tiempo; en la actualidad han construido sugcosistema de manglar en donde se puede encontrar
establecimientos en donde se expende el cangrédoles de importancia comercial que se encueatran
como producto final dejandoles asi aportacmnése“gro de extincién como son: el Amarillo, Guayaca
econémicas para las diferentes localidades, Fgrnan Sanchez, Balsamo, Pechiche, Rabo de Pava,
provincia del Guayas tiene un gran potencial tisds Caoba, Cedro Mangle Rojo y Negro entre otros. En
y debido a que no son limitadas la formas de ramliz€Sta area también se encuentran méas de 50 esgecies

turismo se ha decidido presentar a la ruta defjregm aves migratorias que son protegidas
cOmo un atrac“vo tur|st|c0 de gran |mp0rtanc|atd£n |nternac|0na|mente a5| tamb|en sSe encuentra aves
de la Provincia. residentes por ejemplo: fragatas, flamencos, ibis

blanco garzas, garza pico de espatula, pelicarsds, a
como delfines que se mueven en el interior del

2. Aspectos Generales Estuario.

El cangrejo se lo encuentra en el Mangle y su
roduccién es por medio del apareamiento debido a
ue tienen sexos separados, su alimentacion esrrica
)ﬂ']ateria organica que es capturada con sus patas
pequefias ademas filtran el alimento del fango y asi
Jbtienen sus microorganismos. Los cangrejos se han
gdaptado a una gran variedad de habitats y modos de
V|da el crustaceo ha sido y seguira siendo uneglim
Jara otras especies incluido al ser humano, yasogue

icos en proteinas.

La ruta Turistica - gastronémica del cangrejo en la
Provincia del Guayas une tres puntos importantes
la provincia, los cuales son Naranjal, Duran
Guayagquil. Los cuales se encuentran localizadda en
llanura central de la Region Litoral. Guayas tiena
superficie de 20.902 km2. Limita al norte con |
Provincia de Manabi y parte de la Provincia de |
Rios; al Sur con la Provincia de El Oro y el Gal®
Guayaquil; al Este con la Provincia de los Rio
Cafiar, Chimborazo y El Oro; y al Oeste con erl



Por otra parte en el pasado la carne del cangrdazxilita su acceso ya que esta via se encuentra en
gue se encontraba en la ciudad de Guayaquil erbuenas condiciones. En sus alrededores se puede
aquellos que se recolectaban de los manglares délservar los monumentos: de la Ruta del Libertador
Golfo, los cuales tenian un sabor especial a éstdar Simoén Bolivar y El Paseo del Inca.
rio, en la antigiiedad la forma de degustar la carne
fresca de cangrejo era la que se vendia en ensaiada En la ciudad de Duran se encuentra “la plaza del
charol con vitrina y las mayores preparadoras de &angrejo pelucén” en el cual se expenden cangrejos
época, actuales chef, eran aquellas damas protesienos cuales son comprados en Naranjal, el siticetien
de la sierra ecuatoriana quienes que con uma gran potencial turistico debido a que se encaient
entonacion invitaban a degustarlo. En actualesn un sitio estratégico y mantiene buenas
momentos puede encontrarse en diferentesndiciones de salubridad en el sitio.
establecimientos de comida dedicados al expendio de
mariscos asi como en diferentes cantones de Ham Guayaquil se puede degustar de los cangrejos en
provincia del Guayas debido a que se estan redlizarvariedad de platos y sitios, ya sean en el nonteoco
actividades entorno al crustaceo para poder dagusém el centro de la urbe en donde se pueden isgtar
de la variedad de platos en los que pueden saractivos de los alrededores. En la cual se han
preparados como: cangrejo al ajillo, ensalada decalizado los siguientes establecimientos:
cangrejo, sopas y caldos entre otros en base a este
exquisito crustaceo. 4 En el centro de la urbe: los

reconocidos cangrejales “Ochipinti” de
la calle Los Rios, el cangrejal

3. Propuesta del disefio de la ruta “Marthita” de Av. Machala y el
cangrejal “Blanquita” debido a su larga
3.1 Denominacién de la ruta trayectoria e inigualable sazén, el
“Cangrejal del Muelle” ubicado dentro
La propuesta de la ruta considerd vincular a las del regenerado Malecon del Salado, y
diferentes actividades que se pueden realizar ton e “‘Resaca’ ubicado en el centro del
cangrejo ademas de sus atractivos alrededor, asi co comercio guayaquilefio son los mas
impulsar el desarrollo de las ciudades en el aspect destacados del sitio, en sus alrededores
turistico. Debido a que la ruta es una de activida se pueden visitar los siguientes

gastronémica se la ha denominauta Turistica — atractivos  turisticos:  Malecon  del
Gastronémica del Cangrejo en la Provincia del Salado, Plaza del Centenario, la

Guayascon el afan de identificarla. Avenida} 9 de Octu'bre, Malecén 2000,
Las Pefas y Los Tuneles.

3.2 Recorrido 4 En el Norte de la urbe:el cangrejal de
“Manny’s” de la Av. Plaza Daiiin, “El
Cangrejo Criollo” de la garzota, el
Cangrejal de “Marcelo” en Sauces, "El
Autentico  Ochipinti” en Sauces,
Cangrejal “Marthita” en Sauces,
Cangrejal “4 hermanos” en la
Alborada, el “Red Crab” en Urdesa, el
restaurante de Buffet y Mariscos “Sion
Lung” en Urdesa el Cangrejal de
“Manny’s” en Urdesa, el Cangrejal de
Manny’s en Miraflores, el Cangrejal
“Pepin” en Miraflores, el “Red Crab”
de Entre Rios y el “Cangrejo Criollo”
de La Piazza; en sus alrededores se
pueden visitar los siguientes atractivos:
Centro Comercial POLICENTRO,
Centro Comercial San Marino, Av.
Francisco de Orellana, Centro
Comercial GARZOCENTRO, Av.

El recorrido que se ha elegido para el disefio de la
ruta consta de tres sectores: Naranjal, Duran y
Guayaquil, cada uno con atractivos en sus alredsdor
gue complementan a la Ruta.

El disefio de la Ruta del Cangrejo de la Provincia
del Guayas comienza en la ciudad de Naranjal debido
a que alli se puede observar como se recogen los
cangrejos en la comuna 16 de julio que es la mas
cercana a aproximadamente a 35 minutos del centro
de naranjal, luego se puede trasladar a la ciuead d
Naranjal en donde se han localizado dos puntos
importantes que merecen reconocimiento en la ruta
debido al potencial turistico y gastronémico que
tienen los cuales son: el Parador Turistico de Mjalra
y el cangrejal “La Cueva del Cangrejo” ambos se
encuentran ubicados en la via Panamericana lo que



Isidro Ayora, Centro Comercial La
Rotonda, Urdesa Central y el Centro
Comercial La Piazza.

Es asi que en el mapa se ha sefialado los lugares en
donde se puede consumir y comprar los cangrejos
ademas de las actividades que se pueden realiaar y
facilidades que se encuentran, la ruta se la puede
visitar todo el afio exceptuando los meses en les qu
esta en veda la especie para su preservacionqdkd 1
agosto hasta el 15 de septiembre y del 15 de Ealero

15 de Febrero), y en un lapso de tiempo de menos de
24 horas. Figura 2. Logotipo oficial de la ruta

Fuente: Disefiador grafico y tesistas
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Figura 1. Mapa de la ruta

Fuente: Disefiador grafico y tesistas Figura 3. Triptico de la ruta primera caratula

Fuente: Disefiador grafico y tesistas

3.3 Plan de Marketing de la Ruta.

Al realizar las encuestas los resultados develanagu
la poblacion le agradaria enterarse por medio
television, debido a que este es un medio
comunicacion de alto costo, se ha decidido utiliaar
segunda forma de comunicacion mas aceptada po
publico encuestado el cual es el periddico en &l e
le puede adicionar un triptico informativo de léaren
cada emision del diario.

El plan de promocion de la ruta se hard por meeio
triptico a los medios de comunicacion turisticosao
son: el Ministerio de Turismo del Ecuador
Subsecretarias de Turismo, Municipios, Ferias,

Convenciones Turisticas, hoteles y restaurantes en Figura 4. Triptico de la ruta segunda caratula
general. Fuente: Disefiador gréfico y tesistas



4. Propuesta de mejoramiento de los 4.1 Disefio de los establecimientos de expendio
establecimientos de expendio de cangrejo. de cangrejo.

La propuesta de mejoramiento de los establecinsento  El disefio de los establecimientos deben utilizar
de comida especificamente cangrejales es debiddoa siguientes elementos: cafia guadua y madera
gue muchos de los sitios encontrados no preseasan laqueada ademas de hojas de bijao secas para dar un
debidas condiciones para llamar la atencién tahto @que rustico y autéctono debido a que los cangrejo
turista como al visitante. son parte de la cultura de la poblacion.

Debido a que en Naranjal se han localizado la mayar Es asi que como fachada de la cocina y del
parte de los establecimientos con falta de instatas establecimiento debe tener cafas cortadas por la
adecuadas se han tomado estas condiciones como mitad y unidas haciendo la forma de pared las
ejemplo tanto en medidas de los locales como en cuales deben estar laqueadas para dar realce al
estructuras para mejorar y potenciar su atractgo; sitio. El techo debe ser de eurolit que da mayor
asi que presentamos a continuacion las condicipnes frescura al sitio forrado de hojas de bijao secas.
la respectiva propuesta de mejoramiento:

2. Los utensilios de la mesa (martillo y tabla)

Condiciones: los locales tienen una medida deben ser en madera de pino para que tengan
aproximada de 18 metros cuadrados, sin bafio y sin mayor durabilidad, asi mismo los recipientes del
cocina. aji, la sal, la pimienta, la salsa y el de los

maduros deben ser en madera con detalles en

Mejoramientos: para mejorar las condiciones se debe  forma de cangrejo lo cual dard vistosidad al

tomar en cuenta que debe tener obligatoriamente un lugar.

bafio y una cocina es decir aumentar 11 metros

cuadrados para la estructura del sitio. Lo8. La vajilla para servir los deméas platos que

establecimientos deben de tener por lo menos seis expenden los cangrejales pueden ser en

mesas de 4 sillas, minimo dos personas 1 persona en porcelana o en metal depende de la accesibilidad
cocina y otra que atienda al cliente, cobre elisiery economica del duefio.

supervise el area.

4. Las mesas deben ser en madera laqueada
rectangulares con una altura de 70 cm, las sillas
deben ser tipo bancas en madera laqueadas y en
sus patas deben llevar pintado el logotipo de la
ruta.

Figura 5. Disefio del local
Figura 6. Disefio de la mesa

Fuente: Tesistas
Fuente: Tesistas



5. Conclusiones

Wb

Figura 7. Disefio de la banca

Fuente: Tesistas

El piso debe ser en granito color café para
contrastar con los colores del resto del

establecimiento y asi no sea tan evidente si algun

residuo cae al piso.

La ruta gastrondmica propuesta sirve para
reconocer y disfrutar de forma organizada la
degustacioén de la cocina tipica regional como
también conocer las expresiones de la
identidad cultural ecuatoriana; esta se
organiza en torno a un producto clave que
caracteriza el trayecto de la misma y se le
otorga su nombre, por lo cual la ruta del
cangrejo resulta muy atractiva para el turista
nacional.

Para consolidar y dinamizar las economias

regionales ademas de promover los alimentos

que se dan en la provincia por lo tanto
impulsar la cultura gastrondmica nacional a
través de las expresiones culinarias
regionales.

La Rutas y Circuitos Alimentarios permiten
afirmar que las estrategias publicas y

privadas disefiadas para su desarrollo se han
desenvuelto teniendo en cuenta las nuevas

condiciones del mercado de los alimentos,
porque claramente el origen de todas las rutas
se asocia a la disponibilidad de una oferta
alimentaria caracterizada por el regionalismo
y la calidad y también por el auge del

turismo.

La Ruta Gastrondmica es factible debido al
potencial que tienen sus cantones y a la
colaboracion de sus pobladores que se
encuentran dispuestos a realizar
capacitaciones ademas de invertir esfuerzo y
capital para mejorar su entorno social y
calidad de vida.

Los locales con una renovacion, la cual se
encuentra en la propuesta, atraerian mayor
cantidad de turistas, ya que estos estan dentro
de un rango bastante amplio entre 26 y mas
de 40 afos lo cual facilita la captacién de
mercado para los lugares de expendio de
cangrejo ademas por que estos no se limitan a
ningun estrato social.

6. Recomendaciones

La ruta debe ofrecer a quienes la recorren una
serie de placeres y actividades relacionadas
con los elementos distintivos de la misma:

comida, recoleccién del cangrejo, actividades
rurales, entretenimientos en la naturaleza y
actividades propias de la cultura regional.

Tomar en cuenta con mayor interés la
actividad agricola de cada lugar investigado
no solo como primer ingreso consistente, sino
mas bien diversificar sus actividades
turisticas.

Considerar la diversificacion en la oferta
gastronémica como un atractivo turistico a
través de la creacibn de la ruta a
desempenfarse en el canton.

La planificaciéon y la organizacién de las
asociaciones de recolectores de cangrejo



deben trabajar con las entidades publicas cdf] http://www.poraqui.net/diccionario/index.php/ter
el afan de crear ordenanzas que puedan/Glosario+de+turismo+y+hosteler%C3%ADa,ruta.x
mantener el habitat del crustaceo para latml
conservacion de la especie de un desarrol[6] Rutas e itinerarios turisticos, de Gomez y G.-
sustentable. Quijano
[71 Manual de geografia turistica, de Calabuig y
Ministral
= La incorporacion del marketing para[8] http://www.eluniverso.com/2008/05/16/0001/12/9
promocionar la ruta y de esta manera poddr0433FAEEA44CA58AD7AE0560C59D6D.html

captar turistas nacionales como[9] http://mww.guayaquilcaliente.com/comida/2008/0
internacionales. 3/_comida_criolla_de_guayaquil.html (Jenny
Estrada).

[10] http://www.historiacocina.com/historia/articulos/c
= Se considera de importancia enfocar el temangrejo.htm

desde una perspectiva diferente de las rut§tl]http://mwww.exploringecuador.com/espanol/things
gastronémicas ya conocidas por cuanto losknow_ecuador.htm
turistas constituyen, en todas las rutas {12]http://internacional.universia.net/latinoamerica/da
circuitos, uno de los principales factores de léos-paises/ecuador/clima.htm
demanda de los alimentos regionales J13]http://www.inamhi.gov.ec
también un componente sustantivo para IfL4]http://www.monografias.com/trabajos12/cangrejo/
promocion de los productos gastronémicosangrejo.shtml
de cada lugar.

= Tener un Mend Regional cuyos platos han
sido elaborados con los productos que
caracterizan la ruta.

= Una organizacion local que brinda
informacion sobre la ruta, como también un
sistema de sefalizacién y la creacion de un
mapa teniendo informacion explicativa sobre
la misma.

®= Realizar un préstamo al Banco de Fomento o
a alguna entidad que realice préstamos
empresariales para microempresarios de
alrededor de $2600 dodlares para invertir en el
negocio.
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