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CAPÍTULO 6
6. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES
Después de realizar el diseño del Sistema de Gestión de la Inocuidad de los Alimentos se concluye  lo siguiente:
1. Gracias a las actualizaciones del sistema, se facilita la inspección y  control de auditorias.
2. En la auditoría inicial, se determinó que la Empresa posee un sistema integrado, con programas pre-requisitos BPM y SSOP y los Sistemas de Gestión ISO 14000, ISO 9001.  Éstos se encuentran bien estructurados e implementados; lo cual, a pesar de que no exista un sistema de Gestión de Inocuidad Alimentaria, facilita la realización del mismo.

3. Mediante la adopción del Sistema de Gestión de la Inocuidad de los Alimentos basado en la Norma ISO 22000:2005, la Empresa productora de aceites comestibles garantiza la cobertura de los aspectos de calidad y seguridad alimentaria exigidos por las normas de certificación de seguridad alimentaria de las diferentes asociaciones de distribuidores, ya que se encuentran integrados la mayoría de los conceptos de calidad y seguridad alimentaria contenidos en dichas normas.
4. El Sistema de Gestión de Inocuidad de los alimentos cubre todos los posibles peligros que pueden hacer que un alimento sea inocuo.
5. Gracias a éste sistema, la Empresa evitará la duplicación de documentación de los diferentes sistemas de calidad y seguridad alimentaria, al integrarlos todos en el mismo Sistema de Gestión, ya que se estableció una política y objetivos comunes.
6. La actualización de formatos permitirán controlar los posibles riesgos, ya que permitirá al Equipo de la Inocuidad Alimentaria tomar decisiones basándose en datos.
7. El Sistema de Gestión de Inocuidad Alimentaria es aplicable a cualquier industria de alimentos que desee certificarse.
Después de realizar el diseño del Sistema de Gestión de la Inocuidad de los Alimentos se recomienda lo siguiente:
1. Gracias a las actualizaciones del sistema, se facilita la inspección y  control de auditorias.
2. Lo necesario para la implantación y el funcionamiento eficaz, es la iniciativa y un decidido compromiso por parte de la dirección de la organización, sin las cuales el proyecto fracasará.
3. El desarrollo, implementación y mantenimiento del sistema debe estar a cargo de personas con la formación y experiencia adecuadas para tal fin.

4. Los procesos requieren su tiempo para ser implantados para que funcionen con eficacia, cualquier intento de acelerar los pasos puede dar como resultado un sistema imperfecto y, por lo tanto ineficaz.

5. Todos los procedimientos, controles, registros, verificaciones,   etc, deben cumplirse estrictamente y documentarse con fidelidad, es decir, en su momento con datos reales.

