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involucra los costos de los materiales, con su respectivo costo de mano de obra, más el costo de diseño e inspección técnica. Por último se añadirá un el costo de diseño general, montaje y dirección técnica. Después estos subtotales serán sumados, se añadirá el Impuesto al Valor Agregado (IVA), resultando el costo del proyecto.

Costo de Equipos a Comprar

Los equipos seleccionados que serán adquiridos en el mercado, se los puede  distinguir de la lista global de acuerdo a sus características. Así tenemos los equipos de las líneas de producción, como las balanzas, los congeladores de placas horizontales, sierras, molinos, mezcladoras, embutidoras, tajadoras, y equipo de empaque. También tenemos los equipos de transporte, como los equipos de elevación y montacarga. 
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1.250

Control Temperatura Chromalox, Mod. 1601 digital 

440

Termocupla tipo J

360

Ladrillo Refractario 225*112*62mm, 100u

300

Fibra de Vidrio, rollo 15*1,22m, e 25mm, 3u

180

Angulo L25*25*3mm, 9u de 6m

100

Angulo L40*40*3mm, 1u de 6m

18

Angulo L40*40*4mm, 2u de 6m

28

Angulo L50*50*3mm, 2u de 6m

27

Canal C80*40*3mm, 2u de 6m

44

Cajón 100*100*3mm, 2u de 6m

105

Plancha inoxidable 2.44*1,22m, e 5mm, 1u

420

Plancha inoxidable 2.44*1,22m, e 3mm, 1u

260

Plancha inoxidable 2.44*1,22m, e 1mm, 4u

340

SUBTOTAL PARCIAL

$ 3.872

COSTO MANO DE OBRA (50%)

$ 1.936

COSTO DISEÑO E INSPECCIÒN TECNICA (15%)

$ 581

SUBTOTAL

$ 6.389


Costo de Equipos de Refrigeración

Además de los equipos ya enunciados anteriormente, tenemos los equipos de congelación y almacenamiento, como los congeladores de placas horizontales, las cámaras de almacenamiento tanto para producto fresco, como congelado. Finalmente el equipo para la refrigeración de la cámara de proceso, que es la encargada de mantener la temperatura constante al interior del recinto. En todos los rubros se adiciona el costo de aislamiento y accesorios. Los congeladores de aire forzado no constan en este rubro, debido a que estos ya existen en la planta. 
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E Q U I P O S

Costo US$

2

Balanzas, Capacidad 50Kg

1.130

2

Sierras de Carne Profesionales, inoxidables, Pot 2.4HP

4.204

2

Molino para Molienda Gruesa 3 HP

2.660

2

Molino para Molienda Fina 5 HP

4.720

2

Mezcladora Para Carne, Embutidos, 5HP

9.310

2

Embutidora Vertical Manual, 15 lts.

2.050

2

Tajadoras, Diámetro cuchilla 20mm, ancho corte 14mm

710

2

Empacadora al Vacío, barra selladora 270mm

4.400

1

Balanzas, Capacidad 5Kg

205

1

Elevador con Trole, 3 direcciones, 1/4 Ton

9.200

1

Montacarga, Recomendado Motor Elect. Cap 2 Ton. 

39.500

SUBTOTAL

$ 78.089


Costo de Materiales de Equipos Diseñados

a) Costo de  Marmita
El material de los elementos que no se encuentren en contacto directo con la materia prima como es el caso de los perfiles de la estructura, serán de acero galvanizado, el propósito es abaratar costos. Los materiales y equipos involucrados son los de control de temperatura, equipo de combustión, materiales aislantes, los perfiles anteriormente descritos, y la cubierta de acero inoxidable.
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Costo US$

Costo de Equipos a Comprar

78.089

Costo de Equipos de Refrigeración

287.500

Costo de Materiales de Equipos Diseñados

24.059

Costo de Diseño, Montaje y Direción Técnica

12.000

SUBTOTAL

$ 401.648

IVA (12%)

$ 48.198

TOTAL

$ 449.846


Debido a que son dos unidades el subtotal de la marmita se duplica en $12.778
b) Costo de Transportador
El material de los elementos es de acero galvanizado, salvo que se especifique inoxidable como es el caso de del tubo inoxidable que se encuentra en contacto directo con los bloques congelados de materia prima. En este rubro se unifica el material de ambos transportadores.
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E Q U I P O S

Costo US$

2

Congelador de Placas Horizontales 329 Kg/hr

76.600

1

Camara de almacenamiento producto Fresco -1°C

29.500

1

Camara de almacenamiento, producto congelado -20°C

19.000

1

Antecamara, Temperatura -5°C

7.400

1

Equipo de Refrigeración de la Cámara de Proceso, 15°C

155.000

SUBTOTAL

$ 287.500


Costo Final
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Costo US$

Rodamiento de bolas NTN, 12*37*12 tipo LLB, 900u

2.700

Angulo L30*30*3 mm, 28u de 6m 

328

Angulo L40*40*4 mm, 12u de 6m 

250

Canal C80*40*3 mm, 20u de 6m 

640

Platina 25*3 mm, 45u de 6m

240

Platina 64*4 mm, 2u de 6m

85

Tubo inox. Diam.Ext.38mm, esp.2mm, 40u de 6m

1.500

Eje Diam.28mm, rosc. Diam. 9mm

, 450u 

920

Perno Diam.9mm * 38mm, tuerca, 144u 

30

Perno de anclaje Diam.12 * 62mm, 72u 

144

SUBTOTAL PARCIAL

$ 6.837

COSTO MANO DE OBRA (50%)

$ 3.419

COSTO DISEÑO E INSPECCIÒN TECNICA (15%)

$ 1.026

SUBTOTAL

$ 11.281

Como ya  se mencionó, aquí analizaremos el acumulado de los subtotales encontrados anteriormente. 

El valor alcanzado representa el costo de la planta procesadora de recortes de pescado, sin contar con la obra civil y eléctrica, valores que necesitan un estudio mas profundo y cuyo alcance esta fuera de este trabajo, pero un valor aproximado sería de un 30% del costo total de la obra.

La capacidad de producción de la planta es de 4Ton/día., lo que es igual a 80Ton/mes. Si 1Kg de producto terminado lo comercializamos a un precio de venta mayorista de $1, tendré un ingreso de $80000 al mes.

En resumen, si al costo total se le adiciona costos de producción, en menos de un año se recupera el valor de la inversión 
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Costo US$

Costo de Equipos a Comprar

78.089

Costo de Equipos de Refrigeración

287.500

Costo de Materiales de Equipos Diseñados

24.059

Costo de Diseño, Montaje y Direción Técnica

12.000

SUBTOTAL

$ 401.648

IVA (12%)

$ 48.198

TOTAL

$ 449.846

[image: image6.wmf]Ctd

E Q U I P O S

Costo US$

2

Congelador de Placas Horizontales 329 Kg/hr

76.600

1

Camara de almacenamiento producto Fresco -1°C

29.500

1

Camara de almacenamiento, producto congelado -20°C

19.000

1

Antecamara, Temperatura -5°C

7.400

1

Equipo de Refrigeración de la Cámara de Proceso, 15°C

155.000

SUBTOTAL

$ 287.500
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E Q U I P O S

Costo US$

2

Balanzas, Capacidad 50Kg

1.130

2

Sierras de Carne Profesionales, inoxidables, Pot 2.4HP

4.204

2

Molino para Molienda Gruesa 3 HP

2.660

2

Molino para Molienda Fina 5 HP

4.720

2

Mezcladora Para Carne, Embutidos, 5HP

9.310

2

Embutidora Vertical Manual, 15 lts.

2.050

2

Tajadoras, Diámetro cuchilla 20mm, ancho corte 14mm

710

2

Empacadora al Vacío, barra selladora 270mm

4.400

1

Balanzas, Capacidad 5Kg

205

1

Elevador con Trole, 3 direcciones, 1/4 Ton

9.200

1

Montacarga, Recomendado Motor Elect. Cap 2 Ton. 

39.500

SUBTOTAL

$ 78.089
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Costo US$

Rodamiento de bolas NTN, 12*37*12 tipo LLB, 900u

2.700

Angulo L30*30*3 mm, 28u de 6m 

328

Angulo L40*40*4 mm, 12u de 6m 

250

Canal C80*40*3 mm, 20u de 6m 

640

Platina 25*3 mm, 45u de 6m

240

Platina 64*4 mm, 2u de 6m

85

Tubo inox. Diam.Ext.38mm, esp.2mm, 40u de 6m

1.500

Eje Diam.28mm, rosc. Diam. 9mm

, 450u 

920

Perno Diam.9mm * 38mm, tuerca, 144u 

30

Perno de anclaje Diam.12 * 62mm, 72u 

144

SUBTOTAL PARCIAL

$ 6.837

COSTO MANO DE OBRA (50%)

$ 3.419

COSTO DISEÑO E INSPECCIÒN TECNICA (15%)

$ 1.026

SUBTOTAL

$ 11.281

_1161615473.xls
Hoja1

		Ctd		E Q U I P O S		Costo US$

		2		Congelador de Placas Horizontales 329 Kg/hr		76,600

		1		Camara de almacenamiento producto Fresco -1°C		29,500

		1		Camara de almacenamiento, producto congelado -20°C		19,000

		1		Antecamara, Temperatura -5°C		7,400

		1		Equipo de Refrigeración de la Cámara de Proceso, 15°C		155,000

				SUBTOTAL		$ 287,500






_1161616174.xls
Hoja1

		E L E M E N T O		Costo US$

		Rodamiento de bolas NTN, 12*37*12 tipo LLB, 900u		2,700

		Angulo L30*30*3 mm, 28u de 6m		328

		Angulo L40*40*4 mm, 12u de 6m		250

		Canal C80*40*3 mm, 20u de 6m		640

		Platina 25*3 mm, 45u de 6m		240

		Platina 64*4 mm, 2u de 6m		85

		Tubo inox. Diam.Ext.38mm, esp.2mm, 40u de 6m		1,500

		Eje Diam.28mm, rosc. Diam. 9mm, 450u		920

		Perno Diam.9mm * 38mm, tuerca, 144u		30

		Perno de anclaje Diam.12 * 62mm, 72u		144

		SUBTOTAL PARCIAL		$ 6,837

		COSTO MANO DE OBRA (50%)		$ 3,419

		COSTO DISEÑO E INSPECCIÒN TECNICA (15%)		$ 1,026

		SUBTOTAL		$ 11,281
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Hoja1

		RUBRO		Costo US$

		Costo de Equipos a Comprar		78,089

		Costo de Equipos de Refrigeración		287,500

		Costo de Materiales de Equipos Diseñados		24,059

		Costo de Diseño, Montaje y Direción Técnica		12,000

		SUBTOTAL		$ 401,648

		IVA (12%)		$ 48,198

		TOTAL		$ 449,846






_1161615922.xls
Hoja1

		E L E M E N T O		Costo US$

		Quemador Wayne, Mod. P256, Serie 61953		1,250

		Control Temperatura Chromalox, Mod. 1601 digital		440

		Termocupla tipo J		360

		Ladrillo Refractario 225*112*62mm, 100u		300

		Fibra de Vidrio, rollo 15*1,22m, e 25mm, 3u		180

		Angulo L25*25*3mm, 9u de 6m		100

		Angulo L40*40*3mm, 1u de 6m		18

		Angulo L40*40*4mm, 2u de 6m		28

		Angulo L50*50*3mm, 2u de 6m		27

		Canal C80*40*3mm, 2u de 6m		44

		Cajón 100*100*3mm, 2u de 6m		105

		Plancha inoxidable 2.44*1,22m, e 5mm, 1u		420

		Plancha inoxidable 2.44*1,22m, e 3mm, 1u		260

		Plancha inoxidable 2.44*1,22m, e 1mm, 4u		340

		SUBTOTAL PARCIAL		$ 3,872

		COSTO MANO DE OBRA (50%)		$ 1,936

		COSTO DISEÑO E INSPECCIÒN TECNICA (15%)		$ 581

		SUBTOTAL		$ 6,389
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Hoja1

		Ctd		E Q U I P O S		Costo US$

		2		Balanzas, Capacidad 50Kg		1,130

		2		Sierras de Carne Profesionales, inoxidables, Pot 2.4HP		4,204

		2		Molino para Molienda Gruesa 3 HP		2,660

		2		Molino para Molienda Fina 5 HP		4,720

		2		Mezcladora Para Carne, Embutidos, 5HP		9,310

		2		Embutidora Vertical Manual, 15 lts.		2,050

		2		Tajadoras, Diámetro cuchilla 20mm, ancho corte 14mm		710

		2		Empacadora al Vacío, barra selladora 270mm		4,400

		1		Balanzas, Capacidad 5Kg		205

		1		Elevador con Trole, 3 direcciones, 1/4 Ton		9,200

		1		Montacarga, Recomendado Motor Elect. Cap 2 Ton.		39,500

				SUBTOTAL		$ 78,089






