TABLA 3.4.5

SELECCIÓN DE EMBUTIDORA
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  JAVAR, Tecnología Alimenticia
http://www.paginasamarillas.com/clientes/javar/home.htm
Conmutador: 5405615 • Fax: 2506949 • Calle 74 No.29-32
Precios en dólares americanos mas el IVA sujetos a cambio sin previo aviso

Equipos diseñados para efectuar el llenado ó embutido de emulsiones cárnicas en tres tipos de grosores. Fabricamos un modelo manual y dos hidráulicos. Nuestras embutidoras son fabricadas en Acero Inoxidable. Han sido calculadas con máxima precisión entre pistón y cilindro, ofreciendo una velocidad y presión de salida graduable. Poseen un sistema de palanca de fácil manejo para una mejor adaptación del operario

	Modelo
	Figura
	ESPECIFICACIONES

	EM-15V
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	· MANUAL. 

· Construida en acero inoxidable. 

· Dotada de tres velocidades, para agilizar su operación. 

· Embudos para 3 calibres de tripa. 

· Engranajes del reductor endurecidos para soportar las cargas normales del embutido. 

· Capacidad del cilindro 15 litros. 

· Precio  $1025
· Dimensiones:

· Alto = 90,5 cm. 

· Frente = 27 cm. 

· Fondo = 39 cm. 

· Peso = 32 Kg. 


	

	EH-20
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	· HIDRÁULICA. 

· Motor 1,5 HP. 

· Fabricada en acero inoxidable. 

· Velocidad de trabajo graduable. 

· Embutidos para tres calibres de tripa. 

· Mando hidráulico para operación con la rodilla. 

· Capacidad del cilindro 20 L. 

· Precio  $4840
· Dimensiones: 

· Alto = 106 cm. 

· Frente = 47 cm. 

· Fondo = 42 cm. 

· Peso = 108 Kg. 
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