TABLA 3.4.6

SELECCIÓN DE TAJADORA
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      JAVAR, Tecnología Alimenticia
Conmutador: 5405615 • Fax: 2506949 • Calle 74 No.29-32
Precios en dólares americanos mas el IVA sujetos a cambio sin previo aviso

Equipos diseñados para el corte de carnes con excelentes resultados. Funcionales y silenciosas, sus cuchillas son fabricadas en acero especial, templadas y rectificadas para dar una mayor resistencia y duración. Su carro va montado sobre una barra rectificada para impedir que éste se trabe e impida el deslizamiento y corte.
Posee un protector de seguridad que impide que la mano se acerque a la cuchilla.
Su disco es desmontable para fácil limpieza.

	Modelo
	Figura
	ESPECIFICACIONES

	GE-220
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	· Ancho máximo de tajada 14 mm. 

· Fabricada en aleación inoxidable de aluminio. 

· Diámetro de la cuchilla 22 cm. 

· Dispositivo con dos piedras afiladoras. 

· De fácil limpieza. 

· Carro sobre barra rectificada. 

· Potencia: 0,20 HP, Monofásico. 

· Precio  $355
· Dimensiones:

· Alto = 35 cm. 

· Frente = 36 cm. 

· Fondo = 26 cm. 

· Peso = 12,5 Kg.  


	


	GE-250
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	· Ancho máximo de tajada 14 mm. 

· Fabricada en aleación inoxidable de aluminio. 

· Diámetro de la cuchilla 25 cm. 

· Dispositivo con dos piedras afiladoras. 

· De fácil limpieza. 

· Carro sobre barra rectificada. 

· Potencia: 0,25 HP, Monofásico. 
· Precio  $500
· Dimensiones: 
· Alto = 37 cm. 

· Frente = 42 cm. 

· Fondo = 28 cm. 

· Peso = 15 Kg. 


_1129718269.doc
[image: image1.png]\R\VA— 3
W-\/"y]

TECNOLOGIA ALIMENTARIA







