INTRODUCCIÓN
El camote o batata es un cultivo de fácil manejo y bajo costo pero que por creencias equivocadas dentro de la población no presenta un elevado consumo en fresco, por ello en esta tesis se plantea su utilización como una alternativa a productos mas tradicionales.
El presente trabajo de investigación establece un proceso por medio del cual se va a llegar a obtener harina de camote, la cual va a ser utilizada para la elaboración de galletas, las cuales serán evaluadas en laboratorio y  sensorialmente para comprobar su calidad.
La metodología que se aplica en esta tesis es la siguiente:
· Análisis para determinación de parámetros de la materia prima.

· Obtención de Isotermas de Sorción y curvas de secado para la evaluación de dicho proceso.
· Elaboración de pruebas de molienda y granulometría para caracterizar la harina.

· Análisis Sensorial de las galletas obtenidas por medio de la harina de camote.

