APÉNDICES
APÉNDICE A

NORMA INEN 1528 1987-07 QUESO FRESCO REQUISITOS.
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APÉNDICE B

NORMA INEN 9 2008 LECHE CRUDA REQUISITOS.
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APÉNDICE C

PRUEBA DE EVALUACIÓN SENSORIAL, FORMATO.
Se presentaran 3 muestras rotuladas de la siguiente manera: 109-820-471 Por favor marque con una cruz la calificación que sea de su agrado:

109
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APÉNDICE D

ANÁLISIS DE COLESTEROL EN CREMA DE LECHE INICIAL.
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~\_LABORATORIOS “AVVE” S.A.

Avilés & Vélez “AVVE”

INFORME DE ENSAYOS

Fecha de Informe: 09/Dic/2010 Orden: 10076 |N° de Informe: 6686-10 |Pagina: 1/1

INFORMACION DEL CLIENTE:

Nombre: MONICA DEL ROCIO REA LEON

Direccion : PROSPERINA KM 6 1/2 VIA A DAULE

Teléfono: 087002678 Fax:

DATOS DE LA MUESTRA:

Tipo de Muestra: LECHE Y DERIVADOS

Nombre: CREMA DE LECHE

Descripcion: Crema de Leche

Lote: [Fecha de Elab. - |Fecha de Exp. -

Contenido: Declarado: |F.ncontradn: 2de 110g |Oondlci6n: Normales, envase pldstico

Fecha de Recepci6n: 03/Dic/2010|Céd. de Laboratorio: PL-C-412-03-12-10 |Muestreo: Realizado por cliente
——

RESULTADOS

ANALISIS QUIMICO
Fecha de Anilisis 06/Dic/10 Pagina R 38-5.10: HPLC-192

Condiciones Ambientales: ‘emperatura: 25°C - 28°C Humedad relativa  45%- 65 %

OBSERVACIONES

Se podran solicitar modificaciones de documentos hasta 6 meses después de su emision.
Estos resultados corresponden exclusivamente a la muestra analizada.
La contra muestra se almacena en el laboratorio por 1 Mes.
Prohibida su reproducci6n total o parcial, sin previa autorizacién de LABORATORIOS AVVE S.A.
Los registros generados por el andlisis de la(s) muestra(s) son mantenidas en los archivos del laboratorio por 5 afios
Vilido sélo el Informe original

| Marget Vétez de Avilés
Gerente General & Técnico Directora de-Calidad

Direccion: km. 11.5 via a Daule Parque Industrial California 1 Edificio Comercial 3 Local 4 A

Teléfonos: 6005302-6005303-2101326 0 2101556-2100017 Ext. 224 Movil: 098078518

Email: labavve@gye.satnet.net - labavve@telconet.net

Guayaquil - Ecuador

Punto de Recepei6n de Muestras en Portoviejo: Juan Montalvo 114 y Av. Guayaquil

Teléfono: 052 632308 Movil: 086886303
W





APÉNDICE E
ANÁLISIS DE COLESTEROL EN CREMA DE LECHE  REDUCCION DEL 33%
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Avilés & Vélez “AVVE”

~\_LABORATORIOS “AVVE” S.A.

INFORME DE ENSAYOS

Fecha de Informe: 09/Dic/2010 Orden: 10076 |N° de Informe: 6686-10 |Pagina: 1/1

INFORMACION DEL CLIENTE:

Nombre: MONICA DEL ROCIO REA LEON

Direccién : PROSPERINA KM 6 1/2 VIA A DAULE

Teléfono: 087002678 Fax:

DATOS DE LA MUESTRA:

Tipo de Muestra: LECHE Y DERIVADOS

Nombre: CREMA DE LECHE DESCOLESTERILIZADA

Descripcion: Crema de Leche

Lote: |Fecha de Elab. - |Fecha de Exp. =

Contenido: Declarado: |Encontrado: 2de110g [Condicién: Normales, envase pldstico

Fecha de Recepci6n: 03/Dic/2010|Céd. de Laboratorio: PL-C-412-03-12-10 |Muestreo: Realizado por cliente
E

RESULTADOS

ANALISIS QUIMICO
Fecha de Analisis 06/Dic/10 Pagina R 38-5.10: HPLC-192

Condiciones Ambientales: ‘emperatura: 25°C - 28°C Humedad relativa  45%- 65 %

OBSERVACIONES

Se podran solicitar modificaciones de documentos hasta 6 meses después de su emision.
Estos resultados corresponden exclusivamente a la muestra analizada.
La contra muestra se almacena en el laboratorio por 1 Mes.

Prohibida su reproduccién total o parcial, sin previa autorizacién de LABORATORIOS AVVE S.A.
Los registros generados por el andlisis de la(s) muestra(s) son mantenidas en los archivos del laboratorio por 5 afios
Vilido sélo el Informe original

Dra. Margot Vélez de Avilés
Gerente General & Técnico Directora de-Calidad

Direccion: km. 11.5 via a Daule Parque Industrial California 1 Edificio Comercial 3 Local 4 A
Teléfonos: 6005302-6005303-2101326 0 2101556-2100017 Ext. 224 Movil: 098078518
Email: labavve@gye.satnet.net - labavve@telconet.net

Guayaquil - Ecuador

Punto de Recepcion de Muestras en Portoviejo: Juan Montalvo 114 y Av. Guayaquil
Teléfono: 052 632308 Movil: 086886303




APÉNDICE F

ANÁLISIS DE COLESTEROL EN CREMA DE LECHE REDUCCION DEL 37%.

[image: image15.jpg]Avilés & Vélez “AVVE”

~\_LABORATORIOS “AVVE” S.A.

INFORME DE ENSAYOS
|Fecha de Informe: 09/Dic/2010 |Orden: 10076 |N° de Informe: 6686-10 |Pagina: _ 1/1 |
INFORMACION DEL CLIENTE:
Nombre: MONICA DEL ROCIO REA LEON
Direccion : PROSPERINA KM 6 1/2 VIA A DAULE
Teléfono: 087002678 Fax: - E. Mail: -
DATOS DE LA MUESTRA:
Tipo de Muestra: LECHE Y DERIVADOS
Nombre: CREMA DE LECHE DESCOLESTERILIZADA
Descripcion: Crema de Leche
Lote: - Fecha de Elab. - |Fecha de Exp. -
Contenido: Declarado: - Encontrado: 2de110g LCondiclén: Normales, envase pléstico
Fecha de Recepcién: 03/Dic/2010|Céd. de Laboratorio: PL-C-412-03-12-10 [Muestreo: Realizado por cliente
Temperatura: 25°C - 28°C
Condiciones Ambientales: Aumedad rolafiva: 45% 65 %
I RESULTADOS |
ANALISIS QUIMICO
Fecha de Analisis 06/Dic/10 Pagina R 38-5.10: HPLC-192
Condiciones Ambientales: Temperatura: 25°C - 28°C Humedad relativa 45%- 65 %
Parametros Unidad Resultados Requisitos Método de Referencia
Colesterol mg/100g 151,6 = HPLC
| OBSERVACIONES |

Se podran solicitar modificaciones de documentos hasta 6 meses después de su emision.
Estos resultados corresponden exclusivamente a la muestra analizada.
La contra muestra se almacena en el laboratorio por 1 Mes,
Prohibida su reproduccién total o parcial, sin previa autorizacién de LABORATORIOS AVVE S.A.
Los registros generados por el andlisis de la(s) muestra(s) son mantenidas en los archivos del laboratorio por 5 afios
Vilido sélo el Informe original

Direccion: km. 11.5 via a Daule Parque Industrial California 1 Edificio Comercial 3 Local 4 A

Teléfonos: 6005302-6005303-2101326 0 2101556-2100017 Ext. 224 Mévil: 098078518

Email: labavve@gye.satnet.net - labavve@telconet.net

Guayaquil - Ecuador .

Punto de Recepeion de Muestras en Portoviejo: Juan Montalvo 114 y Av. Guayaquil 4 ; :
L Te}éfono‘: 052 632308 Mévil: 086886303 iiegl i ol e I s ¢ ol i

Rev 06/07-09





APÉNDICE G

ANÁLISIS DE COLESTEROL EN CREMA DE LECHE REDUCCION DEL 75%.
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—\_LABORATORIOS “AVVE” S.A.

Avilés & Vélez “AVVE”

INFORME DE ENSAYOS

Fecha de Informe: 09/Dic/2010 Orden: 10076 [N° de Informe: 6686-10 [Pagina: 1/1 |

INFORMACION DEL CLIENTE:
MONICA DEL ROCIO REA LEON
PROSPERINA KM 6 1/2 VIA A DAULE

087002678 Fax:
DATOS DE LA MUESTRA:
Tipo de Muestra: LECHE Y DERIVADOS
Nombre: CREMA DE LECHE DESCOLESTERILIZADA
Descripcién: Crema de Leche
Fecha de Elab. - Fecha de Exp. -
Contenido: Declarado: - Encontrado: 2de110g |Condicién: Normales, envase pléstico
Fecha de Recepcién: 03/Dic/2010|Céd. de Laboratorio: PL-C-412-03-12-10 |Muestreo: Realizado por cliente
. 25°C - 28°C
Condiciones Ambientales: Aumedad rolafiva: 25% 65 %
RESULTADOS

ANALISIS QUIMICO
Fecha de Analisis 06/Dic/10 Pagina R 38-5.10: HPLC-192
Condiciones Ambientales: ‘emperatura: 25°C - 28°C Humedad relativa 45%- 65 %

wéodo deReerenci

OBSERVACIONES

Se podran solicitar modificaciones de documentos hasta 6 meses después de su emision.
Estos resultados corresponden exclusivamente a la muestra analizada,
La contra muestra se almacena en el laboratorio por 1 Mes.
Prohibida su reproduccién total o parcial, sin previa autorizacién de LABORATORIOS AVVE S.A.
Los registros generados por el andlisis de la(s) muestra(s) son mantenidas en los archivos del laboratorio por 5 afios
Vilido sélo el Informe original

Direccion: km. 11.5 via a Daule Parque Industrial California 1 Edificio Comercial 3 Local 4 A

Teléfonos: 6005302-6005303-2101326 0 2101556-2100017 Ext. 224 Movil: 098078518

Email: labavve@gye.satnet.net - labavve@telconet.net

Guayaquil - Ecuador 4 i X

Punto de Recepeion de Muestras en Portoviejo: Juan Montalvo 114 y Av. Guayaquil My Bl U i L il
 Teléfono: 052 632308 Mévil: 086886303 : e i : AR




APÉNDICE H

PROPUESTA DE LA UBICACIÓN DE LOS EQUIPOS Y DE LAS ETAPAS

DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DEL QUESO FUNCIONAL REDUCIDO EN COLESTEROL Y CON FITOESTEROLES.
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