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RESUMEN

Ante la competencia creciente alrededor del mundo, todas las industrias,
negocios y organizaciones de produccion y de servicios han tenido que
reestructurarse para operar con mayor productividad sin afectar el entorno
ambiental ni laboral. Diversos enfoques han sido utilizados dependiendo de la
necesidad puntual, reduccion de tamafio 0 porcién, reduccion de costos,
mejoras en los estandares de calidad y servicio, reduccion y redefinicién de

personal , entre otros.

El presente trabajo trata sobre “La Ingenieria de Procesos aplicada a una
Planta Faenadora de Cerdos”, el cual pretende explorar a través de las
técnicas de ingenieria, las oportunidades de mejora que conlleven a
maximizar su eficiencia operativa e igualmente potencializar su capacidad de

respuesta a demandas futuras de cantidad, calidad e inocuidad de producto.

En el sector alimenticio la tendencia mundial, obliga a las industrias del ramo
a mejorar continuamente sus actividades operacionales, empresas que
demandan gran cantidad de mano de obra, muchas veces se quedan fuera

del contexto competitivo, pues con el avance de las tecnologias los procesos



manuales son una practica descontinuada asi como el tema responsabilidad

social son mas normados en el Ecuador.

En este estudio se analizan las variables que inciden en la productividad y
optimizacién de recursos, asi como también las opciones disponibles para la
solucion de los problemas. Dentro del analisis se incluyen la factibilidad y

facilidad de implantacién, los costos de inversion y los beneficios esperados.

Los diversos sistemas de soporte como las Normas ISO de inocuidad y
ambiental, las buenas practicas de bienestar animal y el sistema de
administracion de riesgos del trabajo, SART, también son objeto de andlisis

por su gran importancia en la naturaleza de estos tipos de procesos.

Finalmente se espera que este trabajo sirva como referencia valida para
empresas publicas o privadas, personas naturales o juridicas vinculadas a
este sector productivo que estén interesadas en desarrollar e investigar sobre
el tema, para su correcta aplicacidon técnica de acuerdo a sus necesidades,
aportando de ésta manera al desarrollo del area empresarial y de la

comunidad.
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