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RESUMEN

Debido a las diferentes formas de crear una ruta se ha tratado de hacer un
estudio lo mas apegado a la realidad con el fin de proponer una ruta
gastrondmica en la Provincia del Guayas impulsando la comercializacion del

cangrejo en diferentes aspectos.

En el Capitulo 1 se ha realizado investigacion bibliografica en donde se puede
observar la situacion actual de la Provincia tanto geograficamente como en
los aspectos socioecondmicos ademas en la investigacion se ha definido cual
es la realidad de la Provincia como destino turistico, el ecosistema de manglar
y la historia del cangrejo como plato tipico; Por otra parte se ha investigado
los conceptos mas relevantes y la metodologia empleada; los que seran

utilizados en futuros capitulos de esta tesis.

En el Capitulo 2 se encontrara los inventarios y estudios que se realizaron en
este proyecto y con o que se puso en marcha la investigacion de campo para
identificar los sitios de recoleccion, los sitios de comercializacion del producto

tanto vivo como cocinado ademas de las diferentes formas de preparacion del
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crustaceo. Por otra parte se realizé encuestas que generaron la definicion del

mercado meta o target.

En el Capitulo 3 se encuentra el disefio de la ruta para lo cual se utilizé la
ayuda de un Disefiador gréafico el cual con su experiencia y conocimiento mas
el criterio turistico de las investigadoras se realizd el logotipo, la sefialética el

mapa de la provincia del Guayas.

Para los dos ultimos capitulos se encontrara con la propuesta de
mejoramiento de los establecimientos y el respectivo presupuesto para las

mejoras de este.

El propdsito principal de disefiar la ruta turistica y gastrondmica en la
provincia del guayas es que sirva para brindar de apoyo los turistas
nacionales e internacionales gue deseen deleitarse y conocer informacion
acerca del cangrejo como un atractivo gastrondmico y a su vez que aumente
el consumo del cangrejo como comida tipica de la costa ya que en la
actualidad la mayoria de los visitantes van en busca de un destino donde se
pueda encontrar tanto riqueza cultural como gastronémica, y asi tratar que

esta ruta se convierta en una de las mas visitadas del Ecuador.
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Desde afios anteriores el consumo del cangrejo ha sido muy apetecido por la
poblacion en especial de aguellos pueblos o ciudades que se encuentran en la
zona costera ya que desde lo afios cincuenta el consumo ha ido creciendo
notablemente y este ha sido fuente de ingreso para cientos de personas que
han tratado de subsistir con la recoleccion y venta del mismo; Por otra parte
personas que han sido creadoras de deliciosos e innovadores platos en el
transcurso del tiempo en la actualidad han construido sus establecimientos
en donde se expende el cangrejo como producto final dejandoles asi
aportaciones econdmicas para las diferentes localidades, la provincia del
Guayas fiene un gran potencial turistico y debido a que no son limitadas la
formas de realizar turismo se ha decidido presentar a la ruta del cangrejo

como un atractivo turistico de gran importancia dentro de la Provincia.
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INTRODUCCION

La tesis que se encuentra a continuacion tiene como finalidad proponer otra

modalidad de realizar turismo, para o cual se ha definido lo siguiente:
Objetivo General:

Proponer la creacion de “La ruta turistica-gastronomica del cangrejo en la
provincia del Guayas, con el fin de promover el desplazamiento de turistas
nacionales e incrementar el potencial turistico y gastronomico de los puntos

geograficos que la componen.

Objetivos Especificos:

° Realizar investigacion bibliografica y de campo para identificar los
sitios de recoleccion de cangrejos donde se pueda complementar con el

componente turistico.

e Analizar la condicidn actual de los establecimientos de expendic de
cangrejo en la zona sur de la provincia del Guayas con el fin de escoger el

lugar mas adecuado para el desarrollo de la ruta.
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» Levantar la informacion del producto gastronomico de ta ruta.

o Disefiar la ruta turistica gastrondmica del cangrejo en la provincia del
Guayas con su respectiva sefializacion de tal forma que sirva como apoyo a

los turistas nacionales.

» Fstablecer el medio de difusion mas adecuado para la ruta de tal

manera que genere interés por parte de los turistas nacionales.

Hipotesis:

La hipdtesis planteada para el desarrollo de esta tesis es de tipo

consecuencial, de tal manera que;

La propuesta de creacion de “La ruta turistica-gastrondmica del cangrejo en
la provincia del Guayas” se podria constifuir como un atractivo de la zona
costera del ecuador que diversifique la oferta turistica y gastrondmica del

destino.
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Capitulo 1

1.1. Generalidades.

1.1.1. Situacion Geografica.

La informacidn que se ha recolectado para realizar este capitulo
ha sido un compendio de diferentes autores y sitios multimedia que

explican la situacidn geografica hasta la actualidad (1) al (14).

El Ecuador estd situado en la costa occidental de América del
Sur, Limita al Norte con Colombia, al Sur y Este con Pert y al Oeste con
el Océano Pacifico. E! principal accidente geografico de Sudamérica “La
Cordillera de los Andes”, divide al pais en tres regiones fisiograficas®
diferentes de acuerdo a su geomorfologia, geologia y mineralogia. Posce

una geografia privilegiada con cuatro regiones naturales perfectamente

'la fisiografia estd definida como la descripcion de la naturaleza a partir del estudio del relieve y la
litosfera, en conjunto con el estudio de la hidrosfera, la atmdsfera y Ia biosfera. (Villota, 1989).
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diferenciadas: Costa ¢ Litoral, Sierra, Oriente o Amazonia y el

Archipiélago de Coldn o Galapagos.

La Costa, esta constituida de tierras bajas, himedas vy
exuberantes. Se caracteriza por la gran cantidad de deltas?, canales y
terrenos anegadizos®, formados por numerosos rios que nacen en las
estribaciones andinas y desembocan en el Océano Pacifico. La Sierra,
esta limitada por los ramales montafiosos de la Cordillera de los Andes,
gue atraviesan el pais de norte a sur. La zona Amazonica se extiende
desde los declives de la cordillera Oriental y se caracteriza por la
presencia de montafas altas y medias y pocas zonas planas. Las Islas
Galapagos, situado en el Océano Pacifico, a 972 Km. Al oeste de la
costa ecuatoriana, estd formado por dos grupos de escudos. Estd
compuesto de trece islas grandes y seis pequefias, dotado de un gran
esplendor y maravillas consideradas como el mayor laboratorio natural
del mundo debido a la diversidad zooldgica, geoldgica y botanica que

existe.

La region Litoral se extiende desde e! rio Mataje al Norte, hasta
el rio Zarumilla al Sur (conforme al Protocolo de Rio de Janeiro), y desde

el Océano Pacifico, al Qeste, hasta las estribaciones de la cordillera

Terreno aluvional mas o menos triangular que algunos rlos forman al desembacar en el mar ¢ en un
lago.{ http://ciencia.glosario.netfagricultura/delta-11006.html)

3 Se dice del terreno que se encharca con facilidad
(http://www.elpais.com/diccionarios/castellano/anegadizo)
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Occidental de los Andes, al Este. El suelo de la region Litoral es
generalmente bajo, con pequefias elevaciones que no sobrepasan los

800 m de altura sobre el nivel del mar. El principal sistema montafoso de
la region lo constituye la cordillera Costera o de Chongon y Colonche que
divide a la region en dos subregiones denominadas Costa Externa y Costa
Interna. Ecuador esta situado en la Zona Tropical, esto hace que el clima
varie a través de todo el territorio desde el clima ecuatorial tropical

lluvioso hasta hieves perpetuas en la cima de las montafias.

Las ciudades en la sierra varian en su temperatura de 10 a
22 °C, mientras que aquellas de la costa de 15 a 28°C durante el dia. El
Oriente tiene valores constantes en su clima: caliente, himedo y lluvioso.
Las islas Galdpagos siempre estan soleadas y hace calor, hay pequefios

descensos de la temperatura durante los meses de Enero hasta Marzo.

La influencia de las corrientes fria de Humboldt y cdlida de El
Nifio hacen que el clima sea tipo cdlido tropical y tropical himedo con
elevadas temperaturas gran parte del afio con una temperatura promedio
anual de 25° C. Existen dos estaciones marcadas: invierno (enero a

mayo) y verano (junio a diciembre).
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La provincia del Guayas se encuentra ubicada en la Llanura
central de la Regidn Litoral con una superficie de 20.902 Km2, Limita al
Norte con la Provincia de Manabi y parte de la Provincia de los Rios; al
Sur con la Provincia del Oro y el Golfo de Guayaquil; al Este con la
Provincia de Los Rios, Chimborazo, Cafar y Et Oro; v al Oeste con el

Qcéano Pacifico.

La capital provincial es la ciudad de Guayaquil, ademas cuenta
con una poblacién de 3200.000 habitantes aproximadamente. Por otra
parte Guayas se encuentra a una altitud de 5 metros sobre el nivel del
mar; Las elevaciones mas importantes son los cerros de Chongén y los de
Colonche que forma la cordillera Chongdn-Colonche que comienza al
Norte de Guayaquil con los Cerros Santa Ana y El Carmen y sigue hacia el
Oeste y luego al Norte. La division politica de la Provincia cuenta con
veinticinco cantones los cuales se pueden apreciar en la ilustracion 1.1.
Los principales accidentes costaneros que se encuentran de Norte a Sur
son: Las ensenadas de Valdivia y Ayangue, La Peninsula de Guayaquil y

las Puntas de Arenas y del Morro donde se inicia el Golfo de Guayaquil.
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Se puede decir que Churute, Saya, Samborondon, Asgamonos,
Alto, etc. Son elevaciones que no sobrepasan los 250 metros. En cambio
las elevaciones inferiores a los 200 metros de altura son: Azul, Taura,
Mapasingue, Casiguana, Morro, etc.

ILUSTRACION 1
DIVISION POLITICA DE LA PROVINCIA DEL GUAYAS

Division Politica de la Provincia del Guayas
Numero del sector en referencia con el Mapa de la Provincia

.

FRAYNVENC LA DEE

GUAYAS

..

OUEAND PACIFICO

W
E

l - E {.-.I_ ; .
GOLFO DE GEAYAQLN o E ! A
*,._ﬂ 3
C
# Cantones # Cantones # Cantones
1 Guayaquil 10 Milagro 19 | Gral. Villamil (Playas)
2 A. Baquerizo Moreno 11 Naranjal 20 Simon Bolivar
3 Balao 12 Naranjito 21 | Marcelino Mariduena
4 Balzar 13 Palestina 22 Nobol
5 Colimes 14 | Pedro Carbo | 23 | Lomas de Sargentillo
6 Daule 15 | Samboronddén | 24 | Gral. Antonio Elizalde
7 Duran 16 | Santa Lucia | 25 Isidro Ayora
8 El Empalme 17 | Urbina Jado
9 El Triunfo 18 Yaguachi

FUENTE: http://www.turismoguayas.com
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Los Simbolos Patrios que identifican a la Provincia son: La

Bandera, El Escudo y El Himno de Guayaquil.

La Bandera: Es la misma del canton Guayaquil la cual contiene
cinco franjas tres celestes y dos blancas; en la franja central o media

contiene tres estrellas blancas.

ILUSTRACION 2
BANDERA OFICIAL DE LA PROVINCIA DEL GUAYAS

FUENTE: http://www.turismoguayas.com

El Escudo: En su interior esta un ledn coronado que se yergue

sobre las patas; en sus manos tiene una bandera roja y en ella una cruz,
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a manera de aspa. A la derecha se levanta un castillo. Todo ello esta
sobre ondas de agua azul y plata. En cada lado se encuentran las
banderas de Guayaquil y una rama de olivo. Las banderas se enlazan en
la parte inferior. Sobre el conjunto, en la mitad, dentro de un circulo azul
rodeado por un aro, brilla una estrella blanca de cinco puntas. Debgjo de

todo consta una faja en fa que se lee "H. Consejo Provincial del Guayas”.

El contenido de escudo tiene un significado el cual se detalla a

continuacion:

o El ledn significa valentia y coraje.

« La bandera roja expresa amor a la libertad.

« La cruz simbolo de cristiandad y sacrificio.

o El castillo es poder, fortaleza y vigor.

o Las ondas de agua representan al majestuoso rio
Guayas.

o La estrella simboliza la luz de la libertad gque ha servido

para alumbrar los caminos de la patria.
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ILUSTRACION 3
ESCUDO OFICIAL DE LA PROVINCIA DEL GUAYAS

FUENTE: http://www.turismoguayas.com

El Himno: "Cancion al 9 de Octubre” es una bella melodia su
letra fue escrita por el procer José Joaquin de Olmedo y la musica por la

distinguida Ana Villamil Icaza.
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ILUSTRACION 4
HIMNO DE GUAYAQUIL (Cancién al 9 de Octubre)

Letra: José Joaquin de Olmedo Miuisica: Ana Villamil Icaza

Coro
Saludemos gozosos
€N armoniosos canticos,
esta aurora gloriosa
que anuncia libertad,
libertad, libertad.

Estrofas
( Véis esa luz amable
que raya en el oriente
cada vez mas reluciente
en gracia celestial?
Esa es la aurora placida
Que anuncia libertad.

Nosotros guardaremos
con ardor indecible
tu fuego inextinguible
jOh, Santa Libertad!
Como vestales virgenes
que sirven a tu altar.

Haz que en el suelo que amas
florezca en todas partes
el culto de las artes
y el nacional!,
Y da con mano prodiga
los bienes de la paz.

FUENTE: Enciclopedia tricolor. Diario El Universo

33
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1.1.2. Condiciones Socioeconéomicas.

Antes de la llegada de los espaiioles, la cuenca del rio Guayas
fue cuna y habitat de civilizaciones prehispanicas con una avanzada
ingenieria agricola. Durante la época colonial comenzé la explotacion de
recursos naturales como la madera y la zarzaparrilla®. Sin embargo,
recién en el siglo XVIII, con el inicio de la produccidn de cacao, se la
empez0 a reconocer Como una region de gran importancia
socioeconomica.

FOTOGRAFIA 1
PRODUCCION DE CACAO EN LA CUENCA DEL GUAYAS

FUENTE: http://www.archivohistoricoguayas.org

* Arbusto de las lilidceas, de tallos espinosos, de hojas nervudas, flores en racimos axilares y fruto en
baya.
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La construccidon del Camino Real Quito-Guaranda-Bodegas, que
unia las zonas interiores del pais con las de la Costg, hizo de la cuenca el
eje central del comercio interno v la via obligada de circulacion de las
mercancias exportables. Esta situacion dio lugar at surgimiento de nuevas
poblaciones y puertos fluviales que ampliaron la produccidn agricola.
Asimismo, Guayaquil se convirtié en la puerta de entrada vy salida del
pais, y Babahoyo pasé a ser el centro de comunicacion entre la Sierra y el

puerto.

Ya en la era republicana, el gobierno del Presidente Juan José
Flores sustituyd el antiguo Camino Real por una via de herradura, la
llamada Via Flores, que mas tarde, durante el gobierno de Garcia Moreno,

fue afirmada y lastrada.

Pero sin duda, la definitiva vinculacion de las areas interiores de
fa cuenca a la economia nacional se da apenas hace tres décadas con la
construccién de las vias Quito - Santo Dominge - Quevedo Guayaquil,
Riobamba — Cajabamba — Pallatanga - Bucay, Latacunga — Quevedo -
Guayaquil, y Guayaquil - Babahoyo. Con el auge bananero aparecieron

nuevos y dinamicos poblados como El Empaime, El Triunfo, mientras que
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otros como Samboronddn, Pimocha, Caracol, Vinces, Catarama vy
Ventanas, que habian progresado durante la época cacaotera, volvieron a

reactivar sus economias.

En la actualidad Ecuador cuenta con 13 miliones de personas
aproximadamente. El idioma oficial es el espafiol aunque en ciertas
poblaciones indigenas hablan el quichua, y existen 18 lenguas diferentes
habladas por otras comunidades nativas. En muchas escuelas y colegios
se ensefia el inglés como segunda lengua. La Religién predominante es a
catolica con un 95% de la poblacién total. La moneda oficial es el Délar
Estadounidense; el gobierno local ha producido series de monedas de 1,
5, 10, 25 vy 50 centavos de délar ademas de las monedas de 1 ddlar, las
cuales tienen el mismo valor que su equivalente estadounidense. Ecuador
cuenta con un Gobierno Democratico, El presidente es elegido para un

periodo de 4 afios.

Las ciudades principales (Quito, Guayaquil, Cuenca) tienen
aeropuertos locales donde operan las aerolineas ecuatorianas TAME,
ICARO asi como las aerolineas internacionales. El transporte terrestre
consiste en lineas de buses que se puede tomar directamente y sin

reservacion desde el terminal terrestre de cada ciudad o localidad, los
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precios son muy convenientes y parten frecuentemente hacia diversos

destinos en todo el pais.

1.1.3. Guayas como destino.

Por su posicidn geografica, sus caracteristicas climaticas y su
actual infraestructura hotelera y de servicios, Guayaquil es la gran puerta
de entrada del flujo turistico hacia las islas Galapagos y el resto del pais.
Y en poco tiempo, la ciudad puede convertirse en centro de convenciones

comerciales y culturales de importancia continental.

La oferta turistica de Guayaquil y su drea de influencia es
variada y amplia. Dentro del perimetro urbano, la ciudad cuenta con
muchos atractivos historicos, culturales y recreativos. A pocos minutos de
Guayaquil existen ademas sitios de interés de indole artesanal, religiosa,
arqueoldgica, histérica y de esparcimiento, como son las maravillosas
playas de la denominada Costa Azul ecuatoriana. La sabana vy la vista de
delfines es otra alternativa. Para disfrutar plenamente de estos atractivos,

basta con trasladarse hasta Data y Posorja.
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Los operadores turisticos guayaquilefios ofrecen nocturnos
paseos en “chivas” por la ciudad, y en lanchas por el ric Guayas,
traslados a los diferentes cantones que impulsan su economia por medio
del turismo, y a los diferentes atractivos que constituyen también

interesantes opciones.

1.1.4. Ecosistema de Manglar.

El ecosistema de manglar es un conjunto de habitats con
caracteristicas acuéticas y terrestres, conformado por bosques hidréfilos®
lefiosos y cientos de especies de fauna, ademds de micronutrientes y

componentes abidticos®, suelo y agua circundantes.

Los manglares, son también especies vegetales dominantes del
ecosistema, estas estan conformadas por masas forestales muy densas,
con alturas diversas gue llegan en algunas especies hasta 30 metros de

altura.

5 Se dice de aquellos boques que tienen que vivir en el agua para mantenerse.
§ 5e dice del medio que imposibilita la vida de todas o de algunas especies animales o vegetales,
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Las especies del manglar se sithan sobre terrenos anegados,
fangosos y arcillosos, en zonas intermareales y se ubican ordenadamente

de acuerdo con su resistencia a la sal.

Pueden adaptarse a diferentes grados de salinidad, ya
que estan en contacto con agua marina y en combinacién con
agua de la desembocadura de los rios, por lo que se les conoce
como plantas hal6fitas’. En marea alta se observan las copas de
mangiares sobre el agua, sus raices aéreas captan el oxigeno y lo
transmiten hacia las raices enterradas; luego los nutrientes del agua de

mar circulan por la planta, expulsando por sus hojas la sal.

Cuando sus hojas caen alimentan a una enorme diversidad de
organismos y también a los ecosistemas vecinos, puesto que exportan
parte de esa energia. Es asi que favorecen la reproduccion de
innumerables especies marinas, gue desovan en los estuarios y en
algunos casos pasan algun periodo de su desarrolio en el ecosistema en

busca de alimento y proteccion.

7 Se dice de las plantas que viven en medios salinos.
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Un 80% de las especies marinas dependen del ecosistema para
subsistir, por lo que la destruccion del manglar incide en la disminucidn

de la pesca.

El ecosistema manglar produce gran cantidad de fauna, por su
riqueza en materiales organicos que va desde microorganismos hasta
mamiferos, pasandoc por peces, moluscos, crustdceos, aves, anfibios,
quelonios?, reptiles e insectos forman parte de una compleja cadena que
culmina en el ser humano, ya que muchas comunidades riberefias se
sustentan de estas especies. Todas las especies que interactdan en el
ecosisterna manglar tienen sus propias funciones, vitales para la dindmica

y funcionamiento del mismo.

En el Ecuador los manglares mas reconocidos por el ecosistema de
manglar que posee son aquellos que se encuentran en la Provincia de
Esmeraldas como el Majagual y en la Provincia del Guayas el Golfo de
Guayaquil. Entre las especies que se encuentran en el ecosistema de la
Costa ecuatoriana son: Mangle Rojo {Rhizhophora mangle L, Rhizophora
harrisonnji L), Mangle Negro (Avicennia germinans L), Mangle Blanco

(Laguncularia racemosa L-Gaerth F), Mangle Jeli o Botdn (Conocarpus

¥ Dicese de los reptiles con cuatro extremidades cortas y caparazén duro, como las tortugas.
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erectus L), Mangle Pifiuelo (Pelliciera rhizophorae P y L) y Nato (Mora

megistosperma).

Son parte del ecosistema otras especies arbustivas como la
Ranconcha (Acrostichum aureum), y se define como parte del ecosistema
manglar al manglilo o mangle enano que son todas las formaciones de
manglares que se desarrollan sobre sustratos inadecuados, suelos
especiaimente pobres o salinos con poco intercambio de mareas, y que

no sobrepasan los 5 metros de altura.

En la provincia de Guayas se han identificado 12 parroguias
pertenecientes a 6 cantones que se encuentran ubicados en dreas donde
subsisten bosques de manglar entre los cuales Guayaquil, Duran, y

Naranjal son los mas adecuados para la ruta.

En este Gltimo cantdn, se encuentra a 46 km de la via
Guayaquil-Machala la reserva ecologica 'Manglares Churute' creada el 26
de Julio de 1979. Forma parte del patrimonio nacional de areas naturales
protegidas por el estado Ecuatorianc, asi como también esta inscrita en el

Convenio Internacional RANSAR por ser uno de los humedales mas
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importantes para el pais ademas de una de las reservas ecoldgicas mas

importantes.

Su extension es de 49.383 hectareas, de las cuales 35.000
hectareas corresponden al ecosistema de manglar y esta conformado por
arboles de importancia comercial que estan en peligro de extincidn, los
cuales son: el amarillo, guayacan, Fernan Sanchez, balsamo, pechiche,

rabo de pava, caoba, cedro, mangle rojo y negro, entre otros.

Esta zona de manglar no sélo es la dltima que se encuentra lo
mas al sur del continente americano sino también es un humedal de gran
importancia para unas 50 especies de aves migratorias protegidas
internacionalmente, pero también hay especies residentes como fragatas,
flamencos, ibis blanco, garza pico de espatula, garzas, pelicanos, asi

como delfines que se mueven en el interior del estuario.
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1.1.5. Reseita historica del cangrejo como plato tipico

de la costa.

Se llama cangrejos a diversos crustaceos del orden de los
decapodos. Este orden caracterizado por tener cinco pares de patas,
incluye a los crustdceos de mayor tamario, como langostas, gambas vy

camarones, ademas de las diversas formas que se llaman cangrejos.

Lo que tienen en comin todos los llamados cangrejos es su
caracter bentdnico, es decir que viven vagando sobre el fondo. Sdlo
algunas especies de la familia Porfunidae han desarrollado
secundariamente un habito néctonico, es decir, viven nadando entre dos
aguas en vez de en el fondo. Otro rasgo comin, compartido con algunos
otros decapodos, es que el primer par de patas locomotoras se han
convertido evolutivamente en un par de pinzas, que emplean para la
captura y manipulacion del alimento, para el cortejo, o para la disputa

territorial.
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Como artropodos que son, los cangrejos estén dotados de un
exoesqueleto cuyo componente principal es la quitina, el cual en su caso
adauiere a menudo el cardcter de un verdadero caparazon, porque suele
estar mineralizado con carbonato cdicico. Como para el resto de los
artropodos, el crecimiento requiere de una muda del exoesqueleto,

ocasion que muchas especies aprovechan para la reproduccién.

Los cangrejos se reparten entre tres infra ordenes del suborden

Pleocyemata:

e Se flama cangrejos de rio a los miembros de la familia
Astacidae, del infra orden Astacidea, donde se encuadran
también, por ejemplo, cigalas y bogavantes.

= Anomura, cangrejos ermitafios, cangrejos de porcelana y
cangrejos de los cocoteros. También son anomuros perc no
se suelen llamar cangrejos, por ejemplo, los sastres (g.
Galathea) o los topos de mar (g. Callianassa).

e Brachyura, cangrejos de mar tipicos, todos los miembros del
grupo son llamados cangrejos o facilmente identificados con
elios, aunque tengan otros nombres (por ejemplo, los centolios,

Maja sp.).
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Existen mas de 4.000 especies de animales que son 0 pueden
ser llamados cangrejos. La mayoria viven cerca o dentro del agua,
aungue algunos solo van al agua para reproducirse. Los cangrejos no
suelen ser grandes nadadores, sino que se desplazan por el fondo sobre
sus patas, y en muchos casos son capaces de transitar fuera del agua e

incluso de trepar por las palmeras.

Algunas especies comunes de crustaceos llamados cangrejos en

ocasiones son:

o Cangrejo arafa - familia Majidae

» Cangrejo azul - Callinectes sapidus

o Cangrejo buey de mar - Cancer pagurus

o Cangrejo chino con mitones - Erfocheir sinensis

« Cangrejo comin europeo - Carcinus maenas

» Cangrejo de los cocos - Birgus latro

e Cangrejo decorador - Oregonia gracilis

e Cangrejo enmascarado - Corystes cassivelaunus

o Cangrejo ermitafio - Dardanus, Pagurus'y otros géneros
e Cangrejo fantasma - Ocypode spp.

o Cangrejo felpudo - Dromiay otros géneros

» Cangrejo gigante de Japdn - Macrocheira kaempferi

s Cangrejo piedra - Menippe mercenaria
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o Cangrejo terrestre - Gecarcinusy otros géneros
o Cangrejo real - Calappa granulata
» Cangrejo violinista - Uca spp.

FOTOGRAFIA 2
DIFERENTES ESPECIES DE CANGREJOS

R

LU I
Centollo (Maja) en el mercado

Cangrejo de Los Cocoteros

FUENTE: http://www.archivohistoricoguayas.org
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La forma de reproduccion de todas las especies de cangrejo
ocurren por medio del apareamiento, debido a que fienen sexos
separados, y solo se produce cuando la hembra acaba de mudar su
caparazon y el nuevo atin no se ha endurecido; Llevan los huevos en una
bolsa de cria, y estos atraviesan dos fases larvarias antes de producir

diminutas farvas, que nadan en el agua.

La reproduccidn es sobre todo sexual. El Unico tipo de
reproduccion asexual que se puede dar en este grupo es la
partenogénesis (desarrollo a partir de huevos no fecundados), pero es
muy frecuente. En general, los sexos son separados; no obstante,
algunos parasitos y la mayoria de los percebes, que fienen dificultades
para procurarse machos, son hermafroditas simultaneos {es decir, macho
y hembra a la vez) pero generalmente realizan una fecundacion cruzada.
Esto aumenta el niimero de parejas posibles y permite la autofecundacion
como CGltimo recurso. Muchos crustaceos exhiben conductas de cortejo
complejas, y los machos pueden llegar a pelear por la hembra algunos
viven en parejas macho y hembra o son gregarios, pero no forman
sociedades bien organizadas. Los crustdceos mas pequefios viven solo

unos dias, pero los mas grandes pueden vivir décadas.
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Cada vez que el cangrejo joven cambia el caparazon, aumenta
considerablemente de tamafio, pero queda expuesto al peligro mientras
éste permanece blando. Las patas y pinzas perdidas pueden regenerarse

cuando se produce la muda. Los cangrejos viven de tres a doce afios.

Para informarnos un poco mas a cerca del cangrejo se va a
explicar la forma de alimentacién, sistema dseo, sistema circulatorio,

sistema digestivo, el ambiente, el peso y la medida.

s Forma de alimentacion: El cangrejo se alimenta de algas y
otras materias orgdnicas que captura con sus patas pequefias,
sus hdébitos alimentarios son variados; algunos fittran particulas
de comida del agua, pero los crustdceos de mayor tamafio,
como la quisquilla, el camardn y los cangrejos, son a menudo
omnivoros, carrofieros o depredadores.

« Sistema Oseo: Tienen un esqueleto externo (exoesqueleto) y
su cuerpo esta formado por una serie de segmentos; el nimero
de segmentos varfa desde 16 hasta mas de 60. Los crustaceos
mas primitivos son los que presentan mayor ndmero de

segmentos mientras que los mas evolucionados tienen menos
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segmentos. En general, la cabeza esta fusionada con una serie
de segmentos toracicos formando wuna regidn llamada
cefalotorax, que va seguida del abdomen. Parte o la totalidad
del cuerpo suele estar cubierta por una coraza llamada
caparazon. En la cabeza hay dos pares de drganos sensoriales
(antenas) y un par de mandibulas, detrés de las cuales hay
otros dos pares de maxilas. La cabeza suele llevar un par de
0jos compuestos, un ojo impar o ambas cosas. El caparazdn
sirve a menudo como cubierta protectora de las branquias, que
forman parte de las extremidades. Algunas extremidades
pueden formar pinzas (quelas).

Sistema Circulatorio: La principal cavidad del cuerpo es el
hemocele, ocupado por un aparato circulatorio de tipo 'abierto’
a través del cual es impulsada la sangre por un corazén dorsal.
El corazdén se sitdla en posicion dorsal y de €l parte una red de
vasos dirigida a todos los puntos del cuerpo.

Sistema Digestivo: es esencialmente un tubo recto, a
menudo con una especie de trituradora gastrica a modo de
molleja que se emplea para desmenuzar la comida, y un par de
gldndulas digestivas que no sdlo segregan jugos digestivos, sino

que también absorben alimento. Cerca de las antenas hay unas


Guest
Rectangle


50

estructuras excretoras que hacen las veces de rifiones. Tienen
un cerebro que adopta la forma de ganglios proximos a los
drganos sensoriales, y bajo el intestino se encuentran una serie
de ganglios y nervios importantes.

Ambiente: los cangrejos se han adaptado a una gran variedad
de habitais y modos de vida, los crustidceos son alimento de
otros muchos animales, inciuido el ser humano, y son ricos en
proteinas, son capaces de tolerar cambios en su medio
ambiente, los que les permite prosperar en habitdis muy
hostiles.

Peso y Medida: Aunque la mayoria son pequefios, tienen gran
variedad de formas corporales y habitos, como los
pertenecientes a la clase que incluye a invertebrados de mayor
tamafio, como e! cangrejo araia, con una envergadura de
3,6 m de extremo a extremo de las patas. El Cangrejo violinista
mide de 2,5 cm a 3 cm de largo. Su peso no scbrepasa los 500

gramos.
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ILUSTRACION 5

ANATOMIA GENERAL DEL CANGREJO DE RiO

Corazon Estomago

Ovario
Glandula
digestiva

Organo excretor

Canal Boca

alimenticio
posterior

Ganglios
Canal
medio
alimenticio
Diorling Findersley

Fuente: http://www.monografias.com/trabajos12/cangrejo/cangrejo.shtml

Es asi que tomando como base la informacion antes escrita se
puede comenzar a explicar los inicios de la inmersion del cangrejo en la

gastronomia de la costa ecuatoriana.

La historia de los alimentos esta ligada a tres aspectos basicos:
a la condicion de la tierra, al clima, vy a los sistemas de produccion. Los

nativos de la costa se alimentaban muy bien con pescados, productos de
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mar y rio, o en fa zona de balseros comian el contenido del spondyius,

con alto contenido proteico.

Es asi que en la historia de la variedad de platos y alimentos
que recorren la gastronomia de la provincia del Guayas podemos
mencionar el platano verde, que a pesar de ser introducido por los
monjes dominicos y luego a través de Africa entra con una nueva
elaboracion como es “el patacon pisado” hace que este se haga
indispensabie en la costa ecuatoriana y tan arraigado a la costumbre de
mezclarlo con mariscos de diferentes tipos. Es de esta manera que se
empieza a popularizar el hecho de madurar el platano para servirlo como

acompafiante de los cangrejos cocinados o criolios.

Por otra parte segin la historiadora Jenny Estrada la carne del
cangrejo que se encontraba en la ciudad de Guayaqguil eran aquelios que
se recolectaban de los manglares del Goifo, los cuales tenfan un sabor
especial a estuario de rio, en la antigliedad ia forma de degustar la carne
fresca de cangrejo era la que se vendia en ensalada en charol con vitrina
y las mayores preparadoras de la época, actuales chef, eran aquellas
damas provenientes de la sierra ecuatoriana quienes que con una

entonacion invitaban a degustarlo.
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El cangrejo en actuales momentos puede encontrarse en
diferentes establecimientos de comida dedicados al expendio de mariscos
asi como en diferentes cantones de la provincia del Guayas debido a que
se estén realizando actividades entorno al crustaceo para poder degustar
de la variedad de platos en los que pueden ser preparados como:
cangrejo al ajillo, ensalada de cangrejo, bistec de cangrejo, sopas y

caldos entre otros en base a este exquisito crustaceo.

FOTOGRATIA 3

CANGREJO ROJO COCINADO

Fuente: http://archivo.eluniverso.com/2005/09/19
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1.2. Marco Conceptual.

1.2.1. Gastronomia y cultura gastronémica.

La gastronomia es el estudio de la relacion del hombre, entre su
alimentacion y su medio ambiente (entorno). Por otra parte a menudo se
piensa errdneamente que el término Onicamente tiene relacion con el arte
culinario y la cuberteria en torno a una mesa, sin embargo ésta es una
pequefia parte del campo de estudio de dicha disciplina. La gastronomia
estudia varios componentes culturales tomando como eje central Ia

comida.

La gastronomia es una disciplina muy antigua y su creacion se
le atribuye al magnate Ivan Van-Johnson Zampad, que fue una persona
muy sabia y dedicé mucho tiempo y millones de dolares a esta actividad
a pesar de no encontrarse registros del lugar de procedencia de este la
historia lo reconoce y le atribuye el reconocimiento de “Padre de la

gastronomia”.
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1.2.2. Turismo gastrondmico.

El turismo gastrondmico es una forma de hacer turismo en la
que la gastronomia del pais visitado es parte de la actividad
preponderante durante su visita. Ademas es una nueva opcion de
aventura, no solo dirigido a personas que gusten el arte del buen comer,
como chefs o0 gourmets, mas bien estéd enfocado a todo tipo de gente
dispuesta a experimentar una nueva aventura culinaria. Las actividades
del turismo gastrondmico no se centran sdlo en la asistencia a
restaurantes donde se sirvan platos, sino que abarca a aspectos como la
visita de mercados, tiendas de ventas de productos alimenticios locales,
visita a casas de los lugarefios, participacion en fiestas locales, etc. Uno
de los objetivos de este turismo no solo es el de visitar, sino el de ser

sorprendido con nuevos sabores y/o preparaciones culinarias.

1.2.3. Ruta turistica.

Una Ruta es un itinerario gue permite reconocer y disfrutar de
forma organizada el proceso productivo agropecuario, industrial y la

degustacion de la cocina regional de un determinado espacio en forma de
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visitas de corta duracion y vincular lugares relativamente cercanos con el
fin de producir una sinergia entre ellos, ademas tiene un itinerario cuya

salida y llegada no coinciden en el mismo lugar.

1.3. Metodologia.

1.3.1. Investigacion Bibliografica.

Es aquella etapa de la investigacion cientifica donde se explora
qué se ha escrito en la comunidad cientifica sobre un determinado tema
o problema; la cual es reafizada en los distintos tipos de escrituras tales
como libros, revistas entre ofras. Esta indagacion permite, entre otras
cosas, apoyar la investigacion que se desea realizar, evitar emprender
investigaciones ya realizadas, tomar conocimiento de experimentos ya
hechos para repetirlos cuando sea necesatio, continuar investigaciones
interrumpidas o incompletas, buscar informacion sugerente, seleccionar

un marco tedrico, etc.
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1.3.2. Investigacion de Campo.

Este tipo de investigacion se apoya en informaciones que
provienen de entrevistas, cuestionarios, encuestas y observaciones; la
investigacion que se realiza es en el lugar de los hechos es decir donde
ocurren los fendmenos estudiados. Es compatible desarrollar este tipo de
investigacion junto a la investigacion de caracter documental, a fin de

evitar una duplicidad de trabajos.

Las fichas que se han utilizado para elaborar el documento han
sido un aporte de los alumnos: Alejandra Coello, Fiorella Guerrero y
Carlos Mora que realizaron el tema de tesis “Inventario de Recursos
Gastronémicos con Potencial Turistico” Caso Naranjal que a su vez se
apoyaron en el seminario que se realizd en ESPOL realizado entre los

meses de Junio y Octubre del 2007.
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Capitulo 2

2.1. Inventarios y Estudios

Para la elaboracion del tema se realizara el Inventario de la Planta
Turfstica (Alimentacion) (Ver Anexo A) de las ciudades Naranjal vy
Guayaquil debido a que ambos sitios tienen interés turistico el primero por
la produccidn y recoleccion de los crustdaceos y el segundo por su
comercializacién en expendios de comida; asi mismo se realizaran
encuestas que determinen el tipo de mercado que atraerd la Ruta del
cangrejo es decir el target. Ademas se realizard el inventario de recetas
gastrondmicas (Ver Anexo AE) a base de cangrejo que se comercializan

a lo largo de la ruta con sus respectivas fichas de productos (Ver Anexo
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AQ), y por ultimo el inventario de fiestas, festivales y mercados (Ver

Anexo BM).

2.1.1. Investigacion de lugares de produccion y

recoleccion de cangrejo.

La provincia del Guayas cuenta con veinticinco cantones del cual
Naranjal se ha destacado por la actividad tanto en recoleccion como
en venta del crustidceo, En septiembre del 2005 se inaugurd [a
“Asociacion de Comerciantes Cangrejeros de Naranjal” del cual su
presidente actual es el Sr. Franklin Avalos el cual comento el desarrollo
que ha tenido el cantdn y el aumento de microempresarios dedicados
a la comercializacion de este producto, tanto como materia prima o
listo para servirse, la Cooperativa de Ahorro y Crédito de Naranjal
(COPERA) ha sido parte de este avance importante para los
habitantes, y es asi que por el impulso de la poblacion abriendo
camino en el turismo hace seis afios se ha estado realizando la feria

del cangrejo cada 7 de noviembre con total éxito comento Avalos.
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En Naranjal encontramos cangrejeros de la zona de Santa Rosa
y de la 26 de julio los cuales son los dos puntos mas importantes de

recoleccion del crusticeo del sector.

2.1.2. Inventario de recetas gastronomicas:

Preparacion de platos a base de cangrejo.

La ficha para el inventario de recetas gastrondmicas que se

realizd para la elaboracion de esta tesis contiene los siguientes datos:

{ Encuestador: nombre de los responsables que estan llenando
los datos.

I Provincia: en la que se localiza el objeto a inventariar.

L. Canton: localizacion geografica del objeto de estudio.

{ Parroquia: si existiera un lugar exacto en donde se puede
localizar el producto.

i Codigo de ficha: a cada ficha se le proporciona un cddigo para
distinguirla, las cuales van en este orden la “I” de inventario, “"R"”
de recetas ambos separados por un punto; a continuacion y

separadas por un guion se utilizaran las siglas “"GYE” de Guayas
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seguido de tres digitos para enumerar la ficha separados por un

guion.

- Denominacion: Nombre del plato a describir.

Variacion de denominacion: Si acaso el plato es conocido con
otro nombre.
Categoria: tipo de alimento.
Reconocimiento cultural: se refiere a cuan conocido es el
producto por parte de la poblacion.
» Plenamente aceptado: cuando es reconocido
mayoritariamente por Ia poblacion.
» Reconocido minoritariamente: cuando es
reconocido minoritariamente por la poblacién.
= En peligro de desaparicion: cuando es
reconocido por unos pocos habitantes de Ja

poblacidn.

- Procedencia de la receta: origen de ésta.

Tipo y procedencia de los ingredientes: se toma en cuenta si
este es natural o procesado y si los ingredientes son del lugar,
del pais o importados.

Temporalidad: asiduidad con [a que se encuentra la receta.
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= Regular: cuando es consumido de manera habitual
o cotidiana.

= Temporal: cuando es consumido eventuaimente o
en cierta época del ano.

= Especial: Cuando solo se lo encuentra en una
fecha especial.

& Factores de elaboracion y nutricionales: valores que des
criben las recetas o los piatos.

= Nivel de dificultad de elaboracion: indica cuan
complicada o minuciosa es la elaboracion de la
receta.

» Valor nutricional del consumo: agui se estimara
el valor nutricional de cada plato en cada uno de
sus ingredientes, lo cual es importante como
recurso turistico.

= Tiempo de elaboracion: el tiempo estimado para
elaborar la receta.

- Recetario: a través de la investigacion se plasma como se
elabora el plato.

= Ndmero de porciones: se estima el nimero de

platos que saldrian de acuerdo al recetario.
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= Ingredientes, preparacion, presentacion y uso
de utensilios especiales: ingredientes que
intervienen en la preparacion del plato.
+ Difusion: nivel de penetracion del plato en el mercado.
1. Alcance: los limites geograficos del producto.
= Local: reconocimiento en el area de influencia.
= Regional: cuando es reconocido en una o mas
regiones.
= Nacional: cudndo es reconocido en todo el pais.
» Internacional: cuando es reconocido en otro u
otros paises.
2. Vias de difusion: medios por donde se difunde el plato.
» Mercado turistico: cuando se utiliza el mercado
turistico.
* Prensa local, regional y/o nacional: cuando se
utilizan los medios de comunicacion.
= Boca a boca: es via cultural de generaciones
familiares o de origen social.
» Festival o festividad: cuando se da a conocer en

cualquier festividad o festival.
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3. Formas de transmision: indica como ha sido transmitida
dentro de la comunidad hasta la actualidad.
= Familiar: si se ha transmitido de padres a hijos, producto
de tradicion familiar.
= Boca a boca: si se ha transmitido en la calle, como
aspecto social.
» Educacion: si se ha transmitido en las escuelas, los
institutos, etc.
» Prensa escrita y iibros de cocina: si se ha transmitido
mediante libros de receta.
= TV. Y radio: si se ha transmitido mediante programas de
difusion.
4+ Uso comunal de la expresidn: se trata de detallar brevemente como
influye la expresion gastronémica dentro de la comunidad.
4 Comercializacion: se trata de las formas de comercializar el plato.
- Vias de comercializacion:
= Restauracion de la zona: si se comercializa en
restaurantes, bares y cafeterias de fa zona.
= Puestos pequeiios y carretas de comidas: si se

comercializa en pequefios puestos de comida.
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» Mercado local: si se comercializa en algun mercado de la
localidad o zona,
» Festival o festividad: si se comercializa en algin festival
gastrondmico o en alguna festividad.
4+ Fuentes de informacion: descripcidn de las fuentes por las que se ha
obtenido la informacion.

4+ Observaciones: se coloca cualquier tipo de informacién importante.

Entre los platos que se encuentran realizados a base de cangrejo

encontramos los siguientes:
1. Sopa de cangrejo (Ver anexo AF)
2. Encocado de cangrejo (Ver anexo AG)
3. Crepes de cangrejo (Ver anexo AH)
4. Ceviche de cangrejo (Ver anexo Al)
5. Mousse de cangrejo (Ver anexo AJ)
6. Cangrejo al gjillo (Ver anexo AK)
7. Caldo de cangrejo (Ver anexo AL)
8. Arroz con cangrejo (Ver anexo AM)

9. Ensalada de cangrejo (Ver anexo AN)
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10. Cangrejos criollos (Ver anexo AN)
11. Carapachos relleno (Ver anexo AO)

12. Crema de cangrejo (Ver anexo AP)

A su vez para elaborar los exquisitos platos preparados con el
crustaceo se deben realizar con diferentes productos o ingredientes para
lo cual se ha realizado la ficha de los productos principales para la

realizacién de éstos, los cuales contienen ios siguientes datos:

1 Encuestador: nombre de los responsables que estan lienando
los datos.

{ Provincia: en la que se localiza el objeto a inventariar.

} Cantén: localizacion geogréfica del objeto de estudio.

. Parroquia: si existiera un lugar exacto en donde se puede
localizar el producto.

& Codigo de ficha; a cada ficha se le proporciona un cadigo para
distinguirta, las cuales van en este orden la “I” de inventario,
“PR” de productos o ("PL” de Planta, "FM"” de Fiestas y

Mercados) ambos separados por un punto; a continuacion y
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separadas por un guion se utilizaran las siglas "GYE” de Guayas o
de “"NAR” de Naranjal seguido de tres digitos para enumerar la
ficha separados por un guidn.

Denominacion: Nombre del producto a describir.

Variacion de denominacion: Si acaso el producto es conocido
con otro nombre.

Categoria: tipo de producto.

Tipo: si lo hubiera, en ocasiones algunos productos tienen
diferentes tipos.

Subtipo: se trata de la variedad del producto, en el caso que sea
una fruta, verdura, grano, legumbre.

Forma de obtencion: se refiere a la manera por la que se
obtiene el producto ya sea por siembra o procesados.
Cosechado / recolectado: contempla los productos de tipo
vegetal, en el sentido del proceso de obtencion.

Capturado (caza o pesca): se trata del caso que se darfa si un
producto ha sido obtenido en base a alguna especie animal
capturada ya sea por medio de la caza o la pesca.

Procesado: si se frata de un producto alimenticio que haya sido
sometido a algln tipo de proceso artesanal o industrial, con el fin

de obtener el producto final.
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= En conserva: si se trata de un producto cuya presentacién final
sea envasado, enlatado o en conserva, previo a su Consumo.
= Especie en crianza o estabulacion: se frata del caso de

animales criados en granja o mediante pastoreo.

Caracteristicas organolépticas: son las caracteristicas que definen al

producto en cuanto a su color, olor y sabor.

Medidas de preservacion: define si existen medidas de conservacion,

manipulacion o tratamiento de la calidad de producto.

Medidas de calidad; define la existencia de medidas de medicion de la

calidad del producto, si estas existieran (sino dejar en blanco).

Observaciones: En este apartado se apuntara cualquier fipo de

sugerencia o aclaracién en cuanto al producto.

Entre los productos o ingredientes que se han inventariado para

elaborar las fichas estan los siguientes:
1. Cangrejo (Ver anexo AR)
2. Cebolla blanca (Ver anexo AS)

3. Cebolia colorada (Ver anexo AT)
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

69

Cebolla perla (Ver anexo AU)
Papa (Ver anexo AV)
Orégano (Ver anexo AW)
Alifo casero (Ver anexo AX)
Sal (Ver anexo AY)
Pimienta (Ver anexo AZ)
Pimiento verde (Ver anexo BA)
Cerveza (Ver anexo BB)
Limon {(Ver anexo BC)
Cilantro (Ver anexo BD)
Apio {Ver anexo BE)
Perejil (Ver anexo BF)
Ajo (Ver anexo BG)
Platano verde (Ver anexo BH)
Comino molido (Ver anexo BI})

Tomate (Ver anexo BJ)
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20. Arroz (Ver anexo BK)

21. Aceite vegetal (Ver anexo BL)

2.1.3. Inventario de la planta.

Para la realizacion de la ruta del cangrejo en la provincia del
Guayas se ha inventariado la planta para asi observar lo que ofrece
tanto en productos y platos cada uno de los restaurantes. Con el fin de
obtener una base de datos lo suficientemente amplia de la oferta
gastrondmica que expendan productos realizados con cangrejo en el

area de Guayaquil y Naranjal.

Se observaran aspectos como el tipo y la categoria, para lo cual
se han tomado como factores a estudiar las que se contemplan en el
catastro de la Provincia del Guayas; lo Uinico que se ha afiadido ha sido
la opcidn de kioscos y carretas de comida, debido al protagonismo

cultural.
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Otro factor de estudio seria el ndmero de mesas, plazas y
personal en cuanto a nlimero de empleados y su formacion. Por otra
parte se apreciard el mend que ofrece cada establecimiento;
finalmente encontrard el apartado de observaciones en el que

contemplara todos os datos importantes que se hayan dejado de lado.

Otra de las fichas que se ha elaborado es la de fiestas, festivales
y mercados la cual contempla una de las opciones que tiene el
mercado para potenciar y comercializar la oferta gastronémica,
aumentado asi sus ingresos y a la vez su economia. En esta se destaca
las ferias y festivales como acontecimientos culturales y como estos se
relacionan con la gastronomia y en este caso especifico con los
cangrejos, por otra parte los mercados tienen que ser aquellos que
tengan preponderancia en la poblacion en la venta de productos
crudos o elaborados con el crustdceo. Finalmente en la ruta se
encuentra el festival del “cangrejo naranjalefio” el cual se realiza

anualmente el 7 de Noviembre.

Entre los establecimientos que se han inventariado dentro de las

ciudades de Guayaquil, Duran y Naranjal estan los siguientes:
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o Guayaquil:

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Red Crab ~ Urdesa (Ver anexo B)

Red Crab — Entre Rios (Ver anexo C)

Cangrejo Criollo — La Garzota { (Ver anexo D)
Cangrejo Criollo — La Piazza (Ver anexo E)

Resaca — Malecén 2000 (Ver anexo F)

Cangrejal de Manny 's — Urdesa (Ver anexo G)
Cangrejal de Manny 's — Miraflores (Ver anexo H)
Cangrejal de Manny ’s — Av. Plaza Daftin (Ver anexo I)
Cangrejal el Muelle — Malecén del Salado (Ver anexo J)
Cangrejal de 4 hermanos — Alborada (Ver anexo K)
Cangrejal Marthita — Sauces (Ver anexo L)

Cangrejal Martita — Av. Quito (Ver anexo M)

EL Autentico Ochipinti — Sauces (Ver anexo N)
Cangrejal Ochipinti — Los Rios (Ver anexo N)

Cangrejal Pepin — Miraflores (Ver anexo O)
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16. Buffet y Mariscos Sion Lung — Urdesa (Ver anexo P)

17. Cangrejal de Marcelo — Sauces (Ver anexo Q)

18. Cangrejal Blanguita — Av. Quito (Ver anexo R)

o Puran:

Plaza del cangrejo pelucon (Ver anexo BN)

o Naranjal:

1. Don Nacho — Av. Panamericana (Ver anexo S )

2. Don Juan- Av. Panamericana (Ver anexo T)

3. Comedor Germania — Av. Panamericana (Ver anexo U)

4. Comedor Andresito — Av. Panamericana (Ver anexo V)

5. Comedor Piguary — Av. Panamericana (Ver anexo W)

6. Comedor San Miguel — Av. Panamericana (Ver anexo X)

73


Guest
Rectangle


74

7. Comedor La metralla — Av. Panamericana (Ver anexo Y)

8. Comedor San Jacinto - Av. Panamericana {Ver anexo Z)

9. La Cueva del Cangrejo — Av. Panamericana (Ver anexo AA)
10. Decisiones — Av. Panamericana (Ver anexo AB)

11.  El Tiburdn Comelén — Av. Panamericana (Ver anexo AC)

12. Cevicheria Osmayle — Av. Panamericana (Ver anexo

AD)

13. Paradero Turistico del Cangrejo naranjalefio. (Ver anexo

BN)

14. Festival del Cangrejo Naranjalefio (Ver anexo BO)
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2.1.3.1. Jerarquizacion de la planta.

La Jerarguizacion de la planta estd definida por medio de
los planteamientos del Ministerio de Turismo en la cuat especifica que
existen cuatro jerarquias, las que se escriben con nimeros romanos

(1, 11, III y IV), que corresponden a los atractivos.

De acuerdo a la Jerarquizacion que se les ha asignado,

deberan responder a la siguiente descripcion.

o Jerarquia IV: Atractivo excepcional de gran significacion
para el mercado turistico internacional, capaz por sf solo de
motivar una importante corriente de visitantes actual o

potencial.

a Jerarquia III: Atractivo con rasgos excepcionales en un
pais, capas de motivar una corriente actual o potencial de
visitantes del merado interno, y en menor porcentaje el
internacional, ya sea por si solos 0 en conjunto con otros

atractivos contiguos.

o Jerarquia II: Atractivo con algin rasgo llamativo, capaz de

interesar a visitantes de larga distancia, ya sea del mercado
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interno, y receptivo, que hubiesen flegado a la zona por
otras motivaciones turisticas, o de wmotivar corrientes
turisticas actuales potenciales, y atraer al turismo fronterizo

de esparcimiento.

a Jerarquia I: Atractivos sin mérito suficiente para
considerarlos a nivel de las jerarquias anteriores, pero que
igualmente forman parte del p_atrimonio turistico como
elementos que pueden complementar a otros de mayor
jerarquia en el desarrollo y funcionamiento de cualquiera de

las unidades que integran el espacio turistico.

2.2. Investigacion de Mercado.

2.2.1. Disefio y aplicacion de encuestas.

El disefio de la encuesta se ha basado en preguntas cerradas de
facil interpretacién para personas a partir de 18 afios, Las preguntas que
se realizaran dardn como resultados el mercado meta y las inclinaciones

que tienen al momento de consumir cangrejos.
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Para obtener el tamafio de la muestra es decir la cantidad de
encuestas que se deben realizar para la obtencion de datos confiables, se

ha despejado la siguiente formula:

[ Z2*N*P*(1-P)]

[E2*(N-1)+22*P* (1-P)]

En la cual se ha trabajado con un 95% de confianza en donde
(22) tiene un valor de (1.96), (N) es el universo y para este caso en
particular se ha tomado la cantidad de turistas que se desplazan en la
provincia del Guayas mensuaimente siendo este {133.465 personas);
(P) el evento favorable es igual a {0.5), y como error se ha tomado un
5% que quiere decir que despejando (E) es un (0.05) al reempiazar en

la formula:

[ (1.96)2 * (133.465) * (0.5) * (1-0.5) ]

"= [ (0.05)2 * (133.465 — 1) + (1.96)2 * (0.5) * (1 - 0.5)]
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[ (1.96)2 * 133.465 * 0.5 * 0.5 ]

[ 133.464 * (0.05)2 + 3.8416 * 0.5 * 0.5]

n = 171 encuestas

Las encuestas han sido realizadas en el intervalo de tiempo de
dos meses entre Junio y Agosto en tres puntos diferentes de la Provincia
los cuales son: Guayaquil, Durdn y Naranjal. Las respuestas de las
encuestas revelan los siguientes datos los cuales han sido previamente

cuantificados y tabulados para la mejor comprension de los mismos:

Para la pregunta nimero uno tenemos que del 100% de los
encuestados el 57.40% son de sexo femenino y el 42.60% son de sexo

masculino. (Ver grafico 1)
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GRAFICO 1
DEFINICION DE LA POBLACION ENCUESTADA

Definicion de la Poblacion encuestada

57,40%

OFemenino BMasculino

FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

La pregunta nimero dos la cual define el rango de edad del
mercado meta se tiene que un 16% tienen entre 18 y 25 afios de edad,
que un 40% tiene entre 26 y 40 afios de edad y que un 44% tiene mas

de 40 afos de edad. (Ver grafico 2)
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GRAFICO 2
DEFINICION DE LA EDAD PROMEDIO DE LA POBLACION
ENCUESTADA.
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

La pregunta tres de la encuesta define el lugar habitual del
encuestado en donde el porcentaje mas alto es de un 70.3% que viven
en Guayaquil, luego el 8.9% que viven en Naranjal, el 5.9% vive en
Duran, Tanto Quito como Quevedo tienen un 3% respectivamente,
Puerto Inca con un 2% vy con un uno porciento respectivamente
Samborondon, Milagros, Pedro Carbo, Machala, Cuenca, Loja y Francisco

de Orellana. (Ver grafico 3)
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GRAFICO 3
PROCEDENCIA DE LA POBLACION ENCUESTADA.
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

La pregunta nimero cuatro que dice: éCon quién viaja el
encuestado? La cual sirve para identificar las caracteristicas del mercado
meta demuestra como resultado que mayoritariamente con un 50.5%
viajan en Familia, un 18.8% viaja solo, un 10.9% viaja en pareja, con un
8.9% respectivamente viajan con amigos al igual que en Familia y
Amigos y con un porcentaje menor se tiene 2% que dieron otras

respuestas. (Ver grafico 4)
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GRAFICO 4
CON QUIEN VIAJA EL ENCUESTADO
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

Como se aprecia en el grafico a continuacion un 55.45% de los

encuestados viajan en transporte publico, el 35.60% viajan en vehiculo

propio, el 4% en auto de alquiler, el 3.96% en avion y el 0.99% viajan

en taxi para trasladarse a diferentes destinos de la provincia del Guayas.

(Ver grafico 5)
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GRAFICO 5
MEDIO DE TRANSPORTE QUE UTILIZAN LOS ENCUESTADOS
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).
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De un total de 171 personas encuestadas, el 28% visita la

provincia del Guayas por curiosidad, el 22% por visitar a familiares, el

10% por comprar cangrejos, un 4% por primera vez visitd la provincia,

un 3% por trabajo y turismo respectivamente, con un 2% por regreso a

casa y finalmente por curiosidad y festividades con 1% individualmente.

(Ver grafico 6)
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GRAFICO 6

MOTIVO DE VISITA DE LA POBLACION ENCUESTADA
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta. (ENCUESTA)

De los encuestados totales se obtiene que un 81.82% si

conocen en donde viven y se capturan los cangrejos los cuales

contestaron que en los manglares viven los cangrejos mientras que el

18.18% lo ignoran. (Ver grafico 7)
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GRAFICO 7
CONOCIMIENTO DE LOS ENCUESTADOS ACERCA DE DONDE SE

CAPTURAN Y VIVEN LOS CANGREJOS
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

La poblaciéon encuestada dice que el 83% de las personas si le
agradaria conocer mas informacion acerca de los cangrejos y a un 17%

no le gustaria. (Ver grafico 8)
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GRAFICO 8

AGRADO DE LA RUTA POR PARTE DE LOS ENCUESTADOS
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

De aquellos encuestados que si les gustaria conocer
informacion acerca de los cangrejos un 27.19% contestd que le
agradaria conocer acerca del apareamiento de los cangrejos, un 25.65%
le gustaria conocer acerca del medio ambiente en el que viven, un
24.62% el tiempo de vida de los cangrejos y finalmente con un 22.54%

les interesa el proceso de la veda. (Ver grafico 9)
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GRAFICO 9

PREFERENCIA EN LOS TEMAS ACECA DEL CANGREJO

Tiempo de vida de los Cangrejos ; 2i4,62% { [ @J
Apareamiento de los cangrejos _: : Z|/ 19% ! ‘ Ijl
Acerca de la veda ‘ ﬁ2-54% l ‘ i)
Medio ambiente en el que viven |1 = /Zb'bb% = — ﬁ
0%  20%  40%  60%  80%  100%
,  [IMedio ambiente eﬁ"é-i_que viven OAcercadelaveda )
| i,,,,,,E‘,AP,"‘Teamie”t‘? Yoloswangiales = M Tempudeaiends os Cangrejos |

FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

De los 171 encuestados el 93.07% alguna vez ha consumido
cangrejo mientras que el 6.93% no lo ha probado, lo que demuestra

estadisticamente el potencial que tiene la ruta. (Ver grafico 10)
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GRAFICO 10
PORCENTAJE DE CUANTOS ENCUESTADOS HAN CONSUMIDO

CANGREJO
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta. (ENCUESTA)

El medio de difusion por el que se enteran mayoritariamente los
encuestados son los periodicos con un 31%, la television y los Amigos
son como se enteran de la venta de cangrejos los encuestados con un
23% respectivamente, con un 19% aquellos que se enteran por
familiares, con un 3% aquellos que tienen conocimiento propio el cual ha
sido heredado por sus antecesores por via oral y finalmente el 1% son

aquellos que se enteran por otros medios. (Ver grafico 11)
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GRAFICO 11
MEDIOS DE COMUNICACION POR DONDE SE ENTERAN LOS

ENCUESTADOS DE LA VENTA DEL CANGREJO
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

Para tener el conocimiento de cuan seguido las personas
consumen cangrejos se realizd la pregunta acerca de la frecuencia de
consumo lo cual dice que un 51.11% dice que cuando la ocasion lo
amerita, el 24.44% cuando acaba la veda, el 10% una vez por mes, el
5.56% tanto una vez por semana como en festividades individualmente y

el 3.33% una vez por afio minimo. (Ver grafico 12)
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GRAFICO 12

FRECUENCIA DE CONSUMO DEL CRUSTACEO
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

De la poblacién encuestada un 52.13% recuerda la ultima vez
gue consumid al crustaceo fue en su hogar, un 19.15% en casa de
familiares, un 14.89% en casa de amigos y un 13.83% fue en un

restaurante. (Ver grafico 13)
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GRAFICO 13

LUGARES DE CONSUMO DE LOS ENCUESTADOS

La daltima vez que consumié cangrejo fue en:
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

El plato que gusta mas a las personas es el cangrejo criollo con
un 16.70%, le sigue la sopa de cangrejo con un 14.42%, con un 14.04%
la ensalada de cangrejo, con un 12.90% el arroz con cangrejo, con un
10.25% los carapachos rellenos, con un 10.06% el ceviche de cangrejo,
el 6.45% el cangrejo al ajillo, el 6.26% encocado de cangrejo, el 4.56%
el mouse de cangrejo y finalmente con un 4.36% la crema de cangrejo.

(Ver grafico 14)
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GRAFICO 14

PREDILECCION DEL PLATO ELABORADO CON CANGREJO
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

De quienes visitaron los restaurantes se puede concluir lo

siguiente: que de acuerdo al item calidad de atencién al cliente un

53.85% de los encuestados dicen que fue excelente un 7.69% muy
buena, un 38% buena, y un 0% dijo que regular y mala. Por otra parte
tenemos los platos de comida tanto en sabor y presentacién que tiene
un 23.08% que son excelentes, un 46.15% dijo que era muy buena, un

31% buena y 0% dijo que no eran ni regulares ni mala. De acuerdo a la


Guest
Rectangle


93

limpieza del restaurante un 38.46% dijo que era excelente, un 7.69%
que era muy buena, un 46% que era buena, un 7.69% que era regular y
un 0% que era mala. Y finalmente la seguridad del sitio en donde se
encuentra el restaurante visitado el 7.69% dijo que era excelente, el
38.46% muy buena, el 38% buena, el 15.38% que era regular y el 0%

que era mala. (Ver grafico 2.15)

GRAFICO 15
CALIFICACION DE LOS LOCALES DE COMIDA QUE VISITARON LOS

ENCUESTADOS
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).
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Para un 61.54% los platos de comida realizados con el
crustdceo son asequibles, un 23.08% dice que son econdmicos Y

finalmente con un 15.38% dicen que son costosos. (Ver grafico 16)

GRAFICO 16

ACCESIBILIDAD DE LOS PLATOS COMIDA

Considera usted que los platos de comida son:
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

Un 69.23% de los encuestados han gastado 11 y 20 ddlares en
su visita a los restaurantes, un 23.08% mas de 20 ddlares y finalmente

un 7.69% entre 5 y 10 ddlares. (Ver grafico 17)
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GRAFICO 17
GASTO QUE REALIZO EL ENCUESTADO EN LOS ESTABLECIMIENTOS

DE COMIDA
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

Un 61.54% de los encuestados realizaron un gasto grupal

mientras que un 38.46% dijo que fue individual. (Ver grafico 18)
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GRAFICO 18

DEFINICION DEL MERCADO META
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

De los 171 personas encuestadas un 89.52% sabe que existe

alguna ruta turistica en el Ecuador y un 10.48% no sabe que existe

alguna ruta. (Ver grafico 19)
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GRAFICO 19
CONOCIMIENTO ACERCA DE LA EXISTENCIA DE RUTAS TURISTICAS

EN EL ECUADOR
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

Para optimizar el resultado se hizo una pregunta clave para
saber que los encuestados sabian en realidad lo que estaban diciendo
para lo cual se pregunto {Cual de las rutas siguientes conoce usted,
escoja la verdadera? El 90% contestd correctamente la Ruta del Sol, el
10% restante contesto incorrectamente con un 4% la Ruta del cangrejo,

el 4% la Ruta del Cuy y el 2% la Ruta del Choclo. (Ver grafico 20)
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GRAFICO 20
DEFINICION DE QUIENES CONOCEN DE LAS RUTAS TURISTICAS QUE

HAY EN NUESTRO PAIS
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

De quienes dijeron en la pregunta anterior Ruta del Sol el

habia hecho. (Ver grafico 21)

63.64% dijo que si habia recorrido esta ruta y el 36.36% dijo que no lo
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GRAFICO 21
PORCENTAJE DE CUANTOS ENCUESTADOS HAN RECORRIDO LA

RUTA DEL SOL
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

Al 97.28% le gustaria la idea de la creacion de la ruta del
cangrejo en la Provincia del Guayas mientras que el 2.72% no se siente

interesado. (Ver grafico 22)
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GRAFICO 22
AGRADO ACERCA DE LA IDEA DE CREACION DE LA RUTA EN LA

PROVINCIA DEL GUAYAS

&Lle gustaria la idea de la creacion de "La Ruta
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

Los motivos que atraen al agrado por parte de los encuestados
son: con un 37.99% porque ayudaria al desarrollo del turismo en el
Ecuador, con un 31.28% porque el cangrejo es algo muy tipico y
ecuatoriano, el 28.49% porque el cangrejo es algo que resulta exstico e
interesante al turista extranjero, y un 2.23% porgue da mas informacion

al intelecto del ser humano. (Ver gréfico 23)
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GRAFICO 23
RAZONES POR LAS CUALES LE AGRADARIA LA CREACION DE LA

RUTA EN LA PROVINCIA DEL GUAYAS
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

Con un 60% de los encuestados que dijeron que no le gustaria
la creacion de la ruta del cangrejo dijeron que no le agradaria porgue no
la conocen a fondo, un 20% porque no tiene tiempo y otro 20% porque

no le llama la atencién o no le interesa. (Ver grafico 24)



Guest
Rectangle


102

GRAFICO 24

RAZONES POR LAS CUALES NO LE AGRADARIA LA CREACION DE LA

RUTA EN LA PROVINCIA DEL GUAYAS
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

Un 95.18% de los encuestados si le gustaria visitar la ruta del

cangrejo mientras que a un 4.32% no le gustaria visitarla. (Ver grafico

25)
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GRAFICO 25

:LE GUSTARIA VISITAR LA RUTA?
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

El 23.13% de la poblacion encuestada le gustaria que la ruta
ofrezca la degustacion de los platos a base de cangrejo, el 21.71% la
visita al lugar de origen del cangrejo, con un 19.57% respectivamente ya
sea para conocer el proceso de recoleccidn como para comprar cangrejos

y finalmente con un 16.02% la venta de artesanias y souvenirs.
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DEFINICION DE LO QUIERE EL MERCADO QUE OFREZCA LA RUTA
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OVenta de artesanias y
souvenirs

FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

El medio preferido por los encuestados es la television con un

34.87%, con un 25.66% por periddicos, con un 22.37% en revistas, un

9.21% por pagina web y con un 7.89% por medio de la radio. (Ver

grafico 27)
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GRAFICO 27
DEFINICION DEL MEDIO DE COMUNICACION MAS ADECUADO PARA

DIFUNDIR LA RUTA
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

Las motivaciones que tienen los encuestados para visitar la ruta
del cangrejo en primer lugar es el de degustar los platos a base de
cangrejo con un 24%, el de visitar el lugar de origen con un 23.20%, el
de conocer el proceso de recoleccion un 22.40%, el de comprar
cangrejos un 16%, y con un 14.40% es el de comprar artesanias y

souvenirs. (Ver grafico 28)
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GRAFICO 28

MOTIVOS DE VISITAR LA RUTA
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FUENTE: Isabel Mena y Gabriela Mendieta (ENCUESTA).

Entre los datos mas relevantes que se pueden destacar estan:

» Los encuestados tienen un grado de satisfaccion alto por la realizacion
de la Ruta.

» Entre los medios que son mas adecuados para la difusion de la Ruta

estan la Television y Periodicos.

e Lo que mas agrada de la Ruta es la degustacion de los platos tipicos
hechos en base a cangrejo.
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» Los turistas que desean la creacion de la Ruta del Cangrejo explican
que es porque ayudaria al desarrollo del Turismo en el Ecuador.

¢ Cangrejo Criollo y Arroz con Cangrejo son los platos que consumen
ras los turistas que han sido encuestados.

2.2.2, Definicion del mercado meta.

El mercado meta es la parte primordial en el desarrolio de un
proyecto debido a que con este podemos definir el tipo de publico que se
tendra en el momento de realizarla y asi definir la forma de realizar el

plan de promocion.

La ruta planteada para esta tesis estd orientada tanto a
hombres como mujeres entre 26 y mas de 40 afos, sin tener en cuenta
la ocupacion que ejerza, principalmente de procedencia de la ciudad de
Guayaquil aunque no se limita a esta, que viajen en familia ya sea en
transporte publico o en vehiculo propio, que el desplazamiento no sea
solo por visitar a familiares sino para el conocimiento de nuevos sitios de

interés tanto turistica como cultural.
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Capitulo 3

3.1. Diseno de la ruta.

El recorride que se ha elegido para el disefio de la ruta

consta de tres sectores Guayaquil, Duran y Naranjal cada uno con

atractivos en sus alrededores gue complementan a la Ruta.
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En Guayaquit se han localizado los siguientes

establecimientos:

o En el centro de la urbe: los reconocidos cangrejales
*Ochipinti” de la calle Los Rios, el cangrejal “Marthita” de
Av. Machala y el cangrejal “Blanquita” debido a su larga
trayectoria e inigualable sazon, el “Cangrejal del Muelle”
ubicado dentro del regenerado Malecon del Salado, y
“Resaca” ubicado en el centro del comercio guayaquilefio
son los mas destacados del sitio, en sus alrededores se
pueden visitar los siguientes atractivos turisticos: Malecon
del Salado, Plaza del Centenario, la Avenida 9 de Octubre,

Malecdn 2000, Las Pefias y Los TUneles.

o En el Norte de la wrbe: el cangrejal de “Manny 's" de la
Av. Plaza Darfiin, “El Cangrejo Criollo” de la garzota, el
Cangrejal de "Marcelo” en Sauces, "El Autentico Ochipinti”
en Sauces, Cangrejal “Marthita” en Sauces, Cangrejal “4
hermanos” en la Alborada, el “Red Crab” en Urdesa, el
restaurante de Buffet y Mariscos “Sion Lung” en Urdesa el
Cangrejal de “Manny’s” en Urdesa, el Cangrejal de

Manny ‘s en Miraflores, el Cangrejal “Pepin” en Miraflores,
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el "Red Crab” de Entre Rios y el “Cangrejo Criollo” de La
Piazza, en sus alrededores se pueden visitar los siguientes
atractivos: Centro  Comercial POLICENTRO, Centro
Comercial San Marino, Av. Francisco de Orellana, Centro
Comercial GARZOCENTRO, Av, Isidro Ayora, Centro
Comercial La Rotonda, Urdesa Central y el Centro

Comercial La Piazza.

En la ciudad de Naranjal se ha localizado dos puntos
importantes que merecen reconocimiento en la ruta debido al potencial
turistico y gastrondmico que tienen los cuales son: el Parador Turistico
de Naranjal v el cangrejal "La Cueva del Cangrejo” ambos se encuentran
ubicados en la via Panamericana lo que facilita su acceso ya que esta via
se encuentra en buenas condiciones. En sus alrededores se puede
observar los monumentos: de la Ruta del Libertador Simén Bolivar y El

Paseo del Inca.

En la ciudad de Duran se encuentra Ma plaza del cangrejo
pelucen” en el cual se expenden cangrejos los cuales son

comprados en Naranjal, el sitio tiene un gran potencial turistico
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debido a que se encuentra en un sitio estratégico y mantiene

buenas condiciones de salubridad en el sitio.

3.1.1. Mapa geografico de la Provincia del Guayas

y diseiio de la ruta.

El disefio de la Ruta del Cangrejo de la Provincia del
Guayas comienza en la ciudad de Naranjal debido a que alli se
puede observar como se recogen los cangrejos en la comuna 16 de
julio gue es la mas cercana a aproximadamente a 35 minutos del
ceniro de naranjal, luego se puede trasladar a el paradero turistico
de naranjal en donde se comercializa el cangrejo si desea el turista
puede degustar de los cangrejos con sazon naranjalefio en la “cueva
del cangrejo”; continuando en la ruta, en el sector de Duran se
puede comprar cangrejos en “la plaza del cangrejo pelucon ™ el cual
es un lugar aseado y con seguridad; en Guayaquil se puede
degustar de los cangrejos en variedad de platos y sitios, va sean en
el norte como en el centro de la urbe en donde se pueden visitar los
atractivos de los alrededores. Es asf que en el mapa se ha sefialado
los lugares en donde se puede consumir v comprar 10s cangrejos

ademas de las actividades que se pueden realizar y las facilidades
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que se encuentran, la ruta se la puede visitar todo el afio
exceptuando los meses en los que esta en veda la especie para su
preservacion (del 15 de Agosto al 15 de Septiembre y del 15 de
Enero al 15 de Febrero), y en un lapso de tiempo de menos de 24

horas. (Ver Ilustracion 6)

ILUSTRACION 6

DISENO DE LA RUTA DEL CANGREJO EN LA PROVINCIA DEL GUAYAS

----------

." - g : 7'_ fan T \2‘“ rrAgEY .
NTE: Sr. Andrés Garcia (Disefiador grafico) y tesistas.

R

e X
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1.~ Lupa del Norte de la ciudad de Guayaguil v sus

respectivos cangrejales.

2.- Lupa del Centro de la ciudad de Guayaquil y sus

respectivos cangrejales.

3.- Lupa del Malecon del Salado de la ciudad de Guayaquil

y su respectivo cangrejal.

4.- Imagen del cangrejo que representa a los cangrejales

de cada zona.
5.- Linea que indica la trayectoria de la Ruta de! cangrejo.

6.~ Mapa de la Provincia del Guayas.

3.1.2. Logotipo.

El logotipo es la insignia representativa del proyecto; la
imagen con la que se representa a la ruta turistica gastrondmica del

cangrejo en la provincia del Guayas.
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El disefio que se ha escogido para la ruta, tiene
caracteristicas atractivas para todo tipo de piblico y estd compuesto
por el nombre de fa ruta y el icono diseffado en vectores con rasgos
en 3D, la letra principal es decir la letra “"R” tiene forma de la tenaza
mavyor del cangrejo y lleva los colores de la bandera de la Provincia
del Guayas, el resto de la palabra “RUTA” esta pintada con
imagenes de un mapa; la palabra “gastrondmica” se encuentra en
color blanco mientras la palabra “del cangrejo” esta en color rojo; el
icono representa al cangrejo rojo caricaturizado el cual utiliza una
guayabera® representativa de la costa ecuatoriana, de color blanco.
Todos estos se encuentran en un circulo de color naranja de fondo vy
con borde turquesa; los colores llamativos demuestran la frescura
de la ruta y lo actual en tendencias de colores y disefio. (Ver

Ilustracion 7)

? Vestimenta clisica utitizada principalmente por los hombres de 1a costa 1a cual es elaborada
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normalmente en lino y color blanco actualmente se elabora en algodon y en varios colores y tanto para

hombres como mujeres,
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ILUSTRACION 7
LOGOTIPO OFICIAL DE LA RUTA DEL CANGREJO EN LA PROVINCIA
DEL GUAYAS

FUENTE: Sr. Andrés Garcia (Disefiador grifico) y tesistas.

3.1.3. Sehalética.

La sefialética utilizada para especificar los puntos en la
ruta han sido planteadas por el Disefiador Grafico Andrés Garcia con
criterios de normas internacionales, a continuacidn ias

especificaciones:
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Descripcion Imagen
Aeropuerto wégé
Andinismo

Area Protegida
Artesanias

Cabecera Cantonal

Cangrejales

Grupos étnicos

Deporte acuatico

Mirador Natural
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Pesca Deportiva

Playas

Puerto

Ruinas y lugares arqueoldgicos

Santuarics

Vistas panoramicas

3.1.4. Descripcion del Triptico.

El triptico esta compuesto de dos caras en la primera cara
se encuentra dividido en tres, en la primera la cual serd la cardtula
se encuentra el logotipo de la ruta y tres imagenes las cuales

corresponden a Guayaquil, Duran y Naranjal. (Ver Hustracién 8)
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ILUSTRACION 8

PORTADA DEL TRIPTICO DE LA RUTA DEL CANGREJO EN
LA PROVINCIA DEL GUAYAS

FUENTE: Sr. Andrés Garcia (Disefiador grafico) y tesistas.

En la segunda parte se encuentra la contraportada en el

cual se encuentra una pequefia resefta del cangrejo rojo una
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imagen del cangrejo, los contactos, y el sello de la ESPOL de los

cincuenta afios. (Ver Ilustracion 9)

ILUSTRACION 9

CONTRAPORTADA DEL TRIPTICO DE LA RUTA DEL CANGREJO EN
LA PROVINCIA DEL GUAYAS

ﬁmk wmm o TECe el aﬁtmr&m medamzm
m qmﬁlmm gae. Taegn o m‘ﬂdﬁ s _wﬁ

despedazide, o fmgmmm &5 mﬂm ala tmm
En o generad combinan ol almentaeidn -

deprtzdmi@m con e fngests de carroda, _
Ef cangrefé roje do naranjel o3 muy spetosido

FUENTE: Sr. Andrés Garcia (Disefiador grifico) y tesistas.
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En la tercera parte se encuentra una pequefia descripcién

de Guayaquil, Naranjal y Durdn con sus respectivas fotos. (Ver
Ilustracion 10)

ILUSTRACION 10

PARTE INTERMEDIA DEL TRIPTICO DE LA RUTA DEL
CANGREJO EN LA PROVINCIA DEL GUAYAS

+ Reisgrieslon ahe: s Msarmwm&:@itmmml
hw&ixwmmxmﬁmmw m&c?m%mwzmw

FUENTE: Sr. Andrés Garcia (Disefiador grifico) y tesistas.
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El la primera caratula encontramos la portada, la contraportada

y la parte intermedia del triptico anteriormente descritas. (Ver

Tlustracion 11)

TLUSTRACION 11

PRIMERA CARATULA DEL TRIPTICO DE LA RUTA DEL
CANGREJO EN LA PROVINCIA DEL GUAYAS

Blemgejo i desorisales s st
o gty &&N&m&s&ym.

FUENTE: Sr. Andrés Garcia (Disefiador grafico) y tesistas.

En la segunda caratula es decir en el centro se encuentra

el mapa de la ruta conjunto con imdgenes de diferentes
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restaurantes gque se pueden visitar ademas se pueden observar la
variedad de platos que se pueden consumir en base a cangrejos.
Por otra parte se encuentra la descripcion de la sefialética ademas
se puede visualizar la lihea por donde pasa la ruta. (Ver

Tlustracion 12)

ILUSTRACION 12

SEGUNDA CARATULA DEL TRIPTICO DE LA RUTA DEL
CANGREJO EN LA PROVINCIA DEL GUAYAS

FUENTE: Sr. Andrés Garcia (Disefiador grafico) y tesistas.
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3.1.5. Plan de Marketing de la ruta.

Para concentrarse en las condiciones en la que se encuentra
establecida la ruta se hard a continuacion un analisis FODA (Fortalezas,
Oportunidades, Debilidades y Amenazas) el cual planteara la manera mas

facil de lanzar la ruta al medio que se desea.

# Analisis Interno.
Debilidades:

o Debido a que la ruta en el mercado es nueva tiene una
desventaja en el posicionamiento en el mercado, con respecto a

otras rutas ya establecidas y reconocidas a nivel nacional.

o Tiempo de espera al que el turista o consumidor final de la ruta
desee consumir por primera vez el recurso.
Canales de difusién, puede que estos demoren en entregar los

tripticos.
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Fortalezas:

o La idea innovadora de la ruta gastrondémica en procesos de

recoleccidn, comercializacion y de consumo.

o Un producto de facil acceso sin distincién de clase social, debido

a que esta se realiza independientemente.

o Es una nueva opcion en el mercado turistico.

o Se encuentra dentro de las tendencias de las rutas

gastronomicas que se encuentran a nivel internacional.

o La poblacion se encuentra informada de ia ruta y tiene un grado

de aceptacion muy alto.

o Dentro de la ruta hay otros recursos y atractivos que se pueden
destacar como son las plantaciones de: banano, cacaos, arroz, y

arboies tropicales.
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+ Analisis Externo.

Amenazas:

O

Rutas turisticas ya establecidas a nivel regional.

o Condiciones actuales del pafs.

a Tradicion por rutas actuales.

o Cambios climaticos por problemas del calentamiento

global y que este afecte directamente a la especie y su

reproduccion.
Oportunidades:
o Al mercado internacional le agrada lo autdctono y al

mercado nacional incursionar en o nuevo

Al realizar las encuestas los resultados develan que a la
poblacién le agradaria enterarse por medio de television, debido a que
este es un medio de comunicacion de alto costo, se ha decidido utilizar la
segunda forma de comunicacién més aceptada por el publico encuestado
el cual es el periddico en el cual se le puede adicionar un triptico
informativo de la ruta en cada emisién del diario. (Ver ilustracion 11 y

12)
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El plan de promocidn de la ruta se hara por medio del triptico a
fos medios de comunicacin turisticos como son: el Ministerio de Turismo
del Ecuador, Subsecretarias de Turismo, Municipios, Ferias, Convenciones

Turisticas, hoteles y restaurantes en general.

Toda publicidad, necesita tener condiciones esenciales como son
la calidad del papel, el precio por cantidad elaborada, y el disefio de parte
de un profesional, ademds de la participacion de los medios de
comunicacion utilizados de la mejor forma en el proceso del
establecimiento de la ruta, mediante un posicionamiento para Hegar a la
mente del consumidor en un tiempo determinado para asi tener una

atraccion del mercado nacional.

Es asi que con condiciones dptimas mas un buen desempefio en
la promocién del producto final se puede afrontar {as debilidades con las

fortalezas que tiene la ruta para establecerla y potenciaria en la provincia.
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Capitulo 4

4.1 Propuesta de mejoramiento de los establecimientos
de expendio de cangiejo.

La propuesta de mejoramiento de los estabiecimientos de
comida especificamente cangrejales es debido a que muchos de los sitios
encontrados no presentan las debidas condiciones para llamar la atencidn

tanto al turista como al visitante.

Debido a que en Naranjal se han localizado la mayor parte de
los establecimientos con falta de instalaciones adecuadas se han tomado

estas condiciones como ejemplo tanto en medidas de los locales como en


Guest
Rectangle


128

estructuras para mejorar y potenciar su atractivo; es asf que presentamos
a continuacion las condiciones y la respectiva propuesta de

mejoramiento:

o Condiciones: los locales tienen una medida aproximada de
18 metros cuadrados, sin bano y sin cocina.

o Mejoramientos: para mejorar las condiciones se debe tomar
en cuenta que debe tener obligatoriamente un bafio y una
cocina es decir aumentar 11 metros cuadrados para la
estructura del sitio. Los establecimientos deben de tener por
lo menos seis mesas de 4 sillas, minimo dos personas 1
persona en cocina y otra que atienda al cliente, cobre el

servicio y supervise el drea. (Ver Itustracién 13)
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ILUSTRACION 13

IMAGEN DE DISTRIBUCION EN EL ESTABLECIMIENTO DE COMIDA
EN LA RUTA DEL CANGREJO EN LA PROVINCIA DEL GUAYAS

-+ AREADE - . |
' COMENSALES

: "'M'ESAS |

SiLLAS/

FUENTE: Tesistas.
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4.1.1 Diseiio de los establecimientos de expendio de
cangrejo.

El disefio de los establecimientos deben utilizar los siguientes
elementos: cafia guadua y madera lfaqueada ademas de hojas de bijao
secas para dar un toque rustico y autociono debido a que los cangrejos

son parte de la cultura de la poblacién. {(Ver Tlustracion 16)

1. Es asi que como fachada de la cocina y del establecimiento
debe tener cafias cortadas por la mitad y unidas haciendo la
forma de pared las cuales deben estar lagueadas para dar
realce al sitio. El techo debe ser de eurolit que da mayor

frescura al sitio forrado de hojas de bijao secas.

2. Los utensilios de la mesa (martillo y tabla) deben ser en madera
de pino para que tengan mayor durabilidad, asi mismo los
recipientes del aji, la sal, la pimienta, la salsa y el de los
maduros deben ser en madera con detalles en forma de

cangrejo lo cual dara vistosidad al lugar.
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La vajilla para servir los demas platos que expenden los
cangrejales pueden ser en porcelana ¢ en metal depende de Ia

accesibilidad economica del duefio.

Las mesas deben ser en madera laqueada rectangulares con
una altura de 70 cm, las sillas deben ser tipo bancas en madera
lagueadas y en sus patas deben llevar pintado el logotipo de la

ruta. (Ver ilustracién 14 y 15).

El piso debe ser en granito color café para contrastar con los
colores del resto del establecimiento y asi no sea tan evidente si

algtin residuo cae al piso.
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ILUSTRACION 14

PROPUESTA DE MEJORAMIENTO DE LOS ESTABLECIMIENTOS DE
LA RUTA DEL CANGREJO EN LA PROVINCIA DEL GUAYAS
“LA MESA”

FUENTE: Tesistas
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ILUSTRACION 15

PROPUESTA DE MEJORAMIENTO DE LOS ESTABLECIMIENTOS DE
LA RUTA DEL CANGREJO EN LA PROVINCIA DEL GUAYAS
“LA BANCA”

FUENTE: Tesistas
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ILUSTRACION 16

PROPUESTA DE MEJORAMIENTO DE LOS ESTABLECIMIENTOS DE
EXPENDIO DE CANGREJO.

FUENTE: Tesistas
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Capituio 5

5.1 Presupuesto.

El presupuesto es algo muy importante para la viabilidad de la ruta,
es por eso que para desarrollarlo se consideran los siguientes factores
que son necesarios para la remodelacion del locat de expendio de platos

en base a cangrejo y la difusion de la ruta.

1. LOGOTIPO.- El logotipo estuvo a cargo de un disefiador grafico, el

precio que cobran es de 250,00 dolares el disefio del mismo.

2. TRIPTICO.- El triptico tiene un costo de elaboracion de 50.00
dolares ef disefio, la impresién del mismo en papel cuché A4 es de

125.00 dolares las cien unidades, por ende a mayor cantidad de


Guest
Rectangle


136

tripticos es menor el precio, asi por ejemplo fos 1000 tripticos
tienen un precio de 230.00 ddlares mas IVA lo cual seria 257.60

centavos de dolar.

3. LOCAL.~- Dentro del establecimiento de expendio de comida se
deben remodelar principalmente las mesas, sillas o bancas vy los

utensilios de cocina o menage.

o MESAS: Las mesas como ya se ha previsto en la propuesta
de mejoramiento de locales de expendio de cangrejo son de
madera con el logo pintado las cuales tienen un costo de
$35,00 cada una, en seis que son en promedio gque se
necesitan para el establecimiento tienen un costo de

$210,00 las seis mesas.

o SILLAS / BANCAS: Para el mejoramiento se necesitan
veinticuatro sillas 0 a su vez doce bancas para dos personas
las cuales tienen un costo de $20,00 cada silla es decir
$480,00 las veinticuatro; por otra parte las bancas realizadas
con el diseno tienen un costo de $25,00 cada una en las

doce que se necesitan serfa de $300,00.
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o UTENSILIOS.- Entre los elementos que se necesitan se
encuentran mazos de madera y tablas, cuberteria completa
(Cucharas, tenedores y cuchillos), platos, ollas y reposteros

de diferentes tamafios. Los cuales tienen un costo de:

Utensilios Costo unitario | Cantidad | Costo final

Mazo de madera y tablas $5,00 36 $180,00
Cucharas $2,00 36 $72,00
Tenedores $2,00 36 $72,00
Cuchillos $2,00 36 $72,00
Platos $1,25 50 $62,50

Ollas $30,00 6 $180,00
Reposteros $3,00 24 $72,00

TOTAL $710,50
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Con la tabla anterior se puede visualizar que solo se puede manejar 24
personas a la vez dentro del establecimiento sin contabilizar el movimiento de

personas que en ocasiones llevan la comida a domicilio.

Para los otros arreglos del local teniendo en cuenta que se tiene 29 metros
cuadrados aproximadamente para mejorar el establecimiento en cuestion de
pisos tiene un costo de 8 dolares ameticanos el metro cuadrado lo cudl
incluye la mano de obra, el granito, la arena y deméds materiales de
construccion que se necesitan para mejorar los pisos. En el bafio se necesita
un inodoro con un costo de 150 dodlares, un lavamanos con un costo de 50
dolares y un urinario masculino con un costo de 76 ddlares, lo cual hace un
total de 276 ddlares aproximadamente .En la cocina se necesita realizar un
meson y colocar un lavaplatos de dos boquetes con griferia lo cual tiene un
costo de 135 dolares aproximadamente. Ademds para mejorar la parte visual
y que tenga atractivo las paredes del drea de comensales la cual es de cafia
guadua tiene un costo de 680 ddlares el que inciuye el disefio del logo de la

ruta pintada en una de las paredes y el techo.

Para la estructura del local con las modificaciones pertinentes que se
necesitan para poder comenzar a laborar en él se necesita una inversion de

aproximadamente 846 ddlares.
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Es decir gue teniendo en cuenta lo siguiente:

INVERSION | COSTO
Mesas $210,00
Sillas $300,00

Uitensilios $710,50
Infraestructura $846,00
Logotipo $250,00
Triptico $257,60
TOTAL $2574,10

139

Se puede decir gue se necesita realizar algin tipo de micro crédito

empresarial de alrededor de $2600 ddlares para iniciar a producir en el

negocio.
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CONCLUSIONES

1. la ruta gastrondmica propuesta sirve para reconocer y disfrutar de
forma organizada la degustacion de la cocina tipica regional como
también conocer las expresiones de la identidad cultural ecuatoriana;
esta se organiza en torno a un producto clave que caracteriza el
trayecto de la misma y se le otorga su nombre, por lo cual la ruta del

cangrejo resulta muy atractiva para el turista nacional.
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2. Para consolidar y dinamizar las economias regionales ademds de
promover los alimentos que se dan en la provincia por lo tanto
impulsar la cultura gastrondmica nacional a través de las expresiones

culinarias regionales,

3. La Rutas y Circuitos Alimentarios permiten afirmar que las estrategias
publicas y privadas disefiadas para su desarroflo se han desenvuelto
teniendo en cuenta las nuevas condiciones del mercado de los
alimentos, porque claramente el origen de todas las rutas se asocia a
la disponibilidad de una oferta alimentaria caracterizada por el

regionalismo y la calidad y también por el auge del turismo.

4. lLa Ruta Gastrondmica es factible debido al potencial que tienen sus
cantones y a la colaboracion de sus pobladores que se encuentran
dispuestos a realizar capacitaciones ademds de invertir esfuerzo y

capital para mejorar su entorno social vy calidad de vida.

5. Los locales con una renovacidn, la cual se encuentra en la propuesta,

atraerian mayor cantidad de turistas, ya gue estos estan dentro de un
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rango bastante amplio entre 26 v més de 40 afios lo cual facilita Ia
captacion de mercado para los lugares de expendio de cangrejo

ademas por que estos no se limitan a ningtin estrato social.

. Los principales beneficiarios de la ruta serfan las comunidades més
pequefias debido a que mejoraria su calidad de vida por medio de la
venta del producto ya sea esto en la zona de 6 de julio, santa rosa y

en términos generales en el sector de naranjal.

. El grupo social que extrae el crusticeo es decir los recolectores (131
cangrejeros que conforman la asociacion de Cangrejeros 6 de Julio)
junto con los vendedores del mismo deberian equiparar las ganancias
por ia venta del producto. Para asi maximizar la economia local y la

condicion actual del sector.
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RECOMENDACIONES

1. La ruta debe ofrecer a quienes la recorren una serie de placeres y
actividades relacionadas con los elementos distintivos de la misma:
comida, recoleccion del cangrejo, actividades rurales, entretenimientos

en la naturaleza y actividades propias de la cultura regional.

2. Tomar en cuenta con mayor interés la actividad agricola de cada lugar
investigado no solo como primer ingreso consistente, sino mas bien

diversificar sus actividades turisticas.
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3. Considerar la diversificacion en la oferta gastrondmica como un
atractivo turistico a través de la creacion de la ruta a desempefiarse en

el canton.

4. la planificacion y la organizacion de las asociaciones de recolectores
de cangrejo deben trabajar con las entidades pdblicas con el afan de
crear ordenanzas que puedan mantener el habitat del crusticeo para

la conservacion de la especie de un desarrollo sustentable.

5. la incorporacién del marketing para promocionar la ruta y de esta

manera poder captar turistas nacionales como internacionales.

6. Se considera de importancia enfocar el tema desde una perspectiva
diferente de las rutas gastrondmicas ya conocidas por cuanto los
turistas constituyen, en todas las rutas y circuitos, uno de los
principales factores de la demanda de los alimentos regionales y
también un componente sustantivo para la promocién de los productos

gastronomicos de cada lugar.
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7. Tener un Ment Regional cuyos platos han sido elaborados con los

productos que caracterizan la ruta.

8. Una organizacion focal que brinde informacion sobre la ruta, como
también un sistema de sefializacién y la creacidn de un mapa teniendo

informacion explicativa sobre la misma.

9. Realizar un préstamo al Banco de Fomento o a alguna entidad que
realice préstamos empresariales para microempresarios de alrededor

de $2600 dolares para invertir en el negocio.

10. Realizar un manejo adecuado de los desperdicios ya sean para
elaborar abono orgénico o artesanias; y que estas sirvan en otras

actividades de crecimiento econdmico para la comunidad.
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Anexo A

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA TURISTICA-GASTRONGMICA
DATOS GENERALES
Encuestador Cod. Ficha Fecha
Provincia Canion Parrogquia
1. Datos del Establecimiento

i.1 Nombre
1.2 Direccién
1.2 Teléfono 1.4 Tipo 1.5 Categoria

1.6 E-mail Restaurante Primera

1.7 Propietaric Bar Segunda
1.8 Contacto Cafeter(a Tercera
1.9 Tiempo de Kiosks de
funcionamiento Comida Cuarta
1,11 Precio medio 1'11121;:;03 1.13 No. De plazas
2. Personal
2.1 Numero de empleados
Sin formacisn
Primaria
2.2 Formacion Secundaria
Superior
Otros
3. Ment disponible
Nombre def Plato PMV.P.

4. OBSERVACIONES



Guest
Rectangle


Anexo B

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA TURISTICA-GASTRONOMICA
DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha LPL-GYE-001 Fecha 18-jun-09
Provincia Guayas Cantdn Guayagquil Parroquia
1. Datos del Establecimientc
1.1 Nombre "Red Crab"
1.2 Direccién Victor Emilio Estrada v Laureles (esquina)
1.3 Teléfono 04 238-0512 / 28B8-7632 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail grace_zambrano@hotmail.com Restaurante X Primera X
1.7 Propietario Ramiro Escorza Romero Bar Segunda
1.8 Contacte Ramiro Escorza Romero Cafeteria Tercera
1.9 Tiempo de 4 afios Kieske de
funcionamiento Comida Cuarta
13}2:;;.‘{:;:: :s Carreta
1.11 Precio medio 1.12 No. De | 3 1.12 No. De plazas 120

2. Personal

2.1 Numero de empleados ! f2 I
|

| = :
| Sin formacion

Primaria
2.2 Formacion | Cpyimataiia ' X |
! Superior
! Otros
3. Mend disponible
Nombre del Plato P.V.P.
Arroz con Cangrejo $ 5.50
Piqueos Red Crab $ B.00
Cangrejos al Ajillo $ 6.00
Carapachos Rellenos 4 5.00
Arroz Marinero % 5.00
Ceviche de cangrejo $ 4.00

4. OBSERVACIONES



Guest
Rectangle


Anexo C

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA TURISTICA-GASTRONOMICA
DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha [.PL-GYE-002 Fecha 18-jun-09
Provincia Guayas Cantdn Samberondén Parroquia ol oy

1. Datos del Establecimiento

1.1 Nombre “Red Crab"
1.2 Direccion Cdela. Entre Rios Avda. La Puntilla Mz. 21 V. 33
1.3 Teléfono 04 2B31110 / 2B36168 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail santaybar@hotmail.com Restaurante X Primera
1.7 Propietario Ramiro Escorza Romero Bar Segunda X
1.8 Contacto Ramire Escorza Romero Cafeteria Tercera
1.9 ‘Tlemp? de o frELaL KlDSkP de
funcionamiento Comida Cuarta
1.10 Servicios Carreta
Disponibles
. = 1.12 No. De
1.11 Precio medio nesas 13 1.13 No. De plazas 53

2. Personal il
2.1 Numero de gmpleados ‘ 11 .
Sin formacion | |
i Primaria 1
2.2 Formacion | cecundaria | X |
' Superior : |
i Otros | i
3. Mend disponible

Nombre del Plato P.V.P.

Arroz con Cangrejo $5.50

Pigueos Red Crab % B.DD

Cangrejos al Ajillo % 6.00

Carapachos Rellenos % 9.00

Arroz Marinero $5.00

Ceviche de cangrejo % 4.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo D

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha LPL-GYE-003 Fecha 18-jun-0%
Provincia Guayas Cantdn Guayaquil Parroquia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre "El cangrejo criollo"
1.2 Direccion Cdla. La Garzota Mz. 20 V. 9
1.3 Teléfono 04 2232018 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-inal Restaurante X Primera
1.7 Propietario Argudo Piedra Segundo Issac Bar Segunda |
1.8 Contacto Argudo Piedra Segundo Issac Cafeteria Tercera
el 19 afios oy
1.1.0 Senzvir:ios Carreta coarta
Disponibles
1.11 Precio medio 1'11_:;‘;;[)2 22 1.13 No. De plazas BB
2. Personal
- . —
2.1 Numero de tlemp_l__eados I ‘D_} :
| 4
Primaria i |
2.2 Formacion Secundaiia X | §
Superior
Otros ‘-7 d

3. Ment disponibie

hNombre del Plato BB,
Cangrejos Criollos $5.50
Ensalada de cangrejo $3.50
Bistec de Cangrejo 33.50
Ceviche de Concha $3.00
Estofado robale $3.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo E

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA TURISTICA-GASTRONOMICA
DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha LPL-GYE-004 Fecha 18-jun-09
Provincia Guayas Canton Samborondsn Parroguia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre "El cangrejo criollo"
1.2 Direccién C.C. LA PIAZZA LOCAL 3-C
1.3 Teléfono 04 2837880 /2232018 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail liza_argudo@yahoo.com Restaurante X Prinieea
1.7 Propietario Argudo Piedra Segundo Issac Bar Segunda
1.8 Contacto Argudo Piedra Segunde Issac Cafeteria Tercera X
Skt e o oy
1.1_0 Ser_vicios Carreta R
Disponibles
1.11 Precio medio ki P 1.12 No. De plazas 103
2. Personal e |
2.1 Numero de gnjpleados E‘i
Sin formacion | |
____ Primaria |
2.2 Formacion k;;cundarsa X l‘
i_ Superior B
: Otros :

3. Mend disponible

Nomixe del Plato P.V.P.
Cangrejos Criollos % 5.50
Ensalada de cangrejo $3.50
Bistec de Cangrejo $3.50
Ceviche de Concha £3.00
Estofado robalo $3.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo F

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA TURISTICA-GASTRONOMICA
DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.PL-GYE-005 Fecha 18-jun-09
Provincia Guayas Cantdn Guayaquil Parroquia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre RESACA
1.2 Direccion Malecon 2000 e Interseccion con Junin
1.3 Teléfono 04 396800 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail Restaurante X Primera X
1.7 Propietario LEWIT S.A. Bar Segunda
1.8 Contacto KARINA CADENA AGUILERA Cafeterfa Tercera
T D
1.10 Seijvicios Caiieta
Disponibles
1.11 Precio medio 1"';;:‘;'503 30 1.13 No. De plazas 146
2. Personal { SR
2.1 Numero de clempieados 23 g

Sin formacion

Primaria

2.2 Formacion Secundaria y

Superior | | : : *
— == Otros = | S o N i —
3. Meni disponible
Nombre del Plato BB,
Arroz de cangrejo $ 5.50
Ensalada de cangreio $3.50
Ceviche de cangrejo $3.50
Ceviche de concha 53.00
Ceviche de camaron $3.00
Arroz marinero % 5.50
Tortilla de camarsdn $ 3.00
Tortilla de cangrejo $4.00
Camarones apanados % 3.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo G

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA TURISTICA-GASTRONOMICA
DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PL-GYE-006 Fecha 18-jun-09
Provincia Guayas Cantdn Guayaguil Parroguia T
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre CANGREJAL DE MANNY 'S
1.2 Direccion Cdla. Urdesa Central, Av. Victor Emilio Estrada 920 E/ Higueras E Ilanes
1.3 Teléfono 04 2387831 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.8 E-mail Restaurante X Primera
1.7 Propietario Tania Gisella Gomez Mejia Bar Segunda X
1.8 Contacto Tania Gisella Gomez Mejia Cafeteria Tercera
Sl 3 afies Comida Cuarta
13}2:(;:?;:;2 :s Carreta
1.11 Precio medio 117 Mo De 12 1.12 No. De plazas 48
mesas

2. Personal

2.1 Numero de empleados

Sin formacion | |

Primaria |

2.2 Formacion Secundaria. 1 %]

Superior

Otros |

3. Menu disponible

Nombre del Plato P.V.P.
Arroz de cangrejo % 5.50
Ensalada de cangrejo $3.50
Ceviche de cangrejo £3.50
Ceviche de concha $3.00
Ceviche de camaron $3.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo H

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA TURISTICA-GASTRONOMICA
DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PL-GYE-007 Fecha 18-jun-09
Provincia Guayas Cantén Guavyaquil Parroguia -
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre CANGREJAL DE MANNY'S
1.2 Direccion Cdla. Miraflores, Av. Miraflores #107 Y Av. Carlos Julic Arcsemena
1.3 Teléfono D4 2202754 / 2206086 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail Restaurante X Primera
1.7 Propietario Tania Gisella Gémez Mejia Bar Segunda |
1.8 Contacto Tania Gisella Gémez Mejia Cafeteria Tercera
oot e 22 afos Comita. Cuarta
1.11 Precio medio 1.1"21&::;% 21 1.13 No. De plazas 82
2. Personal
B

2.1 Numero de empleados
_Sin formacion |
| f

Primaria |

2.2 Formacion Secundaria

___Superior

Otros

3. Mend disponibie

Nombre del Plato BB,
Arroz de cangrejo $5.50
Ensalada de cangrejo $3.50
Ceviche de cangrejo 4$3.50
Ceviche de concha $3.00
Ceviche de camarodn $3.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo I

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA TURISTICA-GASTRONOMICA
DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod, Ficha 1.PL-GYE-008 Fecha 18-jun-09
Provincia Guayas Cantdn Guayaquil Parroquia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre CANGREJAL DE MANNY 'S
1.2 Direccién Av. Plaza Dafin #302 Mz. #1
1.3 Teléfono 04 2691262 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail Restaurante X Primera
1.7 Propietario Tania Gisella Gomez Mejia Bar Segunda X
1.8 Contacto Tania Gisella Gomez Mejia Cafeteria Tercera
B 1205
13&2:;:?3;::5 Carreta
1.11 Precio medio 1.1:';:;De 22 1.13 No. De plazas 88
2. Personal |
2.1 Numero de (izmpleados | 10
“_‘:}__:‘n formacion i
‘ Primaria |
2.2 Formacion ' Sarundsna : S
Superior l‘
] Otros | i

3. Menu disponible

Nombre del Plato PV.P.
Arroz de cangrejo $5.5D
Ensalada de cangrejo £3.50
Ceviche de cangrejo $3.50
Ceviche de concha $3.00
Ceviche de camaron $3.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo J

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONGOMICA

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PL-GYE-00% Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Cantdén Guayaquil Parroguia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre

“Cangrejal El Muelle”

Malecan Del Salade S/N y Aguirre, Plaza del Marisco, Le. 2 (Detrds del Colegio Vicente

1.2 Direccion Rocafuerte)
1.2 Teléfono 04 273953 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail Restaurante X Primera
1.7 Propietario SPRITCORP S.A. Bar Segunda |
1.8 Contacto Eduardo Javier Cardenas Cafeteria Tercera
1.9 Tiempo de 5 ai Kiosko de
2 2 afios .
funcionamiente Comida
=t Cuarta
1.10 Servicios Cariats
Disponibles a
N E 1.12 No. De
1.11 Precio medio hasEd 14 1.13 Nq. De plazas 56

2. Personal

2.1 Numero de empleados

2.2 Formacion

Sin formacion

Primaria

| Secundaria

3. Meni disponible

Nombre del Plato P.V.P.
Arroz con concha 4 5.50
Arroz marinero $3.50
Cangrejos criollos $3.50
Cangrejos al ajillo $3.00
Cangrejos encocados $3.00
Cangrejos del muelle $6.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo K

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA TURISTICA-GASTRONOMICA
DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha L.PL-GYE-010 Fecha 1B-Jun-09
Provincia Guayas Cantdén Guayaquil Parroquia
1. Datos del Establecimiento
i.1 Nombre Cangrejal 4 Hermanos
1.2 Direccién Alborada Etapa XII Mz. 19 Villa 31
1.3 Teléfono 04 237017 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail Restaurante X Primera
1.7 Propietario Bravo Garcia Antonia Bay Segunda
1.8 Contacto Brave Garcia Antonia Cafeteria Tercera X
1.9 Tiempo de & Kiosko de
< f 10 anos i
funcionamiento Comida
= Cuarta
1.10 Servicios Caireta
Disponibles
1.11 Precio medio 1.12 No.De | , 1.13 No. De plazas 32
mesas i ) T ]
2. Personal |
2.1 Numero de empleados 1 4 i
[ | |
Sin formacion | I‘
Primaria |
2.2 Formacion Saciiitai X l
Superior
1
Otros

3. Meni disponible

Nombre def Plato P.V.P.
Arroz de cangrejo £5.50
Ensalada de cangrejo $3.50
Ceviche de cangrejo 53.50
Ceviche de concha $3.00

4. OQBSERVACIONES
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Anexo L

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA TURISTICA-GASTRONOMICA
DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PL-GYE-011 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parrogquia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre Cangrejal Marthita #4
1.2 Direccion Cdla. Sauces Uno, Av. Agustin Freire Solar #1 Mz. F-14
1.3 Teléfono DB92B56B0 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail Restaurante ¥ Primera
1.7 Propietario Cruz Vilafia Rolando Eduardo Bar Segunda
1.8 Contacto Cruz Vilafia Rolando Eduards Cafeteria Tercera |
1.9 Tiempo de 3 afios Kioske de
funcionamiento Comida
= Cuarta
1.10 Servicios
i 2 Carreta
Disponibles
1.11 Precio medio 1i2Mo.08 | o 1.13 No. De plazas 32
mesas

2. Personal

2.1 Numero de empleados { > g

Sin formacion

| Primaria |
2.2 Formacion CErikdEi il
Superior
Otros |
3. Ment: disponible

MNombre del Plato P2,
Arroz de cangrejo $ 5.50
Ensalada de cangrejo $3.50
Ceviche de cangrejo 43.50
Ceviche de concha $3.00
Ceviche de camaron $3.00
Arroz marinero $ 5.50
Tortilla de camaron $ 3.00
Cangrejos criollos $4.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo M

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA TURISTICA-GASTRONOMICA
DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha LPL-GYE-012 Fecha 18-jun-09
Provincia Guayas Cantoén Guayaguil Parroquia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre Cangrejal Marthita
1.2 Direccidn Quito 1006 Entre Vélez Y Lugque
1.3 Teléfono 04 2522357 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail Restaurante X Primera
1.7 Propietario Torres Rivera Adolfo Marino Bar Segunda
1.8 Contacto Torres Rivera Adolfo Marino Cafeteria Tercera
e ey Comta: Cuatta |
g e Carreta
1.11 Precio medio LA% o be |45 1.13 No. De plazas 60
2. Personal i
5 1

2.1 Numero de empleados } 2]
| | |

2.2 Formacion

Sin formacion

Superior
Otros

3. Menu disponible
Nombre del Plato P.V.P.
Arroz de cangrejo % 5.50
Ensalada de cangrejo $3.50
Ceviche de cangrejo $3.50
Ceviche de concha $3.00
Ceviche de camarsn $3.00
Arroz marinero $ 5.50
Tortilla de camarsn % 3.00
Cangrejos criollos $ 4.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo N

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha LPL-GYE-013 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaguil Parroquia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre El Autentico Ochipinti # 2
1.2 Direccion Cdla. Sauces 6 Solar 15 Mz. 259 F-36
1.3 Teléfono 094793853 14Ti 1.5Ca oria
1.6 E-mail Restaurante X Primera
1.7 Propietario Maria De Lourdes Briones Robalino Bar Segunda
1.8 Contacto Maria De Lourdes Briones Robalino Cafeteria Tercera X
1.9 Tiempo de 2 afios Kiosko de
funcionamiento Comida
= Cuarta
1.10 Servicios Carreta
Disponibles
. . 1.12 No. De
1.11 Precio medio eaas 10 1.13 No. De plazas 41
2. Personal
2.1 Numero de empleados &
‘;S_i_n_ formacien
l Primaria ;____‘
2.2 Formacion Secundaria \ % |
|
Superior
B Otros | aoB =

3. Meni disponible

Nombre del Plato P.V.P.
Arroz con concha $5.50
Arroz marinero $3.50
Cangrejos criollos £3.50
Cangrejos al ajille 43.00
Cangrejos encocados $3.00
Cangrejos criollos $5.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo N

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.PL-GYE-014 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Cantdn Guayaquil Parroquia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre Cangrejal Ochipinti
1.2 Direccion Los Rios #1B08-1810 entre Pedro Pablo Gomez y Ayacuche
1.3 Teléfono 04 2462310 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail guimonra@hotmail.com Restaurante X Primera
1.7 Propietario Jorge Briones Monserrate Bar Segunda
1.8 Contacto Jorge Briones Monserrate Cafeteria Tercera X
1.9 Tiempo de ~ Kiosko de
funcionamiento i Comida
e Cuarta
1.10 Servicios Carreta
Disponibles
1.11 Precic medio 1.2 No. De | 45 1.13 No. De plazas 60
mesas
2. Personal |
s} :
el | ‘ e
| o e T T
Primaria
2.2 Formacion Secundaria X
Superior
Otros

3. Menu disponible

Nombre del Plato P.M.P.
Arroz con concha $5.50
Arroz marinero $3.50
Cangrejos criollos $3.50
Cangrejos al ajilio $3.00
Cangrejos encocados $3.00
Cangrejos criclios $5.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo O

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha .PL-GYE-015 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Cantdn Guayaguil Parroquia
1. Datos del Establecimiento
i.1 Nombre Pepin Cangrejal
1.2 Direccion Cdla. Miraflores, Av. Miraflores 112 Y Av. Primera
1.3 Teléfono 04 2203157 / 2207263 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail Restaurante X Primera
1.7 Propietario BELGRANOCORP S. A. sl i b
1.8 Contacto José Fernando Arguello Arguello Cafeteria Tercera X
e 17 o Comita.
1.10 Servicios e
Disponibles Sarrata
1.11 Precio medio 1.1n21a':g-sne 14 1.13 No. De plazas 56
2. Personal i
2.1 Numero de empleados i ¥
2.2 Formacion ng
Otros | i
3. Ment disponible
Nombre del Plato P.V.P.
Arroz de cangrejo $ 5.5D
Ensalada de cangrejo $3.50
Ceviche de cangrejo $3.50
Ceviche de concha $3.00
Ceviche de camaron $3.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo P

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha LPL-GYE-016 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Cantén Guayagquil Parroquia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre Buffet & Mariscos Sicn Lung
1.2 Direccién Victor Emilio Estrada 619 Y Las Monjas
1.3 Teléfono 04 2BB8B213 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail Restaurante X Primera %
1.7 Propietario He Liu Kam Fun Bar Segunda
1.8 Contacto Ho Liu Kam Fun Cafeteria Tercera
1.9 Tiempo de Kiosko de
funcionamiento SRR Comida
== Cuarta
1.10 Servicios Catvats
Disponibles
2 % 1.12 No. De
1.11 Precio medio S 29 1.12 No. De plazas 115
[
2. Personal |
2.1 Numero de empleados 21 %
|
| Sin formacion |
Primaria
2.2 Formacion

| Secundaria | °

Otros

3. Menu disponible
Nombre del Plato PV.P.
Arroz de cangrejo $ 5.50
Ensalada de cangreje $3.50
Ceviche de cangrejo $3.50
Ceviche de concha $3.00
Ceviche de camaron $3.00
Arroz marinero $ 5.50
Tortilla de camarén %+ 3,00

4. OBSERVACIONES
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Anexo O

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA TURISTICA-GASTRONOMICA
DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha LPL-GYE-017 Fecha 18-jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaguil Parroquia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre Cangrejal De Marcelo
1.2 Direccion Cdla. Sauces Siete S/N Mz. 379-F-2 Bloque #3 Local #1
1.3 Teléfono 04 6039310 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail diprominsa@yahoo.es Restaurante X Primera
1.7 Propietario Intriage Williams David Antonio Bar Segunda
1.8 Contacto Intriago Williams David Antonio Cafeterla Tercarn X
1.9 Tiempo de Kiosko de Ciasta
funcionamiento Comida uar
1.10 Servicios Carreta
Disponibles
1.11 Precio medio RER e Dy 14 1.12 No. De plazas 54
mesas

2. Personal _ |

2.1 Numero de empleados I ‘U

_Sin formacidn |

Primaria

2.2 Formacion Secundaria

Superior

Otres

3. Menu disponible

Nombre del Plato P.V.P.
Arroz con concha $5.50
Arroz marinere $3.50
Cangrejos cricllos $3.50
Cangrejos al gjillo $3.00
Cangrejos encocados $3.00
Cangrejos criolios $5.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo R

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA TURISTICA-GASTRONOMICA
DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha LPL-GYE-018 Fecha 18-jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre Cangrejal Blanquita
1.2 Direccién Av. Quito 1016 Y Vélez
1.3 Teléfono 04 2534766 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail Restaurante X Primera
1.7 Propietario Blanca Cecelia Vilana Guacho Bar Segunda
1.8 Contacto Blanca Cecelia Vilana Guacho Cafeteria Tercera
fincioumbiento e ity cuata | X
Iligpi?:‘sﬁ; :s Carreta
1.11 Precio medio 1.1::;;;De 9 1.13 No. De plazas 36

2. Personal

2.1 Numero de empleados

2.2 Formacion

Sin formacion

Primaria

Otros

3. Menu disponible

Nombre del Plato

P.V.P.

Arroz de cangreio 5 5.50
Ensalada de cangrejo $3.50
Ceviche de cangrejo $3.50
Ceviche de concha $3.00
Ceviche de camardn $3.00
Cangrejos criollos $5.00

4. OBSERVACIONES
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ANEXO S

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

3. Menu disponible

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PL-NAR-001 Fecha 14-may-09
Provincia Guayas Cantdén Naranjal Parroquia Naranjal
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre “Don Nacho”
1.2 Direccién Via Panamericana y Calle Bolivar (Parador Turistico)
1.3 Teléfono 097954479 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail no Restaurante X Primera
1.7 Propietario Ignacio Vergara Bar Segunda
1.8 Contacto Amanda Vergara Cafeteria Tercera
:u: :;::n':;t::nio 9 afios Kiosko de Comida Cuarta 2
L o
1.11 Precio medio 51,58 ool 1.13 No. De plazas 24
2. Personal
2.1 Numero de empleados 3
Sin formacion
Primaria
2.2 Formacién Secundaria X
Superior
Otros

Ensalada de cangrejo $3.50
Guatita $2.00

Seco de Gallina $2.00
Lomito Saltado $2.00
Tallarin de gallina $2.00
Caldo de bola $1.00
Caldo de pata $1.00
Caldo de mondongo $1.25
Caldo de gallina $1.50

4. OBSERVACIONES

Horario de Lunes a domingo

de 11h00 a 03h00
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Anexo T

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PL-NAR-002 Fecha 14-may-09
Provincia Guayas Cantén Naranjal Parroquia Naranjal
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre “Don Juan”

1.2 Direccion

Via Panamericana y Calle Bolivar (Parador Turistico)

1.3 Teléfono no 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail no Restaurante X Primera
1.7 Propietario Juan Pérez Romero Bar Segunda
1.8 Contacto Juan Pérez Romero Cafeteria Tercera
1.9 Tiempo de m @ ’
funcionamiento 9 afios Kiosko de Comida Cuarta ”
1.10 Servicios
Disponibles CRreE
1.11 Precio medio $1.50 1'1':::;'50"’ 1.13 No. De plazas 16
IESA i
2. Personal
2.1 Numero de empleados 0 |
Sin formacion
Primaria &
Secundaria #
2.2 Formacion
Superior
i 4T
£
Otros

3. Menii disponible

Guatita $1.50
Lengua guisada $1.50
Seco de carne $1.50
Seco de corazon $1.50

4. OBSERVACIONES

Existen dos turnos el primero de 04h00 a 16h00 y el otro de 16h00 a 04h00
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Anexo U

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha LPL-NAR-003 Fecha 14-may-09
Provincia Guayas Cantén Naranjal Parroguia Naranjal
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre “Comedor Germania”

1.2 Direccién

Via Panamericana y Calle Bolivar (Parador Turistico)

2. %81 Stong a0 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E~-mail no Restaurante X Primera

1.7 Propietario Germania Romero Bar Segunda

1.8 Contacto Anibal Romero Cafeteria Tercera

1.9 Tiempo de -

funcionamiento 7 afios Kiosko de Comida Cuarta X
1.10 Servicios

Disponibles Carreta

1.11 Precio medio

$2.25

1.12 No. De

2. Personal
2.1 Numero de empleados 1
Sin formacion
Primaria
Secundaria X
2.2 Formacion Superior
Otros
3. Menu disponible
Ensalada de cangrejo $3.00
Sudado de Robalo $2.50
Seco de gallina $2.00
Seco de carne $1.50
Bistec de Higado $1.50
Guatita $1.50
Tallarin de gallina $1.50
Tallarin de carne $1.50

4. OBSERVACIONES
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Anexo V

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PL-NAR-004 Fecha 14-may-09
Provincia Guayas Cantén Naranjal Parroguia Naranjal
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre “Comedor Andresito”
1.2 Direccion Via Panamericana y Calle Bolivar (Parador Turistico)
1.3 Teléfono no 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail no Restaurante X Primera
1.7 Propietario Lidia Borboa Bar Segunda
1.8 Contacto Lidia Borboa Cafeteria Tercera
1.9 Tiempo de = . .
e ncionamiento 7 afios Kiosko de Comida Cuarta X
1.10 Servicios
Disponibles EEE
. : 1.12 No. De
1.11 Precio medio $2.25 A 5 1.13 No. De plazas 20

2. Perso

2.1 Numero de empleados

2.2 Formacion

Sin formacion

Primaria

Secundaria

Superior

Otros

3. Menii disponible

Ensalada de cangrejo $3.00
Ceviche de camaron $3.00
Seco de gallina $2.00
Seco de carne $1.75
Bistec de higado $1.75
Bandera sencilla $2.00
Bandera Especial $3.00
Sudado de corvina $2.00
Carne asada $2.00
Caldo de gallina £1.75
Jugo / Agua $0.30
Cola $0.50

4. OBSERVACIONES
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Anexo W

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha L.PL-NAR-005 Fecha 14-may-09
Provincia Guayas Cantén Naranjal Parroquia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre “Comedor Piguary”

1.2 Direccion

Via Panamericana y Calle Bolivar (Parador Turistico)

1.3 Teléfono no 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail no Restaurante X Primera
1.7 Propietario Cesar Jaime Bar Segunda
1.8 Contacto Wendy Jaime Cafeteria Tercera
:d::;i)en':pm(:edneto 8 afios Kiosko de Comida Cuarta X
[Disponibles - Carreta
1.11 Precio medio "'1:1;‘;'5 B 1.13 No. De plazas 20
2. Personal
2.1 Numero de empleados 2
Sin formacion
Primaria
2.2 Formacion Secundaria X
Superior
Otros
3. Menu disponible
Ensalada de cangrejo $3.50
Sudado de robalo $3.00
Seco de gallina $2.00
Bandera especial $3.50
Bandera sencilla $2.50
Caldo de gallina $1.75
Guatita $1.75
Seco de carne $1.75
Guatallarin $2.00
Tallarin de carne $2.00
Tallarin de gallina $2.00
Caldo de bagre $1.25
Ceviche de camarén $3.00
Ceviche de cangrejo $3.00

4. OBSERVACIONES

Abierto las 24 horas
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Anexo X

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.PL-NAR-006 Fecha 14-may-09
Provincia Guayas Cantén Naranjal Parroquia
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre “Comedor San Miguel”

1.2 Direccién

Via Panamericana y Calle Bolivar (Parador Turistico)

3. Menu disponible

1.3 Teléfono No 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail no Restaurante X Primera
1.7 Propietario Miguel Galarza Bar Segunda
1.8 Contacto Victoria Puchi Cafeteria Tercera
1.9 Tiempo de ~ . ;
funcionamiento 8 afios Kiosko de Comida Cuarta ”
1.10 Servicios Disponibles Carreta
1.12 No. De
1.11 Precio medio $2.70 EE Y 5 1.13 No. De plazas 20
2. Personal
2.1 Numero de empleados 1
Sin formacién
Primaria
2.2 Formacién Secundaria r
Superior
Otros

Ensalada cangrejo $3.50
Sudado de robalo $3.00
Bandera sencilla $2.50
Bandera especial $3.50
Seco de gallina $2.00
Seco de carne $2.00
Tallarin de carne $2.00
Guatita $1.75
Guatallarin $1.75
Bistec de higado $1.75

4. OBSERVACIONES
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Anexo Y

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PL-NAR-007 Fecha 14-may-09
Provincia Guayas Cantén Naranjal Parroquia Naranjal
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre “Comedor La Metralla”

1.2 Direccion

Via Panamericana y Calle Bolivar (Parador Turistico)

1.3 Teléfono no 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail no Restaurante X Primera
1.7 Propietario German Villa Bar Segunda
1.8 Contacto German Villa Cafeteria Tercera
:‘l;:;:f“?m:e‘::m 8 afios Kiosko de Comida Cuarta 5
1.10 Servicios Disponibles Carreta
1.11 Precio medio %558 1'1;;:'50" 4 1.13 No. De plazas 16
2. Personal
2.1 Numero de empleados 1
Sin formacion
Primaria
2.2 Formacién Secundaria X
Superior
Otros
3. Menii disponible
Sudado de robalo $3.00
Seco de gallina $2.00
Seco de carne $1.75
Bistec de higado $1.75
Tallarin de gallina $1.75
Guatita $1.75
Caldo de Bagre $1.25
Caldo de bola $1.25
Bandera especial $3.00
Bandera sencilla $2.00

4. OBSERVACIONES
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Anexo Z

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PL-NAR-008 Fecha 14-may-09
Provincia Guayas Canton Naranjal Parroquia Naranjal
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre “Comedor San Jacinto”
1.2 Direccién Via Panamericana y Calle Bolivar (Parador Turistico)
1.3 Teléfono no 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail no Restaurante X Primera
1.7 Propietario Nancy Mieles Bar Segunda
1.8 Contacto Nancy Mieles Cafeteria Tercera
:L;::i.::enl:;‘:edn:u 9 afios Kiosko de Comida Cuarta "
1.10 Servicios Disponibles Carreta
1.11 Precio medio 1'1:.:;;'503 1.13 No. De plazas
2. Personal
2.1 Numero de empleados 0

Sin formacion

Primaria

Secundaria

2.2 Formacién Superior
Otros

3. Menii disponible

Arroz con cangrejo

$3.50

Ceviche mixto

$3.50

4. OBSERVACIONES

Abierto de 04h00 a 16h00
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Anexo AA

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.PL-NAR-009 Fecha 14-may-09
Provincia Guayas Cantén Naranjal Parroquia Naranjal
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre “La Cueva del Cangrejo”
1.2 Direccion Via Panamericana
1.3 Teléfono 090767020 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail no Restaurante X Primera
1.7 Propietario Santiago Fabricio Loaiza Paz Bar Segunda
1.8 Contacto Santiago Fabricio Loaiza Paz Cafeteria Tercera
:d:;:)anr:rn‘;e:eto 8 afios Kiosko de Comida Cuarta
[Disponibles - Garreiz
1.11 Precio medio l‘il,::s:‘soe 10 1.13 No. De plazas 40
2. Personal
2.1 Numero de empleados 1
Sin formacion
Primaria
2.2 Formacion Secundaria X
Superior
Otros

3. Menii disponible

Ensalada de Cangrejo $3.00
Arroz con Cangrejo $4.50
Bistec de Cangrejo $3.50

4. OBSERVACIONES
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Anexo AB

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

2.1 Numero de empleados

2.2 Formacion

Sin formacion

Primaria

Secundaria

Superior

Otros

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PL-NAR-010 Fecha 16-may-09
Provincia Guayas Cantdn Naranjal Parroquia Naranjal
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre “Decisiones”
1.2 Direccién Via Panamericana
1.3 Teléfono 2750139 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail no Restaurante X Primera
1.7 Propietario Narcisa Wong Lopez Bar Segunda
1.8 Contacto Narcisa Wong Lépez Cafeteria Tercera
F:t;::i?n':rn?edni - 6 meses Kiosko de Comida Cuarta x
1.10 Servicios Disponibles Carreta
1.11 Precio medio ’"1; el::.sbe 7 1.13 No. De plazas 28
2. Personal
0

3. Menl disponible

4. OBSERVACIONES
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Anexo AC

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONGMICA

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha IPL-NAR-O11 Fecha 16-may-09
Provincia Guayas Cantdn Naranjai Parroquia Naranijal
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre "El Tiburén Comeldn”
1.2 Direccion Via Panamericana
1.3 Teléfono no 1.4 Tipo 1.5 Categoria_|
1.6 E-mail no Restaurante 'Y Primera
1.7 Prapietaric Juana Morocho Bar Segunda
1.8 Contacto Juana Morocho Cafeterfa Tercera
:.l.':;li'ienr:;c; edn'i o 10 afios Klosko de Comida Cuarta X
1.10 Servicios Disponibles Carreta
1.11 Preclo medio $2.30 1.1“21e::.sne 5 1.13 No. De plazas 20
2. Personal
2.1 Numero de empleados 1
Sin formacion
Primaria
2.2 Formacién Secundaria X
Superior
Otros
3. Meni: disponible
Ceviche de Concha $3.00
Estofado robalo $3.00
Ensalada de Cangrejo $3.50
Caldo de Bagre $1.50

4. OBSERVACIONES
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Anexo AD

FICHA DE INVENTARIO DE LA PLANTA

TURISTICA-GASTRONOMICA

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.PL-NAR-012 Fecha 16-may-09
Provincia Guayas Canton Naranjal Parroquia Naranjal
1. Datos del Establecimiento
1.1 Nombre Cevicheria Osmayle
1.2 Direccion Via Panamericana e Hipolito Gonzales
1.3 Teléfono no 1.4 Tipo 1.5 Categoria
1.6 E-mail no Restaurante X Primera
1.7 Propietario Reinalda Barcos Bar Segunda
1.8 Contacto Reinalda Barcos Cafeteria Tercera
:u: :i?r::g::::t - 3 afios Kiosko de Comida Cuarta
1.10 Servicios Disponibles Carreta
1.11 Precio medio 1.1::5:.5013 1.13 No. De plazas
2. Personal WW i
2.1 Numero de empleados 4 4 ) a
Sin formacion ;iﬁ
Primaria
2.2 Formacioén Secundaria X
Superior
Otros

3. Menii disponible

Ceviche de Cangrejo $3.50
Arroz con Cangrejo $3.50
Arroz con Concha $3.50
Jugo de Mandarina $0.50
Helado $0.30

4. OBSERVACIONES
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Anexo AE

FICHA DE INVENTARICQ DE PLATOS

Datos generales
Encuestador Cod. Ficha Fecha
Provincia Cantén Parroguia
1. Descripcion del plato
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 1.1.2 Varlacién de
Denaminacion denominacian
- . 1.1.5 Procedencia de | 1.1. 6 Tipo y protedencia .
1.1.3 Categoria 1.1.4 Reconocimiento cultural fa receta de lus ingredientes 1.1.7 Temporalidad
. Famillar {de
Alimento Plenamente aceptado antepasados) Naturales Regular
Reconecide minoritariamente por [a Protesados
Bebida comunidad Social / vecinal o conserva
Reconocldo mayortariamente por la De otras QOriginales
coemunidad Comarcas dei lugar
Reposteria De otros Temporal
En peligro de desaparictén Naclonal lugares del
pals
De paises Importade
1.2 Factores de elaboracién y nutricionales vecinos de otros Especlal
paises
1.2.2 Vaior
1.2 Nivel de dificultad elaboracién Nutricional de 2. Recatario
U )
2.1 Nimero de
Muy bajo Medio Alto porclones
Bajo Alto Medlo 2.2 Ingredientes, preparacion, pres_entacaﬁn ¥ necesidad de utensilios
especiales:
Muy
Regukar Alto Bajo
1.2.3 Tiempo de elaboracién en minutos
Ingredientes:
Preparacidn:
Presentacién:
4. Comercializaclin
3. Difusidon 4.2 Vins de
4.1 Alcance | o nrcializacion
3.2 Vias de 3.3 Farmas de
3.1 Alcance difustén trasmision 3.3 Uso comunatl de la expresion Mercado Restauracin
tercad Locaf de la zona
rcado
Mercado Local turistico Famillar
Prensa
Mercado Nacional iocz:l v \ Egg: a Puestas
naclona Mercado pequefios y
Boca a Naclonal carrgtas de
Mercado Reglonat boca (via Educacion comida
cultura)
Prensa
escrita y Mercado Mercado
Mercado Festival o libros de Reglonat tocal
Internacional festvidad cocina
VY Mercado Festlval o
radio Internacional festividad

5. Fuentes de Informacion

6. Observaciones
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Anexo AF

FICHA DE INVENTARIO DE PLATOS

Datos generales

Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.R-GYE-001 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Cantén Guayaquil Parroquia
1. Descripcién del plato
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 1.1.2 Variacion de
Denominacion Sopa de Cangrejo denominacién
. - 1.1.5 Procedencia de | 1.1. 6 Tipo y procedencia N
1.1.3 Categoria 1.1.4 Reconocimiento cultural fa recetn de los ingredientes 1.1.7 Temporalidad
i Familiar (de
Alimento X Plenamente aceptado X antepasades) Naturales X
Reconocido minoritariamente por la Procesados Hogilar
Bebida comunidad Saclat /' Veclnal X 0 conserva
Reconocido mayoritariamente por la De otras Originales X
comunidad comarcas del lugar
Reposteria De otros Temporal X
En peligro de desaparicion Nacional lugares del
pais
4 Importado
1.2 Factores de elaboracion y nutricionales \?:crnac;:es de otros Especial
paises
1.2.2 Valor
1.2.1 Nivel de dificultad elaboracién Nutricional de 2. Recetario
Su ¢
. E 2.1 Nimero de
Muy bajo Medio X Alto X porciones [ 2
. . 2.2 Ingredientes, preparacion, presentacion y necesidad de utensilios
Bajo Alto Medio especiales:
Muy y
Regular Alto Bajo
1.2.3 Tiempo de elaboracién en minutos 50

Ingredientes: 2 Cangrejo, 1 rama de cebolla blanca, un litro de agua, fideo

cabello,

margarina, sal.

1 libra de papa, % de litro de leche, 4 de queso criollo, orégano,

Preparacidon: Se pone a hervir el agua con la cebolla blanca, el orégano y el
cangrejo al pasar 20 minutos se retira el cangrejo y se adhiere al agua el fideo y
la papa picada en cuadritos para finalizar se le agrega la leche y el queso.

Presentacion: Se sirve en un plato sopero con el cangrejo entero sumergido en

a sopa.

4. Comercializacién
3. Difusion -
4.2 Vias de
4.1 Acance comercializacién
3.2 Vias de 3.3 Formas de i
3.1 Alcance difusion asmisién 3.3 Uso comunal de la expresion Nidrcada s o i .
Mercado Local de la zona
Mercado Local turstito Familiar X
Prensa
Mercado Nacional local y X Egg: 2 X Puestos
nacional Mercado pequefios y
Boca a Nacional carretas de
Mercado Regional X boca (via X Educacion comida
cultura)
Prensa
escrita y X Mercado x Mercado %
X libros de Regional local
Mercado Festival o X codlin
Internacional festividad
™Vy Mercado Festival o X
radio Internacional festividad

5. Fuentes de Informacién

6. Observaciones

Sra. Ménica Cruz Lopez

El cangrejo esta en veda durante dos épocas en el afio la
primera va desde el 15 de Agosto al 15 de septiembre y la
segunda veda va desde el 15 de Enero al 15 de Febrero.
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Anexo AG

FICHA DE INVENTARIO DE PLATOS

Datos generales

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.R-GYE-0012 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. Descripcion del plato
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 1.1.2 Variacion de

Denominacion

Encocado de Cangrejo

denominacion

: - 1.1.5 Procedencia de | 1.1. 6 Tipo y procedencia "
1.1.3 Categoria 1.1.4 Reconocimiento cultural Is recat de lus Ingradientes 1.1.7 Temporalidad
; Familiar (de

Alimento X Plenamente aceptado X antepasados) Naturales X

Reconocido minoritariamente por la Procesados Reguiar
Bebida comuinidad Social / vecinal X O CORSArya

Reconocide mayoritariamente por la De otras Originales X

comunidad comarcas del lugar
Reposteria De otros Temporal X

En peligro de desaparicion Nacional lugares del

pais
. Importado
1.2 Factores de elaboracion y nutricionales s: m!:;‘al;:es de otros Especial
paises
1.2.2 Valor
1.2.1 Nivel de dificultad elaboracion Nutricional de 2. Recetario
SU CONSUMo
: 2.1 NGmero de
Muy bajo Medio X Alto X porciones 2
2.2 Ingredientes, preparacion, presentacion y necesidad de utensilios

Bajo Alto Medio eanaciales:

Muy "
Regular Alto Bajo

1.2.3 Tiempo de elaboracion en minutos

45

Ingredientes: 2 Cangrejo, 1 cda. de alifio casero, 1 taza de cebolla colorada
cortada en cuadritos, % taza de pimiento verde cortado en cuadritos, 1 coco,
aceite con achiote, sal, pimienta y ajinomoto al gusto.

Preparacion: En una sartén con tapa se pone 2 cucharadas de aceite con
achiote, con la cebolla y el pimiento, una vez cristalizado se le agrega el alifio, el
ajinomoto, la sal y la pimienta. A parte el coco lo ralla y se lo deja en ' taza de
agua tibia unos 15 minutos luego se lo exprime (esto se hace para sacar lo que
se conoce como primera leche de coco). El afrecho se lo pone en 1 taza de agua
tibia el cual va para la licuadora donde se sacaa la segunda leche. Esta leche se
adiciona en la sartén junto con el refrito y el cangrejo y luego de que reduzca se
le agrega la primera leche y se lo deja hervir por 5 minutos.

Presentacién: Se sirve en un plato acompaiiado de arroz blanco y patacones,

4. Comercializacién
REE, 4.1 Alcance 4.2 Vias de %
comercializacion
3.2 Vias de 3.3 Formas de -
3.1 Alcance 3.3 Uso comunal de la expresion
difusién trasmision 3 Mercado Restauracién |
Local de la zona
Mercado ¥
Mercado Local turistico Familiar X
Prensa
Mercado Nacional loca_l Y X ng::: a X Puestos
nacional Mercado pequefios y
Boca a Nacional carretas de
Mercado Regional X boca (via X Educacion comida
cultura)
Prensa
escrita y X Mercado X Mercado X
) libros de Regional local
Mercado Festival o X S
Internacional festividad
TVy Mercado Festival o X
radia Internacional festividad

5. Fuentes de Informacién

6. Observaciones

Gino Molinari, Recetas de "My Country”, Tomo 3.

El cangrejo esta en veda durante dos épocas en el afio la
primera va desde el 15 de Agosto al 15 de septiembre y la
segunda veda va desde el 15 de Enero al 15 de Febrero.



Guest
Rectangle


Anexo AH

FICHA DE INVENTARIO DE PLATOS

Datos generales

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.R-GYE-0013 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. Descripcion del plato
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 1.1.2 Variacion de
Denominacion Crepesde Cangrejo denominacion
. 1.1.5 Procedencia de | 1.1. 6 Tipo y procedencia .
1.1.3 Categoria 1.1.4 Reconacimiento cultural In recetn de los ingredientes 1.1.7 Temporalidad
2 Familiar (de
Alimento X Plenamente aceptado antepasados) Naturales X
. L Regular
Reconocido minoritariamente por la Procesados
Eebida comunidad Social / vecinal X 0 conserva X
Reconocido mayoritariamente por la De otras Originales X
comunidad comarcas del lugar
Reposteria De otros Temporal X
En peligro de desaparicion Nacional lugares del X
pais
De paises Importado
1,2 Factores de elaboraci6n y nutricionales Ly de otros X Especial
vecinos :
paises
1.2.2 Valor
1.2.1 Nivel de dificultad elaboracién Nutricional de 2. Recetario
SU CONSUMo
2.1 Nimero de
Muy bajo Medio Alto porciones Variable
" 2.2 Ingredientes, preparacion, presentacion y necesidad de utensilios
Bajo Alto X Medio X especiales:
Muy !
Regular Alto Bajo
1.2.3 Tiempo de elaboracién en minutos 50 Ingredientes: Para el crepe se necesita: 1 taza de leche, 1 taza de harina, % de
cdta de sal, 2 huevos y 2 cucharaditas de margarita y para el relleno se necesita:
2 cdas de margarina, 2 cdas de harina, % cdita sw sal, % de cdita de pimienta, %
cdta de nuez moscada, 1 % tazas de leche, '~ taza de crema de leche, '~ libra de
carne de cangrejo incluyendo la grasa, . cdita de curry y 'z taza de jerez seco.
- I
g Preparacion: Para el crepe: se colocan todos los ingredientes en la licuadora y
se frien en la sartén tomando pociones con un cucharon.
Para el relleno: en una olla se coloca la margarina y se cocina la harina luego se incorpora lentamente
la leche, luego se le agrega la carne de cangrejo y se sazona con sal, pimienta, curry y nuez moscada,
Se agrega la crema de leche.
Presentacion: Se rellenan las crepes con esta salsa y se sirven en un plato para
A ser degustado como entrada.
4, Comercializacién
3. Difusion
4.2 Vias de
4.1-Alcarice comercializaciéon
3.2 Vias de 3.3 Formas de ,
.1 Al - = 2 3.3 Uso comunal de la expresion a
S:LiAlcance difusion trasmisién il Mercado Restauracion X
e Local de la zona
Mercado Local turistico Familiar
Prensa
Mercado Nacional local y X Egcc: 2 Puestos
nacional Mercado pequefios y
Boca a Nacional carretas de
Mercado Regional boca (via X Educacién comida
cultura)
Prensa
escrita y Mercado X Mercado
Regional local
Mercado X Festival o X ggzr:ade "
Internacional festividad
TVy Mercado Festival o
radio Internacional festividad

5. Fuentes de Informacion

6. Observaciones

Gino Molinari, Mis Recetas CASA DENTRO, Tomo 2.

El cangrejo estd en veda durante dos épocas en el afio la
primera va desde el 15 de Agosto al 15 de septiembre y la
segunda veda va desde el 15 de Enero al 15 de Febrero.
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Anexo Al

FICHA DE INVENTARIO DE PLATOS

Datos generales

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.R-GYE-004 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Cantén Guayaquil Parroquia
1. Descripcién del plato
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
131 n 1.1.2 Variacién de
Denominacion Ceviche de Cangrejo denominacién
. 1.1.5 Procedencia de | 1.1. 6 Tipo y procedencia %
1.1.3 Categoria 1.1.4 Reconocimiento cultural 15 Fecetn & 168 Ingredichten 1.1.7 Temporalidad
© Familiar (de
Alimento X Plenamente aceptado X antepasados) Naturales X
Reconocido minoritariamente por la Procesados Regular
Bebida comunidad Social / vecinal X o Conserya X
Reconocido mayoritariamente por la De otras Originales ¥
comunidad comarcas del lugar
Reposteria De otros Temporal X
En peligro de desaparicion Nacional lugares del X
pais
. Importado
1.2 Factores de elaboracion y nutricionales De paises de otros Especial
vecinos 2
paises
1.2.2 Valor
1.2.1 Nivel de dificultad elaboracion Nutricional de 2. Recetario
Su C
2.1 Nimero de
Muy bajo X Medio Alto X porciones 4
2.2 Ingredientes, preparacion, presentacion y necesidad de utensilios
Bajo Alto Medio especiales:
Muy "
Regular Alto Bajo
1.2.3 Tiempe de slaboracitn en minotos 0 Ingredientes: 1 cerveza pequefia, 2 libras de carne de cangrejo cocinada

incluyendo su grasa, el jugo de 5 limones, el jugo de 2 naranjas, 'z taza de salsa
de tomate, % de taza de mostaza, 3 cucharadas de cilantro, sal y pimienta al
gusto.

Preparacion: En una olla ponga la cerveza con la sal, pimienta y la carne de
cangrejo una vez que hierva deje enfriar. A parte en un tazon mezcle el jugo de
los limones, de las naranjas, la salsa de tomate, la mostaza, el cangrejo con la
cerveza cocinada y el cilantro picado.

Presentacién: Se sirve frio en una cevichera acompariade de canguil, maiz
tostado o chifles.

4. Comercializacién
3 pifusion 4.1 Alcance 4.2 viag d_e -
comercializacién
3.2 Vias de 3.3 Formas de N
3.1 Alcance difusién trasmisién 3.3 Uso comunal de la expresién — Restauracidn .
Local de la zona
Mercado S
Mercado Local Hurstice Familiar X
Prensa
Mercado Nacional local y Eg:: ® X Puestos
nacional Mercado pequeiios y X
Boca a Nacional carretas de
Mercado Regional boca (via X Educacion comida
cultura)
Prensa
escrita y X Mercado X Mercado X
Mercado x Festival o Eggf:ade Reglanal local
Internacional festividad
TVy Mercado Festival o X
radio Internacional festividad
5. Fuentes de Informacién 6. Observaciones

El cangrejo esta en veda durante dos épocas en el afio la
Gino Molinari, Recetas de "My Country”, Tomo 3. primera va desde el 15 de Agosto al 15 de septiembre y la
segunda veda va desde el 15 de Enero al 15 de Febrero.
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Anexo Al

FICHA DE INVENTARIO DE PLATOS

Datos generales

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.R-GYE-005 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Cantdn Guayaquil Parroquia
1. Descripcion del plato
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 1.1.2 Variacion de
Der . i6n Mousse de Cangrejo denominacién
. R 1.1.5 Procedencia de | 1.1. 6 Tipo y procedencia i
1.1.3 Categoria 1.1.4 Reconocimiento cultural [a recetn de tos Iigredisnt 1.1.7 Temporalidad
Familiar (de
Alimento X Plenamente aceptado X antepasados) Naturales X
Reconocido minoritariamente por la Procesados RegulRr
Bebida comunidad Social / vecinal X Pt X
Reconocido mayoritariamente por la De otras Originales X
comunidad comarcas del lugar
Reposteria De otros Temporal X
En peligro de desaparicién Nacional lugares del X
pais
s Importado
1.2 Factores de elaboracion y nutricionales E:Cm:zes de otros Especial
paises
1.2.2 Valor
1.2.1 Nivel de dificultad elaboracién Nutricional de 2. Recetario
Su
. . 2.1 Ndmero de i
Muy bajo Medio X Alto X porciones Variable
2.2 Ingredientes, preparacién, presentacién y necesidad de utensilios
Bajo Alto Medio especisies:
Regular Muy Bajo Ingredientes: 2 huevos duros picaditos, 3 tallos de apio picaditos, % cebolla
Alto perla picadita, 2 pimiento verde picadito, 1 cubito de caldo de gallina, 2 tazas de
1.2.3 Tiempo de elaboracién en minutos 25 carne de cangrejo, 1 % tazas de mayonesa, 4 cucharadas de aceite de oliva, el
jugo de ‘% limén y 1 %2 sobres de gelatina sin sabor.
o bl B SR O G R R S s
T R 3 - [
“{r"' 5 e i j Preparacion: En una ollita se cocinan los apios picados por 3 o 4 minutos. En
! aceite de oliva se ponen a refreir la cebolla y el pimiento ya cristalizados se los
; coloca en un recipiente junto con los pedacitos de apio y el huevo picado se
incorpora las 2 tazas de cangrejo, el jugo de limon, la mayonesa y se revuelve. A
parte se coloca 1 taza de agua a hervir junto con el caldo de gallina y se le
| agrega la gelatina previamente hidratada en 3 cdtas de agua; se deja enfriar un
poco y se lo afiade a la mezcla.
Presentacion: Se lo coloca en moldecitos engrasados y se lo lleva a la
refrigeradora por 4 horas aproximadamente. Se sirve desmoldado y acompafiado
de tostaditas o galletas de sal.
=
4, Comercializacion
3. Difusidn 4.2 Vias de
4.1 Alcance - ey
comercializacion
3.2 Vias de 3.3 Formas de 12
3.1 Alcance el i 3.3 Uso comunal de la expresion )
difusion trasmisién P Mercado Restauracién |
Local de la zona
Mercado it
Mercado Local Hiristico Familiar
Prensa
Mercado Nacional focal y ggﬁ: . Puestos
nacional Mercado pequefios y
Boca 2 Nacional carretas de
Mercado Regional boca (via X Educacién comida
cultura)
Prensa
escrita y X Mercado Mercado
Mercado X Festival o 22;?::‘2 Regional local
Internacional festividad
TVy Mercado X Festival o
radio Internacional festividad
5. Fuentes de Informacion 6. Observaciones

El cangrejo estad en veda durante dos épocas en el afio la
Gino Molinari, “La cocina complice de Gino", Tomo 1. primera va desde el 15 de Agosto al 15 de septiembre y la
segunda veda va desde el 15 de Enero al 15 de Febrero.
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Anexo AK

FICHA DE INVENTARIO DE PLATOS

Datos generales

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.R-GYE-006 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Cantén Guayaquil Parroquia
1. Descripcion del plato
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 1.1.2 Variacion de
Denomir Cangrejo al Ajillo denominacion
- S 1.1.5 Procedencia de | 1.1. 6 Tipo y procedencia =
1.1.3 Categoria 1.1.4 Reconocimiento cultural e recata de los lnsrgedlentes 1.1.7 Temporalidad
. Familiar (de
Alimento X Plenamente aceptado X antepasados) Naturales X
Reconocido minoritariamente por la Procesados Regulsr
Bebida comunidad Social / vecinal X & ConServa
Reconocido mayoritariamente por Ia De otras Qriginales i
comunidad comarcas del lugar
Reposteria De otros Temporal X
En peligro de desaparicion Nacional lugares del
pais
. . De paises Importado
1.2 Factores de elaboracion y nutricionales CARIRGE de otros X Especial
paises
1.2.2 Valor
1.2.1 Nivel de dificultad elaboracién Nutricional de 2. Recetario
Su Consumo
2.1 Nimero de
Muy bajo Medio X Alto X porciones 4
. . 2.2 Ingredientes, preparacién, presentacién y necesidad de utensilios
Bajo Alto Medio eapecialen:
Muy .
Regular Alto Bajo
1.2.3 Tiempo de elaboracion en minutos 25

Ingredientes: 4 cangrejos cocinados, 10 cucharadas de margarina, 10 dientes
de ajo finamente picado, 1 cucharada de perejil finamente picado, % taza de vino
blanco, sal y pimienta al gusto.

Preparacién: Se coloca en una ollita la margarina y el ajo a saltear, se
incorporan los cangrejos, la sal, pimienta, el perejil y el vino; se colocan al horno
convencional a 1809 por unos 10 a 15 minutos.

Presentacion: Se sirven en un plato acompafiado de patacones.

4. Comercializacion
3. Difusion 5 R 4.2 Vias de
i comercializacién
3.2 Vias de 3.3 Formas de -
. o c
3.1 Alcance difusién trasmisi6n 3.3 Uso comunal de la expresion Warsis SRS .
Local de la zona
Mercado
Mercado Local turistico Familiar
Prensa
Mercado Nacional loca} y :g:;:: a Puestos
ng:_r:mnal Mercado pequefios y
Boca a Nacional carretas de
Mercado Regional X boca (via X Educacion comida
cultura)
Prensa
escrita y X Mercado X Mercado
. libros de Regional local
Mercado Festival o SR
Internacional festividad
TVy Mercado Festival o
radio Internacional festividad
5. Fuentes de Informacién 6. Observaciones

El cangrejo esta en veda durante dos épocas en el afio la
Sra. Ménica Cruz Lépez primera va desde el 15 de Agosto al 15 de septiembre y la
segunda veda va desde el 15 de Enero al 15 de Febrero.
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Anexo AL

FICHA DE INVENTARIO DE PLATOS

Datos generales

Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.R-GYE-007 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Cantén Guayaquil Parroquia
1. Descripcion del plato
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 1.1.2 Variacién de
Denominacion Gaido de Cangrele denominacion

< - 1.1.5 Procedencia de | 1.1. 6 Tipo y procedencia N
1.1.3 Categoria 1.1.4 Reconocimiento cultural ia de los Ingredientes 1.1.7 Temporalidad
. Familiar (de
Alimento X Plenamente aceptado X antepasados) Naturales X
Regular
" Reconocido minoritariamente por fa . Procesados
Beblda comunidad Social / vecinal X o conserva
Reconocido mayoritariamente por la De otras Originales X
comunidad comarcas del lugar
Reposteria De otros Temporal X
En peligro de desaparicion Nacional lugares del
pais
; Importado
1.2 Factores de elaboracién y nutricionales e:cﬁ_:;zes de otros Especial
1.2.2 Valor
1.2.1 Nivel de dificultad elaboracién Nutricional de 2. Recetario
. 2.1 Numero de
Muy bajo Medio X Alto X porciones 2
. 2.2 Ingredientes, preparacion, presentacién y necesidad de utensilios
Bajo Alto Medio especiales:
Muy .
Regular Alto Bajo
1.2.3 Tiempo de elaboracion en minutos 25 Ingredientes: 2 Cangrejo, 1 rama de cebolla blanca, un litro de agua, fideo

cabelio,

pimiento, 2 cucharadas de aceite con achiote.

1 pldtanc verde, orégano, comino molido, cebolla paitefia, tomate,

Preparacion: Se pone a hervir el agua con la cebolla blanca, el orégano y el
cangrejo al pasar 20 minutos se retira el cangrejo y se adhiere al agua el fideo y
el verde cortadito en cuadros, a parte se hace un refrito con la cebolla, el tomate,
el pimiento y el aceite con achiote (se le agrega a la preparacian), y se lo deja

hervir por 20 minutos.

Presentacidn: Se sirve en un plato sopero con el cangrejo entero sumergido en
el caldo y para decorar se le esparce cilantro.

4. Comercializacion

3. Difusion F
4.2 Vias de
4.3-Alcance comercializacién
3.2 Vias de 3.3 Formas de o
3.1 Alcance difusién trasmision 3.3 Uso comunal de la expresion — rEsRRELA .
Local de la zona
Mercado
Mercado Local Hiristico Familiar
Prensa
Mercado Nacional Iuca_l ¥ Egg: 8 Pusstos
nacional Mercado X pequefios y
Boca a Nacional carretas de
Mercado Regional X boca (via Educacién comida
cultura)
Prensa
escrita y X Mercado Mercado
. libros de Regional local
Mercado Festival o heiin
Internacional festividad
VY Mercado Festival o
radio Internacional festividad

5. Fuentes de Informacién

6. Observaciones

Sra. Ménica Cruz Lopez.

El cangrejo esta en veda durante dos épocas en el afio la
primera va desde el 15 de Agosto al 15 de septiembre y la
segunda veda va desde el 15 de Enero al 15 de Febrero.
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Anexo AM

FICHA DE INVENTARIO DE PLATOS

Datos generales

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.R-GYE-008 Fecha 18-1un-09
Provincia Guayas Cantén Guayaquil Parroquia
1. Descripcion del plato
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacién social y cultural)
1.1.1 1.1.2 Variacion de
Denominacion Arroz con Cangrejo denominacién
- — 1.1.5 Procedencia de | 1.1. 6 Tipo y procedencia
1.1.3 Categoria 1.1.4 Reconocimiento cultural ia receta de los Ingredientes 1.1.7 Temporalidad
i Familiar (de

Alimento X Plenamente aceptado X antepasados) X Naturales X

Reconocido mineritariamente por la Pracesados Regular
Bebida comunidad Social / vecinal b eonsei

Reconocido mayoritariamente por ia De otras Originales X

comunidad comarcas del lugar
Reposteria De otros Temporal X

En peligro de desaparicion Nacional lugares del

pais
. Importado
1.2 Factores de elaboracién y nutricionales De panes de otros Especial
vecinos .
paises
1.2.2 Valor

1.2.1 Nivel de dificultad elaboraci6n Nutricional de 2. Recetario

Su consumo

i + 2.1 Namero de
Muy bajo Medio X Alto X porciones 1 atado = 1 libra = 3 platos
. ¥ 2.2 Ingredientes, preparacitn, pr iény idad de utensilios
Bajo Alto Medio especiales:
Regular :}1:;' Bajo

1.2.3 Tiempo de elaboracién en minutos

25 -
=1

=

Ingredientes:
1 kg De arroz.

50 g de aceite.
cebolla paitefia.

* - 2 ramas de cebolla blanca.

# ik

» =

pimiento verde.

2 dientes de ajo.
- 15 cucharadita de comino.

500 g de carne de cangrejo.
- Culantro picado.

Preparacion: Cocinar el arroz y reservar. Hacer un refrito con el aceite, la cebolla
finamente picada, el pimiento cortado en tiras largas, el ajo picado y el comino luego
agregar la carne de camngrejo, el culantre y un poco de agua para evitar que se seque,
A agregue sal y pimiento al gusto, deje cocinar por un minuto. Agregar el arroz, mezclar

| bien y servir caliente si usted desea espolvorear perejil picado al momento de servir.

] Presentacién: Se sirve el Arroz con Cangrejo acompafiada con maduro frito.

4. Comercializacién
3. Difusion z
4.2 Vias de
41 Moance comercializacion
3.2 Vias de 3.3 Formas de ik
. f muna
3.1 Alcance difusién trasmision 3.3 Uso comunal de la expresion Waresis Pt
Local de la zona
Mercado
Mercado Local tiristico Familiar X
Prensa
Mercado Nacional local y X Egs: R X Puestos
nacional Mercado pequefios y
Boca a Nacional carretas de
Mercado Regional % boca (via X Educacién comida
cultura)
Prensa
escrita y X Mercado X Mercado X
. libros de Regional local
Mercado Festival o X Cobia
Internacional festividad
VY Mercado Festival o
radio Internacional festividad

5. Fuentes de Informacién

6. Observaciones

Sra. Monica Toral Torres

El cangrejo esta en veda durante dos épocas en el afio la
primera va desde el 15 de Agosto al 15 de septiembre y la
segunda veda va desde el 15 de Enero al 15 de Febrero.
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Anexo AN

Datos generales

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.R-GYE-009 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Cantén Guayaquil Parroquia
1. Descripcion del plato
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 1.1.2 Variacion de
DenbribEcia Ensalada de Cangrejo 4 Fimintet
. & 1.1.5 Procedencia de | 1.1. 6 Tipo y procedencia
1.1.3 Categoria 1.1.4 Reconocimiento cultural 1o recet de los ingredientes 1.1.7 Temporalidad
. Familiar (de
Alimento X Plenamente aceptado X antepasados) X Naturales X Ssorlan
. Reconocido minoritariamente por la . " Procesados
s comunidad Social /ivedinal 0 conserva
Reconocido mayoritariamente por fa De otras Originales X
comunidad comarcas del lugar
Reposteria De otros Temporal X
En peligro de desaparicion Macional lugares del X
pais
i Importado
1.2 Factores de elaboracién y nutricionales \[r):d;;laol:es de otros Especial
paises
1.2.2 Valor
1.2.1 Nivel de dificultad elaboracién Nutricional de 2. Recetario
Su Consumo
. = 2.1 Namero de TR
Muy bajo Medio Alto X porciones | 1 atado = 1 libra = 3 platos
. . 2.2 Ingredientes, preparacidn, presentacién y necesidad de utensilios
Bajo Alto Medio ikics:
Muy "
Regular X Alto Bajo
1.2.3 Tiempo de elaboracién en minutos 35

Ingredientes:

- 180 gramos de carne de cangrejo
- 1 papa cocida

- El jugo de 5 limones

- 2 tazas de arvejas cocidas

- %A taza de hierbita picada

- 1 cucharadita de aceite vegetal

- Sal y pimienta al gusto

Preparacion: En un tazén poner la carne de cangrejo, la papa cocida, el jugo de limon,
las arvejas cocidas, el aceite vegetal, y la hierbita picada, sazone al gusto con sal y
pimienta. Se sirve con una hoja de lechuga sobre el plato.

Presentacion: Se sirve la Ensalada de Cangrejo acompafiada con arroz.

4, Comercializacion
3. Difusién 4.2 Vias de
4.1 Akance comercializacién
3.2 Vias de 3.3 Formas de i
3.1 Alcance difusién trasmisidn 3.3 Uso comunal de la expresi6n Mercado Restauracion .
Local de la zona
Mercado o
Mercado Local e Familiar X
Prensa
Mercado Naclonal local y X Egg: a X Puestos
nacional _ Mercado pequefios y
Boca a Los Naranajalefios comen al MEenos una | Nacional carretas de
Mercado Regional X | boca (via X Educacion vez a la semana cangrejo criollo. El 7 comida
cultura) de Noviembre por la independencia
Prensa realizan la ensalada mas gran del
escrita y X Ecuador Mercado x | Mercado %
Mercado Festival o X libros de Regional local
Internacional festividad cocina
T™Vy Mercado Festival o X
radio Internacional festividad

5. Fuentes de Informacion

6. Observaciones

Propia

El cangrejo estd en veda durante dos épocas en el afio la
primera va desde el 15 de Agosto al 15 de septiembre y la
segunda veda va desde el 15 de Enero al 15 de Febrero.
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Anexo AN

FICHA DE INVENTARIO DE PLATOS

Datos generales

Encuestador Tesistas Cod. Ficha LR-GYE-010 Fecha 18-1un-09
Provincia Guayas Cantdn Guayaguil Parroquia
1. Descripcién del plato
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacién social y cultural)
1.1.1 . . 1.1.2 Variacién de
B {nacibe Cangrejos Criollos P = s
- . 1.1.5 Procedencia de | 1.1. 6 Tipo y procedencia L
1.1.3 Categoria 1.1.4 Reconocimiento cultural Ia receta de los ingredientes 1.1.7 Temporalidad
i Familiar (de
Alimento X Plenamente aceptado X antepasados) X Naturales X
Bebid Reconocide minoritariamente por la Social / vecinal Procesados Regular
ahice comunidad o0 conserva
Reconocido mayoritariamente por la De otras Originales X
comunidad comarcas del lugar
Reposteria De otros Temporal X
En peligro de desaparicidn Nacional lugares del
pais
. Importado
1.2 Factores de elaboracion y nutrici 1 De palses de otros Especial
vecinos 5
paises
1.2.2 valor
1.2.1 Nivel de dificultad elaboracion Nutricional de 2. Recetario

Su consumo

2 . 2.1 Nimero de _ - .
Muy bajo Medio Alto X porciones 1 atado = 12 cangrejos = 4 platos (3 cangrejos cada uno)
5 2.2 Ingredientes, preparacién, presentacion y necesidad de utensilios
Bajo X Alto Medio Epetinlees
Mu -
Regular A|tg Bajo Ingredientes:
1.2.3Ti de elaboracitn en tos 10 - 12 Cangrejos bien lavados - 2 Verdes
- 1 Atado de Culantro - V% Libra de ajo
- 1 Atado de Orégano -1 Aji
- 3 Cebollas blancas - Mostaza
- 3 Cebollas coloradas - Pimienta
- 1 Pimiento verde - Sal al gusto
- 2 Cervezas - Comino

Preparacién: En una olla grande con tres litros de agua vierta los siguientes
ingredientes. El ajo licuado con el comino, las cebollas , el pimiento partidas en cuatro,
las hierbitas el orégano y el aji entero, y los verdes pélelos y pérgale partido en tres ,
cocinelo con mucha sal y poco a poco vierta una cerveza, cuando todos estos ingredientes
estén hirviendo vierta los cangrejos de uno en uno en la olla, tapelos y cocinelos en el
transcurso vierta la otra cerveza y agregue tres cucharas de mostaza y cocinelos media
hora hasta que usted compruebe que la carne del cangrejo este suave.

Presentacion: Para servirlos puede usted hacer un curtido de tomate cebolla colorada y
culantro.

4. Comercializacién
3, Difusion 4.2 Vias de
4:1 AMleance comercializacion
3.2 Vias de 3.3 Formas de 25
3.1 Alcance i P L2 i 3.3 Uso comunal de la expresion
difusion trasmision Mercado Restauracion .
P o Local de la zona
ercado
Mercado Local buistico Famitiar X
Prensa
Boca a
Mercado Nacional Eoca|l Yy i X boca X Puestos
naclons Mercado pequefios y
Boca a Nacional carretas de
Mercado Regional X | boca (via X | Educacién comida
cultura)
Prensa
escrita y X Mercado X Mercado X
Mercado Festival o libros de Regional local
Internacional festividad ¥ | cocina
T™Vy Mercado Festival o X
radio Internacional festividad

5. Fuentes de Informacion

6. Observaciones

Propia

El cangrejo esta en veda durante dos épocas en el afio la
primera va desde el 15 de Agosto al 15 de semptiembre y la
segunda veda va desde el 15 de Enero al 15 de Febrero.
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Anexo AO

FICHA DE INVENTARIO DE PLATOS

Datos generales

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.R-GYE-011 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Cantén Guayaquil Parroquia
1. Descripcion del plato
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 1.1.2 Variacién de
Dian - Carapacho de Cangrejo Relleno denbminacion
. sy 1.1.5 Procedencia de | 1.1. 6 Tipo y procedencia
1.1.3 Categoria 1.1.4 Reconocimiento cultural I8 recets de los ingredientes 1.1.7 Temporalidad
Alimento X Plenamente aceptado X :zggi:;;::s) X Naturales X
7 Regular
R Reconocido minoritariamente por la . Procesados
Bebida comunidad Sodal /-vednal 0 conserva
Reconocido mayoritariamente por la De otras Originales X
comunidad comarcas del lugar
Reposteria De otros Temporal X
En peligro de desaparicién Nacional lugares del
pais
De paises Importado
1.2 Factores de elaboracion y nutricionales p de otros Especial
vecinos 5
paises
1.2.2 Valor
1.2.1 Nivel de dificultad elaboracién Nutricional de 2. Recetario
Su Consumo
; . 2.1 Numero de - T ’
Muy bajo Medio Alto X porciones 1 atado = 12 cangrejos = 4 platos (3 cangrejos cada uno)
. . 2.2 Ingredientes, preparacion, pi tacion y idad de utensilios
Bajo Alto X Medio especiales:
Regular ::lég Bajo
7y Ingredientes:
1.2.3 Tiempo de elaboracion en 0S 35

- 320 gr. pulpa de cangrejos

- 4 u/c uhas de cangrejo para la decoracién
- 80 gr. cebolla paitefia

- 80 gr. pimientos verdes

- 60 gr. Tomate

- 40 gr. cebolla blanca

- 30 gr. Cilantro

- Sal y pimiento

- 80 gr. lechuga criolla

- 20 gr. perejil rama

- 20 gr. jugo de limdén

- 8 u/c chifle de verde

=1 u/fc limén

- 1 aceite de achiote

- 8 u/c carapachos de cangrejo

Preparacion: Cocinar el cangrejo y sacar la carne (también se puede comprar ya lista {a
carne de cangrejo). Sazonar con sal, pimienta, jugo de limén, aceite de oliva. Cortar la
cebolla, lavar y macerar con un poco de jugo de limdn y sal. Luego agregar el pimiento y
tomate y mezclar como una ensalada. Rellenar los carapachos con el cangrejo. Colocar en
un plato sobre las lechugas, afadir el encebollado y decorar con las uias de cangrejo,
rodajas de limon y perejil.

Presentacion: Servir con chifles frescos y aji.

4. Comercializacion
3. Difusion o
4.2 Vias de
41 Alcance comercializacion
3.2 Vias de 3.3 Formas de "
3.1 Alcance difusién trasmision 3.3 Uso comunal de Ia expresién Mercado Restauracion X
Local de la zona
Mercado i
Mercado Lecal turstico Familiar X
Prensa
Mercado Nacional local y X :gz: a X Puestos
nacional Mercado pequeiios y
Boca a Nacional carretas de
Mercado Regional X boca (via X Educacion comida
cultura)
Prensa
escrita y X Mercado % Mercado
Mercado Festival o libros de Regional local
Internacional festividad cocina
TVy Mercado Festival o
radio Internacional festividad

5. Fuentes de Informacién

6. Observaciones

Sra. Luisa Barahona

El cangrejo estd en veda durante dos épocas en el afio la
primera va desde el 15 de Agosto al 15 de septiembre y la
segunda veda va desde el 15 de Enero al 15 de Febrero.
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Anexo AP

FICHA DE INVENTARIO DE PLATOS

Datos generales

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.R-GYE-012 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. Descripcion del plato
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 1.1.2 Variacion de
Denominacién Crema:de Cangrejo denominacién
. 1.1.5 Procedencia de | 1.1. 6 Tipo y procedencia
1.1.3 Categoria 1.1.4 Reconocimiento cultural Ia receta de los ingredientes 1.1.7 Temporalidad
s Familiar (de
Alimento X Plenamente aceptado X antepasados) X Naturales X —
Reconocido minoritariamente por la Procesados
Bebida cominidad Social / vecinal s
Reconocido mayoritariamente por la De otras Originales X
comunidad comarcas del lugar
Reposteria De otros Temporal X
En peligro de desaparicion Nacional lugares del X
pais
2 Importado
1.2 Factores de elaboracion y nutricionales E:E{:‘a(:es de otros Especial
paises
1.2.2 Valor
1.2.1 Nivel de dificultad elaboracién | Nutricional de 2. Recetario
sSu consumo
: 5 2.1 NGmero de R Bh
Muy bajo Medio X Alto X porciones 1 atado = 1 libra = 3 platos
) . 2.2 Ingredientes, preparacion, presentacién y necesidad de utensilios
Bajo Alto Medio especiales:
Muy
Regular Alto Eajo Ingredientes:
1.2.3 Tiempo de elaboracion en minutos 30

2

- 1 kg cangrejos
- Y% de nata liquida

- 1 cucharada mantequilla
- 1 copa cofiac

- 1 puerro - Maicena
- 1 ceholla - Tomillo
- 1 zanahoria - Pimienta y sal

Preparacion: Primero lavamos los cangrejos y picamos el puerro, la cebolla y la
zanahoria bien finito. Luego rehogamos con la mantequilla. Dejamos unos minutos y
afiadimos los cangrejos y 1a copa de cofiac, dejandolo cocer durante 10 minutos. A
continuacion machacamos las cabezas y las cascaras de los cangrejos en el mortero y
sacamos la carne de la cola, reservandola. Pasamos la pasta por el chino, junto con un
litro y medio de agua. Aparte, en una sartén deshacemos la maicena con un poco de agua
y afiadimos la crema, junto con una pizca de sal, pimienta, tomillo y la nata liquida.
Servimos con las colas de los cangrejos cortadas en trocitos.

Presentacién: Espolvorear perejil finamente picado al momento de servir, se recomienda
acompafiarlo con chiles de verde.

4. Comercializacion
3. Difusion 4.2 Vias de
.1 Al o o
4.1 Alcance comercializacion
3.2 Vias de 3.3 Formas de -
3.1 Alcance difusion rasmision 3.3 Uso comunal de la expresion — Rastauracit <
Mercado . Local de la zona
Mercado Local turistico Familiar
Prensa
. Boca a
Mercado Nacional !oca:l ¥ I X Eica Puestos
iaciona Mercado pequefios y
foca & Nacional carrg;as de
Mercado Regional X | boca (via X Educacién el
cultura)
Prensa
escrita y X Mercado X Mercado
_ libros de Regional local
Mercado Festival o X cocina
Internacional festividad
TVy Mercado Festival o
radio Internacional festividad

5. Fuentes de Informacion

6. Observaciones

Sra. Monica Toral Torres

El cangrejo esta en veda durante dos épocas en el afio la
primera va desde el 15 de Agosto al 15 de septiembre y la
segunda veda va desde el 15 de Enero al 15 de Febrero.
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Anexo AQ

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Cod. Ficha Fecha
Provincia Canton Parroguia
1. DESCRIPCION DEE PRODUCTO
1.1 Factoras Seciales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1..1 .
Deanominacion 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipe
1.1.2 Variacién
de Hortalizas frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad)
denominacion
1.1.6 Reconocimienta cultural Aceites 1.1.7 Forma da Obtencion { producta final)
Licores Cosechado/ ,
Plenamente Ldcteos recolectado ,::g-ge::;adn de
aceptade de forma e
s orgarica
orgdnica
Reconpeido Capturado . Alimentado zon
minoritariamente Especies Gramineas {caza y Especie en piensos
por la comunidad pesca) gnanza o industriales
f estabulacion
Reconecido o
mavyoritariamente Procesado Mediante
por la comunidad Mariscos Grasas gﬁ:: D;?:c?‘n n
En peligro de lime on el
gdesaparicion En conserva libettad
1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales 1.3 Factores sansotiales, de preservacian y calidad
1.2.1 Valor . 1.3.1 - .
Nutriciona! de 1.2.2 Procedencia 1'(2;2 l';ra ei::.p;r:gl)ad Caracteristicas 1.3.“23:;:1’1;2?::3 13'1‘:;::;“ de
U CONSUMa P organalépticas r
L . Existencia de
Originales del Medidas
Alto Regular Color . P marca de
fugar fitesanitarias ealidad
Existencia de
. De ptros lugares Medidas de marca o
Medio del Pais Temporal Olor manipulacicn denominacion
de origen
Coentrof cle
: ; Controles de etiquetacdn
Bajo Del extranjero Eventual Zabor calidad {fachas,
sanitaric, stc.)
2. Fuentes de
Informacion
3. Cooparacién y Difusion 4 Comercializacion 5. Iniciativa e innovacién turistiea
en torno al producto
3.1 3.3 Viaz de 4.2 Vias de _—
Cooperativas 3.2 Aleance difusion 4,1 Alcance comercializacin 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mereade Restauracion . .
Comunal comunat turistico comunal de {2 zona Visita guiada )
Prensa 'Il-'urnslmo
Loeal Mereado local y Mercado Pu&;tu_ Demostracidn vLal
focal . local pequenps y
nacional
Mercado Marcado carrg;as de (
Cantonal cantonal Eg:::: ?via cantonal comia HMuselstica Furismo
- Mercado Mercado Mercado o Nacional
Provincial provingal rultura) provingal local Degustacion
Mereade Festival o Mercado Festival o Souvenir
Nacional nacional festividad nacional festividad enl Turismo
Mercado Medin Mercado b i Internacicnal
internacipnal digital Internacional Medio digital Otros

6. Observaciones
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Anexo AR

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha LPR-GYE-001 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural}
1.1.1 . . i, & &
Danominacisn Cangrejo Rojo 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Crustiean
1.1.2 Variacion
de Guariche Hortalizas Frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad) Ucides occidentalis
i R
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)
Licores Cosechado/ -
Plenamente X s recolactado Kieradi Alimentado de No
aceptado de forma o aplica thanels aplica
p
organica orgencn
Reconocido Capturado ; Alimentado con N
minoritariamente Especies Gramineas {caza y X Especie en piensos ?
or |a comunidad pesca) EEIRISaD, industriales e
Facoroeds estabulacion
mayoritariamente Procesado No aplica Mediante
por la comunidad Mariscos X Grasas g’iams;“’rr‘fc‘ 2 N?
En peligro de ) limentacion en | aplica
desaparidion En conserva No aplica libertad
1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales 1.3 Factores sensoriales, de preservacian y calidad
1.2.1 Valor " 13.1 K .
Nutricional de 1.2.2 Procedencia 1'?;:&?:?:;:::; d Caracteristicas 13;2::::'::??:“ 1'3'3‘:::;:'1“ de
SU CONSUMO organclépticas L - -
i . Existencia de No
Originales del Blanco con Medidas " apli
Alto ligar X Regutar X Color srerde fitosanitarias No aplica marca de piica
calidad
Fuerte,
ligeramente Existencia de
; : De otros picante, Medidas de marca o N
Medio X lugares del Pais Temporal Oler caracteristico { manipulacion N i denominacicn D
plica A aplica
a de origen
mercaptanos.
Fuerte,
ligeramente Controles de gggt::t!ai‘i No
Baje Del extranjero Eventual Sabor g:ja;r;tﬁ, calidad No aplica (fechas, aplica
. sanitario, etc.)
P ES [ 2. Fuentes de
: | Informacion ]
r
’ . “
. 3 Ll C % & - b
b ¥ P i - |
AF 1-;,-_ af ; 4 / ,;' &
d o S R! £ ST F 4 &
g —— T 5. Iniciativa e innovacion turistica
3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacion en forne al producte
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de ———
Cooperativas 3.2 Alcance diftiita 4.1 Alcance comerclalizacion 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion - z
Cormiinat comunal turistico comunal de la zona Visha guiada ’
Prensa IU rlslmn
Eosica Mercado local y Mercado Puesto_' Beimbetrazih ocal
local 4 local pequenos y
nacional
Mercado Mercado carr%cas e gy
Cantonal cantonal Boca a A canbonsl tomida Muselstica THRERS
Mercado boka (vis Mercado Nacional
Provincial pravincial cultura) provineial Mercade local Degustacion
Mercado Festival o Mercado Festival o SRS
RaioRat nacicnal festividad nacional festividad ” Turismo
Mercado Medio Mercado —— Internacional
Internacional digital Internacional Medio digital Grros

6. Observaciones

El tiempo de veda del cangrejo se divide en dos periodos que son; del 15 de Enero af 15 de Febrero y el segundo periodo va desde ef 15 de Agosto al 15 de
Septiembre.
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Anexoc AS

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestadaor Tesistas Cod. Ficha 1.PR-GYE-002 Fecha i8-Jun-09
Provincia Guayas Cantan Guayaguil Parrojiia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturates {valorizacion social y cultural)
1.1.1 .
Denominacion Cebolfa Blanca 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Bulbo
1.1.2 Variacidn
de Cebolla Larga Hortalizas X Frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad) Lelium perenne
denominacion
1.1.6 Reconocimiante cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)
Licares Cosechado/ )
Plenamente % (- recolectado X f"‘l}::é?;adn de No
aceptado de forma - éﬁica aplica
prganica arg
Reconccido Capturado E . Alimentado con N
mincritariamente Especies Gramineas {caza vy No aplica Specie en piensos o
i crianza o : . aplica
| pur la_comunidad pesca) abUiasio industrizles
Reconocido estabuiacion Medi
mavyoritariamente Procesado No aplica p:st':pss . No
%Es'm%'ici:wzzldad Mariscos Grasas alimentacion en | aplica
peligro ¢ En cunserva No aplica libertad
desaparicion
1.2 Factores de procedencia, tempaoralidad y nutricionales 1.3 Factares sensariales, de preservacion y calidad
1.2.1 Valor - 1.3.1 - N
Nutricional de 1.2.2 Procedencia 1'(2;2 '_;l;.:;?’péor:;:l)a d Caracteristicas 1'3;_2::‘:3;2?;:’“ 1'3'3':?'?::;35 de
sU cohsimo » organolépticas P
- ; Existencia de
Originales del Blanco con Medidas A No
Alto lugar X Regular X Coler verde fitosanitarias Ne aplica marca de aplica
calidad
Fuerte,
ligeramente Existencia de
) De otros iugares picante, Medidas de . marca o No
Medio X del Pais Temporal Dior caracteristico | manipulacion No aplica dencminacion aplica
a de origen
mercaptanos.
Fuerte,
. Control de
ligeramente .
. : - Controles de ’ etiquetado No
Bajo Del extranjerc Eventual Sabor Esli:ts, calidad Mo aplica (f ec_has:, aplica
amargo. sanitario, ete.)
2. Fuentes de
Informacion
3 eracisn y Difusisn 4 Comereiatizacion 5. Iniciativa « innovacién turistica
- Coop ¥ en tarno al producto
3.1 3.3 Vias e 4.2 Vias fle .
Cooperativas 3.2 Alcance difusion 4.1 Alcance comercializacion 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mereatlo Mercado Restauracin . .
Comunal comunai turistico comunal de la zona X Visita guiada Turi
Prensa Lunsimn
Local Mercado local y Mercada Puesta Demostracién oea
Iogal nacional local pequefics v ¥
Mercado Mercado carretas de
Cantonal cantonal gzg ?\n’a % cantonal comida Museistica Turismo
- Mercado Metcado " Nactonal
Provincial X provincial cultura) provincial Merzade lueal X Degustacion
Mercado Festival o Mercado Fastival o .
Nacional nacional X festividad nacional X festividad Sotvenir Turismo
Mercadn‘ Meglu Mercadu_ % Medic digital Otros Internacional
Internacionai digital Internacional

6. Observaciones



Guest
Rectangle


Anexo AT

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PR-GYE-003 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
L1 | ceplia Colorada 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Bulbo
on
1.1.2 Variacion
de Cebolla Paitefia | Hortalizas X Frutas 1.1.5 Subtipo {Variedad) Lolium perenne
denominacion
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (preducto final)
Licores Cosechado/ ;
Plenamente X s recolectado X r:iian;ep;adu de Ne
aceptado de forma o é?\i e aplica
organica g
Reconotido Capturado Especi Alimentado con N
minoritariamente Especies Gramineas (caza y No aplica pecia an piensos o ﬁ
por la comunidad pesca) crltanbzaJ r industriales Pita
Reconocido estabuiecbn Mediant
mayoritariamente Procesado No aplica estian e N
por la comunidad Mariscos Grasas PRStorRe. 9. H
En pelighs de ; a‘ehmentac:un en | aplica
L En conserva No aplica fibertad
desaparicion

1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales

1.3 Factores sensoriales, de preservacion y calidad

et s Wl 1.2.3 Temporalidad e 1.3.2 Medidas de 1.3.3 Medidas de
P R “ {sedalar epoca) organolépticas preservacion calidad
A . Existencia de
Originales del . Medidas No
Alto gar Regular X Color | Rojo ¥ pic— No aplica marca de aplica
calidad
Fuerte,
ligeramente Existencia de
, De otros lugares picante, Medidas de ; marca o No
Wi & del Pais X Tenspual o caracteristico | manipulacidn Neaplics denominacion aplica
a de origen
mercaptanos.
Fuerte, Control de
: ; ligeramente | Controles de : etiguetado Ne
Baijo Del extranjero Eventual Sabor DA calidag No aplica {fechas, aplica
amargo. sanitario, stc.)
2. Fuentes de
_Informacion -
.. . T 5. Iniciativa e innovacion turistica
3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacion e tathn al producin
Conp:;tivas 3.2 Alcance 3"?“:':52:5 4.1 Alcance co;;l:'c‘gal?z::ién 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion i .
Commiural comunal turistico comunal de fa zona % Vsita gulace ;
Prensa d 'il_'urlsima
Mercado Mercado Puesto . oca
Local sl Iucai v e pensHis Demostracion
nacional atas de X
Mercado Mercado Earrrdas e
Cantonat Enftonal Boca a ) cantonsi comida useistica ki
o Mercado bnﬁa e & Mercado =5 Nacicnal
Provincial X brovincial eultura) msdpaisl Mercado lotal X Cregustacion
Mercado Festival o Mercado Festival o .
Nl nacional X festividad nacional X festividad Souvenir Turismo
Mercado Medio Mercado i e Internacional
Internacional digital Internacicnal % Medic digica) Otros

6. Observaciones
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Anexo AU

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha L.PR-GYE-004 Fecha 18-Jun-08
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTC
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 . =
Denominacitn Cebolla Perla 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Bulbo
1.1.2 Variacion
de Cebolla Blanca | Hortalizas X Frutas 1.1.5 Subtipoe (Variedad) Lolium perenne
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion { producto final)
Licores Cosechado/ :
Plenamente % s recolectado X Alimentado de |
aceptado de forma marers aplica
organica Sroanica
Reconecido Capturado E ) Alimentado con N
minoritariamente Especies Gramineas (caza v No aplica SpRCIeen piensos ?
por la comunidad pesca) ghapman, industriales aplea
Reconotido estabulacion
mayoritariamente Procesado No aplica Mediante
por la comunidad Mariscos Grasas pastoreo o Nq
En peligro de - alimentacion en | aplica
desaparicion En conserva No aplica fibertad
1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales 1.3 Factores sensoriales, de preservacian y calidad
1.2.1 Valor - 1.3.1 i n
Nutricional de 1.2.2 Procedencia 1’?;:%1::?“2:; N Caracteristicas 1.3.2 Med“’-'? de 1.3.3 MI?:'?!“ de
su consumo po organoclépticas preservacion o
. Existencia de
Originales del Medidas . No
Alto lugar Regular X Color | Perla Htceanitarione No aplica marca de apica
calidad
Fuerte,
ligeramente Existencia de
1 De otros lugares picante, Medidas de 5 marca o No
Medip | el pais Lt Tempernl Olor | caracteristico manipulacion No:apliz denominacion | aplica
a de origen
mercaptanos.
Fuerte, Control de
. 5 ligeramente { Controles de 3 stiquetadeo Ne
tual ; ‘ 9
Bajo Del extranjero Eventua Sabor picanteiy calidad No aplica (fechas, aplica
amargo. sanitario, etc.)

i “‘??', | Zpariey e 2. Fucn!e.s' de
4 %_H“M | Informacion
I p [t W

3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacion 5. Iniciativa e innovacion turistica
en torne al preducio
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de —
Cooperativas 3.2 Alcance difusion 4.1 Alcance comercializassn 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion .
Comunal comunal turistico comunal de fa 2ona X VIshe guigds Turism
Prensa 2
Local I[:E;; ado local y ::S;Tadn Puastnﬁ Demostracion Local
nacional pequ: us;y X
Cantonal Mercado B Mercado gz:;i!:s ¢ Musefsti
cantonal b:::: ?vl’a . cantonal BRI Turismo
Provincial X g;r:i?:i?al cultura) ?:g\ii?:;{ Mercado local X Degustacion Naclknal
Mercado ¥ Festival o Mercado X Festival o I
Kiasisial nacional festividad nacional festividad Turismo
Mercado Medio Mercado X Medio digital ot Internacional
Internacicnal digital Internacional q ros

6. Observaciones
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Anexo AV

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PR-GYE-005 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaguil Parroguia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
:;'1'1 g Papa 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Tubérculo subterraneo
ion
1.1.2 Variacion
de Papata Hortalizas X Frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad) Splanum tuberosum
denominacion
1.1.6 Reconocimiento cuitural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)
Licores Cusﬁg:d;/ Alimentado de
Plenamente ¥ {Actens recolectado X b No
aceptado de forma i aplica
organica ¢
Reconocido Capturado E ) Alimentado con No
mincritariamente Especies Gramineas (caza y No aplica A piensos anlica
por la comunidad pesca) ciapeR o industriales P
Y = estabulacion
econocido Mediant
mayoritariamente Procesado No aplica Hne -
por la tomunidad Mariscos Grasas pastpreoD. B
En peligro de - allmentacmn en | aplica
A En conserva No aplica libertad
desaparicion
1.2 Factores de proc ia, temporalidad y nutricionales 1.3 Factores sensoriales, de preservacion y calidad
1.2.1 Valor i 1.3.1 u y
Mutricional de 1.2.2 Procedencia 1'(2 ;:;;1;“;;: .I:;i)a d Caracteristicas 1‘3;2:3::1?::& 1"3'3::;:;:“ te
sSu consumo organolépticas L4
— ; Existencia de
Originales del Medidas ' Noc
Alto lugar Regular X Color | Perla fitosanitarias No aplica marca de aplica
calidad
Fuerte,
ligeramente Existencia de
: De otros lugares picante, Medidas de i marca o No
Metlio A del Pais # Tempns! Sy caracteristico | manipulacion Mezapiics denominacion aplica
a de origen
mercaptanos.
Fuerte, Control de
2 . ligeramente | Controles de . etiguetado Ne
Bajo Del extranjero Eventual Sabor picante y calidad No aplica {fechas, aplica
amargo. sanitario, etc.)
2. Fuentes de
Informacion
o — R 5. Iniciativa e innovacion turistica
3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacion o torne at prodicts
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de .
Cooperativas 3.2 Alcance Sifusion 4.1 Alcance comerclalizacin 5.1 Iniciativas 5.2 Aicance
Mercado Mercado Mercado Restauracion s :
CoiLinel comunal turistico comunal de la zona A Visitargiiiada :
Prensa Eunsimn
Lseal Mercado local y Mercado Puestu_ Semastracion oca
Iocal iocal petuefios y
nacional X
. Mercado Mercado carr?;:as de Museieti
Cantornal cantonal Boca a cantonal Eamen HERSHE Turismo
i s Mercado bolca {uia X Mercado o Nacional
Provincial X provingal cultura) provincial Mercado local X Degustacion
Mercado Festival o Mercado Festival o .
Nissiay nacional X festividad nacional X festividad Sotvenie Turismo
Mercado Medio Mercado @ 5 Internacional
[nternacional digital Internacional X Medio digital Otros
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Anexo AW

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PR-GYE-006 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
|]:1-1 o Orégano 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Condimentarias
1.1.2 Variacion
de Hortalizas Frutas 1.1.5 Subtipo {Variedad) Oreganum vulgare
denominacion
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)
Licores Cosechade/

Plenamente . recolectade Allerentaid de Ne

X Lacteos X manera 5
aceptado de forma S aplica

organica g
Reconccido Capturado £ . Alimentado con No
minoritariamente Especies Gramineas (caza y Ne aplica e o piensos aplica
por la comunidad X pesca) Efanaa o industriales P
Eeconoeids estabulacion i
mayoritariamente Procesado No aplica Mediante
por la comunidad Mariscos Grasas pastoreo o No
En peligro de ] a'hmentacmn en | aplica
s En conserva No aplica libertad

desaparicion

1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales

1.3 Factores sensariales, de preservacian y calidad

1.2.1 Valor " 1.3.1 & i
Nutricional de 1.2.2 Procedencia 1'(25':;; .i::-p;: n[':;”‘ Caracteristicas 1.3;1;2::’1;?:?:“da k3 ‘1:;::::‘ de
SU CONSUMGc poc arganolépticas P
- Existencia de
Originales del Medidas ; No
Alto lugar Regular X Color Verde Bbosatifariag No aplica marca de aplica
calidad
Existencia de
) De otros lugares i Medidas de : marca o No
WD % del Pals X Temporal Olor Arpmaten manipulacion No:aplics denominacion aplica
de origen
Control de
: ; Ligeramente | Controles de ; etiquetado No
Bajo Del extranjero Eventual Sabor amargo cafidad No aplica (fechas, aplica
sanitaric, etc.)
2. Fuantes de
; | Informacion
i
3. Coaperacién y Difusisn 4 Comaicializadion 5. Iniciativa e innovacion turistica
en torno al producio
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de g e
Cooperativas 3.2 Alcance aifusion 4.1 Alcance cotsarsializaan 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion - .
Comunal comunal turistico comunal de la zona \isita guiada ;
Prensa Iurlimo
Eeial Mercado local y Mercado Puesto» Demmostracion ocal
Iocal : local peguefios y
nacional
Mercado Mercado ERITEtaE eh
Cantonal cantonal Bocaa cantonal comida Museistica S
Proyi | X Mercado Egﬁir(;;a * Mercado Mercado X T Nacional
TENInCS provincial provincial loeal eg B
Mercado % Festival o Mercado % Festival o Souvenir
Nacional nacional festividad nacicnal festividad Turisme
Mercado Medio Mercado = Internacional
Internacional digital Internacional & Medio digital Otros
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Anexo AX

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PR-GYE-D07 Fecha 18-Jun-03
Provincia Guayas Cantén Guayaguil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
l]:l'l e Alifio Casero 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Condimentarias
1.1.2 Variacion
de Hortalizas Frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad)
denominacion
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion ( producto final)
Licores Cosechado/ g
Plenamente X i Sotans recolectado No aplica Blieriadaite Ne
aceptado de forma B fhnaa aplica
organica BrgRRIcD
Reconocido Capturado Es Alimentado con N
minoritariamente Especies X Gramineas (caza y No aplica pecie en piensos ?
por la comunidad pesca) cnanzan industriales apa
S e—— estabulacion .
mayoritariamente Procesado X Mediante
por fa comunidad Mariscos Grasas gﬁfﬁgﬁ:&m en a':'IJica
En peligro de - -
desaparicion En conserva No aplica libertad

1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales

1.3 Factores sensoriales, de preserva

cion y calidad

1.2.1 Valor ? 1.3.1 : £
Nutricional de 1.2.2 Procedencia 1'?‘ ;2[.;‘::::":'::::; d Caracteristicas 1'3';‘;::3;:?5:" 1'3'36';?:;?:5 de
su consumo P organclepticas P ¥
. Variable Existencia de
Alto Eﬂg:_nal& del Regular X Color | debido a los l:‘::iiiadnaiiarias X marca de N?
g ingredientes calidad latikial
Existencia de
i De otros lugares i 3 Medidas de = marca o No
Medio X del Pafs X Tempoeral Olor Caracteristico manipuacion No aplica i aplica
de origen
Control de
; ; Ligeramente | Controles de g etiguetado No
Bajo Del extranjero Eventual Sabor amargo caticad No aplica (fechas, aplica
- o =anitario, etc.)
[ 2. Fuentes de
| Informacion
r -S".,
e VY = = S 2
i & s iy’ if
.- v . f ¥ ¥ . “- i
L ] ] J é !
¢ i (] i 1
3. Couperacion y Difusién 4 Comercializacién 5. Iniciativa e innovacion turistica
en torno al producte
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de= SR
Cooperativas 3.2 Alcance e 4.1 Alcance cumerci'a;ﬁza iR 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion ‘ h
Comunal comunal turistico X comunal de la zona Visita gulada Y
Prensa Iurrslmu
i ocal
Local Memadh local y Mercadn Puesto__ Demostracion
local 3 local pequefips y
nacional o
Mercado Mercado :am_aéas -
Cantonal cantonal bouaa cantonal cemids Muselstica Turismo
Mercado boca (ks 2 Mercado Nacional
Provincial provincil cultura) srovincial Mercado local X Degustacion
Mercado Festival o Mercado Festival o
Nagional % nacional A festividad nacional X festividad Souvenic Turismo
Mercado Medio Mercado ey Internacional
Internacional digital & Internacional Medio digita) Orros
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Anexo AY

FICHA DE INVENTARIC DE PRODUCTO

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha [.PR-GYE-008 Fecha 18-Jun-039
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Cuiturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 . - . .
Diahsminacicn Sal 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Condimentarias
1.1.2 Variacién
de Hortalizas Frutas 1.1.5 Subtipo {Variedad) Cloruro de sodio
5 g g
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion {producto final)
Licores Cosechado/ :
Plenamente X LSitabs recolectado i ﬂ;ﬁer;adn g No
aceptado de forma P i 'ﬁica aplica
organica 94
Reconocido Capturado E ) Alimentado con N
minoritariamente Especies X Gramineas (caza y No aplica Specie en piensos 2
- crianza o s aplica
por la comunidad pesca) bulacis industriales
Reconocido estabulacion .
mayoritariamente Procesado X Mediante
por la comunidad Mariscos Grasas pastoreo o No
EF poligrs de ] alimentacidn en | aplica
it En conserva No aplica libertad
desaparicicn
1.2 Factores de procedencia, t lidad y nutricional 1.3 Factores sensaoriales, de preservacion y calidad
1.2.1 Valor . 1.3.1 ¥ 2
Nutricional de 1.2.2 Procedencia 1'(28': ',;ra 'i::,p; r:.l::l)ad Caracteristicas 1'3;&‘22::?.‘"‘8 1.3.3 MF:";“ de
Su consumo P organclépticas P n .
i : Existencia de
Originales del Medidas No
Alto Regular X Color Blanco . T X marca de <
lugar fitosanitarias calidad aplica
Existencia de
s De ctros lugares Medidas de H marca o No
Hedio X | del pais £ Temporal Oor Inodore | anipulacion | N aplica denominacién | aplica
cle origen
Control de
. ) Controles de i etiquetado
Bajo Del extranjero Eventual Sabor Salado calidad No aplica (fechas, X
sanitario, etc.)
& e 2. Fuentas da
s | Infore
: i
1
3. PErACIGR v DIGEIoR 4 Ciinsicialisacit 5. Iniciativa e innovacion turistica
Coo en torno al producte
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de g 3 ua
Caoperativas 3.2 Alcance difusion 4.1 Alcance comierciaisscion 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
I | Mercado Mercado ¥ Mercado Restauracion Visit iad
ST comunal turistico comunal de la zona st guiada @
Pranes Turismo
Local Mercado local y Mercado Puatn_ Demostracion Local
local 2 local peguefios y
A2Eional carretas de
Cantonal Meajcadd Boca a Mersada comida Muselstica :
cantonal ; cantonal Turismo
Mercado boca [ via 2 Mercado Mercado Nacional
Frovingial provincial Edlir= provincial local X Degustacion
Mercado X Festival o Mercado ¥ Festival o 5 s
Nacignal ¥ nacional festividad nacional festividad BavenI Turismo
Mercado Medio Mercado B Internacional
Internacional digital 2 internacional Nedipdigitzl Dms
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Anexo AZ

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PR-GYE-D03 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 . = . . .
DahoiiRacian PimientaNegra 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipe Condimentarias
1.1.2 Variacion
de Hortalizas Frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad) Piper nigrum
denominacion
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)
Licores Cosechado/
Plenamente X tategs recolectado KBa5liEa ;\:lamnessadu ge No
aceptado de forma e I éii.ca aplica
orgdnica o9
Reconocido Capturado Especi Alimentado con N
mincritariamente Especies % Gramineas (caza y No aplica PRORIS: eI piensos ?
por la comunidad pesca) cr|ar;32a.| 1 industriales apiica
Reconocido estabulacion :
mayoritariamente Procesado % Mediante
por la comunidad Mariscos Grasas pastores o No
En peligro de alimentacion en | aplica
o En conserva No aplica libertad
desaparicion

1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales

1.3 Factores sensoriales, de preservacion y calidad

1.2.1 Valor f 1.3.1 i 5
Nutricional de 1.2.2 Procedencia 1'2'3_1- empo ralidad Caracteristicas 1.3.2 Med"’?;‘ da 1.3.3 M?d'd“ de
(senalar epoca) i preservacion calidad
Su consumo organolépticas
= 3 Existencia de
Originales del Medidas No
Alto Regular X Color Negro i 7 g X marca de i
lugar fitosanitarias Galidad aplica
Existencia de
: De otros lugares £y Medidas de i marca o Ne
Medio X 1 del pais A Temperal Oler Aromaties | o nipulacién | Ve 2Plica denominacidn | aplica
de origen
Control de
; ; ; Controles de ; etiquetado
Bajo Del extranjero Eventual Sabor Picante calided No aplica (fechas, X
= ). B ;- (o ___}sanitacio, ete) |
2. Fuentes de
Informacion LK
3. Cooperacian y Difusion 4 Comercializacion 5. Iniciativa e innovacion turistica
en torno al producto
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de soa o
Cooperativas 3.2 Alcance difusion 21 Alcance comercializacion 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion . ’
Comunal comunal turistico comunal de la zona Visita guiada - e
Prensa ) E”imo
Local Meroado local y Merradn PUEE{D«. Demostracion =
local A local pequefios y
nacional
Mercado Mercado carrg;as de .
antona cantonal Bacaa, cantonal e Muselskica Turismo
s Mercado i i X Mercado Mercado - Nacional
Provincial provicial cultura) orvinda) local X Degustacion
Mercado Festival o Mercado Festival o 5 :
Nt % nacional X | festividad nacional % festividad =auyenie Turismo
Mercado Medio Mercado R Internacional
Internacional digital Internacional i Medio clighal ki
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Anexo BA

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1LPR-GYE-D10 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
ég;:nﬁn e Pimiento Verde 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Frutps y Semillas
1.1.2 Variacion
de Hortalizas X Frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad) Capsicum annuum
denominacian
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)
Licores Cosechado/ ]
Plenamente X e recolectado X ﬁgj‘egadn o No
aceptado de forma L aplica
e organica
Reconocido Capturado Eoosai Alimentado con N
minoritariamente Especies Gramineas (caza y No aplica pecie en piensos ‘I"
por la comunidad pesca) Hianzm e industriales e
Eatantodn estabulacion
mayoritariamente Procesado No aplica Mediante
por la comunidad Mariscos Grasas pastorenid, No
En peligro de almentacmn aplica
g R En conserva No aplica en libartad
esaparicion
1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricional 1.3 Factores sensoriales, de p ion y calidad
1.2.1 Valor - 131 ; g
Nutricional de 1.2.2 Procedencia 1’(2;2'.;':::"; “hd;d Caracteristicas 1'3;_-‘;;::;‘;1?;:“ 1'3‘3'::;.::;?‘ de
su tonsumo pooH organclépticas p
D=l verde Existencia de
Originales del intenso al Medidas = No
Alta lugar Regular A Color | erde cenizo. fitosanitarias Nozaplies mla_;cad de aplica
(hojuelas) Eakca
i Existencia de
Aromatice, .
i De otros lugares g Medidas de : marca o No
Medio X del Pais X Temporal Olor Zae?cfr?w:-;sr':“c? manipulacion Ne aplica denominacion apfica
P : de origen
; Control de
Caracteristico, :
Bajo Del extranjero Eventual Sabor | intenso no C",’.‘f‘j"s de No aplica etquatado NP
icante. calida: (fechas, aplica
& sanitario, ete.)

2. Fuentes de

Informacion

- - o Ea 5. Iniciativa e innovacion turistica
3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacion en torno al producto
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de .
Cooperativas 3.2 Alcance difusicn 4.1 Alcance comercializacin 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion L )
Eanitinel comunal turistico comunal de la zona Visita gufada Turi
Prensa Lurislmu
Lpcal r‘ler?adn local y IMerl;:adn Pu&stu; Demostracion Ed
oe nacional o pequenasdy
carretas de
Cantonal l;d;':’}rf::i; Boca a nMaentnn;; comida Museistica S
boca (via X ;
-p N
Provincial rr?or\fianf:inal cultura) ?;T;‘:%l Mercado focal X Degustacion acional
Mercado Festival o Mercado Festival o .
- X nacional X | festividad nacional X festividad Seuvenic Turisma
Mercado Medio Mercado i Internacional
Internacional digital Internacicnal & Medio digital Otros
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Anexo BB

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha [.PR-GYE-011 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales {valorizacion social y cultural)
1.1.1 . . ) -
Dehomikadsh Cerveza 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Bebida Alcohdlica
1.1.2 Variacion
de Hortalizas Frutas 1.1.5 Subtipo {Variedad)
denominacion
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)
Licores X Cosechado/ Alimentado de
Plenamente X Sptase recolectado No aplica A Sy No
aceptado de forma b aplica
b prganica
organica
Reconocido Capturado £ ) Alimentado con N
minoritariamente Especies Gramineas (caza y No aplica = pECE an piensos N ﬁca
por la eomunidad pesca) Hiansap. . industriales B
r——— estabulacion .
mayoritariamente Procesado 3 Mediante
por fa comunidad Mariscos Grasas pastorec o No
En peligro de ) e}f!mentacmn en | aplica
d ek En conserva No aplica fibertad
esaparicion
1.2 Factores de proced ia, temp lidad y nutrici 1 1.3 Factores sensariales, de preservacian y calidad
1.2.1 Valor ; 1.3.1 . i
Nutricional de 1.2.2 Procedencia 1‘?;:;:::”: r:ll;l)ad Caracteristicas 1'3;_2 :;::;iia;nda 1'3'3‘::;::’“ i
sU € P organclépticas P
A : Existencia de
Originales del Medidas
Alto lugar Regular X Color Dorado fitoeanitarias X marca de X
calidad
Existencia de
i De otros lugares Lupulo y Medidas de : marca o
Medio X del Pais X Temporal Qlon malta manipulacion No aplica denominacion X
de origen
Control de
. y Controles de etiquetado
Bajo Del extranjero Eventual Sabor Cevada validad X (fechas, X
o B - . sanitarip, efc.)
ot -t o r 2. i’ucnte_sl de
. ‘_'}"TE -2 | Informacion
fwa
Bl Ry
, 4l N
3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacién 5. Infcianiva s Innovationituristica
en torno al preducto
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de i s o
¢ ativis 3.2 Alcance difusion 4.1 Alcance & rcialisadioh 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion - '
Comunal comunal turistico X comunal de la zona X Visita gulads Turi
Prensa Lunsimu
Local Merzado local y Mercado Puesto Demostracien e
Incal nacional oeal pequefios y X
Mercado Mercado carretas de
Cantonal ieie Boca a ) cartandl comida Museistica Turismo
- Mercado bDIC = (vig % Mercado Mercado - Nacional
Provincial provineial cultura) provincial local X Degustacion
Mercado Festival o Mercado Festival o 5 :
Naicibnal ¥ nacional * festividad * nacional & festividad " Souvenic Turismo
Mercado_ Mefjia M:—:rcadu‘ % Medio digital Otros Internacicnal
Internacicnal digital Internacional

6. Observaciones
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Anexo BC

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha [.PR-GYE-012 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 N = i )
Danohinacicn Limon 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Frutos y Semillas
1.1.2 Variacion
de Hortalizas Frutas X 1.1.5 Subtipo (Variedad) Citrus x limén
denominacion
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)
¥ Cosechado/ 4
Licores Alimentado de
Plenatm;nte X Lactens g??{l’?ﬁ::db X manera aN?' 2
aceptado Sreidnica organica i
Reconocido Capturado E . Alimentado con No
minoritariamente Especies Gramineas (caza y No aplica SpeLieen piensos ;
por la comunidad pesca) EHanzen industriales ARIFR
Reconocido estabulacion -
mayoritariamente Procesado No aplica Mei'a“te ”
por la comunidad Mariscos Grasas apﬁ; D;?:;;?'n - zca
En peligro de i il on en | ap
pa En conserva No aplica libertad
desaparicion

1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales

1.3 Factores sensariales, de preservacion y calidad

1.2.1 valor . 1.3.1 . .
o i 1.2.3 Temporalidad ) 1.3.2 Medidas de 1.3.3 Medidas de
Nutricional de 1.2.2 Procedencia (seRalar época) Caractepst_lcas Aresarvacion cabdad
SU ¢ organolepticas
5 ; Existencia de
Originales del Medidas Ne
Alto lugar X Regular X Color Verde oo No aplica marca de aplica
calidad
Existencia de
0 De otros lugares Medidas de marca o No
Medio X | del pais Temporal Oler Fragante | manipulacion X denominacion | aplica
de prigen
Control de
< . Controles de i etiquetado No
Bajo Del extranjero Eventual Sabor Amargo calidad No aplica (fechas, aplica
sanitario, efc.)

2. Fuentes de
| Informacion

3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacion 5. Iniciativa e innavacion turistica
en torno al producte
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de oz
Cooperativas 3.2 Alcance difuzion 4.1 Alcance comarcializacn 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion i .
Comunal comunal turistico comunal de la zona Visita gulada )
Prensa Zurlsimo
Local Mercado local y X Mercado Puesta. Demostracion oea
local atibmal local pel:u.uanr:iI Y
Eartanal Mercado B Mercado Eig?;:s 2 MisalEtics
e cantonal S cantonal Turismo
Mercado brica (vl X Mercadp Mercado Nacional
Provincial X orpvindal cultura) provincial ioeal X Degustacion
Mercado Festival o Mercado Festival o :
—— nacional * | festividad nacional X | festividad Souvenls Turismo
Mercado Medio Mercado G Internacional
Internacional digital X Internacional LS Medio digital Otros
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Anexo BD

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.PR-GYE-013 Fecha 18-Jun-0%
Provincia Guayas Canton Guayadquil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
111 ! 5 ) -
Denominacicn Cilantro 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Tallos
1.1.2 Variacion
de Cualntro Hortalizas X Frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad) Coriandrum sativum
dencminacion
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)
Licores Cosechado/ :
Plenamente . recolectado Alimentado de No
X Lacteos X manera 7
aceptado de forma i aplica
organica ROl

Reconorido Capturado E ) Alimentado con N
mineritariamente Especies Gramineas (caza y No aplica Spacie.en piensos Tr:
por la eomunidad pesca) Canza b | industriales RRIES
Reconocido establiaciot .
mayoritariamente Procesado No aplica Mediante
por la comunidad Mariscos Grasas pastoreo o No
En peligro de ghmentacncm en | aplica

el En conserva No aplica fibertad
desaparicion

1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales

1.3 Factores sensariales, de preservacian y calidad

1.2.1 Valor 9 1.3.1 r <
S - 1.2.3 Temporalidad = 1.3.2 Medidas de 1.3.3 Medidas de
Nutricional de 1.2.2 Procedencia {sefalar época) Caractal:lst!cas B At ahidsd
sU consumo organolépticas
. 2 Existencia de
Originales del Medidas : No
Alto lugar X Regular X Color Verde fitosanitarias No aplica marca de aplica
calidad
Existencia de
2 De otros lugares Medidas de marca o No
Medic % | del Pais Temporal Qler Fragante | oonipulacian % denominacion | aplica
de origen
Control de
. . Ligeramente | Controles de 1 stiguetado No
Bajo Del extranjero Eventual Sabor amargo calidad No aplica (fechas, apfica
sanitario, etc.)
2. Fuentes de
Informacion
1
- N S—— 5. Iniciativa e innovacion turistica
3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacion en torno al products
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de = o
Caoperativas 3.2 Alcance Aifusion 4.1 Alcance colnarelalizaci s 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion - .
Comunal comunal turistico comunal de |a zona Visita guiada Turi
Prensa Lurlslmn
Logsl Mercado focal v Mercado Puesto S ——— oeal
local ; local pequefios y
naciohal
Mercado Mercado carrt;d?:as de Museisti
Cantonal cantonal Boca a _ canitonal comida useistica Turismo
ial Mercado ':3@3,_2’)'5' X Mercado Mercado X ., Nacional
Frovnga X | provincial provincial local SR
Mercado Festival o Mercado Festival o :
Nacional nacional X festividad nacional % festividad Souvenir Turismo
Mercado % Medio Mercado ¥ Medic digital Otros Internacional
Internacional digital Internacional

6. Observaciones
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Anexo BE

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.PR-GYE-014 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parrequia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
:;Ll . Apio 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Tallos
1.1.2 Variacian
de Hortalizas X Frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad) Apium graveolens
denominacion
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion {producto final)
Licores Cosechado/ .

Plenamente : recolectado AlnpEmEd e No

X Lacteos X manera f
aceptado de forma s aplica

R iuin organica
Reconocido Capturado E ) Alimentado con N
minoritariamente Especies Gramineas (caza y No aplica Spetisen plensos ?
por la comunidad pesca) cnan':;;iﬁn industriales apkea
Reconocido '
mayoritariamente Procesado No aplica Mediante 5
por la comunidad Mariscos Grasas p{e_sstorgu 2 ?
En peligro de - alimentacion aplica
it En conserva MNo aplica en libertad

desaparicicn

1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricicnales

1.3 Factores sensoriales, de preservacian y calidad

1.2.1 Valor G 1.3.1 - =
Nutricional de 1.2.2 Procedencia 1.2.3 .T emp ralidad Caracteristicas 1.3.2 M‘d'd?,‘ de 1.3.3 “?d"h‘ de
(sefalar epoca) G preservacion calidad
SU COnsuUmMo organalépticas
. ’ Existencia de
Originales del Verde clarc o | Medidas . No
Alto lugar S Feguiar % ook verde oscuro | fitosanitarias No-aplica merea de aplica
calidad
s Existencia de
Aromatico :
i Ce ctros lugares A Medidas de marca o Ne
Medio e del Pais Temparal Olor: car:cateiﬁnm manipulacion A denominacion | aplica
A de origen
Caracteristico, Control de
i : ligeramente | Controles de i etiquetado No
Bajo Del extranjero Eventual Sabor amarge y calidad No aplica (fechas, aplica
dulce sanitario, etc.)
2. Fuentes de
Informacion

5. Iniciativa e innovacion turistica

3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacion an tarno al producto
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de wo
Couperativas 3.2 Alcance difusion 4.1 Alcance SO S S T 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion ' )
Comunal comunal turistico comunal de la zona Visita guiada Turi
Prensa Lunslmn
Local Mercads locat y Mercado Puestuu Demuostracion e
Iocal 4 local pequefios y
nacional
Mercado Mercado carr_etas de -
Cantonal cantonal g;g: ?v;a 4 cartanal comida Museistica Turismo
i Mercado Mercado - Nacional
Provincial X Drovincal cultura) provineial Mercado focal X Degustacion
Mercado Festival o Mercado Festival o :
Nacional nacional festividad nacicnal X festividad Souvenir Turismo
Mercado Meqio Mercado X Medio digital Otros Internacional
Internacional digital Internacional

6. Observaciones
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Anexo BF

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PR-GYE-D15 Fecha 18-Jun-08
Provincia Guayas Canton Guayacuil Parroguia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 N z v
Donohdinasn Perejil 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Tallos
1.1.2 Variacion
de Hortalizas X Frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad) Petroselinum crispum
denominacion
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)
Plenamente Heores E:Srigc]?ad;o/ Alimeritado te No
aceptado % S de forma % nansla aplica
) organica
organica
Reconocido Capturado Especi Alimentado con -
minoritariamente Especies Gramineas (caza y No aplica pEean piensos anllca
por la comunidad pesca) tianEa . industriales ERE
S — estabulacion i
mayoritariamente Procesado No aplica ::g:g: S o
Eur Faf::ml;mdad Mariscos Grasas TR aplica
1 pangho oe En conserva No aplica en fibertad
desaparicién

1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales

1.3 Factores sensoriales, de preservacion y calidad

1.2.1 Valor - 1.3.1 " .
g - 1.2.3 Temporalidad Y 1.3.2 Medidas de 1.3.3 Medidas de
Nutricional de 1.2.2 Precedencia {sefalar época) Caracter,lst_lcas Dresarvacion calidad
su consumo organolépticas
. Existencia de
Originales del Verde claro o | Medidas . No
Alto lugar X Regular X Color verde pscuroc | fitosanitarias No aplica tharea de aplica
calidad
. Existencia de
Aromatico 7
) De otros lugares il Medidas de marca o Noe
Medlc X | del pais Temporel Diar car:c;‘e;’;?tlco manipulacisn % denominacién | aplica
plel. de origen
Caracteristico, Control de
i 5 ligeramente | Controles de stiquetado No
Bajo Del extranjero Eventual Sabor amargo y calicad No aplica (fechas, apfica
dulce sanitario, etc.)
! 2. Fuantes de
| Informacién
d |
% ¥ \-
e
1
- T— S 5. Iniciativa e innovacion turistica
3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacion en torno al producto
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de e
Caoperativas 3.Z Alcance difusion 4.1 Alcance comerch i 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion ) .
Comunal comunal turfstico comunal de 2 zona Visita gulada i
Prensa Lurlslmo
5 ca
Local :i;fado focal y ?g?;fadu Riesto) Demostracidn 2
nacional pagUBnos.y
Mercado Mercado carre;lzas de .
Cantonal iy ot Bocaa cartanal comida Museistica Turismo
Mercado bt (vl X Mercado » Nacional
Provincial X orovincial cultura) provingial Mercado local X Degustacion
Mercado Festival o Mercado Festival o 7
Nagioial nacional festividad nacional £ festividad Souvenir Turismo
Mercadu‘ X Medio Mercado‘ ¥ Medio digital Otros Internacional
Internacional digital Internacional

6. Observaciones
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Anexo BG

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PR-GYE-016 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroguia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 ; . -
DinoriinREsh Ajo 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Bulbo
1.1.2 Variacion
de Hortalizas X Frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad) Allium sativum
denominacian
1.1.6 Reconocimiente cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)
Licores Cosechado/ :
Plenamente ) recolectado Alimentado de No
X Lacteos X manera
aceptado de forma aroaics aplica
organica 9

Reconocide Capturado Especi Alimentado con N
minoritariamente Especies Gramineas (caza y No aplica pecie en pienscs a ?
por la comunidad pesca) chpnzan industriales PR

! estabulacion
Reconocido Madiant
mayoritariamente Procesado No aplica ediahte
por fa comunidad Mariscos Grasas pastoreo o No
En peligro de alimentacion en | aplica

e En conserva No aplica libertad
desaparicion

1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales

1.3 Factores sensoriales, de preservacion y calidad

1.2.1 Valor s 1.3.1 f
G - 1.2.3 Temporalidad P 1.3.2 Medidas de 1.3.3 Medidas de
Nutricional de 1.2.2 Procedencia {sefalardpoca) Caractel:lst_lcas eseraion cafded
SuU CoOnsSumo organolépticas
o . Existencia de
Originales del ' Medidas " No
Alto lugar X Regular X Color Marfil Htoeardtarine No aplica marca de aplica
calidad
Existencia de
De otros lugares Fuerte, Medidas de marca o No
Medio X del Pals Temporal Olor picante manipulacion X denominacion aplica
de origen
Fuerte, Control de
; ; picante, Controles de ¢ etiquetado No
Bajo Del extranjerc Eventual Sabor ligaramente | zalidad No aplica (fachas, aplica
amarge sanitario, etc.)
- = 2. Fuentes de
K Informacién_
k|
| |
L"' : i B
e ! B
ik § El 4 A 4 A
! f:*—-h-h._- . S LN S = N h
1
. . P 5. Iniciativa e innovacion turistica
3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacion en torno at producto
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de g
Couperativas 3.2 Alcance difusion 4.1 Alcance = 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion . .
Comitinal comunal turistico comunal de la zona Visita guiada Turi
Pransa LLIFIS(ﬁD
Local Mercado local y Mearcadn Juestn Demostracion .
local : Iocal pequefios y
nacional
Mercado Mercado carretas;de
Cantonal cartonal E:z: (aw'a 5 Fantaral comida Museistica Turismo
o Mercado Mercado Mercado - Nacional
Frovincial % provincial cultura) provincial local X Degustacion
Mercado Festival o Mercado Festival o
MisEgial nacional festividad nacional X festividad Fouvenls Turismo
Mercado ¥ Medio Mercade ¥ Medio digital Otros Internacional
Internacional digital Internacional

6. Observaciones
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Anexo BH

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha LPR-GYE-017 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 s F i :
Ditointhadsn Platano Verde 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipe Frutos y Semillos
1.1.2 Variacion
de Banano Verde | Hortalizas Frutas X 1.1.5 Subtipo {Variedad) Platanus oceidentalis
denominacion
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)
Licores Cosechado/ !
Plenamente X IESitagE recolectado ¥ ﬂlme?tado ce No
aceptado de forma s aplica
e orgdnica
organica
Reconoeido Capturado st Alimentado con N
mincritariamente Especies Gramineas (caza y No aplica o piensos ?
por la comunidad pesca) ctlanzae industriales apiica
= estabulacion
Reconoeido Meacliznt
mayoritariamente Procesado No aplica s
or la comunidad Mariscos Grasas iﬁi:zxgc?én - a?;ﬂca
En peligro de En conserva No aplica fibertad
desaparicion
1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales 1.3 Factores sensoriales, de preservacion y calidad
1.2.1 Valor . 13.1 . &
e 2 1.2.3 Temporalidad Sl 1.3.2 Medidas de 1.3.3 Medidas de
Nutricional de 1.2.2 Procedencia (sefialar época) Caractel:lst!cas preservacisn calidad
SU consumo organolepticas
< Verde, 2 Existencia de
Alto ﬁng:—naies del X Regular X Color | ligeramente :?t?s‘fnai?arias No aplica marca de E\:p
g amarillo calidad awEa
Existencia de
. Die otros lugares o Medidas de marca o Ne
Medio X del Pais Temporal Olor Sameterttoy manipulacion X denominacidn aplica
de origen
Control de
; : Controles de . etiguetado No
Bajo Del extranjero Eventual Sabor Salado catidad No aplica (fechas, aplica
sanitario, etc.}
2. Fuentes de
Informacion
3. Cooperacién y Difusién 4 Comercializacién 5-Iniciariva & Innovacton turistica
en torno al producto
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de s
Cooperativas 3.2 Alcance difusién 4.1 Alcance comerciafization 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion . '
Comunal comunal turistico comunal de la zona X Visita guiada Turi
Prarin Lurns!mn
Local Mercado local y Mercado PustcL Demostracion oca
local ik Iocal pequefos y
onal X
Mercado Mercado carratps de .
Cantonal e E;E: ?via " cmntonal comida Museistica Tiiiiaro
g Mercado Mercado - Nacional
Provincial X provingial cultura) provincial Mercado local X Degustacion
Mercado Festival o Mercado % Festival o % Hotiliari
NaEiEmE] nacicnal festividad nacional festividad Turismo
Men:ado‘ X N'!edln Mercado % Medio digital Otros Internacicnal
Internacional digital Internacional

6. Observaciones
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Anexo Bl

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PR-GYE-018 Fecha 18-Jun-08
Provincia Guayas Canton Guayaquil Parroguia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales {valorizacion social y cultural)
1.1.1 ) ) . ‘
Denominacian Comino Molido 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Condimentarias
1.1.2 Variacion
de Hortalizas Frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad) Cominum cyminum
d i ion
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)
Licores Eosschada/ Alimentado de
Plenamente X Iietaos recolectado No aplica o No
aceptado de forma orasnica aplica
organica d
Reconocido Capturado E : Alimentado con N
minoritariamente Especies ¥ Gramineas (caza y No aplica SPecie-en piensos : [ﬁca
por la comunidad pesca) tiRnzA b industriales P
Reconocido estabulacian )
mayoritariamente Procesado s Mecé&ante "
por la comunidad Mariscos Grasas PABECIER O o
En peligro de - ahm_antacmn aplica
bl En conserva No aplica en libertad
desaparicion
1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales 1.3 Factores sensoriales, de preservacion y calidad
1.2.1 Valor i 1.3.1 = E
=T - 1.2.3 Temporalidad e 1.3.2 Medidas de 1.3.3 Medidas de
Nutricional de 1.2.2 Procedencia A p Caracteristicas s 7
i (sefialar época) arganalépticas preservacion calidad
_ " Existencia de
Originales del : Medidas ;
Altp Regular X Color Café & s No aplica marca de X
lugar fitosanitarias calidad
- Existencia de
Caracteristico .
. De otros lugares " | Medidas de marca o No
Medio X del Pals Temporal Olor fuer‘ter_n;nte manipulacion 2 denominacion aplica
aromatico. A
de origen
Control de
; < Controles de etiquetado
Bajo Del extranjero X Eventual Sabor Amargo calidad X (fechas, X
<sanitarip, etc )
o = 2 2. Fuentes de
b} i i Informacion
i Ze
_ — e 5. Iniciativa e innovacion turistica
3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacion en taro al producto
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de £ ey
Cooperativas 3.2 Afcance difiesisn 4.1 Alcance i jalizacian 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion - .
Carunal comunal turistico comunal de la zona Visite guiada Turi
Prensa Luns‘mn
Local Mercado local y Mercadn Lt Demostracion pes
local NacisriE] local pequefios y
Mercado Mercado Laretaside
Cantonal cantonal EEE: ?via . cantoRal comida Museistica Turismo
o Mercado Mercado is Nacional
Provincial provincial cultura) provincial Mercado local X Degustacion
Mercado Festival o Mercado Festival o ;
o y | nacional X | festividad nacional X | festividad Souvenir Turismo
Mercado % M_e;!m Mercado X Medio digital Otros Internacional
Internacional digital Internacional

6. Observaciones
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Anexo BJ

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha 1.PR-GYE-019 Fecha 18-Jun-08
Provincia Guayas Cantan Guayaguil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
L1 Tomate Rifion 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Frutos y Semiflas
Denominacion ¥
1.1.2 Variacion
de Jitomate Hortalizas Frutas X 1.1.5 Subtipo {Variedad) Solanum licopersicum
denominacian
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final
p
Licores Cosechado/ 5
Plenamente ¥ Litaps recolectado X ?;;T‘Ep;adn da No
aceptado de forma e aplica
orgdnica prganica
Reconocido Capturado E . Alimentado con N
minoritariamente Especies Gramineas {caza y No aplica Specie en piensos 'iJ
por la comunidad pesca) mhanea o industriales Apicn
pm—— estabulacién
mayoritariamente Procesado No aplica Mediante
or la comunidad Mariscos Grasas pastoren o No
En peligro de allmentacmn en | aplica
s En conserva No aplica libertad
desaparicicn
1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricional 1.3 Factores sensoriales, de preservacion y calidad
1.2.1 Valor < 1.3.1 : =
i - 1.2.3 Temporalidad i 1.3.2 Medidas de 1.3.3 Medidas de
Nutricional de 1.2.2 Procedencia f Caracteristicas e =
o (sefialar época) organolépticas preservacion calidad
. . Existencia de
Originales del ; Medidas ; No
Alto X lugar X Regular X Color Rojo fitosanitarias No aplica marca de aplica
calidad
Existencia de
) De otros lugares Medidas de marca o Ne
Medin del Pals Temporal Olor Amrgo manipulation X denpminacion aplica
de origen
Control de
j Ligeramente | Controles de g etiquetado No
Bajo Del extranjero Eventual Sabor Luickn calidaid No aplica {Fachas, apiita
sanitario, etc.)
i 5 0 | 2. Fuentes de
i § A N | Informacion
’4, P
= 3
> e S Zo
.. ke, B B )
3. Cooperacion y Difusién 4 Comercializacidn 5. Anfcintiva. & intguaclan turistics
en torno al producte
b % | 3.3 Vias de 4.2 Vias de e A
Cooperativas 3.2 Alcance difusion 4.1 Alcance colnerclalizacisin 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercado Restauracion . .
Comunal comunal turistico comunal de fa zona Visita guiada Turi
Prensa Lunslmg
e Mercado local y Mercadop Puestou Demostracidn oca
local local pequefios y
nacional
Mercado Mercade carrgé:as de .
Cantonal cantonal Egg: (awa " BTt comida Museistica Turismo
i Mercado Mercado Mercado - Nacional
Provincial X Drpyingal cultura) provincial local X Degustacion
Mercado Festival o Mercado Festival o ;
Nacional nacional % festividad nacional X festividad Sosveni Turismo
Mercado % Medio Mercado v Media digital Otros Internacional
Internacional digital Internacional

6. Observaciones
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Anexo BK

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Caod. Ficha L.PR-GYE-020 Fecha 18-Jun-0%
Provincia Guayas Canion Guayaquil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
:.\.1.1 T Arroz 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Cereales
1.1.2 Variacion
de Hortalizas Frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad) Oryza sativa L.
denominacion
1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites 1.1.7 Forma de Obtencion {producto final)

Licores C"sei::tad;’ Alimentado de |
Plenimdente X Lécteos el X frianets e
ArERace i organica P

organica

Reconocido Capturado E . Alimentado con N
minoritariamente Especies Gramineas X | (cazay No aplica Speciecn plensos ||:_ 2
por la comunidad pesca) crianzan | industriales AR
Reconocido estabulacion -
mayoritariamente Procesado No aplica Mec{'ante
por la comunidad Mariscos Grasas gﬁ;:;:;cfén en ar;?ica
En pel hga"q ::le En conserva No aplica libertad
desaparicicn

Tid

1.2 Factores de procedencia, temp

ad y nutricional

1.3 Factares sensacriales, de preservacian y calidad

1.2.1 Valor - 1.3.1 . »
e i 1.2.3 Temporalidad B 1.3.2 Medidas de 1.3.3 Medidas de
Nutricional de 1.2.2 Procedencia (sefalar épaca) Caractel:llt_icas preservacisn calidad
SU ¢ organclépticas
. v Existencia de
Originales del Medidas . No
Alto X lugar X Regular X Color Blanco Ftosanitarias No aplica marca de aplica
calidad
Existencia de
. De otros lugares Medidas de " marca o No
Medlin del Pais Temporal Aoy Tnodorp manipulacion Nopplien denominacion aplica
te origen
Control de
; . P Controles de m stiquetado
Bajo Del extranjero Eventual Sabor Insipido calidad No aplica (fechas, ¥
sanitario, ete.)
2. Fuentes de
| Informacion
he
Il
. A e 5. Iniciativa e innovacion turistica
3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacion en torno:al prodiicky
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de e
Cooperativas 3.2 Alcance difucion 4.1 Alcance . iiiizacan 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercadop Restauracion . .
Comunal comunal turistico comunal de la zona e i
Prensa Lunslmg
Local Merado local y Mercado Pu‘gmp Demostracion S
local : local pequefios y
nacional
Mercade Mercado caretas;de
Cantonal cantonal Boca a ) i comida Museistica Turismo
boca (via X 5
p ial X Mercado cultura) Mercado Mercado X DRSS Nacional
royingg provincial provincial local g o
Mercado % Festival o Mercado X Festival o Souvenir
Nagioral nacional festividad nacional festividad Turismo
Mercado Medio Marcado_ X Medio digital Otros Internacional
Internacional digital Internacional

6. Observaciones
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Anexo BL

FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.PR-GYE-D21 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Cantén Guayaquil Parroquia
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1.1 Factores Sociales y Culturales (valorizacion social y cultural)
1.1.1 § . E =
Denominacitn Aceite 1.1.3 Categoria 1.1.4 Tipo Liquido graso vegetal
1.1.2 Variacion
de a Hortalizas Frutas 1.1.5 Subtipo (Variedad)
denominacion

1.1.6 Reconocimiento cultural Aceites X 1.1.7 Forma de Obtencion (producto final)

i . Licores C"s"‘,d;tad;’ Alimentado de |
enamente ; recolectado ' o
aceptado X kadbeos de forma No aplica HinEss aplica

o Drgamca
organica
Reconocido Capturado E } Alimentado con N
minoritariamente Especies Gramineas (cazay No aplica SpEcie en plensos ?
por la comunidad pesca) trlanza o industriales apiEh
- estabulacion
Reconocido Mediant
mayoritariamente Procesado % t'a” i i
por la comunidad Mariscos Grasas pAStofcoo; o
En peligro de alimentacion en | aplica
i En conserva No aplica libertad
desaparicion
1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales 1.3 Factores sensariales, de preservacian y calidad
1.2.1 Valor i 1.3.1 . "
ok z 1.2.3 Temporalidad Rl 1.3.2 Medidas de 1.3.3 Medidas de
Nutricienal de 1.2.2 Procedencia (sefialar &puca) Caractei:lst_lcas preservacion calidad
SU ¢ organaclépticas
- i Existencia de
Originales del Ligeramente | Medidas " No
Alto lugar Regular X Cedi amarillo fitosanitarias Noaplica. | marca; de aplica
calidad
Existencia de
3 De otros lugares Medidas de P marea o No
Medio X del Pais % Temporal Olor Inodoro manipulacion No aplica denominacion aplica
de origen
Control de
: 3 g Controles de etiquetado
Bajo Del extranjero Eventual Sabor Insipido calidad X (fechas, X
sanitario, etc.)
2. Fuantes da
_Informac
ﬁ ol s i P ‘
. P S—— 5. Iniciativa e innovacion turistica
3. Cooperacion y Difusion 4 Comercializacion en toma al producto
3.1 3.3 Vias de 4.2 Vias de P
Cooperativas 3.2 Alcance difusion 4.1 Alcance ializacion 5.1 Iniciativas 5.2 Alcance
Mercado Mercado Mercade Restauracion - ’
Comunal comunal turistico comunal de |z zona Visita gulada y
Prensa Eunslmu
Locat Mercado local y X Mercado Puesm~ Demuostracion oea
local : local pequefios y
nacional
Mercado Mercado e m.etas de .
Cantonal cantonal g;i: ?\ria X cantonat comida Museistica Turismo
i u Mercado Mercado Mercado - Nacionat
Provincial X provincial cultura) provincial Jocal X Pegustacion
Mercado X Festival o Mercado ¥ Festival o Soiieris
Nacional nacional festividad nacional festividad Turismo
Mercadur X Megjcu Mercadu_ X Medio digital Otros Internacional
Internacional digital Internacional
6. Observaciones
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Anexo BM

FICHA DE INVENTARID DE FIESTAS, FESTIVALES Y MERCADDS

DATOS GENERALES

Encuestador Cod, Ficha Facha

Provincia Cantdn Parroquia
1. Datos de la celebracion

1.% Nombre

1.2 Emplazamiento

- 1.5 Fecha de
1.3 Tipa 1.4 Pericdicidad celebracitn
Mercado Diara 1.6 Crganizador
Festival Gastrondmico Semanal 1.7 Telifono
Festividad Local Mensual 1.8 Cantacta
Festividad Cantonal Anual .
;‘E:p:;z:;"s Venta de Cangrejos vives comp cocinados
Festividad Nacional Gtro
Grupos vecinales
1.10 Inztalaciones 1.11 Grupas Grupos de accion local X
existentes Participantes
Grupos de accitn cantonal X
Grupos de accion nacional
Productos agricolas
Preductos de la granja
{animales)
Productes silvestres
1.12 Variedad de | avmentos procesados
los productos
{marcados)

Dagustacion de platos

COtros productas altmeanticiss

Otres productes ne
alimenticios

1.13 Deseripcion del
programa
(Festivittades y
festivales)

1.15 Motivacion

1.14 Sentido o uso
Comunal/Sccial gue se
ie da a 13 celebracion

1.16 Transmision
social de la
celsbracion

117
Transformacion
que ha tenido Ia
expresion cultural
en [as dltimas
fechas

4. Observaciones



Guest
Rectangle


ANEXO BN

FICHA DE INVENTARIO DE FIESTAS, FESTIVALES Y MERCADOS

DATOS GENERALES

Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.FM-DUR-001 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canion Duran Parroguia

1. Datos de la celebracion
1.1 Nombre Plaza del Cangrejo "Pelucon”
1.2 Emplazamiento Km. 1 % entre las vias Durdn Tambo y Durdn Boliche

R 1.5 Fecha de

1.3 Tipo 1.4 Periodicidad culebracitn
Mercado X Diario X 1.6 Organizador Municipio de Duran
Festival Gastronsmico Semanal 1.7 Teléfone 2862128
Entrevista al 5r. Manuel Suarez (TESORERO
Festividad Local Mensual 1.3 Contario DE A ASOCIACION DE COMERCIANTES DE
CANGREIOQS “EL MANGLAR")
Festlyidad Cantonal aneal 1.9 Servicios Guardiania privada, venta de cangrejo,
Festividad Nacional Otro ieponilies pamuesdero,
Grupos vecinales
R . I Grupos de aceidn local X

1.10 Instalaciones 25 puestos de 2 m. x 2 m., bateria sanitaria, | 1.11 Grupos
existentes red electrico, red de agua potable. Participantes

Grupos de aceidn cantenal

Grupos de accion nacional

Productos agricolas

Preductos de la grania
(ammales)

!
l Productos siivestres
|

Alirmentos procesados

Degustacicn de piatos

Alimentos
MaFinos (
Selo
Cangrejos)

Otros productos alimenticios

|
|
4

Otros productos no
alimenticios

1.13 Descripcion del
programa
{festividades y
festivales)

1.15 Motivacion

Venta de Cangrejos

1.16 Tr isio
social de la
celebracién
1.14 Sentido o uso 1.17
Comunal /Social que se Teansto cion

le da a la celebracién

que ha tenido la

en las dltimas
fechas

expresion cultural

4. Observaciones

Posee letrero, Precios: Plancha (4 atados = 12 cangrejos cada atado) oscila entre los $20,00 y $24,00 el atado (12 cangrejos) oscila entre los
$6,00 y $7,00. El paradero tiene 1 afio de funcionamiento, ef valor mensual es de $20,00 por local. Los 25 puestos estdn a cargo de 2 asociaciones
que son: Asociacion de Comerciantes de Cangrejos Ei Mangiar y ia Aspciacion de Comerciantes de Cangrejos 16 de Octubre.
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ANEXO BN

FICHA DE INVENTARIO DE FIESTAS, FESTIVALES Y MERCADOS

DATOS GENERALES
Encuestador Tesistas Cod. Ficha I.FM-NAR-001 Fecha 18-Jun-09
Provincia Guayas Canton Naranjal Parroquia
1. Datos de la celebracién
1.1 Nombre Paradero Turistico del cangrejo Naranjeleho
1.2 Emplazamienio Panamericana
— 1.5 Fecha de
1.3 Tipe 1.4 Periodicidad Tebracian
Mercado X Diario X 1.6 Organizador Gobierno Municipal de Naranjal
Festival Gastrondmico Sernanal 1.7 Teiefono
Franklin Eduardo Avalos Castillo (PRESIDENTE
Festividad Local Mansual 1.8 Cantacic DE LA ASOCIACION DE COMERCIANTES “EL
CANGREID"}
Festividad Cantonal Anual 1.9 Servicios
d| abuniles Wenta de Cangrejos, 2 puestos [ carretas
Festividad Narional Otro .1
Grupos vecinales
1.10 Instalaciones 1.11 Grupos Grupos de accion Jocal X
existentes 12ipuestne/de 2 . - 2.m, Participantes
Grupos de accion cantonal
Grupos de accion nacional
Productos agricolas
Produrtos de la grania
| (amimaies)
|< | Productos siivestres
h‘mw de | Blimertos procesados
{mercadox} I Degustacon de piatos
Alimeantos
{
Otres productes alimenticios magms ¥
i
| Cangrejes)

I
|
Otres productos no \
alimenticios

1.13 Descripcion del
programa
(festividades y
festivales)

1.15 Mativacion

Venta de Cangrejos

1.16 Transmision

social de la
celebracion

1.14 Sentido o uso 1.17

Comunal /Sacial que se Transformacion

le da a la celebracién que ha tenido fa
expresian cultural

en las Gitimas
fechas

4. Observaciones

Posee letrero, no tiene parqueaderos ni bafios plblicos. Precies: Plancha (4 atados = 12 cangrejos) oscila entre los § 20,00 v $ 24,00 * 1 atado
oscila entre Ios % 3,00 y $ 5,00 * El paradero tiene 4 afios de funcionamiento, el valor de arrendamiento es de $ 10,00 mensual por local.
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Anexo BO

FICHA DE IMVENTARIO DE FIESTAS, FESTIVALES ¥ MERCADOS

DATDS GENERALES

Encuestader Tesistas Codd. Ficha LFM-MNAR-DD2 Fecha 18-Jun-09
Provineia Guayas Cantén Naranjat Parroquia
1. Datos de la celebracion
1.1 Nombre Festival Turistico Gastronomico del Cangreje Naranjalefio
1.2 Emplazamiente Varia anualmente
. 1.5 Fecha de N
1.3 Tipo 1.4 Periodicidad calabracion 7-Nov-09
Mercado Diavio 1.6 Crganizador Gobierno Municipal de Naranjai
Festival Gastronomico Semanazl 1.7 Teléfono
Frankiin Eduards Avales Castilio (PRESIDENTE
Festividad Local Mensual 1.8 Contacto DE LA ASOCIACION COMUNIDAD DEL
CANGREIO)
Festividad Cantonai Anual X -
;’I‘z f:;:’l::‘s Venta de Cangrejos vivos coma cocinados
Festividad Nacional Otro P
Grupos vecinales
1.10 Instalaciones 1.11 Grupes Grupoes de accion local X
existentes Pasticipantes
Grupps de accien cantonal X
Grupos de accidn nacional
Productos agricolas
Productos de la granye
{animales)
Preductes silvestres
1.12 Variedad de | Alimentps procesados
las progductes
{mercados) Degustacion ds plates %
Alimentos
Otros preductos alimanticios mannos {
Sclo
Cangrejos)
Ctros productos no
alimenticios

1.13 Descripeiin del
programa
{festividades y
festivales}

1.15 Motivacion

Venta de Cangrejos

1.14 Sentido o uso
Comunal/Social gue se
le da a la celebracion

1.186 Transmision
social de fa
celebracion

1.17
Transformacion
gue ha tenido 1a
expresion cultural
an las Gltimes
fechas

4. Ghservaciones
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