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ANEXO 2

FICHA DE INVENTARIO GASTRONÓMICO: PRODUCTOS

	FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

	Datos generales

	Encuestador
	 Benavides José, Jaramillo Erika, Pesantes Frank
	 Cod. Ficha
	 I.G-PR-NOB-001
	Fecha
	 23/10/2007

	Provincia
	 Guayas
	Cantón
	 Nobol
	Parroquia
	 Narcisa de Jesús

	1. Descripción del producto

	1.1 Factores Sociales y Culturales (valorización social y cultural)

	1.1.1 Denominación
	Choclo
	1.1.3 Categoría
	1.1.4 Tipo
	 Amarillo

	1.1.2 Variación de denominación
	 Maíz
	Verduras
	 
	Frutas
	 
	1.1.5 Subtipo (Variedad)
	 Brasilia y pacífico

	1.1.6 Reconocimiento cultural
	Hortalizas
	 
	Aceites
	 
	1.1.7 Forma de obtención (producto final)

	Plenamente aceptado
	X
	Legumbres
	 
	Lácteos
	 
	Cosechado/ recolectado de forma orgánica
	X
	Especie en crianza o estabulación
	Alimentado de  manera orgánica 
	 

	Reconocido minoritariamente por la comunidad
	 
	Cárnicos
	 
	Cereales
	 
	Capturado (caza y pesca)
	 
	
	Alimentado con piensos industriales
	 

	Reconocido mayoritariamente por la comunidad
	 
	Pescados
	 
	Miel y productos apícolas
	 
	Procesado
	
	
	Mediante pastoreo o alimentación en libertad
	 

	En peligro de desaparición
	 
	Mariscos
	 
	Granos 
	X
	En conserva
	 
	
	
	 

	1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales
	1.3 Factores sensoriales, de preservación y calidad

	1.2.1 Valor Nutricional de su consumo
	1.2.2  Procedencia 
	1.2.3 Temporalidad (señalar época)
	1.3.1 Características organolépticas
	1.3.2 Medidas de preservación
	1.3.3 Medidas de calidad
	 

	Alto
	X
	Originales del lugar
	X
	Regular
	x
	Color
	 Amarillo
	Medidas fitosanitarias 
	X
	Existencia de marca  de calidad
	 

	Medio
	 
	De otros lugares del País
	 
	Temporal
	 
	Olor
	 
	Medidas de manipulación
	 X
	Existencia de marca o denominación de origen
	 

	Bajo
	 
	Del extranjero
	 
	Eventual
	 
	Sabor
	 Dulce
	Controles de calidad
	 
	Control de etiquetado (fechas, sanitario, etc.)
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	3. Fuentes de Información

	
	 Primarias:
-Entrevista Personal: Julio Briones

Secundarias:

- Sistema de información agropecuaria. www.sica.gov.ec. Visitada el 23 de octubre de 2007

	
	

	
	

	4. Cooperación y Difusión 
	5. Comercialización 
	6. Iniciativa e innovación turística en torno al producto

	4.1 Cooperativas
	4.2 Alcance
	4.3 Vías de difusión
	5.1 Alcance
	5.2 Vías de comercialización
	6.1 Iniciativas
	6.2 Alcance

	Comunal
	 
	Mercado comunal
	 
	Mercado turístico
	 
	Mercado comunal
	 
	Restauración de la zona
	X
	Visita guiada
	 
	Turismo Local
	 

	Local
	 
	Mercado local
	 
	Prensa local y nacional
	 
	Mercado local
	
	Puesto pequeños y carretas de comida
	X
	Demostración
	 
	
	

	Cantonal
	 X
	Mercado cantonal
	 X
	Boca a boca (vía cultura)
	X
	Mercado cantonal
	 X
	
	
	Museística
	 
	Turismo Nacional
	 

	Provincial
	 
	Mercado provincial
	 
	
	
	Mercado provincial
	 
	Mercado local
	X
	Degustación
	 
	
	

	Nacional
	 
	Mercado nacional
	 
	Festival o festividad
	 
	Mercado nacional
	 
	Festival o festividad
	
	Souvenir
	 
	Turismo Internacional
	 

	
	
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Otros
	 
	
	

	7. Observaciones

	

	· Cuando la producción es escasa en la zona se lo adquiere de Pedro Carbo, Balzar y algunas veces de la provincia de Manabí.
· Los agricultores que están asociados en cooperativas de la zona solo tiene la ventaja de de utilizar la bomba de riego, pero tienen la desventaja de que no son sujetos de crédito del Banco Nacional de Fomento.

	

	

	

	

	

	

	

	


	FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

	Datos generales

	Encuestador
	 Benavides José, Jaramillo Erika, Pesantes Frank
	 Cod. Ficha
	 I.G-PR-NOB-002
	Fecha
	 23/10/2007

	Provincia
	 Guayas
	Cantón
	 Nobol
	Parroquia
	 Narcisa de Jesús

	1. Descripción del producto

	1.1 Factores Sociales y Culturales (valorización social y cultural)

	1.1.1 Denominación
	Plátano
	1.1.3 Categoría
	1.1.4 Tipo
	 Barraganete

	1.1.2 Variación de denominación
	 Verde
	Verduras
	 
	Frutas
	X
	1.1.5 Subtipo (Variedad)
	 

	1.1.6 Reconocimiento cultural
	Hortalizas
	 
	Aceites
	 
	1.1.7 Forma de obtención (producto final)

	Plenamente aceptado
	X
	Legumbres
	 
	Lácteos
	 
	Cosechado/ recolectado de forma orgánica
	X
	Especie en crianza o estabulación
	Alimentado de  manera orgánica 
	 

	Reconocido minoritariamente por la comunidad
	 
	Cárnicos
	 
	Cereales
	 
	Capturado (caza y pesca)
	 
	
	Alimentado con piensos industriales
	 

	Reconocido mayoritariamente por la comunidad
	 
	Pescados
	 
	Miel y productos apícolas
	 
	Procesado
	 
	
	Mediante pastoreo o alimentación en libertad
	 

	En peligro de desaparición
	 
	Mariscos
	 
	Granos 
	 
	En conserva
	 
	
	
	 

	1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales
	1.3 Factores sensoriales, de preservación y calidad

	1.2.1 Valor Nutricional de su consumo
	1.2.2  Procedencia 
	1.2.3 Temporalidad (señalar época)
	1.3.1 Características organolépticas
	1.3.2 Medidas de preservación
	1.3.3 Medidas de calidad
	 

	Alto
	 
	Originales del lugar
	 
	Regular
	X
	Color
	 Amarillo
	Medidas fitosanitarias 
	X
	Existencia de marca  de calidad
	 

	Medio
	 X
	De otros lugares del País
	X
	Temporal
	 
	Olor
	 suave
	Medidas de manipulación
	X
	Existencia de marca o denominación de origen
	 

	Bajo
	 
	Del extranjero
	 
	Eventual
	 
	Sabor
	 Dulce
	Controles de calidad
	 
	Control de etiquetado (fechas, sanitario, etc.)
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	3. Fuentes de Información

	
	 Primaria: Entrevista personal a señor Julio Briones
Secundaria: Sistema de información agropecuaria. www.sica.gov.ec. Visitada el 23 de octubre de 2007

	
	

	
	

	4. Cooperación y Difusión 
	5. Comercialización 
	6. Iniciativa e innovación turística en torno al producto

	4.1 Cooperativas
	4.2 Alcance
	4.3 Vías de difusión
	5.1 Alcance
	5.2 Vías de comercialización
	6.1 Iniciativas
	6.2 Alcance

	Comunal
	 
	Mercado comunal
	 
	Mercado turístico
	 
	Mercado comunal
	 
	Restauración de la zona
	X
	Visita guiada
	 
	Turismo Local
	 

	Local
	 
	Mercado local
	
	Prensa local y nacional
	 X
	Mercado local
	 
	Puesto pequeños y carretas de comida
	X
	Demostración
	 
	
	

	Cantonal
	 
	Mercado cantonal
	 
	Boca a boca (vía cultura)
	 X
	Mercado cantonal
	 
	
	
	Museística
	 
	Turismo Nacional
	 

	Provincial
	 
	Mercado provincial
	 
	
	
	Mercado provincial
	 
	Mercado local
	  X
	Degustación
	 
	
	

	Nacional
	 
	Mercado nacional
	X
	Festival o festividad
	 
	Mercado nacional
	X
	Festival o festividad
	
	Souvenir
	 
	Turismo Internacional
	 

	
	
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Otros
	 
	
	

	7. Observaciones

	

	· A pesar de ser el maduro con queso un plato típico muy conocido en Nobol, el plátano no es producido en el lugar sino que lo adquieren   

      de la provincia de Los Ríos.

	

	

	

	

	

	

	

	


	FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

	Datos generales

	Encuestador
	 Benavides José, Jaramillo Erika, Pesantes Frank
	 Cod. Ficha
	 I.G-PR-NOB-003
	Fecha
	 23/10/2007

	Provincia
	 Guayas
	Cantón
	 Nobol
	Parroquia
	 Narcisa de Jesús

	1. Descripción del producto

	1.1 Factores Sociales y Culturales (valorización social y cultural)

	1.1.1 Denominación
	Arroz
	1.1.3 Categoría
	1.1.4 Tipo
	 Paddy

	1.1.2 Variación de denominación
	 
	Verduras
	 
	Frutas
	
	1.1.5 Subtipo (Variedad)
	 INIAP 11-12-14 Filipino

	1.1.6 Reconocimiento cultural
	Hortalizas
	 
	Aceites
	 
	1.1.7 Forma de obtención (producto final)

	Plenamente aceptado
	X
	Legumbres
	 
	Lácteos
	 
	Cosechado/ recolectado de forma orgánica
	X
	Especie en crianza o estabulación
	Alimentado de  manera orgánica 
	 

	Reconocido minoritariamente por la comunidad
	 
	Cárnicos
	 
	Cereales
	X
	Capturado (caza y pesca)
	 
	
	Alimentado con piensos industriales
	 

	Reconocido mayoritariamente por la comunidad
	 
	Pescados
	 
	Miel y productos apícolas
	 
	Procesado
	 
	
	Mediante pastoreo o alimentación en libertad
	 

	En peligro de desaparición
	 
	Mariscos
	 
	Granos 
	 
	En conserva
	 
	
	
	 

	1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales
	1.3 Factores sensoriales, de preservación y calidad

	1.2.1 Valor Nutricional de su consumo
	1.2.2  Procedencia 
	1.2.3 Temporalidad (señalar época)
	1.3.1 Características organolépticas
	1.3.2 Medidas de preservación
	1.3.3 Medidas de calidad
	 

	Alto
	X
	Originales del lugar
	X
	Regular
	X
	Color
	 Blanco
	Medidas fitosanitarias 
	X
	Existencia de marca  de calidad
	 

	Medio
	 
	De otros lugares del País
	
	Temporal
	 
	Olor
	 suave
	Medidas de manipulación
	X
	Existencia de marca o denominación de origen
	 

	Bajo
	 
	Del extranjero
	 
	Eventual
	 
	Sabor
	 Dulce
	Controles de calidad
	 
	Control de etiquetado (fechas, sanitario, etc.)
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	3. Fuentes de Información

	
	· Primarias: entrevista personal al señor Julio Briones
· Secundarias: Sistema de información agropecuaria. www.sica.gov.ec. Visitada el 23 de octubre de 2007

	
	

	
	

	4. Cooperación y Difusión 
	5. Comercialización 
	6. Iniciativa e innovación turística en torno al producto

	4.1 Cooperativas
	4.2 Alcance
	4.3 Vías de difusión
	5.1 Alcance
	5.2 Vías de comercialización
	6.1 Iniciativas
	6.2 Alcance

	Comunal
	 
	Mercado comunal
	 
	Mercado turístico
	 
	Mercado comunal
	 
	Restauración de la zona
	X
	Visita guiada
	 
	Turismo Local
	 

	Local
	
	Mercado local
	
	Prensa local y nacional
	 
	Mercado local
	 
	Puesto pequeños y carretas de comida
	X
	Demostración
	 
	
	

	Cantonal
	 X
	Mercado cantonal
	 
	Boca a boca (vía cultura)
	 
	Mercado cantonal
	 
	
	
	Museística
	 
	Turismo Nacional
	 

	Provincial
	 
	Mercado provincial
	 X
	
	
	Mercado provincial
	 X
	Mercado local
	  X
	Degustación
	 
	
	

	Nacional
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	X
	Souvenir
	 
	Turismo Internacional
	 

	
	
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Otros
	 
	
	

	7. Observaciones

	

	· Hay que resaltar el hecho de que los mayores beneficiarios del cultivo de arroz son los llamados fomentadores y/o dueños de piladoras, quienes perciben gran parte de las utilidades a través del proceso de comercialización, pagando un precio de mercado inferior al real.
· El cultivo del arroz, como la mayoría de procesos agrícolas en el cantón, se realiza parcialmente por métodos del sistema tradicional. Los agricultores arroceros se guían por los ciclos lunares, el aguaje y el grado de humedad en la madera de ciertos árboles. Por ejemplo, si se quiere guardar el grano por más tiempo se recoge en luna menguante, con el nivel del agua del estero baja o “vaciante”.

	

	

	

	

	

	

	

	


	FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

	Datos generales

	Encuestador
	 Benavides José, Jaramillo Erika, Pesantes Frank
	 Cod. Ficha
	 I.G-PR-NOB-004
	Fecha
	 23/10/2007

	Provincia
	 Guayas
	Cantón
	 Nobol
	Parroquia
	 Narcisa de Jesús

	1. Descripción del producto

	1.1 Factores Sociales y Culturales (valorización social y cultural)

	1.1.1 Denominación
	Leche
	1.1.3 Categoría
	1.1.4 Tipo
	 

	1.1.2 Variación de denominación
	 
	Verduras
	 
	Frutas
	
	1.1.5 Subtipo (Variedad)
	 

	1.1.6 Reconocimiento cultural
	Hortalizas
	 
	Aceites
	 
	1.1.7 Forma de obtención (producto final)

	Plenamente aceptado
	X
	Legumbres
	 
	Lácteos
	X
	Cosechado/ recolectado de forma orgánica
	X
	Especie en crianza o estabulación
	Alimentado de  manera orgánica 
	 

	Reconocido minoritariamente por la comunidad
	 
	Cárnicos
	 
	Cereales
	
	Capturado (caza y pesca)
	 
	
	Alimentado con piensos industriales
	 

	Reconocido mayoritariamente por la comunidad
	 
	Pescados
	 
	Miel y productos apícolas
	 
	Procesado
	 
	
	Mediante pastoreo o alimentación en libertad
	 

	En peligro de desaparición
	 
	Mariscos
	 
	Granos 
	 
	En conserva
	 
	
	
	 

	1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales
	1.3 Factores sensoriales, de preservación y calidad

	1.2.1 Valor Nutricional de su consumo
	1.2.2  Procedencia 
	1.2.3 Temporalidad (señalar época)
	1.3.1 Características organolépticas
	1.3.2 Medidas de preservación
	1.3.3 Medidas de calidad
	 

	Alto
	X
	Originales del lugar
	X
	Regular
	X
	Color
	 Blanco
	Medidas fitosanitarias 
	X
	Existencia de marca  de calidad
	 

	Medio
	 
	De otros lugares del País
	
	Temporal
	 
	Olor
	 
	Medidas de manipulación
	X
	Existencia de marca o denominación de origen
	 

	Bajo
	 
	Del extranjero
	 
	Eventual
	 
	Sabor
	 Dulce
	Controles de calidad
	 
	Control de etiquetado (fechas, sanitario, etc.)
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	3. Fuentes de Información

	
	 - Primarias: Entrevista personal al señor Fermín Álvarez “Colita”

	
	

	
	

	4. Cooperación y Difusión 
	5. Comercialización 
	6. Iniciativa e innovación turística en torno al producto

	4.1 Cooperativas
	4.2 Alcance
	4.3 Vías de difusión
	5.1 Alcance
	5.2 Vías de comercialización
	6.1 Iniciativas
	6.2 Alcance

	Comunal
	 
	Mercado comunal
	 
	Mercado turístico
	 
	Mercado comunal
	 
	Restauración de la zona
	X
	Visita guiada
	 
	Turismo Local
	 

	Local
	
	Mercado local
	
	Prensa local y nacional
	 
	Mercado local
	 
	Puesto pequeños y carretas de comida
	X
	Demostración
	 
	
	

	Cantonal
	 X
	Mercado cantonal
	X
	Boca a boca (vía cultura)
	 X
	Mercado cantonal
	 X
	
	
	Museística
	 
	Turismo Nacional
	 

	Provincial
	 
	Mercado provincial
	 
	
	
	Mercado provincial
	
	Mercado local
	  X
	Degustación
	 
	
	

	Nacional
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	
	Souvenir
	 
	Turismo Internacional
	 

	
	
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Otros
	 
	
	

	7. Observaciones

	

	 -La leche del sector proviene directamente del ordeño manual de las vacas y no se somete a ningún proceso industrial, se utiliza en la elaboración de recetas como la resbaladera, humitas, torrejas de choclo y los bizcochuelos de Nobol.

	

	

	

	

	

	

	

	


	FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

	Datos generales

	Encuestador
	 Benavides José, Jaramillo Erika, Pesantes Frank
	 Cod. Ficha
	 I.G-PR-NOB-005
	Fecha
	 23/10/2007

	Provincia
	 Guayas
	Cantón
	 Nobol
	Parroquia
	 Narcisa de Jesús

	1. Descripción del producto

	1.1 Factores Sociales y Culturales (valorización social y cultural)

	1.1.1 Denominación
	Queso
	1.1.3 Categoría
	1.1.4 Tipo
	 criollo

	1.1.2 Variación de denominación
	 
	Verduras
	 
	Frutas
	
	1.1.5 Subtipo (Variedad)
	 

	1.1.6 Reconocimiento cultural
	Hortalizas
	 
	Aceites
	 
	1.1.7 Forma de obtención (producto final)

	Plenamente aceptado
	X
	Legumbres
	 
	Lácteos
	X
	Cosechado/ recolectado de forma orgánica
	
	Especie en crianza o estabulación
	Alimentado de  manera orgánica 
	 

	Reconocido minoritariamente por la comunidad
	 
	Cárnicos
	 
	Cereales
	
	Capturado (caza y pesca)
	 
	
	Alimentado con piensos industriales
	 

	Reconocido mayoritariamente por la comunidad
	 
	Pescados
	 
	Miel y productos apícolas
	 
	Procesado
	X
	
	Mediante pastoreo o alimentación en libertad
	 

	En peligro de desaparición
	 
	Mariscos
	 
	Granos 
	 
	En conserva
	 
	
	
	 

	1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales
	1.3 Factores sensoriales, de preservación y calidad

	1.2.1 Valor Nutricional de su consumo
	1.2.2  Procedencia 
	1.2.3 Temporalidad (señalar época)
	1.3.1 Características organolépticas
	1.3.2 Medidas de preservación
	1.3.3 Medidas de calidad
	 

	Alto
	X
	Originales del lugar
	
	Regular
	X
	Color
	 Blanco
	Medidas fitosanitarias 
	
	Existencia de marca  de calidad
	 

	Medio
	 
	De otros lugares del País
	X
	Temporal
	 
	Olor
	 suave
	Medidas de manipulación
	X
	Existencia de marca o denominación de origen
	 

	Bajo
	 
	Del extranjero
	 
	Eventual
	 
	Sabor
	 Salado
	Controles de calidad
	 
	Control de etiquetado (fechas, sanitario, etc.)
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	3. Fuentes de Información

	
	 Primarias: Entrevista personal al señor Marco Antonio Álvarez


	
	

	
	

	4. Cooperación y Difusión 
	5. Comercialización 
	6. Iniciativa e innovación turística en torno al producto

	4.1 Cooperativas
	4.2 Alcance
	4.3 Vías de difusión
	5.1 Alcance
	5.2 Vías de comercialización
	6.1 Iniciativas
	6.2 Alcance

	Comunal
	 
	Mercado comunal
	 
	Mercado turístico
	 
	Mercado comunal
	 
	Restauración de la zona
	X
	Visita guiada
	 
	Turismo Local
	 

	Local
	
	Mercado local
	
	Prensa local y nacional
	 X
	Mercado local
	 
	Puesto pequeños y carretas de comida
	X
	Demostración
	 
	
	

	Cantonal
	 
	Mercado cantonal
	
	Boca a boca (vía cultura)
	 X
	Mercado cantonal
	 
	
	
	Museística
	 
	Turismo Nacional
	 

	Provincial
	 
	Mercado provincial
	X
	
	
	Mercado provincial
	X
	Mercado local
	  X
	Degustación
	 
	
	

	Nacional
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	
	Souvenir
	 
	Turismo Internacional
	 

	
	
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Otros
	 
	
	

	7. Observaciones

	

	 -Algunos pobladores y restauradores de Nobol prefieren comprar queso de cuajo, es decir, del cuajo natural que proviene de la entraña del vacuno -donde se vierte la leche para que repose y cuaje-. También se puede encontrar el queso cuajado a base de insumos industriales que vienen en pastillas. La mayoría de consumidores que conocen esa diferencia prefieren el queso de cuajo natural.

	

	

	

	

	

	

	

	


	FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

	Datos generales

	Encuestador
	 Benavides José, Jaramillo Erika, Pesantes Frank
	 Cod. Ficha
	 I.G-PR-NOB-006
	Fecha
	 23/10/2007

	Provincia
	 Guayas
	Cantón
	 Nobol
	Parroquia
	 Narcisa de Jesús

	1. Descripción del producto

	1.1 Factores Sociales y Culturales (valorización social y cultural)

	1.1.1 Denominación
	Huevos
	1.1.3 Categoría
	1.1.4 Tipo
	 criollo

	1.1.2 Variación de denominación
	 
	Verduras
	 
	Frutas
	
	1.1.5 Subtipo (Variedad)
	 

	1.1.6 Reconocimiento cultural
	Hortalizas
	 
	Aceites
	 
	1.1.7 Forma de obtención (producto final)

	Plenamente aceptado
	X
	Legumbres
	 
	Lácteos
	
	Cosechado/ recolectado de forma orgánica
	X
	Especie en crianza o estabulación
	Alimentado de  manera orgánica 
	 

	Reconocido minoritariamente por la comunidad
	 
	Cárnicos
	 
	Cereales
	
	Capturado (caza y pesca)
	 
	
	Alimentado con piensos industriales
	 

	Reconocido mayoritariamente por la comunidad
	 
	Pescados
	 
	Miel y productos apícolas
	 
	Procesado
	
	
	Mediante pastoreo o alimentación en libertad
	 

	En peligro de desaparición
	 
	Mariscos
	 
	Granos 
	 
	En conserva
	 
	
	
	 

	1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales
	1.3 Factores sensoriales, de preservación y calidad

	1.2.1 Valor Nutricional de su consumo
	1.2.2  Procedencia 
	1.2.3 Temporalidad (señalar época)
	1.3.1 Características organolépticas
	1.3.2 Medidas de preservación
	1.3.3 Medidas de calidad
	 

	Alto
	X
	Originales del lugar
	X
	Regular
	X
	Color
	 Blanco
	Medidas fitosanitarias 
	
	Existencia de marca  de calidad
	 

	Medio
	 
	De otros lugares del País
	
	Temporal
	 
	Olor
	 Suave
	Medidas de manipulación
	X
	Existencia de marca o denominación de origen
	 

	Bajo
	 
	Del extranjero
	 
	Eventual
	 
	Sabor
	 salado
	Controles de calidad
	 
	Control de etiquetado (fechas, sanitario, etc.)
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	3. Fuentes de Información

	
	 - Primarias: Entrevista personal al señor José Álvarez

	
	

	
	

	4. Cooperación y Difusión 
	5. Comercialización 
	6. Iniciativa e innovación turística en torno al producto

	4.1 Cooperativas
	4.2 Alcance
	4.3 Vías de difusión
	5.1 Alcance
	5.2 Vías de comercialización
	6.1 Iniciativas
	6.2 Alcance

	Comunal
	 
	Mercado comunal
	 
	Mercado turístico
	 
	Mercado comunal
	 
	Restauración de la zona
	X
	Visita guiada
	 
	Turismo Local
	 

	Local
	
	Mercado local
	
	Prensa local y nacional
	 
	Mercado local
	 
	Puesto pequeños y carretas de comida
	X
	Demostración
	 
	
	

	Cantonal
	 
	Mercado cantonal
	X
	Boca a boca (vía cultura)
	 X
	Mercado cantonal
	X
	
	
	Museística
	 
	Turismo Nacional
	 

	Provincial
	 
	Mercado provincial
	
	
	
	Mercado provincial
	
	Mercado local
	  X
	Degustación
	 
	
	

	Nacional
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	
	Souvenir
	 
	Turismo Internacional
	 

	
	
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Otros
	 
	
	

	7. Observaciones

	

	· Se los conocen también como huevos de matrimonio o de gallo y gallina.
· Reconocidos en la población por su gran valor nutricional recomendado sobre todo en la dieta de los niños

· Vale recalcar que los huevos no aplican a ninguna de las categorías sugeridas en la ficha de inventario.

	

	

	

	

	

	

	

	


	FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

	Datos generales

	Encuestador
	 Benavides José, Jaramillo Erika, Pesantes Frank
	 Cod. Ficha
	 I.G-PR-NOB-007
	Fecha
	 23/10/2007

	Provincia
	 Guayas
	Cantón
	 Nobol
	Parroquia
	 Narcisa de Jesús

	1. Descripción del producto

	1.1 Factores Sociales y Culturales (valorización social y cultural)

	1.1.1 Denominación
	Chancho
	1.1.3 Categoría
	1.1.4 Tipo
	 criollo

	1.1.2 Variación de denominación
	 Cerdo
	Verduras
	 
	Frutas
	
	1.1.5 Subtipo (Variedad)
	 

	1.1.6 Reconocimiento cultural
	Hortalizas
	 
	Aceites
	 
	1.1.7 Forma de obtención (producto final)

	Plenamente aceptado
	X
	Legumbres
	 
	Lácteos
	
	Cosechado/ recolectado de forma orgánica
	
	Especie en crianza o estabulación
	Alimentado de  manera orgánica 
	 X

	Reconocido minoritariamente por la comunidad
	 
	Cárnicos
	X
	Cereales
	
	Capturado (caza y pesca)
	 
	
	Alimentado con piensos industriales
	 

	Reconocido mayoritariamente por la comunidad
	 
	Pescados
	 
	Miel y productos apícolas
	 
	Procesado
	
	
	Mediante pastoreo o alimentación en libertad
	 

	En peligro de desaparición
	 
	Mariscos
	 
	Granos 
	 
	En conserva
	 
	
	
	 

	1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales
	1.3 Factores sensoriales, de preservación y calidad

	1.2.1 Valor Nutricional de su consumo
	1.2.2  Procedencia 
	1.2.3 Temporalidad (señalar época)
	1.3.1 Características organolépticas
	1.3.2 Medidas de preservación
	1.3.3 Medidas de calidad
	 

	Alto
	X
	Originales del lugar
	X
	Regular
	X
	Color
	 Rosado
	Medidas fitosanitarias 
	
	Existencia de marca  de calidad
	 

	Medio
	 
	De otros lugares del País
	
	Temporal
	 
	Olor
	 suave
	Medidas de manipulación
	X
	Existencia de marca o denominación de origen
	 

	Bajo
	 
	Del extranjero
	 
	Eventual
	 
	Sabor
	 Salado
	Controles de calidad
	 
	Control de etiquetado (fechas, sanitario, etc.)
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	3. Fuentes de Información

	
	 - Primarias: Entrevista personal al señor Carlos Navarrete 

	
	

	
	

	4. Cooperación y Difusión 
	5. Comercialización 
	6. Iniciativa e innovación turística en torno al producto

	4.1 Cooperativas
	4.2 Alcance
	4.3 Vías de difusión
	5.1 Alcance
	5.2 Vías de comercialización
	6.1 Iniciativas
	6.2 Alcance

	Comunal
	 
	Mercado comunal
	 
	Mercado turístico
	 
	Mercado comunal
	 
	Restauración de la zona
	X
	Visita guiada
	 
	Turismo Local
	 

	Local
	
	Mercado local
	
	Prensa local y nacional
	 
	Mercado local
	 
	Puesto pequeños y carretas de comida
	X
	Demostración
	 
	
	

	Cantonal
	 X
	Mercado cantonal
	X
	Boca a boca (vía cultura)
	 X
	Mercado cantonal
	X
	
	
	Museística
	 
	Turismo Nacional
	 

	Provincial
	 
	Mercado provincial
	
	
	
	Mercado provincial
	
	Mercado local
	  X
	Degustación
	 
	
	

	Nacional
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	
	Souvenir
	 
	Turismo Internacional
	 

	
	
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Otros
	 
	
	

	7. Observaciones

	

	 - Muy pocos establecimientos no utilizan el chancho producido en la población, sino el de alguna marca reconocida como por ejemplo pronaza, para ofrecer una mejor calidad en su producto

	

	

	

	

	

	

	

	


	FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

	Datos generales

	Encuestador
	 Benavides José, Jaramillo Erika, Pesantes Frank
	 Cod. Ficha
	 I.G-PR-NOB-008
	Fecha
	 23/10/2007

	Provincia
	 Guayas
	Cantón
	 Nobol
	Parroquia
	 Narcisa de Jesús

	1. Descripción del producto

	1.1 Factores Sociales y Culturales (valorización social y cultural)

	1.1.1 Denominación
	Pato
	1.1.3 Categoría
	1.1.4 Tipo
	 criollo

	1.1.2 Variación de denominación
	 
	Verduras
	 
	Frutas
	
	1.1.5 Subtipo (Variedad)
	 

	1.1.6 Reconocimiento cultural
	Hortalizas
	 
	Aceites
	 
	1.1.7 Forma de obtención (producto final)

	Plenamente aceptado
	X
	Legumbres
	 
	Lácteos
	
	Cosechado/ recolectado de forma orgánica
	
	Especie en crianza o estabulación
	Alimentado de  manera orgánica 
	 X

	Reconocido minoritariamente por la comunidad
	 
	Cárnicos
	X
	Cereales
	
	Capturado (caza y pesca)
	 
	
	Alimentado con piensos industriales
	 

	Reconocido mayoritariamente por la comunidad
	 
	Pescados
	 
	Miel y productos apícolas
	 
	Procesado
	
	
	Mediante pastoreo o alimentación en libertad
	 

	En peligro de desaparición
	 
	Mariscos
	 
	Granos 
	 
	En conserva
	 
	
	
	 

	1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales
	1.3 Factores sensoriales, de preservación y calidad

	1.2.1 Valor Nutricional de su consumo
	1.2.2  Procedencia 
	1.2.3 Temporalidad (señalar época)
	1.3.1 Características organolépticas
	1.3.2 Medidas de preservación
	1.3.3 Medidas de calidad
	 

	Alto
	X
	Originales del lugar
	X
	Regular
	X
	Color
	 Rosado
	Medidas fitosanitarias 
	
	Existencia de marca  de calidad
	 

	Medio
	 
	De otros lugares del País
	
	Temporal
	 
	Olor
	 
	Medidas de manipulación
	X
	Existencia de marca o denominación de origen
	 

	Bajo
	 
	Del extranjero
	 
	Eventual
	 
	Sabor
	 Salado
	Controles de calidad
	 
	Control de etiquetado (fechas, sanitario, etc.)
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	3. Fuentes de Información

	
	 - Primarias: entrevista personal a la señora Luz Jara 

	
	

	
	

	4. Cooperación y Difusión 
	5. Comercialización 
	6. Iniciativa e innovación turística en torno al producto

	4.1 Cooperativas
	4.2 Alcance
	4.3 Vías de difusión
	5.1 Alcance
	5.2 Vías de comercialización
	6.1 Iniciativas
	6.2 Alcance

	Comunal
	 
	Mercado comunal
	 
	Mercado turístico
	 
	Mercado comunal
	 
	Restauración de la zona
	X
	Visita guiada
	 
	Turismo Local
	 

	Local
	
	Mercado local
	
	Prensa local y nacional
	 
	Mercado local
	 
	Puesto pequeños y carretas de comida
	X
	Demostración
	 
	
	

	Cantonal
	 X
	Mercado cantonal
	X
	Boca a boca (vía cultura)
	 X
	Mercado cantonal
	X
	
	
	Museística
	 
	Turismo Nacional
	 

	Provincial
	 
	Mercado provincial
	
	
	
	Mercado provincial
	
	Mercado local
	 X
	Degustación
	 
	
	

	Nacional
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	
	Souvenir
	 
	Turismo Internacional
	 

	
	
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Otros
	 
	
	

	7. Observaciones

	

	 - No existen granjas avícolas que se encarguen de la producción de pato, los que se comercializan son criados en el campo en fincas de la zona razón por la cual a veces escasea 

	

	

	

	

	

	

	

	


	FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

	Datos generales

	Encuestador
	 Benavides José, Jaramillo Erika, Pesantes Frank
	 Cod. Ficha
	 I.G-PR-NOB-009
	Fecha
	 23/10/2007

	Provincia
	 Guayas
	Cantón
	 Nobol
	Parroquia
	 Narcisa de Jesús

	1. Descripción del producto

	1.1 Factores Sociales y Culturales (valorización social y cultural)

	1.1.1 Denominación
	Gallina
	1.1.3 Categoría
	1.1.4 Tipo
	 criollo

	1.1.2 Variación de denominación
	 
	Verduras
	 
	Frutas
	
	1.1.5 Subtipo (Variedad)
	 

	1.1.6 Reconocimiento cultural
	Hortalizas
	 
	Aceites
	 
	1.1.7 Forma de obtención (producto final)

	Plenamente aceptado
	X
	Legumbres
	 
	Lácteos
	
	Cosechado/ recolectado de forma orgánica
	
	Especie en crianza o estabulación
	Alimentado de  manera orgánica 
	 X

	Reconocido minoritariamente por la comunidad
	 
	Cárnicos
	X
	Cereales
	
	Capturado (caza y pesca)
	 
	
	Alimentado con piensos industriales
	 

	Reconocido mayoritariamente por la comunidad
	 
	Pescados
	 
	Miel y productos apícolas
	 
	Procesado
	
	
	Mediante pastoreo o alimentación en libertad
	 

	En peligro de desaparición
	 
	Mariscos
	 
	Granos 
	 
	En conserva
	 
	
	
	 

	1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales
	1.3 Factores sensoriales, de preservación y calidad

	1.2.1 Valor Nutricional de su consumo
	1.2.2  Procedencia 
	1.2.3 Temporalidad (señalar época)
	1.3.1 Características organolépticas
	1.3.2 Medidas de preservación
	1.3.3 Medidas de calidad
	 

	Alto
	X
	Originales del lugar
	X
	Regular
	X
	Color
	 Rosado
	Medidas fitosanitarias 
	
	Existencia de marca  de calidad
	 

	Medio
	 
	De otros lugares del País
	X
	Temporal
	 
	Olor
	 
	Medidas de manipulación
	X
	Existencia de marca o denominación de origen
	 

	Bajo
	 
	Del extranjero
	 
	Eventual
	 
	Sabor
	 Suave
	Controles de calidad
	 
	Control de etiquetado (fechas, sanitario, etc.)
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	3. Fuentes de Información

	
	- Primarias: Entrevista personal a señora Luz Jara


	
	

	
	

	4. Cooperación y Difusión 
	5. Comercialización 
	6. Iniciativa e innovación turística en torno al producto

	4.1 Cooperativas
	4.2 Alcance
	4.3 Vías de difusión
	5.1 Alcance
	5.2 Vías de comercialización
	6.1 Iniciativas
	6.2 Alcance

	Comunal
	 
	Mercado comunal
	 
	Mercado turístico
	 
	Mercado comunal
	 
	Restauración de la zona
	X
	Visita guiada
	 
	Turismo Local
	 

	Local
	
	Mercado local
	
	Prensa local y nacional
	 
	Mercado local
	 
	Puesto pequeños y carretas de comida
	X
	Demostración
	 
	
	

	Cantonal
	 X
	Mercado cantonal
	X
	Boca a boca (vía cultura)
	 X
	Mercado cantonal
	X
	
	
	Museística
	 
	Turismo Nacional
	 

	Provincial
	 
	Mercado provincial
	
	
	
	Mercado provincial
	X
	Mercado local
	  X
	Degustación
	 
	
	

	Nacional
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	 
	Mercado nacional
	
	Festival o festividad
	
	Souvenir
	 
	Turismo Internacional
	 

	
	
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Otros
	 
	
	

	7. Observaciones

	

	 - Por lo general las gallinas son criadas en fincas de la zona, pero también existen gallinas que son traídas de la provincia de Manabí y el dueño las comercializa directamente a los establecimientos de comida.

	

	

	

	

	

	

	

	


	FICHA DE INVENTARIO DE PRODUCTO

	Datos generales

	Encuestador
	 Benavides José, Jaramillo Erika, Pesantes Frank
	 Cod. Ficha
	 I.G-PR-NOB-010
	Fecha
	 23/10/2007

	Provincia
	 Guayas
	Cantón
	 Nobol
	Parroquia
	 Narcisa de Jesús

	1. Descripción del producto

	1.1 Factores Sociales y Culturales (valorización social y cultural)

	1.1.1 Denominación
	Soya
	1.1.3 Categoría
	1.1.4 Tipo
	 Merril

	1.1.2 Variación de denominación
	 
	Verduras
	 
	Frutas
	
	1.1.5 Subtipo (Variedad)
	INIAP 303, 305, Júpiter

	1.1.6 Reconocimiento cultural
	Hortalizas
	 
	Aceites
	 
	1.1.7 Forma de obtención (producto final)

	Plenamente aceptado
	
	Legumbres
	 
	Lácteos
	
	Cosechado/ recolectado de forma orgánica
	X
	Especie en crianza o estabulación
	Alimentado de  manera orgánica 
	 

	Reconocido minoritariamente por la comunidad
	X
	Cárnicos
	
	Cereales
	
	Capturado (caza y pesca)
	 
	
	Alimentado con piensos industriales
	 

	Reconocido mayoritariamente por la comunidad
	 
	Pescados
	 
	Miel y productos apícolas
	 
	Procesado
	
	
	Mediante pastoreo o alimentación en libertad
	 

	En peligro de desaparición
	 
	Mariscos
	 
	Granos 
	X
	En conserva
	 
	
	
	 

	1.2 Factores de procedencia, temporalidad y nutricionales
	1.3 Factores sensoriales, de preservación y calidad

	1.2.1 Valor Nutricional de su consumo
	1.2.2  Procedencia 
	1.2.3 Temporalidad (señalar época)
	1.3.1 Características organolépticas
	1.3.2 Medidas de preservación
	1.3.3 Medidas de calidad
	 

	Alto
	X
	Originales del lugar
	
	Regular
	X
	Color
	 Beigue
	Medidas fitosanitarias 
	X
	Existencia de marca  de calidad
	 

	Medio
	 
	De otros lugares del País
	X
	Temporal
	 
	Olor
	 Suave
	Medidas de manipulación
	X
	Existencia de marca o denominación de origen
	 

	Bajo
	 
	Del extranjero
	 
	Eventual
	 
	Sabor
	 Suave
	Controles de calidad
	 
	Control de etiquetado (fechas, sanitario, etc.)
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	3. Fuentes de Información

	
	 Primarias: entrevista personal al señor Fermín Álvarez “Colita”
Secundarias: Sistema de información agropecuaria. www.sica.gov.ec. Visitada el 23 de octubre de 2007

	
	

	
	

	4. Cooperación y Difusión 
	5. Comercialización 
	6. Iniciativa e innovación turística en torno al producto

	4.1 Cooperativas
	4.2 Alcance
	4.3 Vías de difusión
	5.1 Alcance
	5.2 Vías de comercialización
	6.1 Iniciativas
	6.2 Alcance

	Comunal
	 
	Mercado comunal
	 
	Mercado turístico
	 
	Mercado comunal
	 
	Restauración de la zona
	
	Visita guiada
	 
	Turismo Local
	 

	Local
	
	Mercado local
	
	Prensa local y nacional
	 X
	Mercado local
	 
	Puesto pequeños y carretas de comida
	X
	Demostración
	 
	
	

	Cantonal
	 
	Mercado cantonal
	
	Boca a boca (vía cultura)
	 X
	Mercado cantonal
	
	
	
	Museística
	 
	Turismo Nacional
	 

	Provincial
	 
	Mercado provincial
	
	
	
	Mercado provincial
	
	Mercado local
	  X
	Degustación
	 
	
	

	Nacional
	 
	Mercado nacional
	X
	Festival o festividad
	 
	Mercado nacional
	X
	Festival o festividad
	
	Souvenir
	 
	Turismo Internacional
	 

	
	
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Mercado Internacional
	 
	Medio digital
	 
	Otros
	 
	
	

	7. Observaciones

	

	 - No se la produce en Nobol, para hacer los jugos la adquieren de Quevedo 

	

	

	

	

	

	

	

	


