









































































































































































































































































	DISEÑO DE UN SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE CALIDAD EN UNA LINEA DE PRODUCCON DE LECHE ENTERA LARGA VIDA
	AGRADECIMIENTO
	TRIBUNAL DE GRADUACION
	DECLARACION EXPRESA
	RESUMEN
	INDICE GENERAL
	ABREVIATURAS
	SIMBOLOGIA
	INDICE DE FIGURAS
	INDICE DE TABLAS
	INDICE DE PLANOS
	INTRODUCCION
	CAPITULO 1
	1. GENERALIDADES
	1.1 DESCRIPCION DE LA MATERIA PRIMA´
	1.2 DESCRIPCION DEL MATERIAL EMPAQUE
	1.3 PROCESO UHT
	1.4 DECRIPCION DEL PRODUCTO FINAL Y USO DESTINADO
	1.5 DEFINICION DE LOS RIESGOS Y SEGURIDAD ALIMENTARIA


	CAPITULO 2
	2. PILARES BASICOS PARA LA IMPLEMENTACION DEL PLAN
	2.1 BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
	2.2 PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y SANITIZACION
	2.3 CONTROL DE PLAGAS
	2.4 ALIMENTACION DEL GANADO Y CONTROL DE ENFERMEDADES


	CAPITULO 3
	3. DESARROLLO E IMPLEMENTACION DEL PLAN HACCP
	3.1 FORMACION, ENTRENAMIENTO Y COMPROMISO DEL EQUIPO HACCP
	3.2 DIAGRAMA DE FLUJO
	3.3 DESCRIPCION DETALLADA DEL PROCESO
	3.4 IDENTIFICACION DE LOS RIESGOS POTENCIALES Y MEDIDAS DE CONTROL
	3.5 DETERMINACION DE LOS PUNTOS CRITICOS Y LIMITES CRITICOS
	3.6 IMPLEMENTACION DEL PLAN HACCP
	3.7 REGISTROS GENERADOS


	CAPITULO 4
	4. RECOMENDACONES PARA LA VERIFICACION Y VALIDACION DEL SISTEMA
	4.1 VERIFICACION POR MEDIO DE AUDITORIAS
	4.2 ANALISIS DE TENDENCIAS


	CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES
	ANEXOS
	BIBLIOGRAFIA




