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Manual de Usuario Web Site del Programa de Tecnologia en Alimentos

1. GENERALIDADES
1.1. RESENA HISTORICA

En 1972 el Departamento de Ingenieria Marina y Ciencias del Mar presento a los
consejos de la ESPOL, un plan de reestructuracion, en el cual se consideraba la creacion
de Pesqueria como una nueva rama de especializacion del departamento.

Luego de la respectiva autorizacion de los organismos superiores se consiguio en los
estudios del Mar, se contrate al Jefe del Departamento de Alimentos de la Universidad
Catolica del Valparaiso, Chile, para que asesore a la programacion de la segunda etapa
y en febrero de 1978 se present6 el informe preliminar para la creacion de Tecnologia
en Alimentos provenientes del mar en la ESPOL, la misma que funcionaria como una
especializacion de la Escuela de Pesqueria.

En enero de 1981 se abri6 la Escuela de Tecnologia de Alimentos, posteriormente
en el afio de 1988 se creo el Instituto de Tecnologias, quien a partir de esta fecha pasaria
a dingir a todas las Escuelas, por lo que paso la Escuela de Tecnologia de Alimentos a
formar parte del INTEC como programa y su sede fue en el nuevo Campus Politécnico
ubicada en el kilémetro 30.5 via Perimetral.

Figura.l.1. Edificio Principal Protal

PROTCOM Capitulo 1 Pdgina 1 ESPOL
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Web Site del Programa de Tecnologia en Alimentos

1.2. OBJETIVOS

1.2.1. OBJETIVOS PRINCIPALES DEL PROTAL

e Aplicar la Tecnologia de Transformacion de materias primas alimenticias para
obtener un producto nutritivo, seguro, agradable y de vida util prolongada que vaya
a satisfacer a los consumidores.

e Ajustar y/o desarrollar tecnologia importada a nuestro medio.

e Manejar adecuadamente los equipos e nstrumentos de control y medicion de
parametros fisicos y quimicos para la obtencion de resultados confiables.

e Realizar ensayos quimicos, microbiologicos v fisicos - quimicos de control de
calidad para asegurar los estandares minimos requendos por las reglamentaciones
alimentarias.

e Planificar cronogramas semanales o mensuales de produccion en funcion de la
capacidad de la empresa y la demanda del consumidor, de esta manera no se realiza
una subutilizacion de recursos mi una sobreproduccion en las industrias.

s Realizar capacitacion en la industria alimenticia con buenas practicas de
procesamiento de alimentos para el asecguramiento de la calidad sanitaria de su
producto.

e Conocer acerca del alimento como un ente biologico que le permita desarrollar una
serie de caracteristicas que hacen que el alimento procesado sea agradable, saludable
y seguro al consumir.

o Implementar sistemas de calidad desde cualquier punto de vista como las normas
ISO y el sistema HACCP, sin descuidar las normas nacionales.

¢ Medir el aspecto nutricional de un alimento y planificar un programa alimentario
teniendo en cuenta la caracteristicas de la poblacion beneficiada.

» Contnibuir al desarrollo de estrategias y normas a nivel nacional, que aseguren
legaimente la cantidad del alimento.

e Conjugar la parte social versus la produccion que existe en nuestro pais para el
procesamiento de alimentos.

PROTCOM Capitulo 1 Pdgina 2 ESPOL.



Manual de Usuario Web Site del Programa de Tecnologia en Alimentos

1.2.2. OBJETIVOS PARTICULARES DEL PROTAL

s (rear un Web Site para el Programa de Tecnologia en Alimentos, en cual contenga
informacion referente a la carrera, seminarios o cursos, notas varias v en un futuro
cercano la posibilidad de acceso de los estudiantes a sus notas y pre-registro a las
matenas de la carrera.

s [mplementar una INTRANET con los equipos existentes para optimizar los
procesos operativos, v asi poder seguir adelante con los objetivos propuestos por el
Programa de Tecnologia en Alimentos.

« Implementar conjuntamente con las otras Escuelas Tecnologicas una red que
encierre ¢l principio de la ESPOL; la cual es brindar un grupo humano capaz de
desarrollarse en el campo tecrologico.

PROTCOM Capitalo I Pdgina 3 ESPOL
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Manual de Usuario Web Site del Programa de Tecnologia en Alimentos

2. INSTALACION

Para lograr publicar nuestro Web Site se ha debido tomar en consideracion
varios pasos previos, que se detallan a continuacion:

\ Satélite

Figura.2.1. Ciclo de Transmision de las paginas Web

® [ as paginas que contiene este Web Site deben ser almacenados en un servidor en el
PROTAL (Programa de Tecnologia en Alimentos).

® Se necesita realizar un enlace entre el servidor del PROTAL y la compaiiia
proveedora del servicio de Internet ESPOLTEL

® Se necesita comprar ¢l dominio para lograr presencia en el Internet, la direccion del
dominio puede ser por ejemplo www.protal.com.

® Se recomienda el respaldo periédico de la informacion.

® Las paginas deben tener una constante revision, para que siempre permanezcan
actualizadas.

PROTCOM Capitulo 2 Pdgina 1 ESPOL
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Web Site del Programa de Tecnologia en Alimentos

2.1. REQUERIMIENTOS DE HARDWARE Y SOFTWARE

2.1.1. HARDWARE

A continuacion detallaremos los requerimientos de hardware que son necesarios
para el correcto funcionamiento del Web Site del Programa de Tecnologia en

Alimentos:
EQUIPO CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Servidor Procesador Pentium II1

Memoria RAM 64 Mb

Disco Duro de 10 Gb
(minimo)

Fax Modem 9600 Kbps o
superior

Unidad de CD ROM de 64X o
superior

Tarjeta de Red

Mouse

Teclado para Windows 95

Monitor S.V.G.A 14 pulgadas

Diskettera 3 2 pulgadas

2 Puertos seriales

Equipo central en el
cual se almacenara
toda la informacion
que se considere
primordial, y a la vez
util para todos los
que conforman el
PROTAL.

Servira para
almacenar las paginas
que contiene el Web
Site.

Tabla 1.1. Requerimientos de Hardware (Servidor)

PROTCOM
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Web Site del Programa de Tecnologia en Alimentos

Fax Modem 9600 Kbps o
superior

Tarjeta de Red

Mouse

Teclado para Windows 95

Monitor S.V.G.A 14 pulgadas

Diskettera 3 2 pulgadas

2 Puertos serales

EQUIPO CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Computadora Personal | Procesador 486 o superior
Equi rsonal que
Memoria RAM 16 Mb o pgml;grépe realiqzar
SUpeIIoT todas las labores
D‘%C‘? Duro de 12 Gb cotidianas que surgen
(minimo) en el PROTAL, las

cuales para un mejor
uso estaran ubicadas
en lugares
estratégicos.

Tabla 1.2. Requerimientos de Hardware (Computadora Personal)

PROTCOM
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Manual de Usuario Web Site del Programa de Tecnologia en Alimentos

2.1.2. SOFTWARE

A continuacién detallaremos los requerimientos de software (los programas) que son
indispensables para el correcto y eficiente funcionamiento del Web Site del Programa
de Tecnologia en Alimentos:

DESCRIPCION DEL PROGRAMA

Sistema Operativo Windows 95 o Superior

Browser para Internet:
Nestcape Navigator 4.6.

Mic _
Browser para Internet:
e Internet Explorer 4.0.
macromedia Desarrollador de Paginas Web:

DREAMWEAVER"

macromedia®

Dreamweaver 1.0. o superior

Adobe Photoshop-ra | Edior e imégenes

Tabla 1.3. Requerimientos de Software (Programas)

PROTCOM Capitulo 2 Pdgina 4 ESPOL
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3. OPERACION

3.1 INTERFAZ GRAFICA

Lo primero que se necesita conocer es la direccion del Web site, la cual puede ser:
www.protal.com.

Figura.3.2. Browser Nestcape Navigator

Luego para ingresar a Internet se pueden utilizar dos opciones:

PRIMERA OPCION

Hacer doble clic en el Icono Internet Explorer o Netscape Navigator ubicado en el
escritorio de Windows 95 o Windows 98.

i e Ty

Figura.3.3. Plla Prcil inows 8 (scitorio)

PROTCOM Capitulo 3 Pdgina 1 ESPOL
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Manual de Usuario Web Site del Programa de Tecnologia en Alimentos

SEGUNDA OPCION

1. En la barra de tareas hacer click en el boton INICIO.

2. Escoger la opcion Programas en el menu que aparece a continuacion.

3. Dar un click en la Opcion Programas previamente seleccionada y escoger el Icono
Internet Explorer o Nestcape Navigator segin sus deseo y necesidades.

4. Dar doble clic sobre ese icono.

Figura.3.4. Ingreso a Internet a través botén del INICIO
3.2 DESCRIPCION DEL WEB SITE
3.2.1. PAGINA INTRODUCCION

Esta es la pagina de introducciéon que aparece una vez invocado el Web Site del
Programa de Tecnologia en Alimentos.

PROTAL - - ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DEL
TECNOLOGIA EN ALIMENTOS LITORAL PROGRAMA DE TECNOLOGIA EN
_— . AL IMENTOS

i By i

PROT

/

WMHII P '
Figura.3.5. Pdgina de Introduccién del WebSnte

PROTCOM Capitulo 3 Pdgina 2 ESPOL
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3.2.2. PAGINA INICIO

En la pagina inicial se nos ofrece una apreciacion general de todas y cada una de las
bondades de nuestro Site ubicadas a través de un Mena de forma vertical, distinguiendo
de manera detalla cada una de las opciones que dentro de ¢l existen:

Resera Historicn

Descripcion de la
Carera

Personal Protal
Malla Curricular
Sovedados
Servicios

Comentarios

Flgura.lﬁ. Pigina de Inicio del WebSIte

3.2.3. RESENA HISTORICA
Permite conocer la Resefia Historica de como se originé el Programa de Tecnologia
en Alimentos (PROTAL).

RESENA HISTORICA
Descripcion de la
Carrera El Programa de Tecnologla en Almentos (PROTAL) fue creado
para satisfacer la demanda del sector productivo agroalimentario
Personal Protal ¥ apoyar decdidaments el desarolio & mdnico de nuestros
FECLIS0S Natlraies, abarcando 1000 @ proceso productivo desce
Malla Curriculor su cosecha en el campo, hasta su INdusty lalzacion y

comerc alzac in

Sovedades

En Enero de 1961 se abr © la Excusla de Tecroiogia en
Alimentos, poster orments en ol a'o de 19688 paso a formar pare
Coment arios de| Inettuto de Tecnologias con sede en el Campus Gustavo
Galndo. Nuestr a Visidn se snmarca dentro de os grandes
obetivos de la ESPOL como e @l de formar profesionaies de
excolencia y con eepiriu oritcp, lideres emprendeciores, con
sélidos valores morales y éticos, que contribuyan al desarrolio o
movacon del pais para mejoraro en D sockal, econdmico ¥
poitico a ravés da & rvestigacion, ransfarencia tecroldigica y
actividades de extension de calidad.

STy TR I e I R I IR B T R A SR
Flguraj 7 Pigina de Reseiia Histérica

Servicios

PROTCOM Capitulo 3 Pdgina 3 ESPOL
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3.2.4. DESCRIPCION DE LA CARRERA

Permitira conocer informacién detallada acerca de la carrera. Dentro de esta opcion del
men, existe a su vez un submeni en el cual constan las siguientes opciones: Objetivos
del Protal, Campos de Actuacion, Perfiles del Tecnologo, Laboratorios, Planta Piloto.
3.2.4.1. Opcién Objetivos del PROTAL: Permitira conocer los principales objetivos
que debe perseguir el Tecnélogo en Alimentos.

Resefia Historica OB JE TIVOS DEL PROTAL
Descripeion de |a
Carrera OB TTVOS GENERALES
» Apica & Teoologla de Trarsformacion de mater @6 primas alimentc as
para obiener un productD nuiritivo, seguro, agradable y de vida Gl
projongada Que vaya & satefacer & 08 Consumitiores.
= Mane@ar adecadaments 0s equpos @ Nstrumantos de control y
medicion de pardmetos fisicos y quimicos para la abencion de
resultacios conflabies.  Realzar ensayos quimicos, mgrobioldgicos ¥
Personal Docents fisico-quirmicos de control de calidad para asequr o 08 estandares
minimos requeridos por las reglamertaciones almentaras.
Malla Curriculos » Planficar conogramas semanaiss o mensuasles de produccion en funcdn
de & capacdad de & empresa y b demanda del consumidor, de et
manara no e realea UNa sLbUtIZAC KON 8 rBCUr0s Ni Una
sobreproduccion en as ndustias
» Realzar capactacon en i ndustia almentica con buanas practicas o8
Comentarios procesamiento de alimentos para el aseguramientn oe la calidad
sanitaria de su productn =

Figura.3.8. Pdgina de Objetivos

Novedades

SETVICHOS

3.2.4.2. Opcibn Campos de Actuacién: Permitird conocer los diferentes medios
laborales en que puede desempeiiarse el Tecnologo en Alimentos.

CAMPOS DE ACTUACION

:!-m..rq,:- O e 1y

FTOT O El campo de accion del Tecndlogo de Allmentos es el siguente:

Las ThoniCas sensor ales
mirobioidgicas, bromatoldgicas y
bioquimicas que se imparten en el
programa de Teoologla en Alimentos
A TR md'r:u mhﬂ
e wn
Sovedades profesonales de dreas similares.

Personal Docente

SETVICI0S

Correnit arios

mm-n-mﬁ
Figura.3.9. Pagina de Campos de Actuacion

PROTCOM Capitulo 3 Pdgina 4 ESPOL
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3.2.4.3. Opcion Perfiles del Tecnélogo: Permite conocer los diferentes perfiles tanto
profesional como ocupacional de que goza el Tecnologo en alimentos.

Descripcidin de n
Correra

Personal Dowenite
Molla Corriculdos
Sovedades
Servicios

PROFESIONAL :
Comentarios

» ldertificar, conservar y ransformar correctaments alimentos mediants eluso de

W_MH-Im
Figura.3.10. Pdgina de Perfiles del Tecndlogo

3.2.4.4. Opcién Laboratorios: Permite conocer los diferentes laboratorios que existen
el en Programa de Tecnologia en Alimentos y ayuda a conocer sobre los diferentes
examenes y analisis que en ellos se puede efectuar.

Escucla Superior Politeenicu

Resena Histarica LABORATORIOS
Descripcion de o

LIATOrD

AREA ACADEMICA

Contamos actuaiments con MOoemos y avarzados
labor stor o8 ecnoidgicos, los cuales br ndan todas las
facidades a ios alumnos que actualments sstudian la
carera deTecndiogla en Amentos, antre ios Cuaies
MENCoNamos

del Litoru
Personal Docente
Aalla Curricoulow
Labor atorio de Quimica Aplicada

Laboratorio de Bloguimica

Servicios Laboratorio de Quimica de Almentos

orrwenit Laboratorio de Andlisls de Allmentos [ - [

Laboratorio de Evaluackn Sersorial

m_llﬂm
Figura3.11. Pdgina de los Laboratorios

Sovedacdes

PROTCOM Capitulo 3 Pdgina 5 ESPOL
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3.2.4.5. Opcion Planta Piloto: Permite conocer las maquinarias que conforman la
Planta Piloto e informa todas las actividades que ella es capaz de realizar.

aem®®n
Fesest s Historiea PLANTAPILOTO

Deseripcion de
Corera El Programa de Tecologia en Almenios

Personal Docente
Malla Curriculor
Novedades
Servicios

Comenl arios

o

FiguraJ3.12. Pégina d

e In Plaata Pilots

3.2.5. PERSONAL PROTAL

Permitira conocer al personal que labora en el Programa de Tecnologia en Alimentos.
Dentro de esta opcion del men, existe a su vez un submenu en el que consta: Mensaje
de la Coordinadora, Personal Administrativo, Personal Docente.

3.2.5.1. Mensaje de la Coordinadora Académica: Permite conocer a todas las
personas que laboran en el drea administrativa del Programa de Tecnologia en
Alimentos.

Resefis Historica MENSAJE DE LA COORDINADORA
Deseripcion de |
Carera NUSsto reto ee L formacion multidsc pinara de un profiesional con vision fLrsta,

Que con suU gestion apoye ol desarTolio del Pas INnovando y adaptando tecoiogias
Personal Protal 08 pUNta, PartIcPandD actvaments on ks empresas allMentclas y ag oNOUsY bies

Ademds de su actividad
académica el Programa de
Tecroiogia en Almantos, ofrece

Malla Curricula
Novedades

SOFVICIOS

Comentarios

Somos un equipo de Trabap comprometicos con la misidn de la ESPOL, preparados
para formar el profesional del futuro

)|
Figura.3.13. Pdgina de Mensaje

PROTCOM Capitulo 3 Pdgina 6 ESPOL
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3.2.5.2. Opcion Personal Administrativo: Permite conocer a todas las personas que
laboran en el area administrativa del Programa de Tecnologia en Alimentos.

scuela Superior Politecruca del Liloru

Resena Historica PERSONAL ADMINISTRATIVO
Descripion de la
Carrerd

Aqui encontramos al personal encargado de
Ios servicios adminstativos del Protal(de
Eouera a derecha)

Personal Protal

Sra. Alszandra Ruiz: Seawtaria general

Sr. Mauro Sénches: Encargaco del area
Malla Corricola AoMnRY atva
Novedades Sr. Eio Martilio : Bncargado de I0s servicios

generaies

Servicios

Comentarios

B T T - PR | o . e K R e A | B T AV
Figura.3.14. Pdgina del Personal Administrativo

3.2.5.3.0pcién Personal Docente: Permite conocer a los profesores que laboran en el
area docente del Programa de Tecnologia en Alimentos.

Resena Historicn

lb\lrlillllll\-h' ]
Larrera

Personal Protal

Ing. Chanena Avarado  Ing. Angela Naupay Tec. Claudia icaza
Malla Curricules AREA ACADEMICA

vedades

Servicios

Comentarios

Figura.3. 15. Pigma del Personal Docente

PROTCOM Capitulo 3 Pdgina 7 ESPOL
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3.2.6. MALLA CURRICULAR

Permitird informar acerca de todo el ambito académico de la carrera. Dentro de esta
opcion de menu, existe a su vez un submenu donde consta: Areas de Estudio,
Requisitos, Calendario, Flujograma.

3.2.6.1. Opcién Areas Estudio: Detalla las materias de acuerdo a las diferentes areas
de estudio (formacion general, basicas, basicas especificas, del ejercicio de la
profesion).

AOURPY  Pimurica AREAS DE ESTUDIO
Descripcion de |a

Carrera Las asignatiras se agrupan en las siguentes dreas
Personal Protal o MATERIAS DE FORMACION GENERAL
Malla Curricularn

Técrcas de Expreson Oral y Escrita | y 11, Ingles y Principios de
Computaciin; las cuakes s8 Dmardn bajo & setema modulsr

MATERIAS BASICAS:

Maternaticas, Feica, Frewa Aplcada, y Quimica Apicada.
sovedaddes

rvich MATERIAS BASILAS ESPECIFILAS
Serviclos

Comentarios Procesos 1, 1 y [, Estadistica, Sanidad @ Higene Indust &l, Tednoioga

de Ingredentes, Maguinarias @ Instrumentos de Confrol Y Medcion,
Quimica de Alimentos, Bioguimica de Alimentos, y Ter modindmica.

Figura.3.16. Pigina dé Areas de Estndm

3.2.6.2. Opcién Requisitos: Permite conocer de manera clara y precisa cuales son los
requisitos que se necesita para poder ingresar a la carrera de Tecnologia de Alimentos.

Hesena Historica
Descripcion de la
Carrera
Personal Prolal

Malla Curriculos

Sovedades

Sorvicios
Para ser un Tecndiogo en Alimentos, el asprants debe haber Endo un bachilierato en

Comentanios 5 ¥ . o ah )

mdwmwocuummmumuwummm.. =
R I S R T
Flgn ra3. 1 7 4 Pﬂglna de Requmtos
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3.2.6.3. Opcién Calendario. Facilita conocer el Calendario de Actividades vigente del
Programa de Tecnologia en Alimentos. ( Afio Lectivo 2000 —2001).

Escuela Superior Polilvenica del Litoral

Hesena Historica CALENDARIO

Desoripion de 1n

Carera 1 TERMING. ANO LECTIVO 2000-2001 11 TERMIND, ANO LECTTVD 2000-2001
Personal Protal 02-05 Mayo MATRICAULAS Y REGISTROS 20-29 Sept. MATRIDULA Y REGISTROS

06 12 Mayo MATRICULAS ¥ REG. EXTRAORD, 0206 Octbre MATRICULA Y REG.
Malla Curricular 15-20 Mayo Clases EXTRADRD.

22-27 Mayo Clases (Excepto of 24) 09-14 Octubre Clases (Excepto o 9)

29-03 uno Clases 16-21 Octubre Clases

05-10 unc Clases 23-28 Ocubre Clasas

12-17 no Clases 30-04 Noviembre Clases (Excepto 2y 3)

19-24 no Clases 06-11 Noviermbre Clases

2601 Mo Clases 13-18 Novembre Clases
Noveddadkes 03-08 Juko EXAMEN PARCIAL 20-25 Noviermbre Clases

10-15 Juiio Clases 27-02 Diclerrtre EXAMEN PARCIAL
Servicios 17-22 Mo Clases 0408 Dremire Clases

24-29 Lo Clases 11-16 Dcembre Clases
Comentarios 3105 Agosto Clases 18-23 Dcembre Clases

wumcwwdm) Z5-01 Enaro VACACTONES

i, i PO Erven Mwww ‘

Figura.3. 18 Psgina de Calendario

3.2.6.4. Opcion Flujograma: Muestra el Flujo de Materias que existen en el Programa
de Tecnologia en Alimentos y brinda informacién detallada de cada una de ellas.

Hesena Historicn

Desa ripeion de la

Caroera
Personal Protal

lalla Curricular

Sovedckades
Servicios

Comentarios

Figura.3.19. Pégina de Flujograma de Materias

PROTCOM Capitulo 3 Pdgina 9 ESPOL
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3.2.7. NOVEDADES

Mostrara todas y cada una de las diferentes actividades que se realizaran en el Programa
de Tecnologia de Alimentos. Dentro de esta opcion de menu, existe a su vez un
submenu en el cual constan las siguientes opciones: Eventos, Seminarios.
3.2.7.1.0pciéon Eventos: Permite conocer los diferentes eventos tanto Nacionales e
Internacionales que se preparan o coordinan en el Programa de Tecnologia en
Alimentos.

Hesena | istorica

Descripcion de la
LAaTera

Pearsonal Prolal
MValla Curriculos

Sovedades

Servicios

Comentanos
* [ Exposicin de Producios Imovadores del
Programa de Tecroiogia an Almentos

P e e =l
“_ln__
Figura.3.20. Pdgina de Eventos

3.2.7.2. Opcién Seminarios: Ayuda a conocer los diferentes Seminarios que se estan
dictando en el Programa de Tecnologia en Alimentos.

SEMINARIOS
Descripa ion de 1o

Carrera

Personal Protal I Seminario para Administradores de
Dispens.arios Maédicos Catdlicos para la
Vicaria Pastoral de Guayaqui

Malla Curriculo

Novedades

Dirigito a : Personal de Depersarios y Farmacias
qua laboran en Vicarae

Duracidn: 116 horas

Corment arios Noviembre de 1999 - Agosto del 2000

[l Seminario para Administradores de
Dispensarios Médicos Catdlicos para la Vicaria

m_mm
Figura.3.21. Pigina de Seminarios

PROTCOM Capitulo 3 Pdgina 10 ESPOL
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3.2.8 SERVICIOS

Brindara informacion de los productos, clientes y servicios que posee el PROTAL.
3.2.8.1. Opcion Nuestros Productos: Ayuda a conocer los diferentes productos que se
elaboran en la Planta Piloto del Programa de Tecnologia en Alimentos.

Hesena Historica NUESTROS PRODUCTOS
Descripcion de 1o
LAITEr O

A pii
Personal Protal i
Malla Curriculos

Sovedades

SEFVHI10S

Comentarios
El Programa de Tecnologla en Alimentos ha implementado la
Unidac de Unidad de Produccon PROTAL que & Taves de a
alabor acitn de diversos productos en ruestra Planta Plioto

ofrecan 3 & comunidad una varedad de producios con

mmml-m
Figura3.22. Pigina de Productos

3.2.8.2. Opcion Clientes: Permite conocer la lista de las principales empresas que
confian en la calidad de nuestros servicios.

Lscuela Supcerior Politecmica del Litoral m.

QLIENTES

Hesena Histor
Descripcion de Gracias 2 los modernos Labaratorios de Micobiologla, Andiss de
Correra Alimentns, Biotecnologla, Bioguimica, Sanidad e Higlena, Evaluacion
Sersor al; cuenta ol Programa de Teonologia en Almentos PROTAF, trinda
Personal Protal S8rviCios de Andiss, ASeScrias & empresas privadas de la comunidad; con b
Mall . " cual aprovecha estDs recursos para Invertr os en sus nstalaciones, vy a su

WD CASTIORS vez brinda la cporunidad al futro profesional en e campo wdrico - prictco
sovedades para ol desempefo de s funcionss

Servicios A CONtnuaCon presentamos un hetado de e empresad gue conflan &
calidad de su produco al Programa de Tecnologla en Almentos “PROTAL®

Coment arios

Figura.3.23. Pagina de Clientes

PROTCOM Capitulo 3 Pdgina 11 ESPOL
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3.2.8.3. Opcién Servicios: Permite conocer los diferentes servicios de examenes y
analisis que pueden ser efectuados en los laboratorios del PROTAL.

Escuela Superior Politeenicu del Litoral email

tese i Historica SERVICIOS

Diesa ripcion de

El IrstAut de Tecnologias de a Escuela Superior Polécnica del Litoral, con el
Programa de Tecnologla en akmentos ponen a la comunidad el uso de los
Parsonal Protal laboratorios de Microboiogla ¥ Bromatoiogia para las muestras de caricier
alimentro.

Carera

Malla Corriculas

LABORATOR IO DE BROMATOLOGLIA
Sovedades

Sorvicios Los servicios Que brinda este Whor 3107 0 0N 08 BIQUIBNTES

» Andles fisico-quimicos en aguas de
etapas de marufachra

* Asesoramientc a la nustiaen a

wneil arios Implemeantaciin de abor atorios.
Adiestr amiento profesional para
tcnicos en dreas afines.

» Corvanios con emprecas publicas,
or vacas o

3.2.9. COMENTARIOS
Permitira a cada una de las personas que accese al Site, para que pueda dar su
apreciacion en pos de cambios y de nuevas opciones.

Hesewy Histors

COMENTARIOS

Descripcion e |

(Lanrrera
Gracias por visitar nuestro WebSite!, Tus coment arios son muy importantes:

Personal Protal

| i Simple ments compieta este formulario v enviald Nmadataments
Malla Cuorriclor

Sovedades Tu nomibre: ]

Direccion email: l

Te qustaria saber mis acerca de?

P persum académico
™ Corwenios con Universidades del exteror
™ Becas y Servicos esaudiantiies =

Figura.3.25. Pagina de Comentarios del WebSite
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A. CONOCIENDO INTERNET

A.1. QUE ES INTERNET

o Internet nace en Estados Unidos durante la guerra fria para garantizar las
comunicaciones entre los centros de direccion, frente al caso de ataque atomico.

e La idea base es que los mensajes sean capaces de encontrar automaticamente el
camino que los lleva a destino Internet se desarrolla en el ambiente umiversitario
donde es apreciada por la posibilidad de colaboracion a distancia.

» Crece rapidamente en el curso de los afios 80 y se extiende a los principales centros
de investigacion americanos y €uropeos.

e Enlos afos 90 se abre a las informaciones de naturaleza comercial vy se convierte en

un instrumento que permite a centenares de millones de personas en todo ¢l mundo
comunicarse.

A.2. ESTRUCTURA DE INTERNET

s Una red esta formada por ordenadores conectados entre si, capaces de compartir
informaciones.

s Internet es una red de redes, basada en un lenguaje comun, que extiende a nivel
mundial las posibilidades ofrecidas por una unica red.

s Internet no tiene un propictano, pero se¢ basa en la adhesion voluntana y en la
cooperacton.

« Internet es también una comunidad de personas que usan la red.

s Internet es finalmente un enorme contenedor de informaciones a las cuales la red
permite el acceso

AJ3. COMO CONECTARSE A INTERNET

e La conexion fisica entre un ordenador e Internet se hace a través de una linea
telefonica, que puede ser de tipo tradicional, RDSI o dedicada La linea tradicional,
de tipo analogico, tiene bajos costes pero permite velocidades limitadas.

e La linea RDSI, de tipo digital, permite velocidades cuatro veces superiores a la
linea tradicional y tiene costos superiores.

» Las lineas dedicadas conectan de modo permanente dos ordenadores entre si: tienen
costes muy elevados y permiten velocidades cien veces superiores respecto a las
lineas tradicionales.

PROTCOM Anexo A Pdgina 1 ESPOL
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e El modem permite conectar nuestro ordenador a otro a traves de una linea
telefonica.

¢ Los modem pueden ser internos (larjetas a insertar en el mnterior de nuestro
ordenador) o externos: esto no influye sobre las prestaciones.

¢ La velocidad de transferencia es el parametro mas importante de un modem: valores
posibles son 14400, 28800 y 33600 bits por segundo.

* Ademas del modem hace falta un programa de acceso remoto: algunos sistemas
operativos tienen uno incorporado, otros no.

PROTCOM Anexo A Pdgina 2 ' ESPOL.
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a Programa de Tecnologia en Alimentos

Resena Historica

Descripcion de la
Carrera

Plarta Piloto
Personal Docente

Malla Curricular

Novedades

Servicios

Comentarios

Microsoft Intemnet Fxplorer

OBJETIVOS DHE. PROTAL

OBJETIVOS GENERALES

e Aplicar la Tecnologia de Transformaciin de materias primas alimenticias
para obtener un producto nutritivo, seguro, agradable y de vida Util
prolongada que vaya a satisfacer a los consumidores.

Manejar adecuadamente los equipos e instrumentos de control y
medicion de parametros fisicos y quimicos para la obtencion de
resultados confiables. ' Realizar ensayos quimicos, microbiologicos y
fisico-quimicos de control de calidad para asegurar los estandares
minimaos requeridos por las reglamentaciones alimentarias.

Planificar cronogramas semanales o mensuales de produccidn en funcion
de la capacidad de la empresa y la demanda del consumidor, de esta
manera no se realiza una subutilizacion de recursos ni una
sobreproduccion en las industrias.

Realizar capacitacion en la industria alimenticia con buenas practicas de
procesamiento de alimentos para el aseguramiento de la calidad
sanitaria de su producto.
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J Programa de Tecnologia en Alimentos - Miciosoft Inteinet F gplorer

Resena Historica

Descripcion de la
Carrera

Personal Docente
Malla Curricular
Novedades
Servicios

Comentarios

LABORATORIOS

AREA ACADEMICA

Contamos actualmente con modernos y avanzados
laboratorios tecnoldgicos, los cuales brindan todas las
facilidades a los alumnos que actualmente estudian la
carrera deTecndlogia en Alimentos, entre los cuales
mencionamos:

Laboratorio de Quimica Aplicada
Laboratorio de Bioquimica

Laboratorio de Quimica de Alimentos
Laboratorio de Andlisis de Alimentos I - 11
Laboratorio de Evaluacion Sensorial
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3 Programa de Tecnologia en Alimentos  Miciosoft Intemet F xplorer

2 E:\protm\;rdm

-
FLE BT

Resena Historica

Descripcion de la
Carrera

Personal Protal

Malla Curricular

Novedades
Servicios

Comentarios

Escuela Superior Politécnica del Litoral

AREAS DE ESTUDIO
Las asignaturas se agrupan en las siguientes areas:
e MATERIAS DE FORMACION GENERAL:

Técnicas de Expresidn Oral y Escrita [ y [, Ingles y Principios de
Computacion; las cuales se tomaran bajo el sistema modular.

e MATERIAS BASICAS:
Matematicas, Fisica, Fisica Aplicada, y Quimica Aplicada.
¢ MATERIAS BASICAS ESPECIFICAS:

Procesos 1, 11 y I, Estadistica, Sanidad e Higiene Industrial, Tecnologia
de Ingredientes, Maguinarias e Instrumentos de Conftrol y Medicion,
Quimica de Alimentos, Bioguimica de Alimentos, y Termodinamica.
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Fellani=

Resena Historica

Descripcion de la
Carrera

Personal Protal

Malla Curricular
Areas de Estudio

Requisios

Flujograma
Novedades
Servicios

Comentarios

Escuela Superior Politéecnica del Litoral

CALENDARIO

I TERMIND. ANO LECTIVO 2000-2001

02-05 Mayo MATRICULAS Y REGISTROS

08-12 Mayo MATRICULAS Y REG. EXTRAORD.

15-20 Mayo Clases

22-27 Mayo Clases (Excepto el 24)
29-03 Junio Clases

05-10 Junio Clases

12-17 Junio Clases

19-24 Junio Clases

26-01 ulio Clases

03-08 Julio EXAMEN PARCIAL
10-15 lulio Clases

17-22 ulio Clases

24-29 lulio Clases

31-05 Agosto Clases

07-12 Agosto Clases (Exl:eptu el 10)

1/1 1{'1 Ju.r-nnh P'ﬂr‘r\r\

11 TERMINO. ANO LECTIVO 2000-2001

28-29 Sept. MATRICULA Y REGISTROS
02-06 Octubre MATRICULA Y REG.
EXTRADRD.
09-14 Octubre Clases (Excepto el 9)
16-21 Octubre Clases
23-28 Octubre Clases
30-04 Noviembre Clases (Excepto 2 y 3)
06-11 Noviembre Clases
13-18 Noviembre Clases
20-25 Noviembre Clases
27-02 Diciembre EXAMEN PARCIAL
04-09 Diciembre Clases
11-16 Diciembre Clases
18-23 Diciembre Clases
25-01 Enero VACACIONES
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Resena Historica FLUJOGRAMA m
Descripcion de la
Carrera

MAGHAMA DE FLLJO

Personal Protal

Novedades

Servicios

Comentarios

Seminario de
Computo l
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Seedarizs telzar  Inicio | Busqueda Favoritos Histor

Resena Historica SFRVICIOS
Descripcion de la
Carrera

El Instituto de Tecnologias de la Escuela Superior Politécnica del Litoral, con el
Programa de Tecnologia en alimentos ponen a la comunidad el uso de los
Personal Protal laboratorios de Microbiologia y Bromatologia para las muestras de caracter
alimenticio.

Malla Curricular

LABORATORIO DE BROMATOLOGIA

Novedades

Servicios Los servicios que brinda este laboratorio son los siguientes:
Nuestros Productos

o Anadlisis fisico-quimicos en aguas de
etapas de manufactura.

e Asesoramiento a la industriaen la

Comentarios implementacion de laboratorios.
Adiestramiento profesional para
tecnicos en areas afines.

¢ Corwvenios con empresas publicas,
privadas e instituciones educativas que
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Aefalariz

Resena Historica

Descripcion de la
Carrera

Personal Protal
Malla Curricular
Novedades

Servicios

Escuela Superior Politecnica del Litoral

Miciosoft Intemnet Explorer

COMENTARIOS

Gracias por visitar nuestro WebSite!,Tus comentarios son muy importantes:

Simplemente completa este formulario y envialo inmediatamente

Tu nombre: I

Direccion email: I

Te gustaria saber mas acerca de?

M Pensum académico
I™ Corwenios con Universidades del exterior
™ Becas y Servicios estudiantiles ™

™ . '
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GLOSARIO DE TERMINOS

A

Archivo : Cualquier programa, imagen, sonido, dato etc. que puede ser grabado en un
ordenador.

C

Cliente : Programa, igual que un navegador web, que es conectado mediante una red
de ordenadores (por ejemplo Internet) a un programa servidor del cual obtiene
informaciones.

Clic (hacer): Desplazar la flechita del raton sobre un punto de la pantalla y apretar uno
de los dos botones del raton. A veces haciendo clic sobre una palabra o sobre un
elemento grafico el puntero del raton cambia de forma (por ej: la flecha se transforma
en una manito).

D

Direccion internet: [dentifica univocamente cada ordenador conectado a la red
Permite especificar remitente v destinatanio de los mensajes en transito en Internet.

Directorio: contenedor de archivos.

E

E-mail (correo electrénico): Abreviacion inglesa de “electronic mail”, es decir,
mensajes textuales intercambiados entre usuarios conectados a una red de ordenadores
{por ejemplo Internet ).

Encabezamiento: Normalmente, parte de un documento que contiene informaciones
de caracter general sobre el documento en si.

Extension : Caracteres que, en el nombre del archivo, siguen al punto. Si se usan de
forma adecuada describen el formato vy el tipo.

Enlace: Palabra contenida en un documento hipertextual haciendo clic sobre la cual es
posible navegar en el documento.

F

Formate de un archive: Tipo asociado al archivo que identifica su naturaleza y por
tanto ¢l modo de utilizacion. Normalmente es reconocible mediante la extension. Por
¢jemplo algunos videoclhips tienen la extension “.avi" o ".mov", algunas imagenes “ gif",

" n

"jpg". ".bmp", los archivos de texto se reconocen por la extension " txt", etc.

PROTCOM " Anexo C Pdgina 1  ESPOL
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Frame : Cada imagen de una secuencia que compone una filmacion. Los frames son
proyectados en rapida  sucesion para dar al ojo humano la ilusion del movimiento. La
velocidad con la cual se suceden se mide en frame/s (frame por segundo).

H

Hipertexto: Texto que contiene enlaces mediante las cuales es posible navegar en el
interior del mismo.

History — cronologia: Lista de direcciones Web visitadas en la sesion en curso.

Html: HyperText Markup Language. Lenguaje adoptado para formatear un documento
para la www; mediante oportunos marcadores, se pueden insertar imagenes, videoclips,
y programas Java o JavaScnipt en el texto. Todo ello sera visualizado mediante un
browser web. Las paginas de este CD son documentos html.

Html editor: Programa para la creacion de los archivos html.
Http: Hypertext Transfer Protocol, o bien protocolo para la transterencia de hipertextos.

Define el procedimiento seguido por los navegadores para retirar de los servidores las
paginas Web.

Icono: Representaciones graficas de un "objeto” hardware o software. Con el
nacimiento de los sistemas operativos graficos (Windows, Mac/OS, OS/2) cada parte
del ordenador ha sido representada mediante un dibujo llamado icono. Mediante iconos
se representan los archivos | los directorios, los discos duros, las impresoras, el
modem etc.

Imagen sensible: Imagen contenida en una pagina web que contiene uno o mas enlaces
hipertextuales.

IRC: Internet Relay Chat. Sistema que permite el intercambio de mensajes entre varias
personas contemporaneamente conectadas a dicho servicio disponible en Internet.

ISDN: Integrated Service Digital Network. Red que proporciona a los usuarios una
serie de servicios digitales. Mediante una linea v un modem RDSI es posible
conectarse a Internet a velocidades mas elevadas respecto a las lineas telefonicas
tradicionales.

J

Javal Lenguaje de programacion, desarrollado por SUN Microsystem. Un programa
Java puede ser visualizado en una pagina Web y en tal caso se habla de applet Java.
Cuando el navegador encuentra una pagina a la cual es asociado un programa Java, lo
vuelca automaticamente y lo sigue Este mecanismo hace que los programas Java

PROTCOM Anexo C Pdgina 2 ’ ESPOL
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puedan ser seguidos en cualquier tipo de ordenador, siempre que el navegador sea Java-
compatible.

Java Script: Lenguaje desarrollado por Netscape Communications para realizar
programas a incorporar directamente en las paginas HTML.

L

Linea telefonica: Medio fisico con el cual se implementa la linea de transmision.

Linea de transmisién: Conexion a lo largo de la cual viajan los datos transmitidos
entre emisor v destino. La linea puede ser de tipos diversos: telefonica, RDSI, dedicada.

Link: Enlace hipertextual: es el nexo que une palabras e imagenes presentes en el
interior de una pagina de un hipertexto con otras paginas.

M

Maédem: Dispositivo capaz de traducir las sefales digitales del ordenador en sediales
analogicas transmisibles en la linea telefonica y viceversa.

N

Navegador: Programa que funciona en el ordenador del usuario (cliente) y que permite
navegar en la red Internet explorando sus contenidos.

Nodo: Sitio de Internet.

Nombre del usuario (user name): Nombre con el cual un usuvario puede identificarse
ante un Internet Provider (junto con su contraseiia) para conectarse a Internet y utilizar
sus servicios. En los FTP no anonimos identifica a los usuarios que pueden enviar o
retirar archivos de ese ordenador particular en la red.

P

Plug-in: Habitualmente son programas que permiten la extension de las capacidades
operativas de un navegador. Son desarrollados para el sistema operativo especifico en el
cual opera el navegador. Extender las capacidades del navegador significa por ejemplo
hacer que el navegador haga escuchar ciertos hilos musicales, o abrir archivos que de
otro modo no son visualizables.

Protocole: En ¢l ambito de las redes, descnipcion formal de los mecanismos de
intercambio de datos entre ordenadores conectados a la red.
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Proveedor: Es un suministrador de servicios Internet, o sea una sociedad privada
especializada en suministrar el acceso 4 Internet a fos usuanos

Puntero: Habitualmente una flechita que refleja los movimientos del raton y que
permite al usuario interactuar con la interfaz grafica del programa que esta utilizando.

Pagina inicio: Documento principal de un sitio World Wide Web que vemos en nuestro
browser en cuanto accedemos al sitio.

R

Red: Conjunto de ordenadores conectados fisicamente entre si de forma que pueden
comunicar e intercambiar datos. Las redes pueden ser locales (limitadas a ambitos
restningidos) o geograficas (extendidas por ¢l temtono). Internet es un ejemplo de red
con extension global.

RDSI: Red Dagital de Servicios Integrados. Red que proporciona a los usuarios una
serie de servicios digitales. Mediante una linea v un modem RDSI es posible conectarse
a Internet a velocidades mas elevadas respecto a las lineas telefonicas tradicionales.

S

Sefial: Magnitud eléctrica variable en el iempo a la cual estd asociada la informacion
a trasmitir,

Seiial Analogica: Puede asumir en cada instante de tiempo un valor cualquiera
perteneciente a un intervalo continuo, constituido por valores infinitos. En la linea
telefonica viajan las seiales analogicas.

Seiial Digital: Puede asumir en cada instante de tiempo un numero limitado de valores,
normalmente dos (representados con 0y 1). El ordenador produce sefiales digitales.

Servidor: Componente software o hardware, disponible para el cliente, que hace de
emisor centralizado de recogida de informaciones o de elaboracion (como los sitios
Web, los mendas de Gopher, los archivos FTP).

Sistema Operative: Es el elemento software que hace de intermedianio entre el usuario
y el hardware del ordenador. Su objetivo es el de volver agil v conveniente el uso de un
ordenador y de gestionar de la mejor forma posible los recursos disponibles (CPU,
pantalla, memornia, impresoras) Windows 95, DOS, OS/2 y UNIX son ejemplos de
sistemas operativos.

Sitio: Conjunto de paginas Web que estan en una unica direccion Internet.

PROTCOM Anexo C Pdgina 4 ESPOL



Manual de Usuario Web Site del Programa de Tecnologia en Alimentos

T

Tarjeta de sonido: Dispositivo capaz de traducir las sefiales sonoras (analogicas) en
sefales digitales comprensibles para un ordenador v viceversa.

U

URL: Uniform Resource Locator. Método estandar para indicar la direccion de un
recurso especifico de lared, por ejemplo una pagina Web.

W

WWW: World Wide Web. Subconjunto de Internet constituido por todos los recursos a
los que podemos acceder mediante cualquier protocolo de Internet implementado en los
navegadores web.
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