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Guavaouil, 5 de Octubre

efiora Tecndlogn de Alinentines
arfo Emilie Fog
Coordinadore del Proproc:

de Tecnologfa en Alimenios
E.S5.P.0.%

Ciuvdad

Te mis considersciones:

Yo, Cecilia Cordero Froane, rongn a su conaiderscidn
el informe de mis précticne indnetyrin]es rrevia o 1a ob-
tencidn del tf{tulo de T“"W"W!‘{'ﬁ—} e Alimentne . renligsdas
en la fAbrica de Ralancerdnc THMINOSA, o roriir del mog de
Abril hestn el mes de Sert icmbre,

Cumpliendo con todos 1ne  pre-reacuicitos, me sirvo
ad juntar a estz carta o1 rerorte de e pricticns indus-
triales, quedando de Usted,

AMentamente,

Cecilin Gardero.




C. LTDA.

Septiembre 28, 1990

Sefiorita

TCNLG, MARIA EMILIA PAZ
Coordinadora del Programa de
Tecnologfa de Alimentos
Presente

De mis consideraciones

Yo, Ing. Carlos del PPozo, en calidad de Gerente de Produccién,
tengo a bien enviar a ustedes un informe sobre lus actividades
cumplidas por la srta, CECILIA CORDERO, durante el perfodo de

prdcticos profesionales que se desarrollaron en nuestra empre-
sa. ( SEIS MESES ).

Personalmente considero que ha cumplido o cobalidad con su asis
tencia, razén por la cual la evaluacién efectuada responde a u-
na calificacién de 9 sobre 10,

Agradeciéndo de antemano o la Politécnica a través de ustedes
el haber confiado una de sus futuras profesionales para que e-
fectie su trabajo de investigacién y prdcticao bajo nuestra di-
reccion,

ejamos abierta nuestra puerta paro todo lo que signifique co-
Llaboracién con lnstituciones como la de ustedes que se preocu -
pan por la superacién de los profesionales que a futuro tienen

Ue ver con el desarrollo industrial de nuestro pals.
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GEMERAT.ES

RESUMEN

Durante un rer{odo de seis meses, comrrendido entre 6l
2 de Abril hesta el 28 de Septiembre de J0Q0, resnlicé
rrécticas en 1a Fmrresa de Alimentos Balimcesdoe " TNFROSA
las que estuvieron orientadas rtrincirzlimente 8 lo que

el area de yroduccidn de los Alimentons Ralencendos, dentro

la cual rodemos destacar los signientes tdpices, como sdn:

Materias FPrimas y Aditivos ussdos en 12 elanborscidn
de Alimentos Balanceados;

Proceso de elrboracidn en 1a rlant:: v

La Comercielizacidn del miemon.

Dichos aspectos constan 2 continuecidn.




INTRCLUCCICN

Las Frdcticas Industriales constituyen un rejuisito en
la carrera de Tecnologfa de alimentes, las mismas que tuve
la orortunidad de realizarlass en 1a Fmyrress de Ralanceados
INFROSA, ror un reriodo de 6 meses,

Fstes prdcticas consistieron bdcicamente en conocery
rarticipar en 1o que es el #drea de rroduccidn, en 1la misma
que trude ohservar:

- Las materias rrimas y 24itivos neados,

- E1 vnroceso en sf 1levadn & cabn vara elabtersr el sli

mento belenceado
- La comercislizacidn del mismo,

Iia industrializecidn v comercislizecidn de =21imentos
Ralanceades en nuestro rafs, data desde malindeos de miglo con
cretamente, en los anos de 1062 v TORA, Tnése hacstn entonces
los avicultores v ganrsderos, 21 no roseer unz tecnnlogia a-
decuada, se vefan esvocados a prercrer diasriamente el Alimen
to o usar forrajes verdes v en el 91tino de 1nos casos debfan
imvortar mezclas comyuestas, va sea rara comrletsr 1z dieta
del animal o rara surlir la deficiencis del =limento en de-
terminadsass évocas del afio.

Esta situacidn 8 12 nque ecstzba  sujeto el avicultory
ror survesto el ganadero les resultabe roce rentable pera la
actividad que ellos hab{an emrrendido, debido a esto 1a rro
duccidn de aves de corral y gznaderfa se mantenia e niveles
bajos de yproductividad,

Actualmente con 12 imrlementzcidn de este tipo de 21i




mentos v e1 fomento gue estle tipo de omrecsn dn al nvicultor

v ganadero, =2s{ como tambien 1 c=maronerc, etc, estas acti

vidades han ido creciendo y con elles la produccidn de Ali-
mentos Balanceados en el pais,

Ahora mds s11a del srorte vy el emruje que esta activi
dad da tanto &2l sector eavicultor, como &l sector ganadero,
y camaronero, conjuntamente favorece tsmbien &1 sector agri
cola v vesaguero, va que esta industria derende directamente
los insumos oue estos puedan rrororcionarle; as{, 1la agriol
tura le provrorcions: maiz, trifo, yolvillo como subrroducto
del arroz, etc., v 1a pesca, 2ue rrororcicna la fuvente rro-
tefnica indisrenssbrle, rara un buen deszerrollo el animal,

Asi mismo, 12s emrresss ane se dedican a elaborsr ba-
lanceado, roco & rtoco se van tecnificendo mds, con lo aue se
ecélera el rroceso, sumentendo consideratblemente la rroduccidn
del alimento balanceado y mrjorando ademds 12 cslidad del mis
mo .

INFROSA constituve una emrresa joven cen arenas dos a
fios dedicada 2 la activided de rprroducir alimento balanceado,
creada por la necesidad de un gruro de emrresarios, prorie-
tarios de granjss, nue en viste de aue nececsitebhoan de un a-
limento que cumrla con sus exigencins; crearon la misme,

Por consiguiente rodemeos &firmar gue ecte tiro de in-

dustrias, fevercce 2 un mavor desarrnllo del rais,




ACTIVIUALES REAIT/ALAS

S 4

Lurante el preriodo de prdcticass gue reslicé en la fd-
bricea de bslanceados INFROSA, estuve en el frea de produccidn
v en mi etapes finnal en lo nue e=s control de cs=lidad,

No se me asignd unsz resrvonesbilidad ecsrvec{fica que de
ber{a realizar, rero =i cumrl{ con determinsfios lehares; sien
do mi horsrio de 8 am a 4 rm, ‘

Fara vroder exnrlicar mis actividsdes, he crefdo conve-

niente dividirlas en dos etaras:
EN T.0 REFERENTE A 1T.ANTA

- Tomabras el tiemro oue Tos nrersdores de 1ng mezclado
ras demoraban en: a.- Fesar las materice rrimss
b.- Vaciar lse materiecs rrimss y sditivos
a la mezcladors
c.- Mezclar el producto
d.- Sacar el =limento de 13 mezcladora.
observando zdemés las azrtitudes de 1ne oreradores rasre reali
zer su trabajo.

- En cuanto 2 1o oue es el rroceso de pelletizado, al
tratarse de alimento j » camardn, obcerveaba 1s ensistencia
del pellet v el tamafio del mismo; esto ec muy imrortante de
bido 2 nue el cemardn ror encontrorse =1 fondo de 1ss rprisci

nes, el rellet debe roseer nun receo ectvec {fico determinzdo pa

ra gue no flote en el sgue v deccienda fdeil v lentamente

ror grevedsd,




~ Remlizaha loe recgrcetrpa de 1y moterig ryima ogve lle
Eabﬂ a s ]'e’l!-’n’r.'-a, ranpcfficomente de 10 "harine e I»ppqgj(]o y
rolvillo, hacirndn sdemfe 1ne resyectivos rdiuleos rara ceda

lote de dichos rvroduectos, ¥1 r»®Mule corten{s 14 cipviente in

formacidn: Niimero dol Tnte

I .
2 Nombre del rroductn

Cddigo del rroveedor

Tamario del 1nte

Fecha de Tnereen

Ta resrectiva obreervecidn y

La fecha nne se jbe a corenzer a concumir e
ce Inte,

- Ayudabo en ciertss necoijonee o raaligay e)l inventa-—
rio de lo que es mmterin rrime v rredouecto terminado, este lao-
Por era realizade dinricmente,

- Reglizgba lse listee dirrirs dal carsdor.

- kBn ciertos casoe, hacfs 1as &rdenes de eslidag; cabe

b)

destacar que esta sctividad 1o ejecnté ecravdaicemente,

CONTRQOTY

- Fn lo referente = meferia yrins tenemeos 1o siguien-—
Maiz .- Andlisis de imrurezes y humeded, de zcuerdo
ectos resultedne ¢ e regore 1 7vroveedor v a
demds en el coen “e nue pl conternide de humedad
sea muy 2lto, mies nececitoebhn de un trateomien-
to previo rere reder ofr neaga,
.= Observeha ane na vengs combinade cen otre cla-
se de materis ryimn, cnro velriste o girasol: es

ce defecta 91 Trente redisnte o1 amtidn de)
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v leos aditiveos constituven 1e rerte mds im

rortante de los =limentcs consumidos ror las gellinas, cama
rones, cerdos, etc, Ias mezclas dehen roseer ciertss carsc-
teristicas que, 2 sv vez, devenden de 1= netureleza de l1os
ingredientes. Yesra estimuler un ceonsumo suficiente de slimen
tog, datos dehen cer aretecibles para el znimal, rero es-—
to no quiere decir aue debre surrimnirse por comrleto un =2li-
mento ror ne ser aretecible, Tunede rvoseer ntras cuaglidades
que lo hogan  esypecislmente 11t11, csen en el que pueden em-
plearse requefias  cantidszdes, sobre tode  ecnando  se merzcla
con ingredientes gue =con muv srvetecides tor loscnimales; o
imrortante es 1a natursless del =1imento en coniunto.

F1 2limentn debe ofrecer mun< condicidn meednica sde-
cuada en cuanto 2 tamsfio v durers de o rertfeulas, volu-
men v consistencisa cusndo se mezcle con el verer; los gra-
nos no dehen ser ni dem=siado grendes ni der: cicdo duros.
En cusnto o los =limenteos pelidae wvo debhen cerp ni demssiado
voluminosos ni dem=si=de concentrados, Tes merelas deben mo
lerse uniformemente y ser homogdnewc en en  enloracidn pars

eviter por ejemrlo nue l12s gellinas las ricetren v desyper-

dicien una parte,




VATERTAS TRINAS Y ADITIVOS USALCS

Tas mrterias vrimes ane ce ptilizen en 12 fabricsacidn

de balenceados, se zgruven, segiin la clesificacidn general

de alimentos en los sipuientes gruros:

INGREDTIENTES ALIMENTICICS Y ALTTIVCS FARA 1A ELARORACION LE

ATTVENTCS RATANCFALCS

ENERGETICCS FROTEICOS

de Sova
Folville de arroz Herina de FPescado
Haerina de Trigo 3 Harine de Fescado
Harina de Rsnano Famra
Harina de Cehada 4,- Harina de Carne

Harina de Yucsa

FIRROSOS MINERATLES

Torta des Sa1 Comin
ralme resl-ralmiste ? Cerbon=2to de Cdlcio

Frnefato Dicdlceico




PRENEZCI.AS

TLofact
Premix

Vitamix

COCCTOSTATCS

Dot Plus

ANT THONGOS

Nistatinn

Sulfato de Cobre

Fungisol Plus

RACTERTCSTATTICOS

Furazolidonsa

Furidona

VITANINAS FURAS

Rovimix E 50
Cloruro Colina

Inositol

ADITIVQS

COCCTUICIDAS

Avatec
Coxistac
Elancoban

Nicreabin

FIGNENTADQRES

Cremophil Cro

Totavit

ANTIRTCTICCS

Avoten
Raecitracins

Flavemicin

ANTTCXTLAMTES

Etoxiouin

AGTLUTIMANTES

ITancovin

Rintec




ALIMENTCS ENERGETTGCS '
BB IO TSSCA
DE ESCUELAS 1ECNOLOGICAS

Maiz.- Se compra maiz desgranado, es decir, separado de la
mazorca, de color smarillo o @amarillo ligeremente rojizo,
de un olor agradable, libre de mohos, rencidez,

Se lo emrlea molido finsmente en 128 fdrmulas para:

Rroiler Inicisdor

Rreoiler Engorde

Broiler Finelizedor

E1l maiz es aretecible v adecunadn +tsanto rera las aves
como rmara el ganado. Fs rico en calor{=< v mobre en fibras
y minerales; el nivel de protefna es relsativemente bajo y
el valor bioldgico de Ja prroteina escaso.

El rigmento colorante en el meiz, criptozantina, tie-
ne valor en las raciones pera 1las avee de corral, ya gue da
a la carne y & las yemas de huevo el color deseado. Fste rig
mentc se trensforme, en psrte, en vitemina A en el snimel.
Tambien rrovee a2 la diete de dcido lincleico, que es indis-

|
rensable pera el crecimiento y 1l rroduccidn de huevos.

Cuando este rroducto es comprado, viene generslmente
con una humedad relativemente »1tz, entre 15 2 20%, ror lo
cual debe ser deshidratzdo correctamente hastz cbhtener un
valor de humedad no meyver a T2%-14% rars luego ser almacensa

do en silos, evitando de esta munerr 15 fermentscidn y

posibtle degradecidn del rroducto, zcf como tembidn 12 for

macidn de hongos v tovinee aue rodrfon daiizr el produc-

to.

Folvillo de =arroz.- E1 relvillo de arrrz ee nbtiene 8 par-




tir de 13 prulida del arroz, una vez yue ha side extrafda 1a
cdscars. Fs un =lirTento excelente para 1ss sves, cerdos, ca
marones, siempre y cuendo reiinz las sigunientes oﬁrecteristi

Que no centengs cescarilla

Oue no contenga elevada scidez (degradscidn de los d-

cidos grasos insatursdos)

ue no esté rancio

Que no contengn gérmenees potdpgenos ni honges,

F1 rolville estd fermadeo pror rert{culess rrovenientes
de 1a prelfcula externs gue envuelve 1 greno, rartes del sl
middn del grano y otres residucs. Rl coler es generslmente

canels o crema,

El contenido de fibrs gue rosee el relvillo debe fluc

tuer entre 4 v 6%, un rorcentaje mds ©1to nos revela que

hay en el mismo much2 ceesesrilla, que es lignine rura o fi-
bra indigerible, que resulta como un vidrin aue nlcera y des-
truye la mucosa intestinsl de loe nollitee, ga2llines, cau-
séndoles dierreasas, que en un rrincirin son cuncsles de ma-
1z absorcidn eslimenticie v lvepo degencren on enfermedndes
infecto-contagiosns, con 81t morislidsd de =nimrles,

Bl relvillo contierne 1n elevodan rontenidn de press
(I4% arroximadamente), siendo rice en #cidns gresos insatu-
rados y vitamina B (2ntioxidente natursl), necesarios en 1la

|
elimentacidn tanto d4el comerdn como vellens. Su almacenamien

\

to requiere de mucho cuidedo, rues ror el »1to contenido de

grasa, rvede descomrvoneree fdeilmente, crnssndo 1 des-

truccidn de les  4cidos grasos  inesturerdne, cue vitumines
£ )

(1a F especialmente), v =odemds 01 ovidorese Toe fdeidos pra-




8, traerfn concigo e) descenso d4el  velor enerpgéticeo del
rroducto, ror 12 formzcidn de ciertos comronentes, como leos

rerdxidos; ror lo tanto =1 dinclnir uns moteris rrime en es-—

tas condiciones, rrdcticamente se estd intoxicando = los a-—

nimales,

ano de trigo limrio, sin l2 membrans exterior celu
1dsica o epidermis que constituye o1 =frechillo. K1 color
de 1a harina dete ser bleonco ruro.

T2 harina de trigo suministrs reencislmente carbohi-
dratos en forme de £lmiddn y es veads en el balonceado ra-
ra camaron,

0s camarenes vutiliz=n en forre eficiente el 21middn,
las dextrinas v 1a maltose, en mennr srado se emrlea 1a sg-

auitina v celvloes, NMetebhdlicomente, los csrbohidre

son imrortentes en el ciclo de Krebks rers el zlmacena-

miento de glucdgeno, sintecis de quiting v en 12 formecidn
de esteroles y #£cides gracos.

F1 a1middn, cumrle «demfs nne funecidn mny imrortante

pars el alimento relletizado, cnu=l es la de zglutinadors.

rrima que se peg rare la ela

btaneano son l2s  menos de baneno

(comprende ypulps v cdscers), serrrados del teollo del racimo

ya que este producte rreducirfs vn excesn de fibre en el pro

ducto final, 1o que ne e conveniente en 1o rreraracidn de
alimenteos btalencescdpa,

Eeta harinn es uanda  en 19 yreporacidn Ae nlimentos



condicion.es

rare pollos, ypeoeee vn altin velnr nodritive v f~hﬂY‘L'f"1i(‘0, ra -
zén ror 12 cusl ruede reemrlazar en rerte ol meiz en la e-
labtoracidn de slimentos ‘btalancesdes, aprroximadzmente en el
2%.

k1 enélieis de 1e herina de bansno nes revela un con—
tenido de carhohidrates del 78%, =2s{ como tzmbién un conte-
nido de rroteinas del 3%, un contenido graco de 0.7%, un con
tenido fibroso de 2.6% y un rorcentaje de cenizes del or-
den del 4.%%.

Como rodemos notar 1a harine de benanc rosee un 8lto
contenido de carbohidratos, rudiendo custituir eficientemen

te a los cereales (maiz, cebade),

Harina de Cebadz,.- T8 cebadna es un grano durn vy hav que mo-
lerlo o triturerlo pere el consumo animsl, v& que si no pa-
sard a través del tubo digestivo en gren yorte sin digerir.

A csvusa de su cascabillo fibroso (cascarilla de 1a ce

bada), 12 cebada rosee un contenido fibroco entre el 0% al

10% arroximedamente, ademds un contenido greso de zrenas el

2.3% v un cmtenido rroteico del TT%; n={f tenemos nque en com

raracidn con el meiz rodemos notsr un menor valor proteico
Yy graso.

2 cebada puede molerse y critarse cegiin el tamafio de
la rarticula que se requier=s, ror ejemrlo vn tamiz N©°8 di-
vidird 1la cebasde molida en dos fracciones, 12 mds fina tie-
ne menos de un 3% de fitra v 1a 14s gruess srroximademente
el IT%#. La fraccidn mds fina es 19 mfe arroriada pars los
cerdos y sves de correl gue 12 cebads grneca,

Cuando 1a cebada es cosechadzs temrrano, es rica en

substancias viscosas, agne pueden causur devecciones yegs jo




sas y un mal rendimiento en l1sas aves de corrazl.
Ta cebads vrosee un contenido de curbohidrestos de 75 &
78%, v puede =&sgregarse o las raciones de aves de corral a-

rroximsdamente en el J%.

Harins de Yuca.- 1lna buena fuente de energfa es 1a harina
vuca, meteria rrims gue ultimamente se estd usando en la
preparscidn de zlimentos bzlanceados.,

Ia vuca o mandioca, e« une rlants  nue se cultive en
todas lss regiones troricales del mundo.

Fara proder obtener este rroducto se seca =21 sol, pels
da y cortada en rodajas, para rosteriormente ser molida,

Se sabe que ls vucr rtosee en euy cdecars cisnuro, 1o
gue vresulta tdxico rpara el camardn, yrero debido a que en
nuestro pais se cnltiva la veriedsd dulce, el nivel de cia-
nuro que la misms vosee no ofrece mavor toxicidad.

Ia hzrina de yuca tiene un considerable contenido de
almiddn y una =1ta digestibilidsd., Tor oirs jarte vosee un
bajo contenido de fibras y es carente cas{ mhsolutzmente de

rrotefnas., Es incluida en las dietse de cemnrdn arroximeda-

mente en un 4%, LITEN
/7oL TN

/.

ATLIMENTOS FROTEICOS

DE ESCUELAS
1,— Fs el producto ove se obtiene del fréjol
sova Juege de 12 extraccidn del sceite yor medio de
una rrenss hidraiilice o solventes orgdnicos,

Es la mejor fuente de rrotefins de tirn vegetal, ya




que posee un elevado contenido de wminofcidos ecencinles y
un buen equilibrio de los mismes. Su contenido yrroteico su-
rera el 40% y el contenido graso se encuentra entre 3% a
5%.

Bl color aue presenta la pasta de soyva debe ser un ro
co crema o 1ligeramente pardo, si el color es un crema muy
ligero, esto nos ds 13 pauta de gue el rroducto tiene una
considerable cantidad de wureszsa y yor lo tento fue tra-
tado insdecundamente, F1 olor de 1s neste  de soya es agra
dable.

Fste producto es uszdo en 1zs dietss de lzs aves de co

rral y se la usa molida.

Harina de Pescado.- FEs un producto cocido, deshidratado y
molido, obtenido de ciertas especies rpiscicolas y de
los desperdicios de  1as fdbrices enlatadoras de pesca-
do.

Fs considerada como 1a mejor fuente de protefnas de
alta calidad ( en lo que se refiere 2 su vslor biecldgico) ,
ya que tiene altas cantidades de lisina v metionina y otros
aminodcidos esenciasles.

TI.a harina de rescade es obtenidsa de done maneras: in-—

I
dustrial y artesanal o cesera, Iz harins industrial es pro-

cesada siguiendo estos rasos: desembargue del ypeccado, coci
do, prensado (extraccidn del aceite), cecado, molienda, en-
sacado y transrorte; todo esto es reslivado en forma mecéni
ca, mientras oue la hsrina casera se diferencis de 1la an-
terior en que el prensado es hecho en forms2 manual y el pro
cesp de secado es reslizado en rumrss de crmento o tierra,

es por esta razdn que tambien se conoce como harins de pam-




ra.

El color de 12 harina de ypescado de tiyo industrial de
be ser café oscuro o pardo, el olor parecido al pesczdo co-
cido y lea textura aque vpresenta debe ser finz. Ta harine de
p(—"SCﬂdo raempra es muacho '11;3,9 gruesas v }"()dern(\.ﬂ notar 1= rresen
cia de mayor cantidsd de huesos y escemas, ademds que los a
ndlisis revelsn aue tiene 1a harina pamps un contenido de
proteinas,de alrededor del 40% hasta el 50%.

T.a cantidsad de harins de rescsdo aue hav gue afiadir
dependerd, como es 1dgico, de 12 comrocicidn de los otros
ingredientes de 1la racidn; rero como término medio no debe
utilizarse niveles sureriores del T0%. I2 harina de pescado
tanto industrisl como de pazmpa es ussde tanto en el alimen-

sre aves de corrzl como Pars cemarones,

Harina de Carne.- Este rroducto es ohtenidn medirnte fusidn
seca, donde los recortes de 1z cerne se cslienten en una va
sija abiertsa. F1 horno de fusidn en ceco curle ser un depd-
sito horizontel, con uns cemise de voper, rrovisto de un a-
gitedor, donde una vez que se cergs el depdsito, se agrega
vapor en la camisa prara roder colentsr el contenido; el
calor descomrone 128 células grasss v rrovoes aue 1z humedad

se evzpore. Cuvando el agus se ha eveayorsdo, el veror se ex-—

trae y el contenido del derdsito se coloes en el tansue rer

colador, donde se extrae la grasa libre. }1 reciduo rrotei-
co restante (chicharrdn) ruede ser ussdo 71ern  extraer mds
gresa, hien sea en una 7prensg, o medisnter  un displven-—
te.

L2 harina de csrne ha encontrodn o nce emplina splics

C'i(<n oy 1ps p] enene rere 1o oxrne e v los (~p:7-r]ng:.




Ia harina de carne se utiliza rrre equilibrar 1a composicidn
de =2minodcidos de las raciones y no tsnto como rrincipal s-
rortador de prroteinas.

Norma2lmente 1la harina de carne ce uss en dosis infe-

riores al I0% en les reciones rars 1=e =syves de corrsl,

ATLTVENTOS FTRROSCS

~ A
(

£ ESCUELAS TECWULOGICAS
Torta de Falma real-Falmiste.- E1 fruto de 1= ratmers da dos

clases de mceite: el de ralma acue se obtiene de 12 cubierta
carnosa y el de ralmiste gue rprocede de 1z =lmendra de 1a
nvez, por lo tanto 1z tortas de ralma resl-reslmiste, esel re-
siduo que queds Juego de 12 extreccidn del aceite de los
rroductos aenteriormente mencionsdors aue contorman 1a yslma
africane,

El color que dehe rpresentsr ee nun canels claro con
cierta tonzlided de café ohecuro, v ¢1 olar debe cer cunave
Yy agradable,

E1l contenido fibrosn de 1n tortas es de 25% aproxima-
damente, el rroteico es de I6% v &1 grocn de Cf,

La torta de ralma-pslmiste, zunque tengs un contenido
de eceite relativamente 2lto, es seca v vregojoss v no 12 a-
certzn fdcilmente todos los tiros de goencdo, tor eso suele
mezclarse con riensos que gusten =21 ganado, cnmo 18 melaza;
gin embargo, es unn meteris segurse e inocus, v =i se toma
el detido cuidndo en 1a orgonizocidn de 10 =limentszcidn, les
animales 12 comen con freilidad,

Fn lc que resrecta, 2 lge recionece de lee




rral, no ee muy comin uerrla, sin emborgo, recults ayetfeci-
|

Ple pars éstes udiendo  reemrlezsr 2 otros  comronentes
y ! ,

fitrosos de 1la racidn. Se he vsedo en 1z roscidn  hasta un

I1.5%.

FUENTES MINERATES

Sal.- Fs un producto oue se obtiene de laos sslineras ror

la deshidretacidn del agua de mer y rosteriormente se puri-
fica y blanquea. Fstd constituida ror Cloro v Sodio, en 1las
7

prororciones del 60% y 3C% respectivamente,

E1l color debe ser bPlenco cristaline v, deberd de eg-—

tar libre de impurezas. Se usa en forme de cristales muy fi

nos v en una rrorvorcidn no mevor de . 3%,

Aparte de arortar con el cloro v sodio, necessarios ra
ra las dietas de las aves y de los camcrones, es un buen an
tifdngico.

EFntre 1las funciones del clore, tenemns que controla
el equilibric dcido bdsico en el crganismo £nim=l, mientras
que el sodio avude & nue se produzca une contraceidn normsl

de la fibra muscular e imrulso nervioso.

dantes en 1la nzturaleza. Son ricos en ecte minersl la calei
ta, 12 ca2aliza, el mdrmol, 1a travertins, o “regonito v la

Y es muy imrertante, rves syuninictre coleilo en un

les raciones de ave v c=mardn, en el yri-




mer caso #e utiliza corbonsto molla 40 en vna rrovorcidn de
0.8% eaprroximadamente y en el segundo caso se usa carbonzto
malla 60 o TCQ, en rvrroporciones que var{an del 0.4 & 0.7/ a

rroximadamente,

Fosfato Dicdlcico.- Este ommronente se obtiene de determina-—
das rocas fosfdricne, o5 1roduweiic en desg *nrm?s:'b1qnco, 1i-
geramente cremoso, en feorma de prelve, y.gris granulado; am-
bas rresentaciones onn usadns en 1o elnberscidn de alimentos
balanceados. kEste producto debe roseer un contenido mi-
nimo de impurezass v 12 humedad dere encontrz2rse entre 4
y 5%.

Contiene aprroximsdemente 3.5% de eelcic y 18.7% de
fdsforo.

FEs cenveniente recalcar la imyortancis del s y F jun
tos, ror su estrecha  relacidn en el desszrrollo de ciertus
funciones,

Fntre estas funciones tenemos:

Formador de huesos,

Se relaciona con 1a  funcidn nerviosn, moderando 1a

excitabilidad nerviosa,

El fdsforo unido 2 lipidos v gldcidos n rrotefnas iuve

ga un papel de rrimer orden en 12s rescciones metabd-
lices ( elaborascidn y wutilizacidn de enzimas, con-
traccidn musculasr, etc. )

Tas prororciones mfs favarobles entre el Ca/F parece
ser I/T v T.5/1, sin embhargo en zves rvonedoras ests re
lacidn generslimente es de 4/7,

Con respecto # loe camarones tenemos e estos I‘npdpn

absorber el Ca del ©gusz, nerec el fdsfore ee nececrnrino en la




recidn parn un crecimiento  normsl. Cnsnde el G y b se en

cuentran en una rproyorcidn de 1-2 psrtes de Ce por T de F

se obtiene un mejor crecimiento acue cusndeo se adicionsa solg
mente fdésforo. Fruetres demuestran nue los mejores fndices
de crecimiento se obtuvieron cusndo se ussron niveles de
1.24% de Ca y 1.04% de F. Cuando 1a relacidn Gz/F sumentd
a 2/T el crecimiento se inhibid y 1# rvigmentzcidn decre-—
eid.

En vista de que los camarones no poseen nn sermento 4
cido en su tracto digestive, esteos pueden tener uns caraci-
dad limitada para digerir y sbsorber el T de ciertos teji-
dos snimales como huesos v escamess  como pﬁdpmos notar la
inclusidn tunto del C= como T en 1las dietns es de vital im-

rortancis.

MEZCTLAS COVERCTATES DE VITANTNAS V KWINERATES

Ias vitaminuss y minersles nue o obtienen comercial]-
mente vienen en forma de premezclzs, lwue rremezeles son sube
tanciss quimicss cue contienen principslmente uns rrovorcidn
de viteminas tanto lipo como hidrosclubles, as{ como tambien
microelementos. En ciertos tiros de rremezclsas comerciales
se incluyven cantidades minimas de antioxidantes, sntibidti-
Cos y otros comrenentes gquimicos.

Las vitaminas roseen una diversidad de funciones, ogue
son de gran importancia pera el 2nimsl, entre estas funcio-
nes tenemos:

- Intervienen en el crecimiento, en 21 desarrello nor-



I.de
COVERCTAT.ES

mal de los tejidose v 1a salud snimal.

Actdan en el desarrollo del tejido eritelial en el

tracto digestivo, respirstorio y reproductivo,

Es componente de 12 pilrypurs visuzl ( Vitsmina A& ).

Favorecen el crecimiento norm=1 de loe huesos, duran-

te 12 calcificacidn de los mismos.

Fermiten 13 rerroduccidn normsl de 128 especies,

Intervienen en el metaboliszmo de corbohidrstos y gra-

sas,

Necesarias rara el desarrollo del rlums=je, 12 incuba-

bilidad de huevos, etc.

La no presencia de viteminus en 1# r=cidn puede pro-
vocar sintomas o enfermedades esrecificas, #s{ como reduccidn
en el crecimiento, debilided, distrofiz muscular, que alte-
ran en conjunto 1s produccidn.

Los microelementes son substancizs qufmicas, que se

|
presentan en forma de sales v se encuentran en las raciones

en reouefins cantidades, Pealizan diversidsad de funciones en
el enimal, y entre éstas tenemos:

Necesario para 1a formscidn de hemoglobina ( hierro )

Actidan como comronentes de varins sistemss enzimdti

cos, para el sznabolismo ¥ c#t=2boliemo de los nutrien-
tes, de funciones como 12 respirscidn vy otrass,

Al formar perte de determincdss rrotefnac y estimulan
los rrocesos corrorales, 12 rroduccidn de leche v hue
vos ( tirosina rresente en ciertss rrotefnss, contie-—
ne iodo ).

Intervienen en el crecimiento

Ee rreciso rars el celo v nvonleciones normeles de las

hembras y esrermatogénesie en loc muaches (mansenesn).




T4 carencin de log mismos rrovoces enfermedades,

ADITIVCS

Tos aditivos son substunciss orgdniecrs 2dministradss
en pequefias cantidades re el sasnimsl, los cusles no sumi
nistren ningdn tire de nutrientes,.

Fstas svbstenciess, cumrlen entre otras las siguientes
funciones:

- Mejorsn lea tasz de crecimiento

Mejorsn ls eficiencis =2limenticisa

Controlan las enfermedades

Otros rropdeitos esrec{ficos

DE ADITIVQS

A
1 o ] -
HeCHULLGICAS

Los princireles =zditivos amrlismente uerdos en 12 pro

duccidn anim=1, cuvo uso se encuentrz srrobado yor la Admi-
|
nistracidn de Alimentes y Lroges de Fetados I'nidos son:
- Antibidticos

Agentes antibacteriances o

bacteriostdticos

Antioxidantes,

Cccciostatos.

Coccidicidas.

Otros.




Antibidticos.- Son subet:ncise producidos por microorganis—
es ]a de inhibir el crecimiento
de otros microorganismos retdgenos o negutivos rers el ani-
mal, as{ mismo ejecutsn otras funciones como:
Fetimulsn el crecimiento de microorgsnismes que fevo-
recen le sintesis de nutrientes,
Reducen 1las bacteries dshinns aque comriten con los mi
croorganismos heneficiosos y provocen grasves enferme-
dades.
Favorecen 12 =bsorcidn desde el truzcio gasirointesti-
nal, rroduciéndose vszredes intestinales mds sanss y
delgedas en znimales =limentsdos con sntibidticos.

Eetimulan el sistems enzimdtico.

Bacteriostdticos.- Fn este e¢ruro se encuentran =lgunos com-

ruesteos derivados de los nitrofursnos v sulfas, Tos nitrofu

renos, son compuestos derivadeos 401 Furima, con cmrlis =2c¢cti
vidad sntibrcteriane v ligeran toxicided, se usen como les
sulfas rrinciralmente 7persz sves y cerdes. Tas rrincirales
funciones de estos comronentes con 12e de controlar las bac-

terias patdgenss y estimuler el crecimiento,

Antioxidantes.- Son comruestos aufmicos que =e =hinden a los
alimentos con 1 obieto de retz2rdar loe vrocesos de oxida
cidn. Tme funciones de los antioxidentes son:
Estabilizacidn de los rvroductos,
Conservar las vitumines lirvosclubles, en especinl la
vitemine F,
Fvitaen o1  enrencizmiento rrovocesdo yor 1s oxidsacidn

de l=zs grseas rolinsstursdes,




- Fstabilizacidn de los yroductos.

La accidn de 1los =ntioxidontes se base en 1a satura-

cidn de los dobles enleces o radicales Tibres formedos du-

rante 1la oxidacidn normsl que ocurre en los slimentos con
un alto contenido de grasa cusmdo l1ns slirTentos se 1mscenan

por largo tiemro en mslss condiciocnes,

se ciieden & 1oe zlimentos ena
ves para contrarrestar =21 pordeito rrotoronrio nue rrovoca
la coccidiogis. Fstezs drogas hen =ido conseidersdas en forma
generrsl dentro de los agentes uzntibscterisznns. En aves exis
ten nuevas especies de cocecidise del 1ipn BElmeris, que sta-
can los intestinos, rrovocsndo hemorrsgiss, 1érdids de neso
y muerte., Tstos coccinstates solo rrevienen el crecimiento

del microorganismo.

las diferentes especies de este rerdaito ane rroduce

ciertes enfermedades en los broilers cemo ror ejemrlo disrreas,

Antihongos.- Controlan el crecimiento de los hongos., Alpunos
hongos rroducen tdxinss como 1a #112tovine, que es rroduci-
da ror el Asypergillus flavus, omcids comn un “¢ente cence-

riceno.

Pigmentadores.- Ayuden a 1a pigmentrcidn de 1 vems de hue-

12 piel v retas de vollo en broilers

ecrecfficee on el oni-

Fy, Riotina v vit:imins (.




Los ingredientes se dosificen en bese g las fédrmules
emitidas por el nutricionista pars one yueden ser pesados.
Fsta opreracidn se controls independientemente en 1o que se
refiere a las materias primas (moacro-ingredientes) Y en lo
que involucra & 1o gue son aditivos, vitamines, minerales y
otros micro-ingredientes que constituyen 1= rremezels, para
proder comrletar as{ uns porsds de produceidn,

Fs muy importante determinar el reso evscto de cade u-—
no de los ingredientes en.las fédrmules, ve que errores con

resrecto 21 contenido de nutrientes (rrolefns, fdeforo, e-

nergia, etc.), ror irsuficienciz o ror eveeso deprenden directa

mente del resaje de los mzcro y micro-ingredientes,

se re-—
san en las belanzas de platatorms, dsto 1o remlizan los ore=-—
radores de las mezcladorns, resando o] reso execto de los
materiales., Estas bzlsnzas son calibredes a) rrincirio y fi-
nal de la jornada disria de trabsijo o cusndo e) surervisor
detecta alguna falla en 1se mismas, evitendo ws{ lss vsria-
clones,

Fara facilitar ests orerscidn, penerslmente dos obreros
llevan estos macro-ingredientes desde e] Inesr de slma-
cens je hacia el drea en 1la cunl ven a ser ressdos, mientres
que en ciertas ocssiones este Jzbor deben eiecutzrls los mis-—
mos operadores de 1a merzcladors, sdemds cn encorpan de nre—

sar 1a lecitina, en el cueo de que se e=téd 1roduciendo ali-




mento balanceado yars cemordn, va gue 149 lecitins fiema

te de los ingredientes rars dicho @zlimento balanceado,
|

Pecsaje de NVicro-Tngredientes.- Fetn 12bor es rermlizada por

en una drea esrec{fica, v consiste en pesar
los aditivos como son: los sntibidticos, vitsminas ruras, rre-
mezclas vitam{nicas-minardlicas, sntihonsos, cocciostatos y
otros que conformen lo cue ge conoce como rremezcla, en una
balanza grameras ypeauens,

Fstos ingredientes rerresenten menos del 3% del pe-
so total de una pareda (I000 kg).

Fn ciertos cesos se usa 1 balanza de ylataforma, es-
pec{ficamente en Jas ocasiones en que se reguiere resar
cantidades relztivamente sureriores, como cuendo se trata
de producir gran cantidad de premezcles,

A medida oue los rtroductos se van peszndo, se megz-—
clan manualmente en un recipiente de mavor tamsafio hasta

obtener una mezcla homogénes, 1a misms nne es )1leveda ha-

cig e]l drea donde se epncuentr:n lne oreradores de 12 mezcela

dora. Fero en el caso de una rroduccidn mayer 1z mezels se
la realiza en una de las mezclzdores que es nues=da normal-
mente en el mezclado del slimento balance=do,

I.os errores Aaue se pueden vreoducir ror yna deficien-
cia de 1a centidad de estos ingredientes pueden ser my
graves para la salud y rroauccidn de los animeles; mientras
gque €1 se pesa en evceso, =rarte de reder rrovocer d=tics en
la salud del =nimsl, tambien ee encerece significativemente
el costo total de 1= fdrmula, ve nue estos ingredientes son

muy costosos,




NIZCTA

CON NNINA®
1 WNULOGIGAS

Tuego de haber sido pesados los macro vy micro-ingre
dientes, son adicionados & 1a mercledors.

Se cuenta con dos mezcladorss de tiro vertic«1, ( Ver
Anexo T ), ideales vars mezclar rroductos sdlidos. Cada mez
cladora tiene uns caracidnd de uns teneclnds de rroducto.

Ias mezcladorss son rdpidas v muv eficientes v rerti-
culsrmente Utiles rars mezclsr veqguerse caniidedes de aditi
VOos con una gran macsa de rredncto.

Una vez aque el rroducto ingress es llevado o través
del tornillo hacia 1a rarte scurerior rore luegeo descender
ror la accidn eravitatoria v ssf{ de este manera llegar a
formarse una mezcla homoeénea, Esta onrerscidn (enbir el pTro
ducto y descender) se rerite hasts que se cumrlas el tiempo
de mezcls adecu=zdo aue es de T2' en el cron e elimento rara
Rroilers y de I8' curndo se trote de slimento rvere Crmurones.

El rroducto Inego es retirsodo en swcos, vor medio de
una salida anterior reondia aue 1z mezcl=adora roeee, rara con

tinuar luego con 1la siguiente etsra del rroceco.

ILINFTEZA LE TLA NEZCLA

La mercla es sometidn © un rroceco de limpieza, medisn

te el cufl se seruran los materisles extranecs gue tuveda con




tener, cmo basuras, ralos, riolas, etec, me muchas veces Vii
nen incluidas en 1las materias primas; rara dsto 1a mezcla
es transportada por medio de un elevador de cajilones hacia
Limpiador WHIRLY.

Este limriador cumrle con la finslidad de garantizar
la purezz de la mezcla finzl y tambien el de rermitir un fun
cionamienteo adecusdc de 1a reletizadors (rrotegiendo la ma-
triz, que se estd usando, de dafios yor fierrds y otros ele-

mentos perjudiciszles que rnedan resar con la mezcla).

F1 rroducte ya limrio, ineresa en unss teclves de sbes

tecimiento, colocadas encima de una tolve comin 2ue se di-
rige gl alimentador, Cada una de estas tolvis rosee una ca-
pacidad de J2 toneladzs, estén rrovisizs de alsrmes que rer-
miten sabker cuando lsgs telves han sido 1lenades 2 su mdxima
capacidad,

Ademd&s rara dar unz salide g2 los rolvos aue se pe-—
neran cuando el 1roducte 1ingresa & l1asg tolvas e cuen-—
ta con un extraector de  rolves, que  ror medio de ciclo-
nes rermiten que este 7T10lvo genersde retrrne = 1g re-—
letizadora parse de este  feorme cser srrovechsdo en la e—

laboracidn de rellets,

FEITETIZACTION

Fodemos definir a 12 yelletizeacidn cemo una orerscidn
de meldeo termorléstics de extrnsidn, en 1o cupl 1as part{-

cules finamente dividides de une reeidn comn conformadas en




un pellet comracto v de fZecil menejo,

El producto wne ver en 1a tolva nbhicads sobre
tizedora se dirige =21 =limentzdor, nue es el regulador
la velletizaders., Fste =liment=2dor rosee un tornillo en
cusl tanto el didmetro comn 12 regulacidn de rsso deben es-—
tear en rroporcidn con la centidad de pienso (=lirento).

Fl pienso luego mase hsacisa el scondicinnsador aue con-
siste en una cdmare gue rvosee un z2gitador de paletss, que

mezcln el aditivo con el rienco, no faolredndnln, vror lo tan

to debe mantenerse 1z velocidad del z2gitordor lo m4s bajo 1o

sible vera redueir el grado de atrecidn, F1 =ditive nnrmal pa-
ra reletizar elimento es el vupor, el cnfl gse introduce en
la parte surerior de 1z cdmar=s de scendicion=miento, donde
las raletas deberdn estar zinetadee rers muntener uns buena
rresidn en ests dren, Grscisce = 1o ayrefy rrororeionada ror
el varor & una rresidn determinads se lngre elever 12 tem-—
reratura de 12 massa aproximz=damente s 20-8500,

Tuego 1a mezcls a#limenticis asf homedecides ingresa ha
cie l2 yrenss de 12 pelletizadors donde ror 15 occeidn de los
rodillos es forzedn u racor 2 travée de los uprnjeros de pe-—
quefio didmetro del dado o matriz. Dichs metriz, es un ele-
mento de acero con rerforecicnes, el mismo nue trensforma la
mezcla en rellets o comrrimidos en forme de cilindroes con
didmetro determin=do., Fn el ceso de £livento roure cemardn se
usa una matriz aue vosee verforsciones de didmetro interior
de 3.2mm, mientras aue en =limento v=re sfves ce ysa ma-
trices con rerforacicnes de didmetro interior de 4 .,76mm,

La relletizadora trebsja 2 vune cerscidad de 3 tonelu-

das por hora, v vars realizar eatn orvrerscidn de relletizado




solo se requiere de un oyerario. ( Ver gridfico de 1la pelle-
tizadoras en Anexo 2 ).

Los rellets es{ ohtenidos =alen con un rorcentaje
humedad superior sl rardmetro m#dximo estshlecido oue es
I12%, el cual se consigue mediante el tosterior rroceso

enfriamiento.

FNFRTIANTENTO

FPara el rroceso de enfrismiento se usa un enfriador
de tipo vertical. Les rpellets salen de 1z prense como un
rroducto pldstico, suave vy f#cil de deformar, zlcanzsndo una
temreratura de 88°C (TC0Q°F) v un contenido de humedad de I7
a I8%, ror eso se debe ser cuidudosn hasts 'oue este se en-
frie, seque y endurezca; logréndose ésto cusndo el rroduc-
to ingresa 21 enfriador y sale con vna hunedad de 10 a 12%
Yy & una tempersturn de QOC (TH°F) ynr encime de 13 temrera-—
tura ambientel,

Y es as{ gue los pellete nna ver ane c1en de 12 rren

sa van rer un elevador de cajilones hacis o] enfricdor ver-

tical hsstua gue las columnas y 12 tolve nve estd ubicada en

cima de 128 columnss oueden llenuse hostz el nivel de un dis
resitivo sensor del nivel vbhicacdo cercs del borde surerior
de 1a tolva en feorms de embudo. ( Ver Anevo 3 ),

Tos rellets que se encuentrsan en 12 teolve, sctian & ma

nera de celln neumftico nne ohlige =] zire » stirsvezar la co

lumna de rellets pzra 1legar 21 ventilsdor, Cusndn 1a canti




dad de pellets  en 10 tolva llepa 21 nivel del dispositivo
sensor, activa un motor de 1la comnpuertzs de s21ids, el cugl

su vez hace girar las comruertas de sulida, bajando asq{
el nivel de los rellets gue hay en el enfriszdor, y rosibili
tando =s{ un flujo continvo de pellete cnlientes rrovenien-—
tes de 13 rrensa.

Fodremos decir, ane ventilador ejecuta vna doble
funcidn, 12 que es de secar el producte v 1ombhien 1o de as-—
rirer al nire a travée de 1o2e colurnee de yellets 1 1a cd-
mara de a2ire vrleno y deccarpgar ecte oivre con rolve del oli-
mento en un recolector y extrszctor de rolvn (ciecldn), cuya
funcidn es 12 de eliminzr e1 ecolor contenido, ¥y el rolvo de
alimento retornsrlo = 12 relletigaders rers en re-slimenta
pddn.

Ilesde el enfriador vertical el rroducto es transrorta
do & un disrositivo de zorends,

Feta oreracidn de zaranden es reslizade pare extraer

las porciones del producto que ror sor demoeindo reauefias o

rolvo en definitiva, no son deseshles; deinndo sdlo el mate

rial del toamafio correcto parn darle nef uno meior rresenta-
cidn al producto. Todas 1es porciones tennefizs son realimen-

tadas s1 proceso de pelletizacidn,

E1 producto del temetio correrctio rroveniente de 1a za-

randa, estd en su forme eluborads final, v ec ace{ nue serd




condneido hoein 1o tolve de enaneado rer un elevador de Cli—
Jilones,

En  las tolvas de ensacado huy un sistems que permite

ser graduado para obtener el reso exactn, derendiendo del a

limento que se estf elshorando; aef tenemos aue en el cas
de alimento ‘ara aves ce gradie  rara obtener un reso de
45.36¥g, mientras que si se trats de slimento rara csmardn
se va a graduar rera gue el reso ses de 40kg. Fntonces, una
vez que el orerador de 15 ensncedors ha llensdo el saco de
balanceado rrocede o reslizar 1a costura en el nue se colo-
ca tembien vna etigquets resrective, nero nme 2] truatarse de
alimento para el gruro de Proinyrca no necesita 1levar la e~
ticueta.

Una vez cocidos los sacos, quednn licios pers ser en-
viados = bOd?gEi rara su posterior despachn,

Jos sacos vtilizados son de rrorilenc, ciendo lo su
ficientemente rescistentes rsra no romrerse, conservando de
esta manera el rroducto en buenss condiciones, mientras son
transportados hacia los lugsres del consume del mismo.

Ta informacidn aue va tsnto en los socos como en 1as

etiquetas es la siguiente:

Nombre del rroducto,
Nombre de 1z Empress
Ubicacidn de 1a Fmrressa,

Feso neto en Kg,

BEtiquetas

Nombre de 15 Fmiress

- Nombre del VYroduacto




/ 4 :
uimica,

Composicidn

Tnstrucciones vars el Uso.

llbicacidn de 1a Fmpresa.

Cavracidad de log sgcos.
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. LSCUELAS TECNOLOGICAS

Ta Empresa de Relanceados TNIRCSA estd ubiceda en el
Cantédn burdn, esrecificamente en el ¥m & T1/2 vie Durdn-Tam-

bo.

TAMAIIC FISTCO

La fédbrica posce un especio ffsico de s=rroximzdamente

4500 m?,

El drea destinsda a 1a2s oficings rcuran alrededor de

200 m”, mientras que una dres de 300Cm” se encuentra distri-

buida de le siguiente manera:

- Area ocurada ror la maguineria induetrisl 800 m<?.
Area destinade a 15 bodepn 670 m.
Area de oficina de esurervisidn de 12 plante 16 me.
FE1l drea de oficine del rersonal de mantenimiento y
su bodegn rerresenta 24 m” .

(re bodega rrovisionsrl de muteris vrrima ocura QOOm%
mientres oue a los silos les cerresronde un drea de
5¢0 m? srroximadamente.

F1 €rea restante corresyonde 2 1o que %s el comedor,

Hrea de oficina del resador, incluvendo el #rea libre rvor la

cual circulan no solo les carros aue diestribuven e bale=ncea

do sino tambien =auellos aue suministrsn = 12 emrresa de ma

terias rrimass, zsditivos, etc.




TANALQ BN FUNCTION

Fodemos decir que 12 carscidad efectiva instalsda que
tendr{s que tener sproximsdemente 12 indvustriz de scuerdo a
su capacidad se encuentrs slrededor de 13440 toneladas mé-
tricas por afio, tormndo como base gue de 1a cemane 4 difss se
trabajan 24 horas y el quinte d4fs 16 horss, claro estd en 2
turnos v en 200 d{ess/ntio.

En 12 empresa 1z produccidn se realizs ror parsdas, ca-
da parsdes equivele 2 TCCQ ¥g produciéndocse ssf: en caso de
tratarse de 2limento rera cemardn, se obtenlrs 25 sscos de 40
kilos ceda uno y en el caso de trateree Ao =limento rers a-
ves de corral se van a cbtener 22 sacos de 45,36 Kg, obtenien

do arroximadamente entre s2mbos rroductos 200CC fundas men-

capacidad mdxima de rreduccidn de 1a rlants es de
3T/hora, de dicha carrcided cemin eflenlne rrevismente he-
chos se ha obtenido que se traboin = razdn de 2,25T/hora
que equivale aproximadamente a T75% de 12 ceracided instaleda
E1l no trabajar al ICC% de sy cepecided podemos afir-

mar que e debte rrinciralmente a:

- Dafics imrrevistos

- Ia disponitilided limitada de 1= moterie prima, no so

lo por escasez que se rrduce en determinsdes drocas

del 2fic sino tambrien en ciertne nceciones vor Ja fal

ta de carrcidnad adanicitiva,




- Verincidn de  1n roblacidn svieols v comaronera que
obedece a incentiveos o decestfrulne que recibe el a
vicultor y el cameronero rara cegnir o neo en la sc-
tividad, como 1a fluctuscidén de rrecios, apoyo del
fgobierno o detido 2 2ue hen ccurrido en ciertos a-
fios rérdidas imrortesntes por enfermededes o quizd s
un mane jo ne sdecuado, lo cus)] tiene nue ver con la
demenda zlimenticia que si disminuyve rrovoca un cam

bio en el prrogreme de yproduccidn de 15 industria.

F-Ste emrresa 9\]}“{7F’ de .]5’ HY’)W'KT) Ae 11n gruro de emrresa

rios poseedores de grenias, los miemes ove con 1o finslidad
de abastecerse de nn alimenta halrneendn mie yeune l2s carse—
ter{sticas adecundns, crean 1= micmn, comenzendo e 2ctivi-
dad a partir de mave de JCRR,

Este emrresa de balancendos ce dedice » 13 elestorecidn
de alimente belanceado tento rers lse svee de corral com pa-
ra camerones,

Dentro del alimente rara Aves de Cnrra] se tiene:

BRroiler Inicial

Broiler Fngorde

Rroiler Finaligzadnr

Y en 1o cgue reerecta o slimente pors Comoardn ce tiene




Inprocam 227

Inrrocam 28%

Inrrocam 2%

Introcem 35%

m «f, 1a industria, =1 cer unz emiress nueva no se en
cuentra muv medernizada en sus instalscienes tanto a lo que
resvrecta a 12 fftrica como 2 1o que =e refiere =n rodega, Tues
los rrocedimientos gue se ntilizsn redrfen ser considerados
hasta cierto runto un rece rudimentorios, » resar de que en
un futuro cerceno rodrfa utilizer en loc=l con mevor eomndi
dad v funcionz2lidad v {embien ir s2vtematizondo e] rroceso de

rroduccidn, tués coente ceon el rereoncl adecnsdo rera logrer-

lo.

E1 sector avicols es uno de l1rs mfe prendes consumido

res de mezcles de balancezdos, v =cturImentie 1o estd hacien
do el sector cem2ronero, tor b tinto eete ee vna de les  cau-
sas rara que ahora 7Teyor cantidesd de fébricne ce dediquen en
un slto rorcentaje = 1a fabricacidn de ~limentos vera satis
facerlos; ror 1o tanto el desarreollo de 1z Fmrresa de Rag-
lanceado depende no enlo Adel decenvolvimiento de Ja £vi-
culturs sinc tembien del sector comerenero v otros que sin

duda cobrerdn c=sda dfa une mavor imrorisrcins,




UISTRIVUCTON VL ERCALRQO

1 tiro de Nercado con aue cunents 1a Emrreass de Ralan
ceados TNFRCSA, es netamente n=acionsl, reslizendo sus dis-
tribuciones esrecificamente en l1a Costa Fecustoriana y un re
quefiisimo rorcentaje rvor redide & 11 Sierra, siendo el rro-

ducto que mavormente se rroduce detide 2 Ja demands que ro-

see el destinado a las aves Projleve, rars roder sclerar es

to tenemos: 1

CTLASE  UF  ATIMNENTO " JOPUTNTAJE

Aves Broilers

(Rroiler Inicial,“n
gorde,Finslizedor)

Camarones

(Tnvrocam 22%, 284,
3C% y 35%)

Rasicamente todo 1o gue es e1 alimento rara =2ves Rroi
lers es destinado 21 gruro PRCINF/CA, siendn este conformaio
Por uns szsociacidn de freanias, 12e cnaleas ror medio del con
tacto de un esgente de compres, reslize 1ne redidos 2 1a em-—
rresa TNTRCSA, v de est2 manera se rlonificn 1a rroduccidn
pera cumrlir con los resrectivos redides de 12 integracidn,

rare cade dfa de 15 eemone,




Y ahora en leo aue

mento balanceado, el B5%

PRCINFACA, el T9% rest

h'2
rectamente al consumidor

o

r

camardn, v

el 2% £ un

ente es

recsrecte 2 1a distribucidn del =13-

es  destinsrdo 2 1  integracidn de

distribvido =sf: 13% va di-

tento de 2limento pazrz aves como r1a

diestribuidor de alimento rara sves.
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CONCTLUSTONES Y RECCNENLACICNES

- En la elaborscidn de un Alimento Ralencesdo, ce de-
be roner especinl atencidn & los siguientes factores:
La Mezcla
E1 Felletizado
Froceso de tnfrioamientio

Envasado

- Se usard meteriss rrimes en buen ecetedo, que cumrlen
con las normes de calided resuerides rer 1z emrresa, en lo
que resrecta 2 ceracterf{sticss f{sices y Yrometoldeicas, pa-

ra gque no afecte 12 cslidad finsl del #limento bol=ncesdo.

- Una adecunds meliends de loe rroductos, nos permiti
réd una buena mezcle de los rroductes, ave heva tambien ma-
yor drea de ccntecto de Jo=s rertfeulere con el veror, v ocq
de esta forms Jogrer un scendicientmiento adecundo, v rnrdl

timo tambhien permitir un tuen rrocesn de relletizado,

- E1 valor nutricieonal de log slimentos balancesdes de
berd de encontrarse correctamente ecvilibvredo de acuerdo a

cada tiro de rreducto

- Fs muy imrortznte tomar en cuents o1 prado de pele-

i o - 1 :
tebilidad aue ofrecen leos mnterisles rors ser pelletizedos,

ya aue la fdrmuls ruede reunir condiciones en cusnto 2l con

tenido de nutrientes y ser d4e un bujo costn, fpero resultsn

muy diffciles de relletizsr, Arsvendo cemo consecuenciz un




ritmo anormal de produccidn y tambien uno mals ealided del

rellet.

- ILia herina de vuca, es una materis rrima ussda en 1ls
elaboracidn de alimento halanceade prrs cemzrdny que abara-—

ta los costos y arorts con el porcenteie adecusdo de zlmido

-~ Deber{an arrovechar las rlumas, visceras, estiercnl;
los cuales previamente irntados, rueden nesrse en la elebo-

racidn de alimentos baloancesdos.

- Se necesita construir uns brodega wdecusde de mate-
ria rrims, rara ocve rueda =zhastecerse de 1a centided sufi -
ciente; eviténdose que en éproca de eccaser no se cuente con
la misma y se provoque wuna bois en 1o rrodunccidn.

- E1 #mbiteo de trabeojo nve ce e rrererciona 21 onera

rio influird en en sctitnd hecis 12 rreducceidn v elidad ror
lo tanto el drea de trazbajo y 12s mfguinue deben mentenerse

pintadas, limpias v con Juz abundente,

- Se debe dar =2 los surervicores v Terseons] obrero se

minarios sobre: Nutricidn Animn1l,
Segurided Industriel v

Mentenimiento.




BIBLICGRAK]T A

|

— Gohl Bo. Fiensos Troricrles,- Restimennrs Informstivos
sobre FPiensos y Velores Nutritives. Fundzcidn Inter-
nacional pera la Ciencia. Coleccidn FAO FTroduccidn y

Sanidad Animel. Fstocolmo Sueciam IC82

Valarezo Stefan. Folletn sobre NMutricidn, Aliments -

cidn v Producciones de Coamarones con Alimentos Nutri

mar.

CENDES, Informe de Estudio de 1= Harine ne Fescado

]’Q’?B .

CENDES, Harina de Banano Verde, 1C74,










a,— Alimentador
Cdmere de Acondicionamiento

Dispositivo Feletizador
Base
Unidad Notrig




ENFRIALCR VERTTICAT,

a.- Tolva y disrositivo =ensor del nivel rtars mentener un a

bastecimiento continun de rellets hacis 128 ecolumnas enfria

dores

b.- Columnss enfrisdoras .= Comruertics de salida

Ce— Cémara de aire .- Ventilsdor centr{fugo

d.- Motor y contreoles de 1= £.- NMotor del ventilador

comruerta de «alida
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