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Yo, Cecilia Cordero Rncao^ rrrrn a sn 
el informs de mis pr^oiices industrial os 
tencidn del t fin To de Tci<,ndio£ra no a 1 i mop f nc; ? 
en la fabrics de Pal «nc o.”” or- fJ rr,r1ir
Abril hast-'’ el mes do Sard i > -nbrn,
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para que 
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co-
preocu - 
t i e n e n

MARIA EMILIA f’AZ 
ra del Programa 
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efectuada responde
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Jejamos abierta nuestra
Laboracidn con Institucio 
)an por la superacidn de 
]ue ver con el desarrollo industrial de

puerta para todo lo que siejnifique 
nes como la de ustedes que so 
los profesionales que a futuro 

nucstro pals.
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NG. 'GARLQS DEL POZO 
JERENTE DE PR0DUCC10N

J

en calidad de Gerente de Produccidn, 
ustedes un informe sobre las actividadcs 
CECILIA CORDERO, durante el periodo de 
que se desarrollaron en nuestra empre-

a la Polit6cnica a
sus futures profesionales 

investigacion y practica bajo

Yo, Ing. Carlos del Pozo, 
tengo a bien enviar a 
cumplidas por la srta. 
practices profesionales 
sa. ( SEIS MESES ).
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RFSUMEN

Ijurante un r er Iorio dp seis comr rend j do ent re elT e s e s ,
2 de el 28Abril h e s t a de Septi ombre dp 1990, realic^ mis
pr4ct icas en la Durresa de Alimentos BaB.-nrePdos it TNFROSA
las que estuvieron orientadas 1 o que os

dontro de
como son:

de Alimentos Palanceados;

- La Gomercializacidn do] m ismo .

Lichos aspectos constan a contirwecidn.

11 r

el ^rea de produccion de Ins Alimonies Palaneoados, 

la eval rodemos destacar los

B I B I. |

T'r i no I ra 1 mont e a

- Proceso dp olrboracidn pd la rlnnin; y

siynipntps tnpicos,
— Materias Primes y Aditivos usedos pn la olaboracidn
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Las Tr^cticas Inciustrialos constituyen un requisite en

la carrera de Tecnologfa de alirentes, las mismas que tuve
la oportunidad de realizarlas er la Fmpresa de Lalanceados
INFROSA,

participar en lo que mi smaes

men to Falancesdo

- La comercializacidn del mismo.

d ecuada, s e A
to los cases debtan

terminadas Brocas del ano.
sujeto el avicultory

por suruesto el ganadero les resultaba roco rentable para la
actividad que

de corral y ganaderla se mantenia a niveles
bajos de productivided.

este tipo de ali

u4s hasto entonces

3.-

PA

BiBLior c a 
IK- ESCUELAS IECNuLOGICAS

Fsta situacidn a

Tia industrializacion y

en el ultimo dn

duccidn de aves

comercializeeion de alimentos

o usar forra.ies verdes y

Actualmente con la imrlemen t sc idn do

por un periodo de 6 meses.
Fstas practices consist.! eren b.^s icomonte on conocery

Las materias primas y aditivos ussdos.

imrortar mezclas compuestas, va son para completar la dieta 
del animal o para suplir la deficiencia del alimento en de-

E1 rroceso en si 11 evade

prersrsr diarismente el alimen

la que estaba

olios habfan emprendido, debido a esto la rro

el ^rea do rroduecidn, en la

s cabo oara elaborar el ali

cretamente, en los ahos de 1Q62 y

Falanceados en nuestro pals, data deade modjados de siglocon

que rude observar:

los avicultores y ganaderos, al no ooseer una iecnologla a— 

velan avocados

T?63. T
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errlp t i j'oPl

t.ambien 81 cpmaronero ,comn

mentos Bslancepdos
Ahora m?-5s 8118 del 8porte y el

dad da tanto al sector avicultor,

teinica ind isronsable , rars
Asi mismo, el aborar ba­

lance ado ,
acelera el rroceso, aunentando consersblemente la production

calidad del mis
mo .

ioven con arenas dos a
nos dedicada a ’’a actividad de producir alimento balanceado,

en vista de aue necesitaban de un a-
limento qve cumpia con sus ex irenc i ns ;

I 
empn.ie quo esta activi 

como al sector ganadero, 
y camaronero, conjuntamente favorece tambien al sector agri
cola y resouero, ya que esta Industrie depende directamente

y ganadero, as!
vidades han ido creciendo y con el las la produccion de Ali-

Por consiguiente rodemos afirmar que este tiro de in- 
des^rrollo del refs.

del alimento balanceado y mejorando edemas la

las emrresas one se dedican a

on el pals.

1 omen Io que

crearon la misma.

montos y

TNFROSA constituve una emrresa

tarios de granjas, cue

dustrias, faveroce a un mayor

creada ror la necosidad d<= un gruro dn

etc , estas acti

roco a roco se van tecnificando m?'s , con lo que se

los insumos que esios puedan pro poreionarle: asl, la agricul 

tura le proporciona: maiz, trigo, polvillo como subrroducto

del arroz, etc., v la pesca, que prororciona la fuente rro-

de narpfa do al nvicultor

omrrosnrios, propie-

un buen desarrollo del animal.
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AUTTVIbALES REAITZALaS

Lurante el

el de produce ionbrics de balsncepdos TNFROSA , e stove en
y en mi etapa final

berfa reali?at , labores; sien

a rm.

niente dividirlas en dos etapas:

EN LO REFERENTE A 1 LANTA

- Tomaba el ttempo cue

a.- Fesar las materiar rrimas

b.- Vaciar las materias rrimas y aditivos

l.a me zc lad oraa

c . - ft• e7c 1 ar el rroducto

d . - Sacar el 1 i men!o 1h maze ladora.

las aptitudes de Ins oreradores para reali

zar su trabajo.

- En cuanto pe'1 1 et izado , al1 o o u e ela es rroc eso
tratarse de alimenio para.

imrnrtante de

bido fnndn de Ins pisci1

especffico deferniinado panas , reso

f e n i 1el

ror praveded.

de

np muy

observando ademas

el pellet debe
AFUA y dppr imde

especffica que de

d e

del pellet y el tamario del mismo; esto

biblioteca
AS TtCNOK

re que no

do mi horario de 8 am

roseer nn

ras demoraban en:

periodo de pr^cticas que replied en la fa-

v lentamente

los oreredorer de inp mezclado

No se me asignd una resronsabi1id^d 
rero si cumplf con determinnoos

en lo cue ep control de calidad .

& cue el camardn ror encont^erse

flote en

Fara roder exrlicar mis actividsdes, he crefdo conve-

camardn, observaba la onnsistencia



Hen] i ye h'> I nc’ ■>|f ■ I rri .fI N

np ppr {1' i r n 'Tinni pgabn a l.a plant a, c! e peecado y

polvi1lo , hne inndn rnra ceda1 o °

lota dp d i chns 1 r-r-fnl rnn] nn f'TTodurtor.

f ormacion: dn i In 1 n

Hombre d e 1 r roduct n

3.- Cddigo d p] t vp cd nr

4.- Q'a ma ho del 1 nt n

5.- Fecba dp Inrresn
6. - T-a obs- prvnc i onppprec ti v y

7. - La f pc bn ib'C 11 n C n a r n r on 7 .r"- t a

1 n t p ,S e

- Ayadabn r p •11 i 7r invpnta-n 1on a

nRinri n »•<]■>i >')! -do , nstn la­ps I v I fl';

Realizaba las lic-trs rj rP nno-nfinr.

cabe

destacar one esta actividnd in

EH LO REFEHFMTE A CCHrl HOI HE CATTLAb

mn1 nr i a 1 c s i ien-1 nnnrnnp,

Mai? An^lisiste: imrurezas y hnmedpd, dp acuerdon e a

pstos resultndnr ■ i Trnvppdnr y a

demes en el •'i cpntPnidp de burnedadp]('Pf n n ii c

a J. t o , yi nr es i 1 st'p d psen muv pi 1 nn

t O rrevio rnro 11 sr -' i n .

cnT'bin'irin err nt re cla-w rr^

riraso 1:T f-l t 1 s t errima , r n T r PSo

t o

n 11‘a 1 <•1 f'C■ ♦ o .v is I •<■ ,

p d n m,f r

ecut4 rprnr-‘zn i c,' mnrt e .

b a r t r-

1 n

ST' 1 O'-

rl r. I

bor era realizadn d inr j r'nrn t n

P7

I.— Humern

c i prt f-p p.«• i ri>< <

I r i n r

un 1 re t rmier-

irnor ‘•■e

t ri ma oue lie

ccrsumir e

rio dp In que

ins /rdnr’pp dp salida;

'barinn d

En lo referentp a

v trednr tn

pp det ec tn <,zr t 1 m. en t e me'! is nfn > 1 senHdn dp]

SP dp mptprir-

Ia si pui ente in

Soya Observe bn cup >^n

-rro t opt i vos rn t u 1 ns

En ciertos cases,



Pol vi 1 1 n . - F' ?' e' T VZ-. < •’ , J ( ■ | , rlr.b f.. cnnlnrinr <1 ^rnn F 1 ?ir] fl

C PFC r’T 1 I If: , vn n n p

n i yip I p 'ri’v'pf ri i n-f pf t inn! rl po I ) P

lnp VO 1 1 n f . TW p ppp cnlificAdo

1 rpr I (■ :pr

I p 1 v i 1 1 p

(J n i r T < • n j. ii i r nrcpni f’ je ye

r-n i.i Pro p’-'cicnri 1 la

Catp^orlo Ilf; II J p 1 v 1 1 "> 'n r^rcentaje al-•nri

car cavilla.

<1 P-1 ppmi rv-T f*F 1 p , op vnIp dpiinip

p on111p lol plV

Otro d p v-p al de tomarp r;

muesiran o; ■ 1a I rpd i )<> 1 p ? I ii r-y ! - I 1 ina] dpi. mes en
tvegaba dichaF mu pp1r^F pi ^iit r i c i nni n + p , ovcnrgaba

1r' vp rn 1 v i p r ya qvp la

emyrena no eventa Ins nna-
lists bramatolnyicns.

- Realtor rrvebas piimPHto balan-
yara camaron,c eado pi d 1 <- <• r p rs p yor Inp

menos 00710 r o n n 0 p m n r p 1a i: p onmoron

ultimo coni vol r-bn p i T-rod no 1 O t ppm i —

nado , yara dp p e t a v j * t i a o i o -mrmprp
nes .

Rs to todo h -- o p r r e f p r p n o i a jp? a non VPS
yec to a mis act tvidadpf d r'op-’ r pvpfi'.o TN}ROSA.I n

Faro rod or

Vo

debt R
durante cuatro hnroo.

Ins 1 T‘!jb?--ipf-

r'll nd p

t n O t n

Cat eonrTo

n r- f VI I T ( >

sin cascarilla"A"

diaries dP

t n i v i 11 n

dn d i Fr .rprac ion f l

de mender a analisar a

v 17 n o n

In P 17P

consume su alimonto Ipntamentp,

con nr Int^r^tnrin

- Y yor

to de

mjpma rnntipne lig-

•inn T'eal i

m 1 n mn '■•UP

p-rnr poop

1 v i 1 In n <' n

Ol^itor 917P b'Vf’ !" ’rid no

y • r o v n • > I 1 7 r- r

r p a n d n 1
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LI AGP. AW A IJE I- Til JO

RECEFCION DEI WATER TA IP BA

ALWACEMAMIENTO

EOP1\ DLACTON DE RAC TONES

DOSTFJCACICN Y IESAJF

ME ZOLA

FELLETIZAUTCN

EMPA Ti A J E

MPPC Ab HO

EI1NTOS DE COM'l^OL
DE CALILAD

ALMACENAK T Er'T 0 DE FPCDl'cyiOS
1 EPP. TNAuCS
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EPlS'l ! T<

LAS VA'IHPTAS TPTTAS

Y A^TTIVCS

I;- rprfp mrfs imc n n p t i 111 y p r

portante de Los e 1 i merit ep conpumidos

cprdos, etc .rones ,

derenden de le net Drelp?a de 1 os

inyredlentps. IPra estimnlar censvmo si.Hjf'ipntp dp alimmun

f^stos debentos , el ani ma] ,per

to no quiere j or on71 r 1 pt o un ali­

ment o ,0 T'p 1 ‘■’C 1 b I P . run lidndespor no per n t rnp,

quo lo hoyan rijeden em-f ■ a r o

pl parse requefias cant idadps, p n b r p t n d o onando so me7da

ror Iqprnima]es; lo

bl alimento debo otree er

t a'■’in no v dur p 7o do lop

lesvo- [ or: era-

do pi edo dnros.p or n i

o }-• or rii demasiadon

voluminosos ni demoeiado concent redos. I • p mere las deben mo

oninrac1 on rar a

1 a p. t'loot f,on y desper-

portp»

B / B L I 
ft ESCUEIAS OTeCA 

^CMULOGiCAS

ni domop.indo rr.ondpp

q n «

Terse unil'ormom.on 1 e

■11 i m » n t o

ter1st teas que,

on cori ii jn t o .

nos no deben

die ten uno

evitsr ror pipmolo one las rail?nop

p s p « c i a 1,r p n t n d + 11 ,

inr1 condioior moednica ade-

on pi

importantp pp

cuada on cuanto a

con inared.i ent pp quo son muv ar pt ec ides

T Ded o rnrppr

po-ro es-

decir nap debo suprimirse

la notora 1 070 do]

Las mepcTae deben roseer ciortas carac—

Tos -dimontop moi id os

rorttpulas, volii-

T.os pranos y los nditivos

y fifjr homnj dnn-'f pp f n

En cvanto a

a si.i voz,

apetecibles para

ror las gall inns, cama

men v consistencia cnando so tpzcIp con p]

■ d-
i.ssj? >57
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T> a s m a t a r i a s
segun la clap 11icacionde balanceados, generalse agruran,

de alimentos en los sign lentes grupos:

INGREUTENTES ALI^ENri 101(>S V ALTTIVOS IAEA TA ELABOPACION DE

A TT ENTC S PA T, A N r; E a EC S

EriERGETICOS 1POTE1COS

I.- Fa 17 1.-Fasla de Soya
2.- Folvillo de arroz 2.- Harina de Fescado
3.- Harina de Trigo 3.- Harina de Fescado
4.- Harina de Panano Famra
5.- Harina de Cebada /I.- Carina de Carne
6.- Harina de Yuca

FIPRCSOS MlHERALES

I.- Torta de;

ralma real-ralmi ate 2 . - Carbon a 1 o de Calc io

J.- F^sfaio Bicalcico

rrimas quo se ulilizan nn 1q fabricaci6n

MATEVIAS 1P1KAS Y AE'JTJVOS ('SAbCS

I.- Sal Comun
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AHTTIVOS

PREiVEZGLAS COCOTDTUIDAS

Avimix Avatec
Lo f a c 1, Cox i 9tAC
Premix Elancoban

Nicra^inV itamix

COCCJOSTATOS tierENTADORES

Cygro Cromopbil Oro

Dot Plus Dotavit

ANTIHONGOS ANTIPTCIICOS

Nistntinn Avotan
Sulfato de Cobre Peci1 rec inn
Pungisol Plus Flavomici n

PACTERTOSTATTCOS ANT TC*ILANTES

Furazolidone BHT
Furidona Etox iouin

VITANINAS FURAS AGLUTINANTPS

Aqua C I aru ovin

Rovimix E 50 P i n 1 e c

Cloruro Colina

Inositol
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ALIIVWTOS ENEPGE1 JGC'S

de la
smartllo 1 ip Prament-e rojizo,

Broiler Inicisdor
Pro tier Enrorde

- Broiler Finslizador
El maiz es aret^cible ad eonadov

en caloricsrara el ganado. Fs ricoGOTO

nivel de protefna es relativamentey minerales; el jo y
el valor bioldrico de la protefna eseaso.

El rigmento colorante en el maiz,
ne valor en las
a la

en

Cuando orodud oesi e es comprado, viene generelmente
entre 15 a ?0%,humedad relativamente alts, por lo

cual debe desbidratado correct amente haste cbtener unser

do en silos, fermentac ionevi tsndo de esta monere la y
tsmbi^n lapos ible forCO^'O

mac ion t o x i n a r d a''ar rroduc-e]
to .

Folvillo de .error..- El par-

le diets de £cido

Se lo emnlea molido finamonte

(iraa 
v\ Av \ <952A/

-
B I B L I () r !£ C A

DE ESCUELAS 1ECNOLOGICAS

linoleico, one es indis-I
pensable para el crecimiento y la produccidn de huevos.

con una

de bongos y

y pobre en fibras

polvi 1 lo do ?>rro?

came y a las yemas de huevo el color deseado. Fste pig 

mentc se transforms, en parte, on vitamins A en el animal.

ractones rara las

tanto rara las aves

valor de humedad no mayor a T3$-I4$ para luego ser almacena

eves do corral, ya quo da

mazorca, de color smarillo o

on lep formulas rara:

so obi i ene a

de un olor agradable, libre de mohos, rencidez.

criptozantina, fie­

ri u c t o d r f a n

Tambien proves a

Maiz.- Se compra maiz desgranado, es decir, separado

degradacidn del producto, r.sf
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Fs un m!iTPnto excplentecascara.
siampre y cuardo rauna las sifijientas carscterlstimaranas ,

cas:
- Que no cont anaa cascarilla
- Que no contenaa alavada acidez (daaradacion de los a-

cidos £rasos insatumdos)
- Que no pst($ rancio
— Qua no contango r^rTarn«- prd phop r i bongos.

aste' iormado rartfculafi provenientesFl T’O 1 v i 1 lo per

partes del alyrano,

m i d 6 n da} grano y otros residues. Fl color as gen era Im ent, e

qua
tuar m4santra z!
hay en el mismo much-? casaprilla, f i-

bra indigeribla, qua result a quo ulcera y des-

truye la mucosa iniestinsl de los nolliIns, gnllinas, CRU-
s^ndoles diarreas, qua en son
la absorcidn

,!n i mr-1 os .

Fl pel vi11o plpvod o rent o r i f-; n dp gr«sa

rados y vitamin? E (entioxidante natural),

alimentacion tunto del

f c i 1 m e n t« ,grass., puade dascorn ronerse r-' us' ndo d os~la

truce ion de los ineo 1 iiT-ndns , sus vit amines

d e m s • ’ 1 oy i rd .,-rs. (-• f T'a-

E1 contenido de fibre
un porcentaje

externa qua

axtraida la

un princ join

de la pel foul a

cont i rno un

como un vidrio

'■n oni armed nd es

4c idos presos

anvualve el

una ve? quo ba side

canela o crema.

y 6^,

Ito ctont an id o de

alimentici^ y luepo daron^T'r^n

para Ins eves,

1ir de la rulida dal arroz,

rnlvill.n debn f 1 UC

causalas da ma-

(I^% aproximadamente), siando rice on 4cidos grasos insatu-

slto nos revela que

cardos, ca

rosea pl

p'■■moron (.'o^'o

los ocirlos’

que os lignin? pura o

to raquiere da mucho cuid^do, rues per al

(la F pspec i.al mant a ) , y

infecto-contngiosns, con alt? morlolidnd dn

npeesari os an la 
l

rollos. ^u almacenamien
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trnnr!-n ernri^n rl p p. e p n f o r-1nJFOF> ,

proriucto , como les

per lo tanto pl prime en PS-

nimales.

1 r i p o proflucto ohteni-elPF

sin la membrane exterior celu
epidermis nl nfreehi 11o . KI color

La haring de tripe svministrp esoncialmente carbohi-
dratos en forma de nlmiddn en el bnlaneegdo pa~v
ra camaron.

aImidon,
las dextrinas y la maltose,

les carbohidra
Krebs pc-ra el nlmacena-

miento de c.lncdgeno ,

de esteroles

eploi inndorPS

la ela
borac ion de la harina dp manes de baneno
(comprende pul pa y c^scera), sepnrados doj tallo del racimo

f i bra on el pro
ducio final, p’ororacidn dp

balano pados .
Esto h a r i n n r) p 1 i moni os

fnneinn may imrortante

alimontos

quo const ituyp

d o

c ic1o de

Harina dp Trigo.- T.a harina dp

s -f n t p s' i Ji

Harina de Panano.- La mat°ria

y Heides prases

banan.o son las

do del grano de trigo limpio, 
16 s i c a o

tas condicion.es, practicamente so estd intoxicando a los a —

la d

P S V a P r • p

ya qtie este producto rrodneir-fa on exopso ip

Los camarones utilizer en forma eficinnte el

incluir unn mr!toris

lo quo no ns

carosa , quitina y celvlosa. IV’etabdi 1 cement o ,

convoni nnt p nr 1 <■

pp usadv!

para el alimento pelletizado, cn'd

tos son imnortantos on pl

en la t ror riroo i nq

primp qUP <:-n ,lf.p ynre

qiii t i na y on la formpcion

Fl olmiddn, cumpie

de la harina debe ser bianco ruro.

’■d nrp/fi nrm

en menor grado so emrlea la sa-

v-lor energ^tico del 

per la formneien do ciertos cornponentes,

perdx ides;

condicion.es
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rn ■

ror 12 cu^l rurde reemrlnzprzon e-
en el

2/o.
El an^lisiF de Ip hrrinn dp bnnpno nne. revels

t enicio cenizss del or-

Como podemos
con+enido de cfirbohidrntos , rudiendo eus+itnir eficientemen
te a los cereales (maiz, celsdp).

Harina de Celada.

sin digerir.
A causa de su cascabillo fibrose (cascarilla de la ce

o^ntenido rroteico del TT^; que en com

rod ptios notar nn merer valor rroteico

y graso.

y cribarse segun el tamano deLa cebada ruede moterse
la varticula que se requiera, ror

la m.fSs fina tie-

m^s

Cunndo la cebada ■f emi rano , es

un porcentaje de

t enemos

tenido de carbohid rates de]. 76%, asf 
nido de rrotefnas del 3%,

Q% al 
10% aproximadamente, ademds un conlenido erase de arenas el 
2.3% y un

un con-

ejemrlo un tamiz N°8 di- 
vidir^ la cebada molida en dos fracciones,

paracidn con el maiz

1erlo 0

laboracidn de alimentos

es cnsochuda
substanciss viscoses , que pueden

triturerlo para el consume animal, ya que si no pa-

como tambi^n un conte-

rica en

balancpados, aproximadamente

trav^s del tube digestive on gr^n yorie

bads), la cebada rosee un contenido fibrose enlre el

ne monos de un 3^

notar la harina de bonnno rosee un alto

cerdos y aves de corral que la cebada groesa.

La cebada es un rano rlnro y hav que me­

sa ra a

posoe nr olio valor oiiirii.ivo y Pnorg^i ieo, 

on rarto al maiz en la

pare poll or,

causer deyecciones yegajo

fina as la mds arroriada para los
de fibra y la m^s gruesa atreximadamente

el IT%. La fraccion

un contenido graso de C.7%, un con
fibrose de 2.6% y 

den del 4.2%.
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sas y

La cebada vo?ee un contenido de carbohidrat.os de 75 a
78%, y puede de aves de corral a-
proximadamente er el T%.

Harina de Yuea.- Una fuente debuena
se

preparacidn de alimenios balanceados.
plent a quo ae cultivauno en

todas las regiones tropicales del Tiundo .
Kara poder obtener este rrodueto se sec a al sol, pela.

da y cortada en rodajas, para postertormente ser molida.
posee en su cdscara cianuro,Se sabe que la vucr lo

results tdxicoque para
nuestro pais se cultiva la variedad dulce, el nivel de cia-

que la misma posee no of recenuro
La harins de yuca. tiene un considerable contenido de

almiddn y una alt a digestibilidad. un
carente cssi absoluiamente de

diet ns de cnmnrdn aproxirnada-i ncluida en las
mente en un 4%.

ALIMFNTOS FROTEJCOS

del fr^jolTasta de Soya.- Fs el't iene
de la soya luego de la extraccidn d^i medio deaceite por

Fs la mejor f'uent e d e
r f d n i c o s .

energja
<jsta usando en la

ba jo contenido de fibras y es 
vrotetnas. Es

debido a que en

O 11 P S P

mavor toxicidad.

agreparse a las ractones

w
CA

DE ESCUElAS lECi'iuluG.CAS 

el producto

lor otra [arte noses

de yuca, materia prims que ultimamente

un mal rendimtento en las uves dcorral.

tiro vegetal , ya
una prensa hidraulica o solventes

d s rv*nt etna

es la harina

el camardn, pero

I.a vuca o mandioca, es
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quo poser un
un buen equilibrio de los mismos. Su contenido proteico su­
pers el 40% y el contenido graso se
554.

El color que presents 1s pasta de soya dope

rroducto tiene unaelque
cons iderable cantidad de tento fue tra-y jor loureasa
tado inadecuadamente. Fl o1or de la nest es sgra
dable.

de co
rral y se la us a mo lid a*.

Harina de Fescado.- Es un produo to cooido, deshidrstado y
mo lido, pise icolasobtenido d e c i e r t a s e s p e c i e s dey

fdbricaslos desperdicios de las enlatadores
do .

Fs considorade fuento de proi.elnas de1 a m e ;j o rco mo
alts calidad ( en lo que
ya que tiene sites cantidades d
amino^cidos esenciales.

La barina de in-

cesada siguiendo estos pesos : desembarque del pescado, coci
do , moli ends, en-

realizado en Forma mec^nisacado y transports; todo esto es
mientres oue la harina se diforencis de laca, cssera an­

terior en que el prensado
ceso de secado es realizado o tierra,
es

da la pautf) dp

encuentrs entre 3% a

ser un po
el color es un crema may

su valor bicldgico) ,

de soys

co crema o

dustrial y artesanal o

en lampas de c-pmpnto

y met Ionina y otros

de pesca-

p 1 is ins

el evudo conion ido do aminopcidos psenciales y

es hecho en forma manual y el pro

por esta razon que tambien se conoce como harina de pam-

ligeramente pardo, si

pescado es obtenida de dos maneros: 
1casera. La harina industrial es pro­

se refiPY’p e

Fste product© es usado en las dietas de les eves

ligero, esto nos

prensado (extraccidn del aceite), secado,
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pa .
Fl color da la harina de pescado de 1 ijo industrial de

be ser cafd oseuro o pardo, el olor psrecido al pescado co-
presents debe ser fine. La harina de

mucho m^s gruesa y pod emos no tar la presen
adem?5s quo los a

n41isis revelan oue tiene la harina pampa un contenido de
protefnas,de alrededor del 40fo hasta el 50%.

La cantidad de do pescado que hay quo anadirharina
composicion de los otros

ingredientes de la racidn; no debe
utilizarse niveles superiores del 10%. lie harina de pescado
tanto industrial como de pampa ps useda tanto en el alimen-
to para ayes de corral

Harina de Carne.-
seca ,
sija abierta. Hl
sito horizontal,
gitador, donde una derdsito ,v e 7 q u °

en la camisa para pod er cslentar el contenido;vapor el
calor descompone las c41u1.ps grasas y rrovoca oue la humedad

se evspore. Cuando el aru? se ha evaporado,

colador, donde se extrae la rrasa libre.
co restante (chioharrdn) ruede ser us^do extraer m4sr ar a

mpa -j • -n i 8b i en 'in d iso 1 ven—grasa , sea
to .

L° bar inn de oarne h'1
los pi onsos o ordos.1 o s

noon 1 mdo s i)

trae y el contenido del deposilo

cido y la textu.ra cue

provisio de un a-
so co 1750 el

como par? camarones.

donde los recortes de la carne se cnlientan en una va

on una

pyns de corral v

so agro pa.
con una camiss de vapor,
horno de fusion on seco sunle ser un depo-

cia de mayor cantidad de huesos y escamas,

Este product© es obfonido median!e fusion

fv's ' mp > i a n r 1 i co

se colccn on el tanque per

El residue protei-

pero como t^rmirio medio

cion 0 n

el vapor se ex-

prensa , o

logico, de la

pescado pampa es

tora las

depended, como es
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1.8 haririA dp earn a pQuilibrwr la compos ic ionij 1 i li 7 as e corp
8-

portador de protefnas.
Normalmente la harina dp camp p p

riores al 10% on las rac1nnPF

AT.TIV'ENTOS FTPPOSt'S

Torta de Talma reaT-Falmiste.- El

clasps de acpite: de pal mapl de la cubierta
carnosa y el dp la al mendra de la

per lo tanto la torta dp pal ma rea1-paImista,nuez , pp pl re­
st d u o quada ivefo ox tracei6n dpi ace itdp laquo
productos antoriormente maneionndor oijp c-pyitorman la pal ma
africana.

Fl color d ppr pros ont or es
c ierta tonalidad do caf^ obeeuro, y i o i o r d p b e r p r suave
y .abradable.

El cont on ido fibroso In tor t a a r-rox ima­ps

damente, cl pro!eico £: Y’P f r>

La torta de palma-palmiste, aunque tonpa un contenido
de aceite reletivamente alto,
certan f^cilmente t o d o s 1 o s per eso suele

como le melaza;

sin s i

el debi do cuidndo

an i mrd op 1 n

Fn lo quo respecta,

B I B I I () r C A
"E EiCUEL'AS lECUJLOGiCAS

fruto de la pal morn da dos

qiio

palmists ou0

ombar^o,

de aminoacidos de

d p

pY'ocede dp

d n

r} n

al ganado,

1iros dp gonado,

a de 1os

no la a-

qup so obi i eno

n r> o p n P1. 8

avps de co-

claro con

on la organizoo ion dp in

es de 16% y pi

so toma

c o m o n con f o o i1id n d.

p i n o c u o , y

carp 1,jp eves dp corral.

es seen y r 0ry sp y

•-•1 i^ontnc i6n, les

es una materia spguro
mezclarse con piensos quo gustan

las raciones y no Innin come principal

a les raciones do p r

u.sa en dosis info-
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pf-

bl? para reemplrrr compo ncntes
f ibrosos pn la racitfnha vaadp hasta un
1.5%.

FUENTES MINERALES

Sal.- Es un producto one sp ob-fiene 1 a s salineras por

y pos1priormantp se ruri-

en las

El color debp ser bianco cristalino es­
tar 1ibre de impurezas. S e us a pn forma de rristales rnuy fi

y en una prororcion no mayor (ie C.3%.nos
Aparte de aportar con el cloro pa

ra los camrronos, buen an
tifungico.

Entre las funciones lenemos <iup controla
orgarii smo animal, mientras

una contrace i on normal

Carbonato de Calc in.- Este ps de Ins minerales m4s abununo
O P 1 p mineral la cal cion

el marmol ,ta f la caliza, la trevertina, el aragonito y la
creta. sunin is tra e a 1 c i o

Es usado on las

de la racidn. Sp

r] p

del c 1 oro , 
el equilibrio acido bdsico en el

muy import ante, rues 
36% ).

v, debard de

en un

que el sodio avuda a

es un
v sodio, necesarios

( 3? a

rral, no

las dietas de las aves y do

la deshidratacidn del ague de mar 
fica y blanquea. Fstd constituida ror Cloro y Sodio, 
prororciones del 6C% y 39% resppctivamentp.

dantes en la natvraleza. Son ricos

one sp produzca 

de la fibra muscular* e imrulso nprvinso.

muy comun ds; ria, sin 'mbr-rpo, 
estas, pudiendo

rnnultn a}steci- 

a otros

v es

raciones de ave y camordn, en el iri—
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0.8%

maIla 60 o TOO,

pi’ox imadamentp .

se obtiene de determina-
das rocas fosforicr 1 i-
geramente cremoso, am-

balanceados. Este producto contenido ml-debe roseor un
nimo de impurezas y la burnedad d e b e oncentrerse ent re 4
y 5%.

de calcic y 18.7% deConi iene aprox imadamente
f osforo.

Es conveniente recalcar la imjortancia del 0a y T jun
relacidn en el desarrollo de ciertastos , su estrechapor

f uric iones.
Fntre estas funciones tonemos:

- Formador de huesos.
t one i dnSo re 1 ac iona riorviosa, 'nodorando la

rrni ofnas tiue

ga un panel de

( elaboracidn y u t i 1 i 7 a c i n n■> icas

traccidn muscular, etc. )

- Las proporciones rn^s favaroblos ontro el Ca/F paroce
ser T/I y T.5/I, on nod eras osta re

lacidn genoralmontp do 4/7 .os
ostos pueden

absorber el Ca del ague, n o-f1 esfi rin o n 1 a

preducidn

Fosfato Lic^lcico.- Este enmpononto

- El f’dsforo uni do a lipid os

loo camaronos tonemos one

v glucidos n

aproximadamento y en el segundo case

eon la

primer ordon on las reaco Innes rnetabd-

excitabilidad nerviosa.

mer caso so uiiliz.a carbons to malls 4 0> on unn proporcidn de

en proporciones que varian del 0.4 a 0.7% a

Con respecto a

sin embargo en avos

so usa carbonato

bas presentacionos son usadns on la elnbomci^n do alimentos

on dos formas; bianco, 

on forma de polvo, y.gris granulado;

do onzimas, con-

nero el tost ore
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rncidn prim

cven+ran 1-2 partes dp (Ja per I de }'

se adiciona sola
demuestran

de crecimiento se obtuvi.eron cvando
I.de Ca y 1.04% de F. Cuando
a 2/T el crec imiento se
c 16.

F n vista r os- onn nn
cido en su tracto digestive,
dad limitada
dos animates e s c a m e s ; come
inclusion tan to del Ca co mo P e n las d i e t a s
portanc ia.

MEZCLAS COVERCTAT.ES DE VTTAMTMAS v tvq^FRAT,FS

Las vitaminas
Las

as! como tambien

se antibioti-
y otros comronentes qufmicos.cos

Tas vitaminas
ent re estas funcio-

Tntervienen en nor-

ciertos tipos de pre,mezclas comerciales 
incluyen cantidades mfnimas de antioxidantes,

la relacinn Ca/T aumento
inhibio y la pigmentacion decre-

segmento 6.

11 n c r o o i m i e n t o
rroporcidn de

se obtiene un mejor crecimiento one cvando 
mente fosforo. Fruebas

que so oblionen comercial— 
mente vienen en forma de premozclas.
tancias qufmicas

estos pueden tenor una capaci- 
para digerir y absorber el F do ciortos teji- 

como huesos y escamas; como podemos notar la

en una

es de vital irn-

se usaron niveTes de

y mineral ns
rremezclas son subs

de quo Tos camoronos no

s e n n

one Jos mejores Indices

normal. Cuanrto n] Co y T

oue contienen principalmente 
de vitaminas tanto lipo como hidrosolubles, 
microelementos. En

el crecimiento, en cl desarrollo

una pro porei6n

poseen una diversidad de funciones, oue 
son de gran importancia para el animal, 
nes tenemos:

I.de
COVERCTAT.ES
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mal dr "I os tojidos y 1h
- Actuan en el d eearro11o d el tejido eritelial en el

tracto digestivo , respiratorio y rejroduc1ivo.
- Es componente de la purpura visual ( Vitamina A ).
Favorecen el duran-

- Fermiten la reproduce ion normal de 1
Intervienen en el Y grn-
sas .

- Necesarias para el desarrolio del
bilidad de huevos, etc .
La no presencia de vitaminas

asf como reduccion

Los micro elementos subslaneiasson

el animal, y entre dstas tenemos:
Nec esario para la formacidn de hemoplobi no hierro )(

- Actuan corno componentes do °n7im^ti
cos , para 'I os nutrien-

como la respiracidn y otras.
Al formar parte de d et ermi nr-das rrnt^-fnas, estimulan.
los procesos corporales,

contie-

Es r reci so elr era las
mae hos ( mar p pn °so ) .

la rrodvccidn de

on la r-acidn puede pro- 
vocar sfntomas o enfermedades especifices,

ran en conjunto la produccion.

metabolismo de corbohidratos

varins sis,temas

ne iodo ).
Intervienen on ol crecimiento

colo y ovulaciones narmsIps de

el anabolismo y catabolismo d«
tes, de funciones

de funciones en

as especies.

en peouenas cantidades. °ealizan diversidad

salud animol.

oufmicas, que se 
presentan en forma de sales y se encuentran en las raciones

plumeje, la incuba-

en el crecimiento, debilidad, distrofie muscular, que alte-

leche y hue 
vos ( tirosina presente en ciertas rrote-fnas.

hembras y espermatog^nesis en lor

crecimiento normal de los huesos , 
te la calc ificacion de los mismos.
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ATHTIVOS

or^^nic^p pflministradssLos ad itivos son silt's lane i as

en pequenas cantidedes cun]es no sumipara el snimo], 1 os
nistmn

Fstas svbstencias, cumrlen entro oiros si£uipntes1 as
funciones:

- IVejorsn la tasa de crecimiento
- Vejoran la efic ionols a lime n tide
- Controlan las enfermadedes
- Otros rropositos esrecfficos

TIFOS BE ABITIVOS

per la Admi-s e
son:

- Antibidticos
- Agentes antibacterianos o

ba c t er io s t 1 ic o s
Antiox idantes

- Cocciostatos.
- Coco id io Idas .
Otros.

encijentra srrobedo 
I 

nistracidn de Alimentos y Brogas r!o Fstodos I'nidos

i

i b l i o r ■; c A 
ESCUELAS lECrJJLL-G.CAS

ningiSn tiro dp not ri eni es .

duccion animal, cvyo uso
Los principales aditivos amrlismenie us.-dos en la pro

car one in de los 'nismos rrovren pntprmedad es .
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Ant i bio t i cos . - Son onbr. t;1 ne i.’-is j r-odii(' i d ns

croc imientomos ,
de otros microorgenismos retdgenos o nef ■•H ivos Torn e] ani­

mal ,

croorganismos beneficiosos y provocan graves enferme-
d ? i d e s .

- Favorecen la absorcidn desde el 1 recto pastroinfesti-
inlestinalesmredos senes y

delgadas en animales alimentados con antibidticos.
- Estimulan el sistema enzimdtico.

Bacteriostdticos.- Fn este gruro encuentran algunos com-s
puestos derivados de 1 os nit rofur'mos I os nitrofusulfas.y

son compuestos derivados do] Fuf’ic, con r-mrlia actiranos ,
vid ad antiboo+oriana y ligrra toy ieidad ,
sulfas rrinc iralmonte eves y cordos. fog principalespara
funciones de estos comronentos

c rec i ni i on i o .

q u o

alirnentos con p! rrocpsos (Jp oxide

c ion.

- Fstabili?acidn de los prod iic los.

- Conservar las vitami nos especial la
vitamina F.

r r ■ o v o Cr '■ < 1 oEvi 1 an erir'-’nc i am j en 1 oel
no 1 i n s e t u ra d a s .gms as

Antiox idantes . - Son compuestos oufmicos.

nal, rroduciendose

1iio s < • 1u b1e s , .on ’ i

por m i (' roorgan i s-

sp usan como las

- Reducen las bacterios daninns one comriten con los mi

cuya funcidn principal es la de inhibir el

crecimiento de microorganiruos quo fevo-

obieto de retard ar los

son las do oontrolar las bee—
terias patogenes y estimular el

Las fiincinrios de los ant iox idant cis son:

Estimul?n el
recen la sfntesis de nutrientes.

a.sf mismo eiecutan otros funciones como:

per la oxidacion

se ahaden a los

d e las



- Fs t nbi 1 i z.nci on fin I os FToductos.
La accion de

c ion de los dobles

la oxidacionrant e
un alto contenido de prasa cuando los al Itontos se almacenan
por largo tiempo en males condiciones.

a]
la coccidiosis. Estas drocas han sido consid r'adas en forma

ex is
q u e a t a -

can los intestines, rrovoca-ndo hemorregias, r^rdida de reso
y muerte. Fsios cocciostatos solo previenen el erecimiento
del microorganismo.

oontrolan-
do las d iferentes o s p e c i e s

ciertas enfermedades en los broilers r n r e ,1 em pl o diarr e a s .como

Antihongos.- Controian el

co

conoc i d a 0 n m n

de l.p yema de hue-

la riel y pates de rollovo , en broi1ers;

es r ec f f 1 c !-■ p

en la satura-
radicales Libres formados du-

Vitaminas Fijras.— Cumplon funcionn'

general dentro de

los bongos. Algvnos 
bongos producen texinas como la e-fialoxine, 
da por el Aspergillus flavus, 
rfgeno.

Figmentadoros.— Ayud^n a le rigmentrcion

r-rr^sito quo produce
• “ r^^t^n al microorganismo coccidia,

En aves

fn.aden a

crecimien'to dp

los agent os antibactprienos.

Pio tins y vitamine C.

un : f ante cance-

enlaces o

los a limentos ene

(io 0 S t 0

los antioxidantes sc base

1ipo Elmeria,

S°n drogas que se 
ves para contrarrestnr al n'-rssito

ten nuevas especies de coccidias del

mal , como la vitamin-" F,

troto/oario quo provoca

p n p 1 a n i -

es produci-

normal que ocurre r-n los alimentos con
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nosi i'k; au Tt'N y

bese fi las formulas
emitidas por

se control a
reflore a

a minerales y

resrecto al
Torexcaso derenden directa

mente del

r pnari(!o o 1

nal de la Jornada

c tones.

^onorp 1 men t.e dos obreros
llevan ee tos p I lu^’-r de al ni9-

iesados, mien Irass e r
en ciertasque 1 o s rn i s -

d e msmos pricerpan de re­
in 1 e c i t i n a ,sar rrnrluci endo ali-

cnando el supervisor

i las varia-

pueden spr pesados.
i ndppendi eni omente

no de los ingredientes en- las formulas, ya

oreradores de la mo70 ladora,

macro-inpredientos dpsde 
cenaje hacia el area

se dosi 1 ’icf’n on

en lo que se 

las materias primas (macro-ingredientes) 
que involucre a lo

lo realizan los ope-

materiales. Estas balanzas son

Para facilitar esta orerocidn,

y en lo

rcso exr c to de los

T'Pso exacto de cada u-

resaje de los macro y micro-ingrpdlentes.

Fesaje de Macro—Ingredientes.— los macro-incrediont os se pe — 

san en las balanzas de plataforma, £sto 

radores de las mozclndorns,

Los ingredientes

ph la coal van a
ocasiones pst? labor dpben eieoutarla

qup son aditivos, viteminns, 
otros micro—ingrodientes que constituyen la premezcla, para 
poder completar asf unn parade de produccion.

Es muy importante deiorminar p!
que errores con 

contenido de nutrientes (rrnlofna, 
nergfa, etc.), por risuf ic i orc ia o

calibredas al princirio y fi- 
diaria de trabajo o

detecta alguna falls en las mismas, evil ‘-nd o as

on el caso de que se er t

fdsforo, e-

el nutricionista para pop
Esta. operacidn



monto 1'n ] fjnr pfido 1 cc i t i ri^ frrnn j’Hr-1

te de los inp red lentes

Pesaje de IVicro-Tn^rod ieni es . - Ertn Kebny reelizada per
especffica, v consisteo perarioun area an pesar

los antibioticos,les aditivos co mo vit aminasson: puras , pre-
mezclas vitamfnicas—minardlicas, antihnnpos, c o c c i o s t a t o s y

en una
balanza gramera peouena.

Estos inrredientes 3^ delrerresentan monns del PR-

(1000 Kp).so total de una parada
Fn ciertos cases la balanza d^ plataforma, es-

1 as ocas tonesen resar
cantidad es relet ivamente superi ores,
de producir gran cantidad de promezclas.

A medida one los productof se van resendo, se mez-
clan nn recipient^ demanualment e mayor tamano hastaon

bomog^nea ,obtener una mazela 1i«vada ha-O'S

c ia
dora . Fero mezcla seen

de las mezcledoras quo es usada normal-la realiza
mente en el mezclado del alimento balancepdo.

Los errores una deficien-cue
d ec ia la cant idad de estof ingredientes pueden ser muy

prooncci^n dp Insgraves para la salud y •' n i m ° 1 p f ; mientras
one si so pcsa on c y c e f o , en
la salud del animal,

PS 1.0 s

muy coFtosos.

pec if icemente

el ^rea donde

el costo total do la formula,

p 1. caso do una

pn quo so roquiore

en una

on una

la mis me 'iue

rarte dp rodor rrovocar dahos

in/red1 antes son

otros quo conforman lo cue se conoce como premezcla,

produce ion mayor la

so use

ya cup

pirn camnrdn, ya quo

rara dicho alimonto balaricpado .

como cuando se trata

tamtnen fp oncoropp aianil icetivemente

fp pueden rroducir Tor

se oncuentP'n los orpradoros do la mezcla
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Lupfo tfp haber s id n r a p q d o b Ion y micro-ingreti^cto
h lai mepclAdorA.

Se cuentA con dos to7clodoros ( V er
Anexo T ), Cada mez

tnnr-l nda do rroduc + o.
of io i antes y parti-

cularmente utiles para mezclar requenas 0 ant id ad e s de ad i t i
con una gran mesa de rroducto.vos
Una vez el. rroducto ingress0 u e 11evado a travdsc p

del tornillo hacia la carte suierior p;jrs luego descender
acc ionpor la aravitatoria

rerite hastss e
de mezcla adecuado cue es de T2' on ra r a
Broilers y de 18 • cuando se tmt'- de alimento Csmarones .1 arr1

medio de

tinuar luego con la siguiente etara del rroceso.

LIMFTEZA DE LA UEZCLA

median

do tiro vert ioo1, 
ideales rars mezclar rroductos sdlidos.

el pro
cumpla el tiemro

B 1 B 1. H) T£ C A ■'
DE ESCUELAS IECNOLOGICAS

y 

formarse una mezcla homog^nea. 

due to y descender)

rars con

ol or so 'ie aid-non to

Las mezcladoms son rar'idnf- y muv

”n rrnopso do limpio/a,

cue se

extrahos que rueda con

2

te el cu41 se seporan les materi-' ins

El rroducto luego os; retirodo

cladora tiene una capacidad de uno

asf de est*’ manera llegar a

Esta oreracion (subir

dientes, son adicionados

una salida anterior reouena que la mezclodora roroo,

La rnrrcl a os so met id a '

on saoos, por
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nen incluidas en las ma ter ias rri mas :

Limpiador WHIRLY.
Este limriador cumvl?

El rroducto ya limpio,
tecimiento, colocadas

miten saber cuando las tclvas ban side llenadas
capac idad.

Ademds sal idarare
cuando el jroducto Ingresaneran a

ta ny1ractor d ncon an ciclo-
rermiten estenes re Ivo P n n « r ° d o r a 1 n r n eque la'r: pe-

leti.zadora d p esta a r rnvochadopara
pell pts .

PELLETI ZAC TON

Podemos definir a In pal 1 pi i sac idn
de mnldeo 1 ormo pl ,?s1 ice dp las pari.i-
culas Oinampnte

laboracidn de

ror mpdio dp

d j v i d i d o s do

dar una

con la finalidad dp garantizar 
la pureza de la mezcla final y tambien el de permitir un fun 
cionnmientc adecuadc dp

es transportada por medio de un elevador de cajilones hacia

mentos per judic i ales quo pnedan rasar con la. mezcla).

encima de una tolva comun cue se di-

cpmn una oreracidn
In CU?J1

a su maxima

rolvos, quo

ma racinn

formn ser

rige al alimentador. Cada una dp estas tolvas

las tolvas se cuen-

rara £sto la mezcla

pn la e-

ingresa on unas tclvas de abas

a los rolvos quo se ge-

oon coniormadas an

In pelpf i zadoi-a (protegiendo la ma- 
triz, que se est^ usando, de dehos por fierrds y otros ele-

i'io las, etc, qie much as voces vietener, ccmo basuras , on los,

ex 1 rus i (>n , on

rosee una ca- 

pacidad de J2 toneladas, pst^n rrovistas de alarmas que per-
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rnrrip jo .un pellet conipacto

tizsdora se dirige
la pell eti za.dora . Fete

tar en proporcion con la cantidad de pienso (alirento).

c m n r a q u e
ror lo tan

In m'--s ba jo poto debe rnantenorse la velocidad dc,l a j-1 f '-'ior

ra peletizar a 1imento 91PF

superior dp la CH'marcla parie acordicionamionto, donde
las raletas deber^n estar ajustadas
pres ion en esta ^rea. rryre f aOrac iof j i-n porn i nnada por

1 la tem-
P.p_«5°C .peraturn dp la m n o h a

as; t hi)'T)nd pp i daLuegO la inpresa ha
por Ip •-’C',inn de losc ia la prmsa de In pel1otizador? donde

t m v ^f de
queho di^metro del dado o matriz. I.) i c h a m!j triz ,

el mismo quo translorma la

comrrimidoF en tornr de cilindros con

didmetro determinado. Fn el caso de alimento para csmar^n se

rerforactones do di/metro interior

d e 3.2mm, mientras que alimen!oon v- r a V n s
trices con pertoractones de di^metro interior de ^.76mm.

La pelletizador.a trabaja
das por horn, rollet izado

pl re^ulador de

a pr o X i m a d n m « n f a

d p

posoe vn np.itndor de pal etas , que

Fl pienso luego pass hacia el acondicionador que con-

r'psar n

se usa ma-

E1 aditivo normal pa-

y dp f/cil

rrpsion determinnda eo

i prri rpnnt ener ana buena

os un ele-

mezcla en pellets o

al alimentador, quo ps

mento de acero con perforactones,

usa una matriz niio rosee

cual tanto el diametro como la regulucion de peso deben es-

siste en una

v rnra realiznr ^rdn orern^idn d

mvh jSe ini reduce en

lor •■i/’iijeros do pe—

alimentador posee un tornillo en el

mezcln p! aditivo eon el

rod!11 os ps forzeda a

sible para reducir el grade dp abrasion.

a 1

m p 7 c 1 a a 1 i rr e n t i c i ’

a on'-5 capncidad de 3 tonela-

E1 producto una vez en la tolva ubicada sobre la telle

r tense, no polj p^ndolo,

el vapor,

el vapor a una ogre plevar
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solo so requiorp He un orerfario. la pelle-
tizadora on Anexo ? ).

Los rellets asf obtenidos sal en
humedad es deq ue
12%, el c u a 1 s e consigue mediante el posterior proceso de
enfriamiento.

FNF'niAMHN'IO

Para el de enfriamientoproceso
de tipo vertical. Los rel1ets
producto pl^stico, suave y f£cil de deformar, alcanzendo una

por eso
y endurezca;

to ingresa al enfriador y sale 12%
9 °C (TH op)una temporr-turn dey a

tura ambiental ,
les pellets

por un elevador de cajilones hacin el °nfriador ver­
tical hasta cue las columnas y la tolvn
cima de las columnas queden llenas hnata el nivel dp un dis
positivo sensor del nivel ubicado cere
de la to Iva en forma de embudo. ( V p r A n p y o J ).

ma
nnum.^1 i co a i r p

lumna dp relicts para Hegar in canti

con un rorcentaje de 

superior al rar^metro mdximo estmecido

°1 produc-

Tos pellets quo

( Ver grdfico dp

norn de sollo

salon

+olvn, actnan a

sa van

la prensa como un

sp encuentran en 1

Y es a. s { quo uno v o 7 a i,i o sr 1 o n d p

se usa un enfriador

logr^ndose ds'to cunndo

lUP nplvu' ]

Hol borde superior

cue estcl ubicada en

jnr oncimn d o i •> tempera-
con una burnedad dp jo a

sp debe ser cuid^doso hasta 'one este se en-
temperatura de 88°C (T9O°F) y un contenido de humodad de 17 
e 18%,
frfe, seque

airavezar la co
1 vontil^dnr, Cuando

la pren
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['(<1 1 (>ts? 1 1 ofn r ’ 1on
un motor do la comruerte de salida, el coal

vez hace Salida, bajnndo asf
el nivel de los t o s i b i 1 i

nontinvo d o
tes de la rrensa.

Fo dremos el venti?odor ejecnta vna doble
func ion, la que es de secar el product as­
pire r al n i r p
mara. de aire piano y der-carpor reive del ali-

1 vn (c i cl on), cuya
p i color enntoni do, y el polvo de

alimento la roll sii re-al imanta
c i 6 n.

Desde el enfriador vertical pl rroducto ps transporta
nn disrositivo de zaranda.
Fsta

polvo en definitiva, el mateno
rial del

son realirnen-

tadas al proceso dp pel 1 atiroc ion.

TN'PAI AJF

El prod nr'to del tsmaro correpin prov^nipnia de la za-
randa , forma

ororacidn de

dad do

» «-f

pellets qua hay en el 
tando asf im flu jo

girar las compuertas de

y extractor d 
funcion es la de eliminar

las porciones del product© quo ror soy* dpmorjndo

n y tambien la de

rec 11 arias o

niro con

^n sii

asf vno

do a

retornorlo a

a su

j.pl ln + p cal lent es yrovonien-

l,o to! vs

lop columnar do poll ata

p t n

d o c i r, one

entriador, y

sensor, active

a la cd-

mento en un recolactor

son dpscables; dpiando solo

^labored?- final , y or avf cue ser4

tnmano oorrocto para darla asf uno mojor rresenta— 
cion al product©. Todas las porciones requeues

^t i zed ora rf rr-

zarandoo pp r^alizadn rnra extraer

a troves do

ni vol del rl i [ osi tivo
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condiH'idn hrcin I ” T-n r C Ft -

j ilon^s.

En

para oM.ener p! peso ey-'ictn , Hnroruliendo del a
limento en el caso
de alimento se fraduapara aves para obtener un peso de
45.36Fg, mientras

Fntonces, una
vez seco de

ca tambien una al tratarse demro 'HIP

necnsita llevar lano e-
tiqueta.

Una vez cocidos loo s a c o s , oredon I 1. s 1 o s
viados a bodega para su posterior despaoho.

Los sacos uiilizados son de rropi]rno, siendo lo su
ficientemente resistentes conservando de
esta manera el rroducto

consu'no del mismo.
■t an1 o en Ian

etiquetas es la sigulent e :
Sacos
- Nombre del producto.
- Nombre de la Empress
- Ubicacion de la Emrresa .

- Peso neto en Rg.

Etique t as

- Nombre de la Fmor’esa

Nombre del * roduoto

etjquota respective, 
alimento para el gruro de Proinpoca

en buenas condictones, 
transportados hacia los lugares del

B I B LIOT E C A
I.’. ESCUELAS‘lECNOLOGiCAS

las tolvas de ensacado hay un si sterna quo permits 
ser gradundo

ensncadnro ho ll^nodo el 
balsnceado precede a realizar la costurn

trots de alimonto para camardn 
graduar para quo el peso sea de 4pkg.

quo el operador de la

para no romperse,

asf toneme s oue

quo si se

on rl quo se colo-

mientras son

se va a

La informneidn one vs

un o]evader de

para ser en-

on los sacos camo

que se ost^ elaborando;

1 ol va d e onsno'ide

’X1958
r A
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Tnstrucctones
- Ubicacion de la Fmpresa.
- Capacidad de los pacos.

- Composicion Qufmica.
vara el Uso.



ASPECTOS GENERA L E S

Tj F

L A T' IV P R E S A
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{.ip KJ AC I ON

dp Pelp-HCpados TNI NCSA pptd ubiceda en elNa Empresa

Canton iJvrrfn, pfrecificamente on p! Km 6 T/? via bu.r^n-Tam­

bo .

TAMANO FTSTCO

a r-ro im? cl a rnente

4500 m?.

El (4rea lap oficinas ocuran alrpclpdor de

eneuentra distri-f e
buida dp 1? siguiente manera:

- Area deatinad? a la bodpr-1’ 670

- Area de oficina de supervision dp 1

- E1 r e a de oficina del
su bodepa re ores ent a 24

- LYp bodepa provisional de materia rrima
mientras quo a los silos

5CO m? aproximadamente.

el comedor,

incluyendo el Orea
el balancea

do sino tambien aouellos hup suminisiran a la emrresa de ma

i

ocura 90Cm

WF 
b? bl i t> r : c a 

& ISCUELAS KCtiULQGXAS

ffsico da

El Orea restante corresponde a 
$rea de oficina del pcsador,

- Area ocupada per la maoui^aria industrial 800

rnrsonpl

cual circular no solo los carros quo distribuyen

les corresronde un area de

I
1 o q u e e s

i ibrn ror la

do mantenimiento y

200 mz, mientras que una drea de jOCOrr/

terias primes, aditivos, etc.

destinada a

a pl anta 16 .

T>a fObrica pos^e un pspacio
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T/’Jv a i’.-e kN Fl Tn: ion

DE TWDUCCTON

la in'liiFtria de acuerdo a

capacidad se encuentra alrededor de TJ/l/IO toneladas m£-su
trie as por a Flo , se

ca-
en case de

PH Pl 1 imento para a-
ves de cnrral se van a obten^r ?2 obtenienF O c 0 O

3COCC fund asA men-
s u a 1 ? s .

La capacidad la t 1 *-*nta es de
3T/hora, dp dicba capacidad sepnn crflcnl

chos se ha obtenido + rabnjp a

qne equivale aprox imadamente a Vh/4’ dp la capacidad instaiada
Fl no trabajar

mar one s<j debp pr inc i ral rrent p a :

- Danes: imrrevistos.

mat^ria

de ^5.36 Kp, 

do aproximadamente entre ambos rrndneto

En 1j? em pres a la produce ion sp rpal.iza por parades, 
da parade

^pocas

al 100% dp

maxima dp

caso de iratorsf’ dr-

lodemos decir qve la capacidad pfoctiva instalada que 
tendrfa que tenor aproximndamonto

tonmdo como base quo de la 
trabajan 24 horas y el quinio

[reviamenle he— 
razon de 2.25T/hora

1 o

- Ta disponi bil idad limi + ada dp la

produccidn dp

kilos cada uno y

rri ma , no so

turnos y on 200 d-fas/nno.

sv capacidad podemos afir-

semana 4 dies

equivale a 1000 ¥r produci^ndose psi:

por opcpsez q’ip sp prrdvce pn orTin' dpp

dfa 16 boras, claro est?$ en 2

del aho sino tambien on ciertas ocasiones ror la fal 
ta dp cst oc id.nd adoni pi + i va .

tratarse de alimento para camardn, se obtondra 26 sacos de ^0



- Vrri aci (5n do In
obodece r inc entivon
vicultor y cl oRmpronoro ynm sogni on la ac-
tividad , la fluc+uaci^n do procios, apoyo delcono
yobiorno o debido a-
ros r^rdidaa imroriant of

tin mane jo no ndecuado, lo cun’] tiono due ver con la

bio el producci^n d^ ;j n indvstria.d oon proprema

ACTIV1DAD bl LA

m FfESA

iinitfn d emrreea

rios popped ores de amnia?,

bn 1 * nr* nprin '■•'up rf’nno la? camc-
terf.st icrf adpcuadaR, mi rmn ,croon
dad a rartir do mayo dp ]c8A,

la plaboracionn

de alimento balanceado tarto vryr. Ipp r-vop do corral ccmo pa-

bentro dpi alimonto para Avo? do Corml ?o tiono:
Broiler Ini ci al

Broiler Finaiiyndnr
v on io I’no r oc i a n 1 i m r • nj r C nmaClin re tionoT’r> r?’

c-amnronora qne

f* i bl i<> re ca
ZSCUELAS IECNOLOGICAS 

. In Vn prupo doForye dp Ip

1 p

demenda alimenticia one si disTinuye

J ■;4^- k
i A . —-/Ay

Broiler Engordo

Es+a emrreFa dp balance ad of

o no

3 °

F p d O d i 0: =

'inn rnc ibe el a

Esta emrresp

o quiz.£ a

dp abastpcprsp dp nn nlimnnin

provoca un cam

poblacidn nvfcolo y

por pnfprmedadps

O (inpppi fTplnc

ra camarones.

a quo h°r ocvrrido on ciertos

c n m n n ? a e d o f 11 a c t i v i —

loF mismoF cue con la finalidad
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In proc pm

Tnprocam

Tnrroc^m 30%

Tnprocsm 35^

I'^n oi, 1a inductrip, rd OPT1

instalpci^nes tanto a lo cueSD?

rues

hast0 cierto

dad y funoional idad v iambion ir aui omat iz^ndo el deproc eso

perso r 1 r 1 a d p c u a d o 1ograr-para

lo.

El sector avfcola uno de los grandee consumidoos

ror 1 ■fcnto estr cau-

para cue ahora reyor cantidr-d f ^bri cossas se dediquen en

■ 1 -Hi rrf n p

facer!os; tanto d] desarrollopor

ro 1 o do! avi-nc 1 a

d a

fabricacidn

lanceado depends

d«
d n1 a

m c-

res de mez-clas de balanceados, v 
do el sector comaronero,

a bod ega ,
los proc ed imientos quo se utilizer, rodrton p-or considprados

d pp envo 1 v i m i f’n 1 o de
culture si.no tambien del sector crmarcnoro y otros quo sin

cm mavar co mo di

un alto poreertajp p ]q

respecta a la f^brica como a

rosar dp que en

un future cercano podria utilizer su ioc'->l

produce ion, pu£s coent a con el

1 o (lue se ref i ere

cuentra muy modernizada en

?ctuoimen!a q0 epla hacien

’.ina omr resai nueva no se on

pur to nn op co rod i -nnnt er i os ,

duda cobrar^n cade dfa una mayor i mrort orc i.a.

op una de las

rora satis
la brnrrepa de Ba-
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1 a impress de BaInn
ceados INPFCSA , hactonal , realizando svs dis­

tr ibuc tones esrecif iemiente en la Cost a I'cue tor tana

se

see el destinado las rnder aelarara es
to tenemos:

(J BASE up /'I JR- EM 0 1 OPU^MAJE bF

F'CLVUCTON

Aves Broilers

90 %

Camarones

10%

al i 71 on tn para eves Pro!
stpqdn oste con formal o

franias ,
tacto de un a^ento de comrras, real i 7r! la em-

d p t rodncci6n1 a

para cvmrlir con i nt p£radon ,i p

para enda dfa dp

(Tn proc am 
30% y 35%)

(Broiler Tnicinl,En 
gord e,F ina11pndnrJ

1a demanda que ro- 

aves prn il ors, par?*

los resredivos redidos de

lers es destinado al rruro PPCJNFACA, 

por una asociaci^n do

y un re

siendo el pro-quenlsimo rorcentaje por ped ido a la Sierra, 

ducto one mayormento

las ci?al ps

ijJSl PIBP010N v REppAuhO

ror medio del con

pp n p t am p n1e

esta manorp sp rlpdficn

1 a s p m p n a .

Ins ped idos a

Basicamente todo lo qne ps el

produce dnbjdo a

press TNI BOSA, y

Fl tiro do Mercado con oue roentp
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destina^o a In

-1

Pl 85% PF

rectamente al conpumidor tanto de alimento para aves como pa 

?/• a un dif’tribuidoi1 dp alimonto parades.

mento balanceado , p! ^5^ f1? destinado a la ir + epracidn de 

P^CINPACA, y el restante es distribuido asf: 13% va di­

re camardr, y

v ahora on le oue rer recta la die♦ribucion d^l ali-
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pp de-

- El J e 11 et i7ndo

El Y
- El Envasado

con las norm^s dp calidod rpovpridas rrr

pa-

? 1 ininnto balonceado.

- Una adecuadn moliond
ma-

vppnr,
dp esta forma lo^rar

les alimonlos ba la nee a des de

a

tenido de nui r i entf's resultan[pro
muy diffciles dp velletizar,

ber^ de enconlrarse correctamentp eouilibrodo dp acuerdo 
cad? tiro de rroduc+o

una buen^

- El valor nutricinnal dp

- En la elaboracidn do on Alimento Palanceado, 
be poner esrecial atancidn a los sigvientes fac+orps: 
- I-a Mezcla

y por ul 
rrocesn dp pel 1 elizado.

- Fs muy imrnrian1 e

ya avp la fnrmvla pvede

tomnr on evont? ol pradn dp pele— 

tebilidad ovp ofrecen los motoriplps T'^ra rrr pel 1 etizedos,

y f' o r d

trayendo eom.o consecvencia vn

v n a c o r d i c i o r? •1 m i o r + o a d p c v a d o , 

timo tambien permitir vn Vven

y esf

i) n b: ’ i o eosin,

r ert f'n Ip p con r> 1

dp ins prodijetos, nos permit!
mezcla de los rrodneios, ovp h?ya tambien 

yor tfrea dp ccntacto dp las

revnir cord ioiones on evanio al con

- Se vear^ mat.orias rrimas on bum ostado, qve cvmplan

I'rocpso do Enl-ri,:>Ti on 1 o

la empresa, en lo 

qve respect? a caracterfst 1 c?e- ftsicps y bromatoloricas,

ra qve no afecte la eslidad final del

/I A
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ritmo nnormHl
pel let.

ta los costos
nes .

vine eras, PHtiercol;
er la. elabo-

- Se necesita conslruir tie mate-
rueda abastecerse de la eariidad aufi -

se cuante con

la produceidn.

1 e pmrorciona al or era

la rrodnccinn y cal id ad

minarios sobre:

Mantanimi onto.

cameron; que abara- 
y arorta con el porcentaje adecuado de almido

- El ^mbito

lo tanto el £rea de

- Deberfan arroveeb^r lap rlumap, 

los cumloo previamento tratados, 

racion de alimantos balanceados.

por 

trabajo y las m^qvinos deben mantenerse

pueden usarse

una bod epa adeevada

- La harina de yuca, 
elaboracidn de alimento balanceado pare

de trAbpjo eve pp

eon luz abundante.

rio influir?^ on su actitud bacia

Sepvridad Industrial y

tampion uno mo]a calidad del

es una materia rri.ma usada en la

la misma y se provonup uno bo jo en

pintados, limpias y

de produeeidn y

ria prima, rara cue
ciente; evit^ndose quo en epoca de escasez no

— Se debp dar a los surervisorep y rprsonal obrero se 
Nutricidn Animal,
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