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Guayaquil,

Seftior
COORDINADCR DE LA ESCUELA DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DE LA ESPOL

Ciudad. :
De mis consideraciones:

Por medio del presente, me permito certificar a usted, que
el sefior Vinicio Guzhfiay, ha realizado préacticas industrisles
en esta Empresa, por el lapso de 6 meses, desde el 1¢ de Marzo
hasta el 31 de Agosto del afio en curso.

Ademds indico que el sefior Guzhfiay , ha desempefiado muy bien
las practicas industriales.

Atentamente,

Ingf borge Cabezas Llopis
JEFE DE PRODUCCION




Guayaquil, Octulre 13 de 1987

Sﬂ. IIIgO
EDUARDO POSLIGUA [TMONTUFAR
Coondinadon de La Escuela de Tecnologla de Alimentos

Ciudad.

De mis considenaciones:

Tengo el agnado de presentante el infonme
de Las prbeticas profesionales que nealict desde el 1° de flarzo af
37 de Agosto del ao en cunso; en La Dmpresa de Economlia (lixta Pro
Lahuan,

Dicho informe en 5L, es el Lnalajo que ~
nealicd en dicha empresa exclusivamenite cl bnea de produccibn; es
decin, Lo que concierne a producto inicial (Leche reconstituida),
como al producto final (Leche pasteurizada)e

Agnadeciendo de antemano cualguien suge=

nencia y espenando cumplin con el prerequisito pana La obiencitn

det 74tuto de Tecnologo de Alimentos, quedo de
menite, :
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RESUMNEWN

Productos Licteos Huoncavilea (PROLAHUAN); es una empresa
que se dedica a Lo industrializacibn de Licleos en Lo que se refic
ne a La produceibn de [eche Reconsiiiuida, para Luego pasteunizania
y experdenia al pdblico con el nomlne de VL[ECHE POPULAR”, preducto

que es consumido bnicamente en La ciudad de Guayaquil,

n el presente trabajo, he Zratado de necopifan Loda Lo
infommacibn nequerida en el desannollo de Las prdclicas profesiona
Les que nealict en Lo Empresa de Economla flixta “Profahuan”; desde
el 1° de flanze haste ef 31 de Agosle del arfio en cunso,

ldends del pioceso G seguin en L paoduccibin de ledle, -

dentro de este infomnme se podnin encontran alguncs conceplos Ldsi-

cos solne Lheteos, detalle de Lo Lecnologlu desannollada, proceds
de elalonacibn de Lo Leche, aspectos genenales de La empresa, en =
Lo que concienne a mencado, tamaio flsico, Lamaitn econbiico § s «

Localizacibn,

Ln Los capitulos que e continuacién se descnife va inclul
do Lodo Lo o%e/wax;’o dentro de Lo féhrica p ef Lralajo que se me e
comends, A£ concluin el infonme, manifieslo cicntas conclusiones
Los que pude Llegan solne mi actividad en fa misna, acompariada de
algunas necomendasiones que pueden sen Gtifes pana optinizan mdé =

La Lakon que se desannolla en esla empresa,




INTRODUCCION

Dunanie mi penvanencia en fa félnica mencionada en fa que
estupe nealizande mis prbeticas pnrofesionales, colabonre en La Lalor
de ayudante de produccibn, desde el inicio del proceso hasta su ela
pa finel; es decin, preste mis senvicios y conocimientos en Las si=

guientes breass

RECONSTITUCIOV: Este fase comprende fla mezela de Leche entena en =
polvo con agua potolle, en Lal proponcibn que seme=
42 Lo composicibn ronmal de fa Leche,

PASTEIIRIZACION: Es La elapa mbs impontante denino del proceso, pon=
que es aqul donde se Logna La desinuccibn o inactin

vacibn de Los microonganismos que puede conlenen La Leche,
ENVASADO: Es La etepa [finak en La produceibn de Leche nreconstiluida
La cual se fa nealiza en fonma aulomndlicn, utilizendo pa=

ra este propositeo fundas de polietileno con un contenido de 1 Lilne,

En Las tres etapas mencionodas se nrealiza sus nespeclivas

toma de mucstnas para su anblisis connespondicniey estos anblists =

son nealizados a un promedio de una muestre pon parada tanto pare la
Leche neconstituida comoipana Ln Leche pasleunizada, Ademds, se nec
Liza el andlisis micnobiolbgico de una muestra de produclo lemnina«

do pon dla,




Lo Leche presentu un elemenio impontanite en La alimenta~-
cibn hunana, Puede consuminse en forma natunral o Lransfowrada en =
suzs productos denivados, AL higno tiempo, La Leche nepresenta un =
medio bptimo pana el desarnollo de micnoonganisnos, Si no son conr-
tnolados a tiempo, estos microonganismos provocan un néplido delew
niono de La Leche, Lo que dificulia su elaloracibn, Pona apnovechan
La Leche, es necesanio somelenla a delerminados tratanientos de =

consenvactbn,

Lo indusinia Lechena en fménica [ciira ha sido considens .
da hasta hace poco, como una aclividad secundanic del producton de

Leche, Pero actualmente es en Llas plantas Lechenas donde se Lleva

a cafio defenentes procesos con el oljelo de nantener el valon ali=.

menticio de fa feche y de sius denivados, pois Qic sean digicos de ©

sen consunidos pon el homlre,

La enseranzo de fa industria Léctea en Los paices Laling
anenicanos se ha visto Limitade pon La falta de Lécnicos en el ra-
mo y pon el neducido ninero de empnesas Lecheras que hacen uso de

pensonal especializado,

A continuacibn anolaremos algunas definiciones que 4se dan

en algunos palices, en Lo que concienne a Leche natunals

% Segin el Instituto Nacional de Nownas Industniales y Cenlifica=
cibn del Pen, Lo [eche Pes el producto integnro, no allenado ni a-=

dubtonads del ondeiio higitnico, regular, complelo e Lnintenn 'do
’ & ¢ ]
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de vacas sanas y fien alimentadas, sin calosino y excento de colon,

sabon consistencia anormales”, A fen de que La Leche esté excenia
de calostro, no delera aprovechanse La producida 10 dias antes ni
5 dlas despubs del panio,

#  £4 depantamento de Salud Pillica de £Los Estados Unidos de Nontea
ménica defire Lo Leche asls "Secnecibn liclea, practlicamente Lilne
de calostro, ofienida pon ondeno completo de una o mds vacas en bu
en estado de salud; dicha secrecibn Léclea debe tenen no menos de
8,25 4 de estnacto seco magno y no menos de un 3,25 [, de grasa de

% L2 Instituto Centroamenicano de Investigacibn y Tecnologla In =
dustnial (ICAITI), da £a siguiente definicitn: *iecvhe fresca de ve
ca es el producto integno, no altenodo ni adultenrado, del ondesio =
higitnico negulan, complelo e ininternumpido de vacas sanas, que =
no contengan calostro y que esté excenlo de color, olor, sabon y =

consistencia anonmales”,

En fen, hay un sinndmeno de definiciones que tiene cada
pals con nelacibn al concepto Ldsico de Lo que es La Leche natural
peno Lodas coincicé;,n que La Leche de produccibn debe sen Liknre de
calosinro, p.oaque aunque todos digan que es un €lquido muy inlene=
sante desde el punio de vista quimico como fisiolbgico, el calos-
tno no es un producto comencial ni tampoco un alimenio, exceplo =

pana el necien nacido de La conrespondiente especie,




EL constituyente mds canactenistico de La Leche que fa -
distingue de cualquien otno Lipo de alimento, es el canfohidnalo ~
conocide como [ACTOSA, que es un disacarido constifuido pon una mo
Leculba de glucosa y otra de galuctosa, Olro constituyenie lnico de
La Leche es Lo proteina conocida como CASEINA que es Lo malenia =
prina pana Lo elalonacibn de quesos; adenls de estos constituyentes
canactenisticos, La Leche contiene agua, grasa, sales minerales, =

vitaminas y olnos compuestos,

En La Leche cruda noruna@zente se encuentnran fas siguien=
tes enzimass
*® FOSFATAZA: Se inactiva a tempenatunas mayonres de Los 70°C., Lo
presencia de esta enzima indica que fLa Leche no se ha pasteunizado
G La tempenctura ailecuada,
® PLROXIDASA: Se inactiva a tempenratunas mayones de Los 80° C, S&
esta cnzina ests ausente significant que Lo Leche ha sido pastous
nizade a una temperatuna elevada,

® CATALASA: Esla enzima se encueninra en cantidaces ménimas en Lo -

Leche de vacas sanas. Vacas enfenmas de mastilis producen Leche -
con una cantidad nayon de esta enzima, Ademébs, algunas bacterias =
ajenas a La Leche Lla producen, Esta enzima se <Lnactiva pon vna pas
teunizacibn a Waaiura Laja,

% [IPASA: Esta enzima separa La grasa en glicenina y sus beidos =
grasos, Estos beidos provocan olonres y salones desagnadables, Se =

inactiva a Ltempenglunas Lagjase
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PROCESO DE INDUSTRIALIZACION DE [A [ECHE

Como es de conocimiento general, fla planla procesadona de
Leche de fLa Empresa Profahuan no folora con Leche natural; Lo que =
se nealiza es reconstitucibn de Leche a partin de fa mezcla de fe =
che en pofvo con agua, Luego una pasteurizacibn y pon wliimo su en=

vasado, pane despuls salin al mencado,

EL proceso comienza cuando se hidnata fa fLeche en polio -
en una tira de acero inoxidalle, en la que exisle agilacibn consian
te, [uego pasa pon vn filtro de mallae donde quedan nelenidas {as im
purezas que hulienen caido en fa tina o pequenas pariles de Leche en
polvo que no pudieron sen disueltos, para Luego con La ayuda de ura
Lomba centnffuga, Llevan La Leche a wi enfriadon hasta que alconce
wmwyje/zaiuwdeé’oCa 70°C.

Una vez que fa Leche aleanzb esila Lempenatuna es Llevada
hacia un pillro clanificadon por medio de un juego de £laves (en La

méisma caienle), ef mismo que tnabaja pon accibn centriffuga, en dors-

de quedan nrelenidas tanto Las impunezas como Las panticulos que no

se han disuelié en fa tina o que el filino de malde no pudo neleneis

Despubs esta Leche fria es Lombeada a un tangue Zsolemni-
co, pana clmacenanla hasla que se La desed procesan, Cuando se La -
quicne pasteunizak, La Leche es conducida por pon gravedad. Lngnesar

do previamente a un pequenio lanque que contiene un flolador, que r
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mantiene ef nivel de alimentacién a Lo fomla succionadora, pana lue
go pa,éc.za pon una valvula neguladonra de fluijo antés de ingresan al =
intencamliadon de calon, Aqul se consigue que fa Leche se calienie
@ una temperatuna de 75°C .

La Leche a esta tempenatuna pasa despuls a un desodoniza=
dan, el mismo gue trabaja a vacio que nos facilila pana hacen her=
vin abln méds Lo Leche sin Llegan a su punlo de elwllicibn y asi eli-
minan Los olénes extrafios presenies en la Leche, [uego de consegii=
do este proposito Lo Leche es suceionada pon medio de una bomba cen
taifuga haste un preenfriadon que neduce fa tempenatuna hasta 50°C,,
despuls nuevamente ingnesa al pasteurizadon pana caelentan La Leche
que viene del tanque de almacenamiento de Leche reconstiluida, cone
tinua a fa fase fria del misne pana finaimenie sciin @ wia Lewpens=
tura de 5°C, y finatmente Llevanla al tanque de afmacenazmicnto de =
Leche procesada,

Cuando se desea envasan fa Leche, se La conduce pon caie=-
nias hasta Las Llenadoras aprovechando fa gravedad, Fslas méguinas
realizon el envasado en fundas de polielileno, Las que Luego son co

Locadas en gavelas pana ser transportodas a La clmane frigoflflica,

EL grbtico que a continuacién se delalla ( # 1 ), mues-

Zna en fowna muy esquemalizada el proceso completo a seguin en Lo «

produceibn de Lecke neconstituida en La félnica PROLAHUAN,
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RECONSTITUCION: |, Tina da aseconatitusida 2. Filtae da Malla Js Banta Centriliuga 4, Infaloden da Placcs
5. Clasilicadss 6, Tongua da Alsncensmisnte (Lecha 4in preceias),

PASTOIRIZACION; 7, Tanose ean fiotaden 8, Jomla Cantallupa 9. Valvulo asgulolesn de Pluge 10, Intercentia
dos de calsa 11, Teamigrate 12, Deadoairoden 13, Bants Carlalfuge M, Enfriodsa da ple

oY) 15, Tongue da Almacarameanto (Lrehs pacensoda)

LAVASADO, 16, UUarstonts putsmdlicas

LITHE [/ AGUA NELADA
LECKE /) ticme
UTAE / CONYDENSADO
LECKE / varoR
L Fase UCHE [ AGUA AARIENTE
e agun Aaloda s Lacha fala serdaculode

et to-e=  vapes Prrovrvissve Bpus embisnte




CAPITULO I

DETALLE DE LA TECNOLOGIA DESARROLLADA

7.7 TIPO DE PATERIA PRIMA QUE SE PROCESA
Devdido a que en el pals el producto Lbcteo no salisface fa de

manda existente, fué La nrazbn pana que el gcoéiaruw de fa Dicladura

Méilitan proceda a La impontacibn Lilne de La Leche en polvo de pai

ces como Nueva Zelandia, Angentina, Belgica, elc,, con Le finalidad
de dotan el consumidon ecuatoniano de Leche de muy fuena calidad y

Lajo precio,

En un comienzo Prolahuan procesafa a pantin de La Leche gue =
Le facitlitala ATPLE (Asociacibn de Indusiniales [delens del Leuador
Desde 1987 es ENPROVIT £a encangada de alastecen a Zodas Las empne~
sas productonas de Lhcteos, Pana Prolahuan se ha fijado un cupo co=
nnespondiente con un equivalente a 64 toneladas mensuales de Leche

en poluvd, procedente de Nueva Zelandia.

7.2 CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO IMPORTADO
Para que un pals pueda expontan su Leche en polvo hacia el =
Ecuador, esta dele cumplin con Los siguientes nequisilos:
Humedad 2ol %
Grasa 26,1 7
28,0 %
36,2 %




Sales : 6.0 %
Ingnedientes menones 7.0 %
Vitamina A 3,077 Uur/m0 g,
Vitamina D 308,00 UI/700 ga,

7.3  DESCRIPCION DETALLADE DEL PROCESO DE PRODUCCION Y DESCRIPCION
DE APARATOS MAS IMPORTANTES.,
To3e T  RECONSTITUCION,
EL proceso de neconsiitucibn empieza en una tina mezcladora
paovista de 2 agitadones panra una capacidad de 3000 Litaos, en done
de se adicionan 12 fundas de Leche en polvo (300 kg) y alrededon de

2250 Litnos de agua, gue dan un totel de 2400 Litnos de Leche,

En La tina prinenamente se adiciona 1000 Litros de agua, des
pubs Las 12 fundas de Leche de 25 kg cada una, [uego hacemos funcio
nan Los agitadones hasta Lognan Lo total disolucibn de La Leche en
polvo, al mismo Liempo que se adiciona el nestanie de agua para com
pletan Los 2400 Litnos, Aproximadomente se agita La Leche pon un L4
enpo de 10 minutos, ya que una agitacibn entrgica es mbs eficaz que

una agitacibn peolongada,

Despubs con Lo ayuda de una bomba ceninifuga succionamos La
Leche, pero primero La hacemos pasan pon un fLillno de malla que séin
ve pana nelenen partes de Leche que no se han disuelld bien y Zam-

Lien pana protegen a La bomba, [uego Lo Leche se necincula en cin =
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cuito cennado pasando pon un enfriadon de placas y despubs regresan

a La tina de reconstitucibn hasta Logaan que alcance una Lempenatis
ra de 10°C, ; pana evitan que se desznnollen microonganismos dunante
el tiempo que La Leche estant en el tanque de almocenaniento de Le

che sin procesan,

To3el  CLARIFICADOR

Postenionmente La Leche ingnesa pon una mdquina clanificado
ra=centntfuga, Esta elimina el sedimento, Las cblulas de la Qbre de
La vaca, algunas Lactenias y puede sepanan hasta Las pariiculos de
4 micnas de dibmetno y entne ellas Las sustancias prcleicas precipl
tadas, suciedad insolulle, filninas, Leucocilos, glolulos rojos de
La sangre, [fragmentos de cblulas y algunos microonganismos extnaiios
a La Leche ( esto en el caso de pnrocesan Leche nolunak). EL Aed,ijlz(yi
to del clanificadon no debe sen usado como alimento debido a su al-
to contenide de suciedades y micnoonganismos; porn Lo Zanto debe sen

eliminado o Lncinenado,

COMO FUNCIONA UN CLARIFICADOR ?

EL clanificadon (sepanacibn pon centrlfuga) es un apanalo similan «=
al descacmadon, pero fa velocidad de este es infernion (800 RPM); La
fuenza nolalonia gcneaada en el tazbn del sepanadon es varias veces
mayon que‘ Ea fuenza de La gravedad, Esta fuenza sepana Lo parte mis
Ligena de La Leche ( o sea La grasa en fomna de crema), y La coloca
en el centno del tazbn, [a cepa de Leche descremada es annofada cen
ca de Lo paned del tazbn, y Los sedimentos como son £ns mbs pesados

son Lanzados al Ronde extenion, en donde quedan adheridas a La paned
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del tazbn en fa pante que se conoce como separadon de ”sedimg

»
L]

Los sepanadores se hacen en vanias medidas, adecuadas pana cada Li-

po de planta y pueden sen operadas a mano o a motor, (grdfico # 2)s
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Trayectoria de la leche en el tazén de un separador. (Cortesfa

de De Laval Separator Co.)

Vista seccional de un separador hermético. (Cor
tesia de De laval Separator Co.)
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COMO SON LOS TANQUIES ISOTERMICOS DE ALMACENANIENTO 2

Son Los depositos en Los cuales se almacena La Leche en espena del
procesaniento, Estos depbsitos son de fowna y capacidad vanialle .
Estan provistos de un equipo para fa Limpieza y desinfeccibén auto
mética, despubs del vaciado de La leche, En el dibujo se han es =
quenalizado Lad dos operaciones junlas, aunque nunca se nealizan =

al mismo Liempo,

Y

GRAFICO # 3

Tubo de entrada de £a Leche fria

Tulenta para Limpieze y desinfeccibn (se nealiza con el
ingue vacio) .

Agitadon de doble hélice

Varilla medidona del nivel

Tenrmbmelno

Compuenita de Coninrol

Conducto de descanrga

Capa aislante de espuma de Poliunelano
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*
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Cuando La Leche ya ha sido clanificada es depositada en el =

tanque de alracenamiento sin procesan (ven grdfico i 3), ¢ estd Lés
ta para su siguiente fase que es la pasteunizacibn, [04 tanques con
que. cuenta £a fdbrica son para alnacenan alrededon de 20,000 2%,

7.3.3  PASTEURIZACION

La Leche almacenada (4in procesan) se fa traslada pon medio
de £a gravedad hasta un lanque que estd provislo de un flotador, =
que tiene fa funcibn de mantenen constante La alinenlacibn de fa =

Leche a fa Lomfa de transponte.

Antes de ingresan La Leche al pasteunizadon, primeramente se
La hace ingresan pon una valvula regulodona de caudaly; ya que .Zé -
capacidad de tralzo del pasteunizadon es de 6,000 £t/hn, y La cap.(_z_-
cidad de succibn de fa Lomla es de 20,000 £t/hn,

QUE ES LA PASTELRIZACION 2

» pasteunizan Lo Leche es destruin en ella, pon el emplbo apropio-
do del calon, caséi toda su flona banal y La Lolalidod de su flora
patbgena, procurando alleran Lo menos posille La eslnuctuna fLsica

de la Leshe, su equililnio quimico y sus diastacas y vilaminas”,

QUE ES U/V‘PASTEURZZADOR ?

£s un intencamliadon de placas, Consisten fundamentalmente en una
senie de placas onduladas o con nenviaciones, neclangulanes o cln-
culanes, de disposicion generalnente ventical y, a veces honizon =

tal, unidos entne 4L pon juntas de goma y dispuesias en un Lasli =




e F

don, cuyo pie constituye a veces un nesenvonio de agua calienie,
EL e/sp;zcéo que sepana cada dos placas consecutivas (de unos 3 6
4 mm), es neconnido pon La Leche, EL elemento calefacton, agua o
vapor a baja presibn, cincula a contraconniente poa £os espacios

panalelbs inmediatos (ven grbdfico # 4)

€7

Placas
onduladas

7

sese Agua caliente
w—s Leche

Y Pasteurizador de placas
+ Fundamento o abierto.
de un pasteurizador de - A la derecha, el mecanismo loto Alfa-Laval
placas. de cicrre.

GRAFICO # 4

EL precalentaniento de Lo Leche cruda se efectua haciendo pasar ..
en el paquete de placas conrespondienies, La Leche ya pasteuniza

da, Esto permite La necupenacibn del calon, [a pasteunizacifin se

Lleva a ccho mediante (agua ca&emia.\, EL preenfriamienio y el en=

friamiento 'se efecluan nespectivamente, con agua frila y agua hela
da,

Las funciones especificas de cada paquele de placas, dunante el

cicld de pasteunizacibn de la Leche, son las siguieniless




1o Precalentamienio
2o Pasteunizacibn
3, Preenfriamiento
4o Enfriaomiento
NOTA: EL filino puede estan fuena o dentno del pasteunizadon,

Adends de Las funciones mencionadas antenionmente, un inter =
canliadon de calon que se utiliza para la realizacibn de uan pastel

4 /'
VAR,

nizacibn répida, costa de Las siguienies pantess

t
GRAFICO # 5

Paqueles de placas acanaladas pana el intencambio de calon

Placa compresona

Soponte postenion

Vastago central de compresibn de Los pagueles placas
Banna de sosten de Las plocas

Soponle antenion

placa de sepanacibn que divide Los paqueles enine 4L,

£



p%25c2%25a3a.cn/

QUE METODO DE PASTEURIZACION EMPLEA PROLAHUAN 2

La félnica no utiliza fa pasteunizacibn Lenta, delido a que como
s nombne £o indica es muy Lento y odembs pon su baja Lempenalu «
na de tnatemiento, no se puede ofienen un producto de buena cali=
dad; ya que La Leche dele Lenen un Lajo contenido inicial de gén=
menes, porgue el efecto gemmicide de esle método no es muy eleva-
do, Pon estos molivos Prolohuan emplea el mélodo de pasteuniza =

cibn népida,

La pasteunizacibn adpida es conocida tanlitn como Pasteunizacibn
Alta, Continua, Relampago, TATC (tempenatuna alta y tiempo conte 5]
peno en textos en ingles se denonina HIST (high tempenctune, shont

tine)o

Fste mblodo consiste en calentan Lla Leche a 72 = 77°c ( 161,6 =
770°F), dunante un tiempo minimo de 75 segundos en un equipo ades=
cuado y proplamente operado, La tempenatuna varia segdn el produc

10,

Una de Las mayones venlajas de este mélodo 24 La capacidad de pas

teunizacibn, que inclusive puede Llegan a mds de 75,000 £L, de Le
che pon hora, y a esto se dele que en la actualidad sea el sisle~
ma més usado. Lo eficiencia gemmicida de este método estl cenca =
del 99.5 % y Las altenaciones en fos componenies de la Leche son

insignificantess’




La pasteunizacibn ndpida es muy eficiente en el uso del calor, ya
que Este se necupera entne ef 70 = 90 7 en La seccibn regenenati-
va del sistema,

Dentno de Prolahuan se uliliza un pasteunizadon del Lipo de fase
de negenenacibn intemmedia que sinve para chonno de energla y con
secuentemente ahornro econbmico, [eche sin pasteurizarn a 70°C. en-
tra pon un Lado, pon oilro Lado entaa vapon y poa oino Linea ingre
sa agua frla, Para inician el proceso hay que hacen recinculan =
en cincuito cennado fos Lelgridos hasta standanizan en Lodas Las =
temperatunas y que todos Los fluidos entnren en una fomma constens
te pana que no se produzcon variaciones gue puedan dan una mala -
pasteunizacién y pon Lo tanto un producto de fheil deleniono,

La Leche ingresa pon La pante inferion del imtencambiadon de ca =
Lén a su pnimena fase (Leche frla/ Leche caliente); a medida que
ella avanza es calentada pon Lo Leche que tiene aproximadamenie -
50°C, de tempenatuna que viene del intencamliadon de placas p/z:e-
enfriadon apante), Continua esta Leche su reconrido y Llega a La

fase que es Leche/ condensado de vapor, aqul se aprovecha La enen
gla del vapon pana precalenitan La Leche; Luego pasa a La fase fi=
nal (Leche/vapor) de donde sale a una temperatunc de 75 = 78°¢c, -

que es La tempenatuna alla de pasteunizacibn (ven gndfico i 7 )e




- PASTEURIZACION

v

| e e ————— _s‘

g dc&z/mcnm’aydzpo‘-ito&egulndnndzi,&&ijo con
oladon,
mba con aeguladon y caudal, que alimenia dpa.atamza

enla que conduce fa feche cuxda a IOOC.,a[nucr_iéa
precalentaciento del pasteurizadon
ién de paecalentamienio para fa recupenracion de calor
Leche precaleniada pasa por el [ilino
b McumMame&75°Q, poR
bl io del vapor calienta
poliddr de Lo lempeaalura, Si La Lempenaluna no ¢4 ade=
ada, el sislama de contaol =overd La valoula hocia fa
<ierda, En ese casw, uds&dad,&bqodelatadm—
depdeilo con [lolador pana vofver a sea pasteunizada,
inea de aegneso de Lo Lecha no pasieunizada %wuda
enla que conduce la lecha pasteunizada a 75°C,, ha=
ia La seccién de Desoaosizacida,
L jonos de sn/riomiento da {a Leche,
edidoa da La lemperatlusc de La Leche pasteunizada y en
ada,
minisino de agua Jala
iminielao da agua Aeloda.

¢ de almacenazicale prepdo de La Leche pasleunizada

Valvuta de diafrogma ¢sntnofoda pon ef medidor de fa Lea-
de fa Lechi pasieuntzeda. Cuando La Lixpencluaz

‘de Lo Leche gua safe def pmsteunizador no es Lo auecuaas

La vafvuta peimilae fa inyeccidn ded vapoa,
Inyecton del vapor

o Oecidor de fa lemperaluna del agua calienie, conselodo -

con ef contno mastenr,

Boaka de cinculocién ded agua colienta.

Desodorizacién a vacio de £a Zeche a una prasién de 0,7 Aa
Tuberia pon donde ee eliminan Lo4 gasat y GLorrs desagra= -
dalleas, '

Tulealn que se uliliza pora acalizaz el vacio

e [dnes que conduce la Leche desodosizada, con una Lempesaw

tuna de 78°C,

Ponba transponicdora, que sirve para clinenlar al enfrioe
don,

e Seccibn de enfriomiento de Lo Lecha desodorizoda,

Tuberda que goniuce £a Leche dasodorizada, con una Lempa—
ratuna dz 50°C,

Intercancindon de Locos que se uta pana prasniria Ly le-
cha desodnrizoia

Tuberla qus corlica Leche ya {olalmenle pasleurizoda a
a La temponalura de 5°C,, Lista pana sen envasxia,

INSTALACION CONPLETA PARA PASTILURIZAP. LECHE RECONSTITUIDA EX LA LFFRESR * PROLAMIIAK ®

GRAFICO

¢ 7
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1o3.4  DESODORIZACION
La Leche continua su proceso manteniendo La Lemperatuna =
de 75°C,, con La cual ingresa al deodonizadon pana eliminan malos

olones,

QUE ES UN DEODORIZADOR ?

Lste apanato permile eliminan Los males olones presentes en Lo Le=
che, Este apanato ilnralaja al vacio; cuya finalidad es, medianie con
diciones de pnesibn o vacio peamitin La efullicibn de La Leche a =
78°C. y eliminan de esta manera Los olones desagradolles que son =

succionados y eliminados hacia el anbienie,

£L tangue desodonrizadon y desgasificadon al vacio e compone de =

Las siguienies paniess

| ‘@:‘jﬁ}

:

GRAFICO # 6

7o Tulerla de zninada de La Leche
2o TWlenia de extraceibn de Los ©
olones y de Los gases (estos =
son aspleados pon una Lomla de
vacio)
Minilla de obsenrvacibn
Bonla de transponrte de Seche
Tubenta de Lnransponie de fla Le
che desodonizada y desgasifica
da -




La Leche ingresa al tonque deodonrizadon. [a népida expancibn en
el intenion del recipiente provoca el despnendimiento de £és ga-
ses disueltis y Las sustancias volaliles Gue son nesponsalles de
064 males olones, Estos son eliminados pon La tubenifa de vacio =

(ven gréfico # 6)s

Desputs que La Leche ha sido desodonizada pasa a un enfricdonr =
(intencanliadon de placas ), succionada pon una Lomla de trans =
ponle en donde se La Lognra enfrian hasla 50°¢C,, utilizando como
energla agua amlbienie, para fuego ingnesan nuevamente al pasieu-
nézadon en donde se aproveche su alia temperatuna pana paecalens:
tan la Leche sin procesan que viene dek lanque de aelmacenaniento

sin procesan, Esta continua a La zona frla del pastevnizadon; eb

decin a £a fese Leche/ugua helada, de donde. sale u wea Leapenalic,

na de §°C. pana Luego sen enviada a Los tanques de alnacenzniens=
20 de Leche procesada (que tiene Las mismas canactenislicas de =
L85 tanques de almocenamienio anies mencionados )y hasta aleanzan
un nivel suficiente que peanilta el trabajo continuo de fas envas
sadonasbe

1.3.5 ENVASADO

Es La etapa [final del procesamiento de Leche neconstilvd
da, Del tanque de almacenamienio (Leche procesada) salen Lube =
nias que Llegan a fa panie supenion de La mbquina Leenadéra = </}

sificadonc, ‘




COMO FUNCIONAN [AS ENVASADORAS AUTOMATICAS 2

Fastas mbquinas efectuan todo el tralajo de sellgdo, Lnyeccibn, =

annastne y conte de Las fundas, EL conle L6 efectua un electnodo

honizontal acoplado a una pieza neundtica, que sella La punda en
forma conrnecta,

En La pante supenion interna se encuentna una Lanpara wlinaviole
la, que es La encangada de efectuan la estenilizacibn de La cana

intenna de fas fundas de polietileno, comprofando asl su asepcia,

Las openaciones de envasado incluyen £64 siguientes pasoss

% fimpieza y desinfeccibn preliminan del equipo que enira en con
tacto dineclo coe Lo lecle

% [impicza de Las jabas plasticas
*Aaaeg,é’ogconiéodew,&mda/sde&c/menwgaﬁad.

* Taansponte de los jabas a La cdmana de nefnigenacién

* Limpieza y desinfeccibn del equipo y de los Locales, al temnmi-
nan el ciclo de envasado

Las pantes de La méquina confeceionadona, envasadona y soldadonra
de fundas de polieilileno; son Las siguientesd:
7. Boling de fLa hoja de polietileno
Rodillos que desennnollan el plastico y que alimentan La md-
quina

Deposito de almacenamiento de La Leche, incluido el dosifica

don




Anillo de aspinacibn para el avance del nateriak de envase de
polietileno

Bolsa de polietileno que se Llena de Leche despues de sellan =
el fondo

llecanismo de cieane honizontal del fondo de La Lolsa (este me

canismo conla al mismo tiempo La Lolsa Llenc y La sepana)
Bolsa de polietileno Llena y soldada

Cinta de nodillos pana el deslizamiento de Las Lolsas Llenas,
Cinta taanspontadona de Las bolsas a La méguina que Los acono=
da en Las cestas (ven grdfico i &),

GI?A}‘ZCO # 8 . ENVASADORA DE LECHE | *
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763,6  (NQUINARIAS Y EQUIPOS
La maquinania y equipos instalada en la fébnica en su ma

yonla es de La manca PALFA LAVALY, de procedencia Suiza.

Antes de pasan a delallan cada una de Las mdquinas y equipos gue
poseb La flrica, defo aclaran que no toda La maguinania <instalae-
da se encuentna en funcionaméiento; delido a La no utilizacibn de
Los diferentes equipos del antiguo sistema de envasado (vidnio),
como tambibn ded antiguo sistema de pasteurizacibn de la Leche -
natunal,

SECCION ¢  RECEPCION DE LECHE

¥ 7 balanza Statnmas [indel (negistno peso en tarnjela) con capa-

cidad de pesaje de 250 kg, con Landejo de gceno Linoxidable y ma-
Lla [fillrante

* 7 tanque necolecton de aceno inoxidakle Alfa [aval de 1000 dem
cdlicos de capacidad

% 7 Qomla hemmbtica centelfuga Alfa [aval de 1 HP Eipo FID

% 7 Lavadonra de tannos fMecano Tipom R6, con capacidad para 4 6 5

tanrnos pon minuto con sus nespectivos motones

SECCION ¢  RECONSTITUCION

# 7 tanque de aceno inoxidalle pana neconstitucibn de 3,000 L1,
de capacidad con 2 agiladones, con molones manca ASEA de T HP;
220 Vg 1,800 rPh




= D =

% 7 intencambiadon de placas manca ALFA LAVAL Ltipo P 13 de acenro

inoxidalle, con capacidad de 6,000 £i/hn, y un nango de 30 = 40°C,
% 1 clanificadon centrlfugo manca ALFA LAVAL Lipo S 2172 con m@
ton de 4 Hp, 220 V g 1.720 RPM

% 7 Lomba hemntiica cenindfuga manca ALFA LAVAL, tipo FM 14, =
con eapacidad de 20,000 L&, con molor y agitadon manca CEl de =

1 Hp, 220V y 1,668 RPM

* 1 clanificadon centrlfugo manca ALFA [AVAL, tipo § 2173 (160 =

con moton de 4 Hp, 220 V y 1,720 RPN

SECCION ¢  PASTEURIZACION

® 2 toneles flotadones negulodones manca ALFA [AVAL, Eipo FIl 1A
745 de 3 Hp, 220 V y 20,000 Lif/hn, de copacidad

* 2 fonlas centnlfugas manca ALFA [AVAL, tipo ME 155 ¢ AE 135,

con una capacidad de 30,000 £t/hn, y moton ASEA de 5.5 HP, 220V

y 3.450 RPM

* 2 pasteunizadones (intencamliadones de calon por placas ) manrca
ALFA [AVAL, Lipo P 13 = RB de acero inoxidalle con capacidad de

6,000 £t/ha y un nango de 75 = 5°C

% 2 temmbgrafos manca ALFA [AVAL de acero inoxidalle con valvu~

La de divisién de caudal

* 2 deodonizadones ALFA LAVAL de aceno inoxidable tipo D8 = 500

&7

% { homogenizadon manca GAULIN con 4,000 Lt/hn, de capacidad y =
3,000 PSI de presibn de tralajo, con un moton de 40 HP, 220 V ¢

7. 765 Rpn
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% 2 sepanodones centrifugas manca ALFA LAVAL Lipo S 2187 con ca=-

pacidad de 6,000 £t/hn, y moton 5.5 HP. 220 V ¢ 1. 720 RPM

% 2 Lombas de vacio ALFA [AVAL con moton CBAUKNECHT, de 2 Hp, =
220 V y 1,690 RPrl, tipo VAD 3/175

* 2 Lombas de avcio ALFA LAVAL, con motor marca ASEA de @ HP, =
220 V y 3.450 RPN

% Tulenias de coneccibn y velvulas de aceno inoxidable

SECCION ¢ ENVASADO

% 2 envasadonas semiwindusteiales manca PREPAC modelo 1 S2, con
capacided de 1,750 £i/hn, con moton inlegrado de procedencia =
Ffrancesa

% 2 mlquinas capsuladonaselienadoras, manca GEN

% 2 cadenas transpontadonas de jabas, manca FREDRIKSONS=BERKSTADS
7IPO K 1652 con moton y caja de neduccibn manca ASEA, de 2 HP =
220 V y 1,400 RPN

% 7 embasadona automatica modelo 196 con moton de 8 HP, 20 V ¢
con copacidad de 5,000 £t/hn, manca SNT 156, doble calbezal

SECCION ¢  REFRIGERACION

* 2 compresones de aminiaco Lipo ARF 275 manca ALFA [AVAL, con =
motones dz. 53 K, 220 V, tipo 2,007 con sus nespectivos separadd
nes de acuz‘,e

* 1 compneson de cine marca QUINSY ILLINOIS con moton Baldon, de
7.5 Hp, 220 V y 1.725 RPN

* 7 compreson de aine manca ISTOBAL de 10 at, de presibn méxima
con moton marnca SIEPENS de 8 HP, 220 V y 2,830 RPO
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% 71 condensadon de amoniaco manca ASTRA de 180 PSI

% 7 necilidon de amoniaco con capacidad de 700 kg,

% 7 evaporador de 40 serpentines de nefrigeracibn para Us0 de. =
amoniaco

% 1 panel centnal de distriluicibn de enzgla eléctnica

% 7 panel centnal de equipo de nefrigenacibn

* 2 agitadones manca THEDOBR = ZEISE con moton manca SUCO, 4 kw,
220 V y 1,680 RPM

% 7 tonne de enfriamiento manca HARLEY modelo 4537 RP, con motor
manca ASEA de. 10 HP, 220 V y 1.750 RPM

% 7 Lomla de necinculacibn de agua modelo 100 (=1, manca GAULD =
de 1 HP, 220 V y 350 RPA

% tulenfa y valvulas de conexibn pana circulocitn de amontaco

SECCION ¢  CALDEROS

% 2 caldenos manca VEA UNIVEX tipo Univex 10, con 185 PSI de pre
sibn ntxina de tealajo y 242 PSI de presitn hidrostélica

* 2 quemadones manca CLX tipo C 5T con con,é/w&z/:» de presibn y se
gunidad automdlica, moton manca ELIN de 220 Vy 1.7 Kw y 2.800 RPI
® 2 depositos de almacenaniento de aguo de 200 £, de capacidad -

cada uno

* 7 ablandadon de agua marca [AUREL Tfl, modefo 1555 con 7127,5 PSI

de presibn méxina de irabajo y 300 PSI de presibn hidnostblica «
de 220 V ¢ 45 U
* 2 Qombas centnifugas de alimentacitn de comlvslifle narca FRA¥

FLIN ELECTRIC de 1/3 WP, 115 V y 3,450 rPA




* 7 tanque de 700 galones de capacidad para combustille
¥ 7 tanque de 3,500 galones de capacidad pana combusiille

1.3.7 L[INPIEZA
EL proceso de Limpieza se Lo nealiza de La siguiente mane
na, desde Luego temminada Lo produccibn dianiap
ae= Se mezclan 2 €L, de soda cadstica con 200 &, de «
agua en el tanque: de reconstitucibn y se hace necin
culan a travez del sistema de tubenias y equipos
L= Se emplea beido niinico pana un segundo Lavado en -
proponciones similanes al Lavado anienion
o= Se nealiza un Lavado con agua caliente y vapon
d,= Finalmente un Lavado con agua frla, con la finalidecl
de enjuagan Los necalivos ulilizados anleriommente.

AL dla siguiente, antes de inician Lad Lafones, se nealiza un Lla
vado de Las waeuaﬁe(,upu con agua caliente y vapon; Y adené.s
un Lovado con Lactenicida Teepol BS5, en una proporcién de 1/4 -
de Litno pon 200 LL, de agua

Para cientos equipos como fa centrifuga (clorificadon), La Lim=

pleze se La hace a mano, desarmandola por complelo; se usa una =
franela y jabbn Liquido como teepol, ecste jalbn Lambitn se Lo -

wsa pane Lavan el Lanque de neconstilucibén y el piso
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7.3.8  TIPO DE INSTALACIONES ELECTRICAS

DF
En esta félrica se utilizan 3 Lipos de conniente

CORRIENTE 770 FONOFASICA: Usada especialmente para el alumlnrado

y panra uso de Ltomaconnienles en Las oficinas; adends, olras bdneas
aparite de {la plania

. CORRIENTE 220 (MONOFASICA: Sofo pana el funcionamienito de aire

acondicionados

CORRIENTE 220 TRIFASICA: Estas instalaciones aungue no tan mo

dennas, se encueninan nevestidas pon tulenias melalicas Lipo EMT

especiales pane Lnslalaciones elécinicas,

Existe al méismo Liempo fotonenas de parade y puesta en narcha «

panra cada equipo

76309  DETALLE DE MIS FUNCIONES ASIGNADAS Y ACTIVIDAD REALIZADA
Mé funcibn asignada pana Leodas Los elapas; es decin, ZLan
o para neconsititucibn, pasteunizacibn, envasido, alnacenamienio
(nefnigenacibn) y mantenimiento de Los equipos, [ful Gnica y es =
clusivamente de aypudantla e inclusive funciones de auxilian de =
produccibng ponque en momenios de ausencie del Jéfe de Produceifn
tenta 4o funcibn de nreemplazanto
7oda mi funcibn dentno de La fdlrica La cumpll a conciencia y ca
balidad, Aaﬁxendo Lo que hacla; peno eso s, sin exagerarn mis €O
nocimientos.
De todo el proceso, La elapa que mbs Llané mi alencibn fub Lo =

seccibn de pasteunizacibn, esto me molivo panra que hiciera hinco
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ple de esta pante en el presente informe; pon la sencilla razén

que La considend La fase néds impontante dentno deld proceso de -
La Leche, En esta fase pude danme cuenia del funcionamiento de =
un intencamliadon de calon y cuales son sus pantes mbs Lmponriars=
Zess

In nealidad; resumiendo, esta es La Lalon que se me asigné pana
Las diferentes bneas el Jéfe de Paoduccibn y Lo cual Las pude =
cumplin con toda nesponscl.ilidad y emperio,

Quieno hacen nefenencia a fa parte de {alonatonio, ya que en este
informe no Lo he considerado pon tratanse de una Labon muy nuli=

nania (sin menospreciania)e

In Lo que se nefiere a ni activided realizada dentno de La félni
ca, La dividi en vanias fases; pero concondando con el flijo a =

seguin en el proceso de folbnricacibng

EL primen mes Lo dedique exclusivamente a la fase de reconslitu=
cibn y openaciones afines que compnrende Lo siguientes traen Lo =
matenia prima desde Lo fodega de almacenamienio hasta La Lina de
neconstitucibn, se abne Las fundas que tienen un peso de 25 kg
que son en nfmeno de 12 y se Las vienle en fa tina que previamen
te ha sido Llenado con agua, [uego se trata de hacer una mezcla

homogenea, con ajuda de Los agiladones y una paleta mecdnica, pa

na finalmenie abrin Las Llaves de agua hasla aleanzan el vollmen
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deseado para una parada. [a persona encargada de fa neconstilu=

cibn, nealiza Lo Limpicza de esla dnea,

L4 segundo y tencen mes, estuve en Lo fase de neconstilucibne, En
esta etapa me di cuenta como tralaja un intencamliadon de calonr
y cuales son Las Lineas de entnada y salida de agua y vapor. AL
dgual que La etapa antenion este proceso necesila que La pensona
encangada este suficientensnte prepanada para Llevan a cabo esto

openacibn,

Sobne el proceso en 88, Lo he detallado con ilusinaciones y con
Lujo de detalles anteniommente; pero chona anoiarf Los pasos a
seguin pon el ofneno nresponsabler

Go~ Condnolan lodo el sisiecuwa de pueleviizacili

Lo= Controla Los nangos de temperatura en el Lewabgrafo

e, Contnola La presibn al vacio en el deodonrizadonr

ds Realiza la Limpieza total de mdquinas, equipo y el =

bnea de tralajo a su cango

EL cuanito mes Lo dedique al bnea de envasado, Esta openacibn se
La nealiza con 2 maquinas semi-automélicas y 1 automalica con =
dos cabezales, Aé lgual que Las fases anteniones, este proceso
ya Jut descnito anteniommente, Entne las funciones que Liene el
olreno es esta bdrea Lencmos;

ae= Controlan y anreglan Los Litnos en cada jala

0.= Realizan el contnol de calidad (visual) del produc

Lo finakl




Co= Realiza la Limpieza de Las mbquinas y drea de Zna=

tajo

EL quinto mes estuve en el drea de frlo; es decir, visitando tan
to La sala de compresones que abastece de fnlo a La camana (com
presones de fabn) como La seccibn que facilita el fnlo pana Los

piscinas de agua helada (compaesores de amoniaco)s
£l ultimo mes, me dedique a Lafuncibn de mantenimiento genenal,
como tanfiln a observan el brea de caldenos, Lorne de enfriamien

o g, a visitan Lla seccibn de administnacibn de La Empresas

En conclusibng en este capitulo, he Lnratado he tratado de onde =

nan Las fases del proceso, con La finalidad de que el profeson 6 |

profesones encangados de nevisanlo y calificanlo, se den una idea
clana sobne La Lalon nealizada en mis prbelicas profesionales,

BIBLIOTECA
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CAPITULO II

ASPECTOS GENERALES DE [A EMPRESA

21 LA EMPRESA I SU FINALIDAD

La tnica y primondial Lafonr de PROLAHUAN es La producciln
de Léhcteos en Libn de La comunidad Guayaguiilena; iniciando su =
tralajo el 30 de flayo de 1974 Lajo el nonlnre de Companla de Lco-
nomlia (lixta Productos [beteos Huancavilea, Consta de un capilal
social de veinte millones selecienlos veinle mil sucnes, nrepans
tidas en acciones nominativas onrdinanias e Lndividuales de un «

mil sucnes cada una, Eé decin su copilial estd confommado pon a=

nantas Aa A4 Prmanta s J ’ IR ¢ 10 meantlanlannaa
A s Ul g e et S i el e

M, I, Municipio de Guayaquil 13, 23%acciones (63,9 %)
Ministenio de Agnicultuna y Ganadenifa 5.000 acciones (4.1 %)
Ministenio de Bienestan Social y Trabajo 2,000 acciores ( 9.6 )
Secton Privado 4817 acciones ( 2.4 7

£4 deciny hablando en cifras econbmicas, quedaria nrepartido de -

La siguiente manena:

M1, Municipio de Guayaquil 732239,000 sucnes

finistenio de Agniculluna y Ganaderla 51000,000 sucnes

fiéinistenio de Pienestan Social y 7Tnalajo 2?000,000 sucnes

Secton Privado 487,000 sucnes

——

201720,000 sucnres




Cada una de {fas pantes anolodas, Lienen un comisionado que con =
cunne a fas sesiones a nivel de dinectonio, fa cual Lla preside =
y como es obvio de suponen, el miembno delegado por La municipa=
Lidad, que es La pante intenesada que mayon ponrceniaje de accio=

nes tiene a su halen,

A pantin de 1977, La empresa comenzd a producin Leche en fundas
de polietileno pon su gran aceplacién en el mencado y pon La fa=
cilidad de manipuleo, En o actualidad, de la produccibn toial,

el 700 % se Lo envasa en fundas plasticas,

La.u'zp/ze/)a esta fonrmada pon un total de 29 empleados, tanto en =
Administracibn como en Planta; y, segin Lo Ley de Fomento Indit=
trial, esta clasificada en La calegonia 74,

2,2  [OCALIZACION Y TAMAVO FISICO DE LA FABRICA
La fdlnrica se encuentnra ubicada en la zona nonte de fla ciu

dad de Guayaquil, exactamente en fa Av, (lordn de Buitebn sin ni-

meno, panroquia Tangui, A sus alnrededones se encuenirany La Pila
dona (lodelo, Aseanio San Antonio y el Hospital Psiquidinico [0 =
nenzo Ponce, La empresa cuenta con un tenneno de 27, 243 e de sl

penticie plana,

Ll edificio Liene una supenficie de 1,824 me, dentno de fa cual
se encueninany el Laloratonio, fas oficinas administrativas, Los

tallenes, fa planta procesadona y La cdmana de nrefri;enractén,
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2.3  PRODUCTO QUE ELABORA LA FABRICA

La empnesa elalona Leche neconstiluida o diluida, que se -
Lo oftiene de la Leche en polvo (onigen Zelandes) al combinanse
con el agua, pana complementan con un proceso Llanado Pasteuniza

clbng

La félnica expende su producto al mencalo conr el nomb.rne de [ECHE
POPULAR "PROLAMUAN?, [as condiciones o noamas sanitanias con Las
que el producto sale al consumidon, son fas siguientess
w Temperatura promedio 5 - 15°C,
- Densidad 7,027 = 1,028 gn/ce.
Grasa 3%
SéLidos Totales 70. 70
e S6lidos Diluidos 7,70
= Colimetnla 0 colonias/ce,
= Aenrobios 800

2.4 MERCADO AL QUE SE DESTINA EL PRODUCTO
En La actualidad esta empresa destina el producto af. menca
do Local, especialmente es distniluido en Los mencados y sectores

manginados por caniones que pentenecen al municipio,

205  CAPACIDAD INSTALADA

La emprese PROLAHUAN Liene una capacidad inslalada para -
una produceibn total diania de 40,000 Litros, peno pon efectos =
en La comencializacién del producto ( delido a prollemas polilico

econbmicos), ha sido imposible en Los ultimos Liempos Llegan al
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tope de La produccibn, Actualmente es esla fdbnica, pon razones

de alastecimiento de matenia prima, no se producen més de 70,000
Litnos dianios (ni ef 30 % de su capacidad instalada) o ya sea «=

pon nazones de mencadeo, que hacen que la fdlnica se paralice,

BIBL
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ORGANIZACION DE LA EMPRESA

JUNTA DE ACCIOVISTAS COUSARIOS

PRESIDENTE

DIRECTORIC ‘[

®

SECRETARIA SEREN 1 ASESOR JURIDICO

L

CONTROL DE CALIDAD 4lX. DE GERENCIA [ aupITOR

AUXTLIARES
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CAPITULO III

COST7O0 DE PRODUCCION

COSTOS DIRECTOS 6*338, 7100

( APENDICE ”A” )

COSTOS INDIRECTOS
( APENDICE ”B” )

77769, 300

NOTA: No estén considenados denitnro de estos rubnos Los COSTOS

DE DISTRIBUCION, por no tenen infommacibén al respecto




APENDICE ” A”

COSTO0S

prrecros (%

oo rns v s e o 4
o v ot e % A S~ s €530 et o S

MATERIA ~ PRIMA
( curo # 1)

MANO DE OBRA  DIRECTA
( aupro # 2)

T e S 31 S e

6*161,000

177, 700

6’338, 7100

#® Algunos aulones Lo conocen comos ”COSTO  PRIMO”,




CUADRO

#

MATERIA PRIMA

——— om e e ed

DENOMINACION

LECHE EN  POLVO 24 1M

( mexo # 1)

AGUA
( ANEXO # 2)

VALOR (SUCRES)

UNITARIO

256,000

TOTAL

6* 144,000

6°1761,000

NOTAs Todos ut;o/s calenlos son en Lase a 1 mes Labonable




BASE: 24 T.0,

LECHE EN POLVO DESHIDRATADA

e o - -
- e P —— o s S e T e o o s

£n 1 tonelada métnica hay 40 fundas

Una funda ticne un peso de 25 kg.

In una tonelada méinica hay 1,000 kg,

tn una narada diania se uliiizon 12 fundas de Leche

Un total de 12 pundas pesan 300 kg,

lna tonelada méinica de leche tiene un costo de 256,000 sucnes

TOTAL: 960 fundas/mes

% Se Lallona de Luncs a vieanes, con una produccibn de 50, 000 Li=

tnos de Leche a fa semana

% Se utilizan 1,200 kg de Leche en polvo dianios, o4 decin alre

dedon de 1,2 71 por dla
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BASE: 1 mes de produceién

De La Leche en polvo se ofliene el siguiente Rendimiento:

B R T G S e e L S e S e e

kge de Leche en polfvo

og kR ohin ik ek

£
¥*
*
*
#
X
¥
*
*
*
K

i
§§
:
:
:
$

SRS

% Zn una panada diaria se utilizan apnroximadamente 2,00 Litros
de agua pana fa neconstitucibn; lomando en cuenta que el agua
Ziene una densidad de 1 gn/ce,

¥ Como se nealizan 4 panadas diarias, se necesitandn 8,800 £L,

* £l costo de m3 que se Le ha asignado, es apnroximado




CUADRO # 2

nawvNo DE OBRA DIRECTA

PERSONAL ~ DEPARTAMENTO # PERSONAS TURNOS SUELDO Sus
MENSUAL — TOTAL

Recepcibn de 76,000 76,000
mart. p/u:ma
Reconstitucibn 74,500 29,000

14,500
744 500

74, 500

74, 500

SUB TOTAL 761,000

Cargas fanilianres ( 10 f ) 76, 700

.

777, 700




APENDICE et

COS70S INDIRECTOS

s s s S T 08 F e 2 B At e R
e e e o s e s S e S W > ) S0 - ——

fIANO DE OBRA INDIRECTA 247, 500

( QRO # 3 )

SUPINISTROS
( CADRO # 4 )

MATERIALES ~ INDIRECTOS , 495, 500
( CUADRO # 5 )

LIMPIEZA
( cuapro # 6 )




CUADRO # 3

MANO DE OBRA INDIRECTA

-

PERSONAL DEPARTARENTO ~ # PERSONAS TURNOS — SUELDO SuB
MENSUAL TOTAL

Administnacibn 50, 000 50,000
Adminisitnacibn 78,000 78,000
Contalilidad 20,000 20, 000
76, 000 76,000
30,000 30,000

Producelibn
Lalonatonista HAnbdlisis 25,000 25,000
Cajena Ventas 76,000 76,000

flensajeno  Geneaal 74, 500 74+ 500

Guandian Segunidad 74, 500 74, 500

Mecdinico Mantenimienito

Obneno Caldenos




CUADRO i

SUNINISTROS

20 ey e
Pt ——

DENOMINACION

Agua para Limpieza

2 » —pe. L. " -
Enenyiw Eléiilinica

/-

o fh
Gy
BIBLIO I;"-ZCA
DE ESCUELAS TECNOLOGICAS

Teléfono

Papeleria

* A mbs de La Limpieza genenal de La planta, en cste Lbpico va
incluido el consumo en oficinas, tonre de enfrianiento y Lo

que se nequicne pana producin vaponr en £os caldenos,
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CUADRDO i# 5

MATERIALES INDIRECTOS

e s —
=< —

F~— ——

DENOMUINACION SUB TOTAL
Reactivos para [alonratonio 7,500
Diesel ' 728,000

Polieltileno 360,000
( ANEXO # &}

495, 500

CUADRO # 6

LINPIEZA

e i et = o v
———— s v -

DENOPUZNACION

sids ttnico U™

Soda Chustica (*)

Jabbén Teepol (*

L3




POLIETILENO

s S e e e
- =

- Se consumen 4 nollos dianios de polietileno

- 7 rollo de polietileno pesa alnrededon de 20 kg

- 7 kg de polietileno (con impnesibn), tiene un precio de 225 sucnes

o Como se Labona de [unes a Viennes de todas fLas semanas del mes

TOTAL 360,000 sucnes/mes
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ACIDO NITRICO

— peppy

- 7 kg, de O tiene un precio de 180 sucnes

- Se ulilizan alrededon de 2 kg, pon dla

- [a Limpieza es a dianio pon todas Lns caiienias, equipos y maqué
narias, pon donde fluye La Leche

707 AL 5,760 sucnes

SO0DA CAUSTICA

S e Rt 8 e e s T e e S0 e B
= =

So wutifizan 2 Litnos dionios (4e mezelon con AU LL, de. ogua
Cada kg, de soda chustica tiene un precio aproximado de 75 sucnes

- AL igual que el deido nitnico, tiene el mismo wso nuiinanio

TOTAL 4,500 sucnes

JABOWN TEELEPOL

e 8 s e @b st s
- —— e

2 Litnos dianios se utilizan pana La Limpieza extenrna de £Los

equipos y maquinaniab
- 7 Litno de teepol, tendnla un precio de 700 sucnes

- FL uso 24 tamﬁ,'i(yz dianio

707 AL 4,000 sucnes
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CONCLUSIONES

e En Los actuales momentos PROLAHUAN, apnrovecha solo un 30 % de su:
capacidod instalada; pon Lo tanlo Los costos de fabnicacibn son =
muy elevados, Lo que se tiene como resullado que La empresa Lrabo-
Je a pendida, pon Lo que han adoplado pon no Lalonan hasta segurda
onden

- [a empresa no Liene un adecuado coninol de existencias, en Lo qus
se nefiene a nepuestos y accesonios; pon Lo que en cienlas ocaclo=
nes tiene que pananse Lo produccibn pon Lo falla de eslos matenic-
Les,

e In vista de que Enprovit vende Lo Leche muy cana (sin sulsidio),
es muy dificil que alguna empresa venda ol mencado una Leche con -

més Lajo precio que fa de Proflohuan (36 sucnes el Litno)s
= Como conclusibn final, dinla que el Llugan donde nealict mis prdc
ticas profesionales es un sitio nuy ideal para este Lipo de requi=

sit04

RECOMENDACIONES

o [L gobienno entranie defenfa apnoban la Ley de Lilne Inpontacién

de Leche en polvo, y no solamente se Le encargue La disteilucitn -
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be ¢ CUELAS JE

UNOLOGICAS

al pals a un s0fo onganismo (Enprovil), Panra que de este mancra -
pueda salin de La especulacibn a Las que se encueninan somelidas -

Las industnias Lleteas que necesitan esila materia prina,

- Lo matenia prima (Leche en polvo) desde su ingreso al pals defle~
nla quedon Libnre de impuestos, panra de esta manera salga al merco-
do un pnoducto que esté al alcance de Lode pensona, e incilusive, «
al aleance de un estrato social muy bajo; que es el de mayjorn ponces
taje que actualmente hoy tiene Guayaquil, Ya que como cs de conoci
miento plblico, La Leche es Lo primcipal fuenie de nuirnicibn del -

sen humano

« Estos son Los Linconvenientes pon Los que actualmenie estd alrave
zando La fllnrica y pon Lo cual esta al Lorde de Lo quiclea,

- Se delenta contan s{ es posille con una melodologla de manieni =
wiento preventivo, considenrando que fas Linecas de produccibn ya «

tienen vanios aios de funcionamienio,

= llna aecomendacibn muy importante, Lo empresa tiene que contan con

un mechnico=eléctnicista, que se encongue del manteniniento de fas
miquinas y equipos que intenvienen en el proceso, y de esta manera

nestanle La responsalilided al Jéfe de Produccibn,
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