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ANEXD No. 3.

DE MISCIBILIDAD
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TANAUERD CIETERNA.

BIBL o "CA
DE «CUEAS [gc., LOGICAS

- Tanque de recepcion.

- Circuito de la leche.

. Cambiador tubular.

. Circuito de agua fria.

. Tanque de hielo.

- Retorno del agua fria.

. Aspiracion o compresion.
. Cisterna de la leche.

Figura VII.1: Esquema del primer camion-cisterna empleado para la recogida
(modelo DiniER-PETYT, 1948).
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Peso neto 500 g

Informacion profesionaﬁ

5 e e Por100g  Por litro
Composicion d de formula

media polvo reconstituida
Grasas I 4 30
Linoleato 3 g 39
Proteinas g X 28
Hidratos de carbono [ * 72
Sales minerales
(cenizas) E
Agua [
Energia Keal
kJ
Vitamina A ul,
meg RE
UL

Vitamina D
meg

Vitamina E UL

Vitamina K

Vitamina C mg

Tiamina (B1)

Riboflavina (B2)

Niacina (PP)

Vitamina B6

Acido félico

Acido pantoténico

Vitamina B12

Biotina

Colina

Inositol

Sodio

Potasio

Cloruro

Calcio

Fosforo

Magnesio

Hierro

Yodo

Cobre 3

Cinc 38

M meg 33
Una medida = 4.7 g: 1 litro = 140 g de palvo + 800 mi de agua.
Ingredientes: Leche parcialmente descremada, sacarosa,
maltodextrina, aceite vegetal, vitaminas, taurina, sulfato
ferroso, sulfato de cing, sulfato de cobre y
yoduro de potasio.

Elaborado por: Nestié Ecuador s.a.

Cayambe - Industria Ecuatoriana

Registro Sanitario N 5.260

Propietaria de las marcas: Société des Produits
Nestié S.A.. Vevey, Suiza.




LA FARTE SUFERIOR DEL SECADOR

Entrada de
la leche

1. Cilindro calefactor.

. Mecanismo distribuidor
de la leche.

. Chimenea. :

. Artesa para la recup

cion de la leche en pol¥
. Pelicula de leche en 10
. Cuchilla.

. Principio de la fabricacion de lache @n ~olve por 2f metodo
¢ os cilindros () {




NIDO

Leche entera en polvo
con toda su crema

//

BIBLIOTECA

enriquecida con DE ESCUELAS TECN

vitaminas Ay D

Nestle,
NIDO.
Leche entera en polvo con toda su crema enriquecida con vitaminas A y Da

INFORMACION NUTRICIONAL

POR BEBIDA (1 VASO DE 250 mi
CON 32.5g DE NIDO)

COMPOSICION PROMEDIO POR 100 g DE NIDO

ENERGIA 2069 KJ (495 Kcal) 672 KJ (161 Kcal)
PROTEINA 2649 869
LACTOSA 388¢g 12649

GRASA LACTICA masde 2609 8449
MINERALES (cenizas) 58g 199

AGUA max 309 -

VITAMINAS Y MINERALES
VITAMINA A (afadida) 1500 Ul 488 Ul
VITAMINA D3 (afadida) 322 ul 105 Ul
VITAMINA By 0.23mg 75 meg
VITAMINA B2 14 mg 0.5 mg
VITAMINA B2 1.8 meg 0.6 mcg
ACIDO PANTOTENICO 2 mg 0.7 mg
CALCIO 930 mg 302 mg
FOSFORO 750 mq 244 mg
MAGNESIO 85 mg 28 mg
SODI0 350 mg 114 mg
POTASIO 1200 ma 390 mg

INGREDIENTES: Leche fresca de vaca, entera, pasteurizada, homogenizada y pulve—
rizada. Enriquecida con vitaminas A y D3
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Nestle.
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