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La pasantia previa a la obtenciírn del titulo dc Tecnrilogo en agricultura se hizo

posible gracias a quc la ESPOI., (tiscuela Superior Politécnioa del Litoral) por

medio del Programa de dcsarrollo de la Península de Santa Elena (PDI'SD),

cstablcció una alianza con A(}RIGIJNGA cuyos accionistas son la comuna

Iingunga y FTINDA(}RO (Fundación para el Desarrollo Agropccuario), tlicha

pasantia la realice entrc los meses dc noviembre de 1999 hasta el mes de mayo dcl

2000.

La hacicnda AGRIGUNGA cuenta con una extcnsión de 14 hectáreas de

espárrago vcrdc y una cmpacadora. la cual se encarga de la produccirin y

cxportación de esta hortaliza.

La finalidad dc IlSPOt. era capacitar a futuros técnicos para que se especializ,rran

en el área de [spriLrrago y participen en proyectos futuros de estc cultivo en la

Península dc Santa L,lcna.

Dl trabajo consistía en aprender todo lo relacionado al cullivo ya sca su manejo y

cuidado, tomar decisiones en labores de campo, cosecha y postcosecha, para lo

cual sc trabajaban horas extras, fines de semana e inclusive feriados ya que la

cosccha sc la reali:¿aba todos los días durante un mcs.

CIB ESPOL
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IN'I'ROI)UCCIÓN

La producción de espárragos a nivel mundial se ha constituido durante los últimos

años, en una actividad con un crccicnte auge especialmente en las importaciones.

por scr un producto con un nivcl prefcrencial en el merca<io intemacional quc le

permitc obtener elevatlos beneficios, dado el incrcmento de su consumo y la

variedad de preparacioncs, es por esto que la tjSPOL por medio de esta alianza

pretende preparff técnicos en cl áLrea para por desarrollar este cultivo cn la

península de Santa Elena.

A su vez que los pasantes podremos poner en practica nuestros conocimicntos

adquiridos, a tomar desiciones y manejar el personal de traba.io.

Fruto de la expcriencia adquirida y como respaldo dc dicha práctica. csta el

presenle infornre dondc se rclatan las actividades realizadas, los conceptos

aprendidos y las investigaciones realizadas en folletos y libros relacionados con

esta actividad.
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CAPITUI,O I

t. ItANI,;.lO l)li l.^ll()RIts I'lill( osE( rI^.

l.l Sclccción de tcrreno.- De las hectáreas de propiedad de la Comuna

lJngunga. sc seleccionaron los terrenos de mejores condiciones posibles. cs

dccir con mc'iores vias dc acccso. calidad dc tierra.

1.2 Prcparación de terreno.- Por ser el espárrag,o un cultivo que va a

perrnanecer en un mismo lugar de I a l0 años, es necesario darle las mejores

condiciones al suelo. es decir que incluye labores de:

I Dcsbroce. para eliminar arbusto o iirboles perennes.

I Subsolado, para rompcr las capas impermcables del suelo.

a Romploneo. para cortar, virar y airear el suelo.

t Rastra. para mullir el suelo y permitir un buen desarrollo de raíces.

r l"resadora, para dejar el suelo suelto.

O Arado tle vefedera, para dar guía al ancho de la canra.

t0
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I.2 I,o'I'Ii PITT]PARAND() PARA SIl]MIIRA

l.-1 Drenaje.- Iis inrportantc cstar prcparado con hucnos drcnaics sobre todo

para ópoca dc invierno ya que cxisten muchas haciendas esparragucras quc han:

quchrado por inundacioncs c()n Ia ópoca tlcl Niño. Sc debcn rcaliz¡r canalcs

primarios y secundarios sin olvida¡ la limpicza continua dc los mismos.

1.4 Caminos de acceso.- [s indispensable tcner acccsos rápidos y cn buen

estado en la hacienda para el momcnto dc la cosecha el producto no se estropee

y llcgue a tiem¡xr a su dcstino ya que es un producto pcrcciblc.

1.5 Prcparación y selección dc semilln.- Sc está trabajando en la Península tle

Sanla Iilcna con un híhritlo tl(' 157- I;1. [.]sta senrilla es inrportada dc los listarlo

tJnidos. Ill senrillcro se lo rcaliz¡ cn camas dondc se le incorpora matcria

orgánica anles de scmbrar.

[,a scmilla primero es pregerminada. se la remoia duranle 3 días. hasta esperar

quc salga la radicula y lrrego es selnbrada.

[,a larea de semillero dura dc 4 a 6 meses, lo importante cs quc Ia garra alcancc

II



dc 40 a 60 grarnos que cs el pcso ideal para ser lransplanlada y que por lo menos

tenga 4 yenras latcntes.

1.6 Siemhra,- se realizan camas de I mt dc ancho ¡i la siembra es dc 2 hileras,

en J bolillos para que la planta aprovechc mejor cl agua y cl sol. Ilntre hilera hay

0.40 mt y cntre planta 0.35 nrt.

La densidad es de 33000 plantas/ ha. Las ganas en el momento del transplantc

deben scr desinfectadas con un lungicida- nematicida que en este caso luc

Vitavax y en lo posible debe ser transplantada inmcdiatamente.

Las camas dcben scr altas para garantizff buenos drenajcs.

1.7 Fertilización.' Para coordinar una buena fertilización se dcbc pafir de los

análisis de suelo y fbliar, con estos datos se elaborara un cronograma de

lbrtili¡lacion en el cual se ¡rndrán las cantidadcs requeridas dc macro y

micronutrientcs quc nccesita el cultivo.

1.8 Análisis de agua.- cs necesario conocer el pFI quc tienc el agua con cl que

trabajamos porque muchas veces los productos químicos no actúan bicn con pH

bajos o altos. Existen reguladores de pH que nos ayudan a neutralizar cl agua,

aquí se utiliz.r Cosmos- agua, Indicate.

1.9 Ricgo.- cl cultivo de cspárrago para completar su ciclo vcgctativo necesita

de 2200 m3 <le agua. Iln csta Hacienda sc decidió a trabajar con ricgo p(lr gotcro

porquc sc optimiz.a cl uso del agua y asi la planta kr aproveclrara mcior. atlcnriis

una gr¿rn ventaja dc estc sistcma <le ricgo cs que sc pucrlc aplicar los lértilizantcs

por este medio (feliriego).

t.l0 Control dc mrlez,as.- el control quc se realiza cs de 2 tipos, manual y

químico. El manual es con la ayuda del machclc y sc 1o puede hacer cuando la

t2



nralcza ya cstá desarrollada totalmente. El químico se ha encontrado sólo 2 tipos

ds hcrbioidas resistenlcs a espirrragos, el Hl Supcr y el Sencor quc por sus

elevados costos deben ser aplicados en ópocas críticas y con un mayor cuidado.

La utilización de riego por gotero permite un mayor control de malez¿s.

Iis importante tener un mayor control rlc malez¡s en los primeros 2 a 4 mcscs,

cuando la planta lodavía esta pequeña para que esta tcnga un óptimo desrrrollo,

este libre de competencias y no sea hospetlero de plagas.

l.ll Plagas y enfcrmedades.- Las plagas más comunes en cspiirragos son el

gusano tierrero, trips y en invierno los grillos. Para combatir plagas se ha

utilizado insumos de nombres comerciales:

t Furadan. comhate Lepidópteros

+ Sevin, combate grilios

a l-átigo. combate Lepi<lópteros

+ Metavin. conrbate trips

a [,annalc, conrbatc trips

Las cnfermedadcs que sc presentan son Ias producidas por los hongos, lo que

quiere decir que es cn el inviemo que el espárrago es más susceptiblc a

enfermedades. [,as más conocidas son causadas por los hongos dc tipo

"C'ercospora aspargy. y "Stenphyllium" las quc casi siempre actúan juntas y

pucden llcvar a clirninar el cultivo en un ataquc scvero. Sc rcconocc la

enf ermedad ¡rrquc comicnz.an con la aparición tle una-s pequeñas punlea<iuras

ncgras cn las cscamas sccas que se encuentran en la base de los tallos principalcs

de la planta, cstos puntos evolucionan a manchas circulares u ovaladas, con

tliámctros cntre 2-ó mm y cuyo centro adopta una coloración marrón grisácca,

quc a su vez queda circunvalada por un halo de color violáceo.

I.1



Por tanto. la planta se ve aféctada a través dc dif'ercntes fascs. tomándose

clorirtica al principio, dcgcncrando a continuaci<in en coloraciones tostadas,

flnalizando el proceso con la pérdida dc cladodios en los plumeros, dejando la

parte aúrea de la planta totalmente despoblada.

[sta enfermedad se propaga a través de l:u esporas, propiciados por las brumas

matinales. riego por aspcrsión, planlaciones próximas a cauces fluviales. ctc.

l'otlo ello potenciado por el uso de cultiva¡es con desarrollos vegetativos

abundantes. elevada densidad de plantación, abuso del abonado nitrogenado que

propicia un mayor desarrollo «ie Ia parte aérea de la plant4 etc.

Los daños sc lraduccn cn una reducción de la supcrficic foliar y como

consecuencia la disminución de la actividad fotosintética, influyendo todo cllo

en el rendimiento productivo y cualitativo de la campaña siguiente.

Para combatir cnferme<Iadcs sc ha utilizado diferentes productos dependiendo el

cstado dc la cnfcrntctlttl:

+ Ridomil.

o Daconi[.

t Mancocide.

o Llravo

Ln cl invierno hay que hacer un monitoreo conslante para ver el momento que

aparccc la enftnncdad y comenzar aplicar lungicidas scmanalmente hasta ver

quc Ia cnl-crmcdad ha tlesaparccirlo. I'or scr un cultivo rcsistcntc a cnl'crnredadcs.

cl ticm¡xr para comhatir es un poco nriis largo.

t4
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2. ltANlr.r() l)l.t t,Alrotrus t)t,t ( oslt( lti\

2.1 Suspcnsión del riego.- Esta actividad se la realizó con el fin de causar en la

planta un stress hítlrico para que la planta deje de emilir turiones. Ilste es cortado

un mes antes que comicnce la cosecha.

Se comenzó a realizar esla tarea el día jueves 4 de Novicmbre dc 1999.

2.2 Rccolccción de l¡ cinte de riego.- Se realiza para facilitar el corte o

chapodo del lblla.ic ya qt¡c la cinta de riego puede scr dañada cuando sc realiz:r

esta labor o bien con la rozadora acoplada al tractor. Sc comenzó a hacerlo el

viemes 5 de Novicmbrc dc 1999.

2.3 Corte de follajc,- Sc realiz¡ esta labor una semana antes de que comiencc

cosccha. Esto tuvo lugar el día l5 de Novicmbre. La cantidad dc pcrsonas que

realizaron esta actividad fueron un total de 22 y la herramienta utilizada fue el

machete. Se utilizó también un motocultor para corregir las fallas en el corte

ma¡rual. Se terminó de rcalizar esta labor el día siguiente al medio día.

2.4 Recolección del follajc cortrdo.- [is recomendablc recoger el follaje porquc

este pucdc scr hospedero de plagas y enfermedades para los turiones.

Sc comcnz-(r a recogcr cl follajc cl día martcs 16, se contrató al mismo personal

que cortó cl follajc y sc culminó el dia viemcs l9 de Noviembre al medio día.

2.5 Coloceción de la cint¡ de riego,- Sc contrató a 5 pcrsonas para esta labor

que comenzó el día m¿rtes l6 colocando la^s cintas en los lotes que se terminaron

de recoger el follaie. Se terminó con este trabajo el dia sábado 20 de novienlbre. 
cIB - E§P0L
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2,6 Riego por lotcs.- ['il riego es muy im¡xrrtante cn cl momento de la cosccha

porquc nos ayuda cn la cmisión de turioncs, suavizando la tierra para que cstos

salgan en buenas condiciones. Se comenzó a rcgar el día miércoles l7 con Ia

finalidad dc quc ayudc a la emisión de turiones, el tiempo quc sc ricga cada

hcctárea es de 4 horas.

Especifi caciones dcl riego:

r Área a regar: 14 ha

I Tipo <le riego: por goteo

I Tipo de bomba: l0 HP

o Caudal bomba: 200 litros/ minutos

r Caudal gotero: 2litros/ hora

2.7 Fumigación por lotcs.-

a)Aplicación dc fungicida c insecticida. Se fumiga para evitar quc el espárrago

sea exportado con algún tipo de cnfermedad fungosa o con insectos. I)a¡a cste

trabajo se contrat(t a 4 pcrsonas.

El equipo que utilizaron fue:

c nrochila

o tanque de 200 litros

o halde

Los insumos utilizados fucron:

o L/rtigo F.C. 350 cc/ 220 lts I120

o Pilarbcn,250gr/ 220 lts 1120

. Cosmos -aguas, 300 grl220hs H20

lJl Liitigo [iC (insecticida) se l0 utiliz(r para el control. de trips, pulg(rn: el

Pilarben (fungicida) para el control de hongos en el suelo y: el Cosmos-aguas

l6



(ablandador y regulador de agua) para regular el ptl del agua y suavizar agua

duras (cstc sc lo incorpora en el agua antcs de colocar los demiis productos). Sc

realiiraron 2 aplicaoiones, una el lunes 22 de Noviembre y la otra el jueves l6 de

Dicicmbre.

h)Aplicacirin dc hcrhicida y conlrol manual. Se aplicó hcrbicida de nombrc

comercial (iramoxone en los lotes 3 y 4 ya que tenían serios problemas de

malezas. los cuales fueron lumigados con pantalla por no ser un producto

selectivo al espárrago.

Se encontraron los siguientes tipos de malezas:

r Verdolaga

r Pa.ia virgcn

o Cipeniceas

l-a dosificación utilizada de Gramoxone fue de 150 cc por 20 litros de agua.

El cont¡ol manual sc rcalizó con ayuda del machete. con un lotal de 30 personas.

Cada persona deshierba 2 hileras de 120 mt en 3 horas 20 minutos. En esla

deshierba sc debe cortar también los turiones que estén florecidos o con la

cahcz¿ abierta.

2.8 Monitoreo de yemas.- Se lo realiza con anterioridad a la cosecha con el fln

de saber la cantidad aproximada de turiones que van a salir en cada lote.

Materiales a utiliz¿r:

o una pala

o un machete

I una regla

l7



Iilenrplo tle nronitureo dc temas.

N"LOIlr: 6

N'Ylilvf^S I'IT()I;IINI)II)AI)

l{)

Ilcsultatlos:

r total de número de muestras l0

o total dc número de yemas 1 00

o cantidad de yemas por planta [0

2.9 Inicio dc cosech:r.- L,a cosecha comcnzó el día luncs 19 dc Noviembre. se

escogió los gn¡pos para la cosecha; son 3 gru¡ros dc 10 personas cada uno, cada

grupo ticne un supervisor y lc correspondcn coscchar 4.7 hectárcas.

2.10 Fertiliz¡ción.- La dosificación a utilizarsc de fcfilizantes al momcnto dc

cosecha fue:

o 25 libras / ha por semana de cosccha de muriato de potasio

r 25 libral ha por semana de cosecha de urea

N 'lt{t llrs'l ItA
20 cnrI

,) tl 25 cnr

N" Lo',t'li:4
,l

l4 l-5 cnr

Ili
6

2() crn

30cnr

N" LO'|L: 5

ó l4 25 cnl
1 (t 25 crn

N'I,()'I'IJ: ]
20 crnll

N' L()',t'l.t: 1

8

9 1 25 cnl

N" LO't'tr: l
6

ltl

-t

I

I
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Al momento dc fertilizar sc los mezcla y se los disuelve en agua para ser

aplicado por medio de l-ertiricgo.

2.1I Corte de turioncs cn el campo.- Para esta labor se necesitan cuchillos ct¡n

filo para evitar dañar los nuevos brotes de las garras. Ill momcnto de la

rccolccción está tlctcr¡ninada ¡ror las normas dc calidad cn cuanlo a sus

dimensiones y a la coloraoión del turión, evitando la apertura de brácteas dc la

cabeza, los turiones se cortan a una longitud de 25 cm y puestos en gabetas con

hendiduras. de tal manera que el espiáu-rago cosechado tenga aireación. A medida

que se va cosechando es necesario llevado a la empacadora para quc comicncc a

ser tratado y no sufra daños mecánicos o fisicos.

Las horas de cosecha debcn estar influcnciadas por la temperatura. Por la

mañana, cuando la lemperatura es baja es ideal realizar cosecha, pero cuando la

temperatura es alta se debe realiza¡ cl menor número de horas cn cosecha debido

a quc el espárrago se deshidrata y piertlc peso.

No se <lebe cosechar durante las horas de lluvia. ni con vientos fuerles ya que

pucden dañar la cabez¿ dcl espárrago.

l9
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N li.t() t) t,l l,^ tt()ltus t,( )st'('osu('t I A

3.1 Transportc a cmpacadora, pesado y lavado.- Las gahetas son licvarjas

desdc el campo a empacadora en un tractor oon carrctón. Las gabctas no deben

llevar sobrepcso y se dcbe cvitar quc el espárrago se quede firera de ella adcmás

deben estar cubicrlas ¡xlr una lona,para protegerlas dcl sol.

Cuando llega el producto a la empacadora lo primcro que se hace es pesarlo y en

una tabla donde se lleva cl control dc volumen coseclrado por lotc, se anota. lis

importante saber cuanto sc cosecha por lote para que, los lotes de menor

producción darles un tratamiento especial tanto en fefiliz¡ción como en rieg«r.

La lavada consislc cn climinar la ticrra sobrc todo dc la basc dc los turioncs_

2t



.1.I (;AIiI)I'AS PARA SI.]R P1],SAI)AS T]N I.]]\{PACADORA

3.2 Corte y clasificación.- Son cortado con la ayuda de tablas especiales y con

longitud de 2l a 23 cm. que depende de la demanda del mercado. La

clasificación csla basada en el grosor de los turiones:

0 small, de 6 a l0 mm de di¡funetro

o medium, de l0 a l2 mm de di¿irnaro

+ large, de I 2 a 16 nrm de di¡imetro

0 extra-large. de 16 a 2l mm de di¡imetro

t jumbo. mayor a 2l mm de diámetro.

lll espárrago dc consumo fresco debe ser dc una longitud mayor a 2l cm, rcckr,

sin dcsarrollo exccsivo dc flhra, turgcntc, ficsco, fjrntc, de color vcrdc brilloso y

máximo I /4 de coloración blanca y de calibre entre 6 y 2 [ mm, con cabcza

cenada. No deben mostrar daños fisicos. síntomas de desórdenes fisiológicos y

no debe presentar plagas o enfermedades. Los turiones deben ser de sección

circular ¡xrrque los aplanados tienden a ser duros.

22

'i-,;'

9.

I

/

-t

't.i;"
rl

-a '.



Todos estos parámetros deben ser cvaluados para la clasificaciírn y selección del

cspárrago.

[:l personal que realice esta labor debe ser ágil y preparada para podcr ser

eficiente.

3.3 Pesad¿ y empacada.- se v.u a rcaliz¿r atados o bunch de una libra de peso <r

454 gr de turioncs de un mismo calibrc. Estos atados luego son sumergidos en

una solución dc Lannate (50 ccl20 lt ll20) + lndicate durante 5 minutos con la

finalidad de eliminar cualquier tipo de insecto que se encuentrc sobrc toilo en la

cabeza del turion.

La empacada se realiza en ca.ias de un material cspecial. el pol iuretano ya que

este material es resistente a la humedad y a golpes fisicos. Dentro de las cajas, cn

la base dc csta sc coloca una esponja fina con la finalidad dc nranlener la

hunrcdad. En la caja van ll atados o bunch.

Las cajas debcn especiñcar los siguientcs datos:

t número de bunch y peso en gramo

a tipo de turiones

a peso de la caja

o color del espárrago

3.4 lli«lrocoolcr y cámara rle frlo.- la.s cajas ya cmpacadas pasan por cl

hitlrocrxllcr cn dontlc ¡)crnlaneccrr por 20 ntinrrtos ¿l una lcn¡porittr¡ra dc 2 a 4

grados centígrados, el agua quc fluyc por el hidrocooter dcbe scr dulce y con

cloro. Después pasa a una cámara de frió donde las cajas son colocadas encinta

de pallcts. a una temperatura de 2 grados centígrados. Aquí cn cspárrago pucdc

estar un máximo de 6 días.
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Los fhctorcs quc deben tomarse en cuente durante el almacenamiento de las

cajas cn ciinrara fría son tcmpcratura, humetlad relativa, atm(¡sl'cra controlada y

vcntilacitin. para quc no existan problemas que ¡xrdrían complicar el lramite de

la cxpolacirin.

3.5 Embarque.- I"inalmcntc sc las saca de la cámara tle fiío cl tiía dcl cmbarquc.

Ilstas son transportadas 
"n 

un.o.iin frigorífico con dcstino al terminal aéreo.

(luando se utiliza el lransporte aérco, el cmbarquc es hccho en contenedores de

aluminio con capacidad dc 280 cajas | 0 que significa quc hay que coordinar los

cmbarques de acuerdo a esta capacidad. El cnvío debe hacerse l0 antes posible

luego de la cosecha. Durante el viajc la tcmperatura debe mantcnerse en l0

posiblc l0 mas cercano dc O grados centígrados, sin pasar por debaio dc los o

grados ya que se produciría daño por congelamicnto.

t,a vida útil dcl espiirrago, es dc alrededor de 26- 28 días lo que significa que

tlesclc la cosccha hasta la llcgatla al consunri«lor nráxinro dcbc paser cstos días.

-1.6 Problemas que se puede prcaentar en los turiones.- puede ser de 2 tipos,

patol(rgico o fi siológico.

Los patológicos son los ocasionados por insectos o por enfermedades, por eso es

importante las fumigaciones y los tratamienlos que se les dé al espárrago.

Las principales enfcrmedades son ocasionadas por hongos y producen:

o pudrición blanda

r pudriciírn por Fusariurn

o pudrición por Phytophtora

o pudrición gris

o pudrición blanda acuosa
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[,os problcmas fisiológicos sc rcflcren a desordcncs que presentan

como rcsullado dc alleracioncs en cl ntetabolismo. IJslas pucdcn scr:

t daño ¡rr deshidrataci(rn

o daño por enfriamienkr

a daño por congc I amicnto. cl mas,común

a daño por exceso de C02

r daño por deficiencia de oxígeno

a daño por gas arnonio

los turioncs

En el caso del daño por congelamiento, el problema se produce cuando el

espárrago es llcvado a temperaturas inferiores a los O grados ccntigrados y el

daño es irreversible.

CIB T;§Pr}I,
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CAPiTTJLO 4

{. lil,.stIt,'t'l\l)()s l)¡t ( ()st,.( tt,,\

Los resultados de esta producción dc ospánagos se ven refle.lado en el volunren dc

producción que sc dctallan a c«xrtinuacitjn:

N" DL DIA t- t-t('t tÁ ñcn1)'tAt_ RE(' A7() ABILR IC)
I l9ll t/19q9 62 ll{

20,/ I t/ I q99 t'71 40
2t/ 1t/ tgv) 4ó: l.r I l1

.l 22/ |U 1999 814 '77

5 2J/ 1t/ tgfy) I l()5 {tó t28
6 24/ 1l/ t99.) 1450 lt0
7 25/ / I 999 l]84 t60
I 26i I l/ | 999 10't'7 l:0
9 27,| I/ t999 9l.l 400
l0 28/t l/ tqg9 8.]q
ll l9i I l/ I 

()99 87Á 8l
tl
l.t

:10/ / tq{)()

0t/ t2i t999
768 14.1

775
t,1

l5
0li I ')/ t99()
0.t/ t2/ t(r)()

7S7

.1.10It( )s

l(, 04/ l2l | 
(X¡)

74 -t

t7 05/12/t999 666 6ó
l8 06t l2t t9v) 6tt7
l9 01/t2/l\n9 601 lIr 7<) 284
l0 08/ t2/ tgw ó.1? 144 52
I 09/ t2i I eqg 584 I 9:l .t: 1.15
1',! tot l2/ 191¡) 510
2l 1l/ t2/ l(trt) 467

l4 I 2/ I l/ I()(I) ,141 8r) .t8

llt t1./ tt)f» ,t76 ()tl 57
t6 t4/ t2l l()v) 1'7 I ll7 60

5.1
17 t5/ t2l I 999 .1.18 l|
1r 16/ t2l I qqq t.t()

I118

r ti.l
i97

.lll ?60

10

tlt tl tttt)e
I 8/ l2l I !'()()

11 .16

it l9l 12/lt t)1)

t2 20i t2l ts99 l8q
2lt7t 2665

1() I'At. I)ti K(i

30% t{tic]tAz0

11)1'AT, DL AI'IIOV ECI IADOS
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6.15 r.3

14.819,7
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Dstc volumcn cosechado cs bucno sobre todo si sc considcra quc dicha actividad

duró 32 días. [-os días <lc cosccha.van en rclación a la dcmanda de los mcrcados,

en este ca-so [istados t.lnidos. Con bueno precios es recomendablc cosccha hasta

45- 50 días y las mcjores épocas son cn Julio- Agosto y Dicicmbrc- Iincro porque

l'crir que cs uno dc los mayorcs productores descienden sus cosechas para esta

época.
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CAPiTUI,O 5

5. ( ()N( l.lrsl()Nl,ls Y l{t,.( ()ivlt,tNt)A( l()Nt,s

Las conclusiones fueron las siguientes:

o Es importante rcsaltar la alianza entre ESPOL y ACRIGUNCA para la

realización de esta pasanlía, por la oportunidad que se nos dio para

aprender un cultivo no tradicional.

a Ln cl transcurso de la pasantia apartc de aprender sobre el manejo y

cuidado del cultivo también se tubo la oportunidad dc tomar decisiones y

manejar cl pcrsonal lo cual es muy importantc ya que es una experiencia

que nos va a scrvir rnucho en nuestra vida prot'csional.

t [,as pasantias son oportunidadcs para poncr en practica nuestros

conocimientos atlquiridos y a la vcz cnriquccerlos, las cualcs debcn ser

aprovcchadas al nráximo.

Como recomendaciones, se puede decir:

r ESP()L debe seguir en lo posible con estas alianzas ya que se da la

oporlunidad a los egresados de aprender el manejo de otros cultiv«rs no

tradicionalcs que en un futuro pucdcn scr un ¡xrlcncial en el agro

ccuat()flano.

o llay quc inculcar a los estudiantcs quc las pasantias son nluy imfx)rtanlcs

y que algunas no son remuneradas, pero lo importante es quc el provecho

quc sc les va a sacar es pata uno mismo.

o Ir predispuestos al trabajo ya que la actividad agrícola es nluy

sacrificada.
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ANltXO I

Iil,tstit\lltN t)E t,os !'A("t.olilts l]l)A¡'t('()s !t lIil)tilC()s t,At{^ l.t.
('l rr,'t'¡vo t)l,l t,tspÁtil{A(;o

lrA('lOt{l:S
I;DAljl('OS:
I'lrX I (lltA

ITAVOITAI]I,Ii

Arcna
I;ranco

l)l:Sl;AVOR^lll.li

[,inloso
Arcilloso

l'l:l{Mll^l]ll.lI)^ t) Modcrarla Lenta o rápida
l'l{OIrl iNl)ll)r\l) Mayor tJc I .5 nrt 0.75- 1.5 rnl Menor dc 0.7-5 nrt
t)l{trNAJt-. llucno
I;IiR'fII-IDAD (NPK) 2 Parárnctros

en
Nivel alto

2 Parámetros en

nivel alto
Min. I parántctro
[]n nivel alto

Mcnor l0 ppm

N'l cnor a J pptn

10- l5 ftt N4a ra 15

Mayor a 5 ppnr

()P I Itvto

Ii¡ anco arcnoso

Modcr. Rl¡ itio

Ro
ll I) I{t(-oS:

R() 2 5 ppnr

ANEXO 2

I)EMANDA N T]TRICI ONAI, APROXIMAI)A T)EL IiSPÁRRA(;O

l;UriNt'L: MANLJO Nr.JI'RICtONAt. y FERl'lLIZACr()N IIALANCTjADA EN EL('ut-'t'tv() t)t: ESpÁtU{A(;O. lN(i. M. S('. I;Ut)t]Rtco t{AMtt{tiz,
Itlll'Rl:SF.N'l AN lli I)I: SQM- Pliltt'r.

I(I]NDIMII]N I0
('l'nr/ha)

t5

Extraccirin (Kg/ ha)

NP
100 50
t2llelacitin N I'K

K

.r 7-s

l5

t;tjDN'r'ri: MANITJO NtJ'IRtCtoNAl. y FERUL|ZACIóN IIALANCI,ADA riN UI_
C'(Jt-]'IVo DIJ ESPÁRRA(iO. tNG, M. SC. t;tJDI]RICo ITAMIREZ,
Itlil'ltllSI:NI AN I II l)l: SQIII- I,llltli

i9

I

I

I

I

I

I
l

I

Irsprirlago
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NU'l RIUN',t'Es y,\ÍNl,Ot\IAS I)I., l)¡]]t(.1uN(,t^

SIN ToMA N IJI'It I Nli I' I, IT IrS NPo S t.IJ Ir(ilorosis ligera []. Zn, Mn
('krrosis gencral S, N. Mg. Ije. Ca
Irolla e albino Iic. l\'1n
Mucrte dc las t¡n lits Co, Mb, K. Il

cvS ntaCTA I Iornrac ()I ¡l S (lu
CIIC ¿ vcrdc ¿IZtI ada I'. [].Cu

mucrtcI{ SCI]CSCCNC IAda
N4 (la

FULNTE: MANIIJO NtJIRICIONAL y I;ERTILIZACION IIAL^NCIiADAEN EL CULI'IVO Dr, ISPÁRITAGO. ING. M. 

'¿. 
iiEUTNICO RAMIREZ.REPITESENTANTI: DE SeM- pERIJ.
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