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RE§]I,íBI

h o8te LBfoloo tratará d6 oxpl,Lca¡ eI prceeeo de fabrlcecldn de u-

na bebLda gassoaa asf cono d€ los análiela ds ContFc'I do calldad

qu6 en este plante ss llovan a cabor

Detal].a¡á 6n prlosr lugar el trataBlento qug ae le reallza al agua-

uaada en La elaboracld¡ de e¡ta bEblda¡ Lue8o oxplicar6 1a elabora-

c16¡ alo la bobl.da Pcps'l @la con todo dsta1le.

DoacrlbirÚ c1 proceeo del. Iavado de las botellae para deepuós en

tlar a.1 capltulo prfuclpalr ¡.forent€ al @ntrol d€ calldad.

El arpecto econ6r¡1co eo centrar¡¡ rlnlca¡aente eobre el Dopartaoonto -
de C,ontrol d€ calldad por B€r sets eI 1u6ar ca donda realizó B1E

práct1caa.

BlELIoTEc!
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iNTRCDUCCION

Las bebldas gasooaas Eon 6laborada6 desde hace mucho üLeDpo y tle -
nen una gran aesptacldn. .Antlgueriente ae las consunfa con la cre€a-

c1a ale quo eran inedlclnalear ahora ee 1aa const¡me por Bu cua]'ldad -
da eer rsfrescantes.

I¡e bebldas gaEso5aa son bebldaE carbonatadas no alcoh6llcas co¡oci

das tamblén coBo aoda6, Baa€caaÉr coLaa o refr66cosr y ao! aeDeJaa-

tee a los Jugo6 d6 frutas.

I8 eLaboracldn de las bebldas gaaeosaEir por 601 6ste un p¡oducto

que 1.ue6o de Eer snvaaado ro requl-ere u¡r tratámL€nto adlcl,onalr no-

conlleva ¡¡uchos procedinlontoa pero preclca de un prcceEo rlguroea-

¡aentc controlado tanto on le parto tecnoLd8lca eono 6an1tar1a.

EL protreeo de 1a actual eupre8a d6 Boblda8 [llaaeo8aa S.Á. ha nercha

do paralelanente con al deear"ollo del Ecuador y en partl.cular con-

1a ciudad de (i.¿aJraqul1, lugar dondo se encuentra 1a uayor de sue

tnstaLaclores.

§¡a actlvl.dades a6 lnlclar en eI alio de 1946r en eL uo¡aonto sn que-

eI 6eñor Jo$ph Gorelikr establecló €n Ia c¿udad de rlnayaqull Ia

prlnera fábrlca do B€blda8 (Ia6.oaaE §.4. Etr lae callee Can11o Dee -
truge y Eloy Alfaro, que actualnente El8uo en funclonamleD:o.

Eata planta tenla una 1nsta1acl6n bastante eenclL].a por caFacor grr-

esa época dc los rnodLos y 1os procedl¡¡lentoa de 1a tác lca Dod€rne.

b eEa 6poca la plante contaba con un n¡dlnentarto slsteua de eubo-

tellado quo a61o alcaazaba a produclr !.00O Jabao por dfa; doepu6r

de varloe alloa Ia €&proÉa aunenta eu capacldad'de produccldn contan

do para e6te fln cor¡ doa ],fneae de produccldn¡ cada ]fnea con una -
capacldad de ,OO caja6/hora.

Con e]. crecLnle¡to d6 la d3¡canda por al producto, 6e fueron haclen-

do varleE rnoJoraa, ta1 es aaf qr¡6 en l9?O so 1neta16 une nu6va pfaE



ta ca al fb 9 de La vla a Dau1c para cubrtr Ia d€nanda.

Esta planta se lnlció con doa lfneao de produccld¡r hasta que ea el

año da 1976 ae tnstala una tercera lfrrea excluslvamente para 1a pro

ducc:'dn de botellas de1 taratlo !'aEl1lar y l,ttror

Bt gst! nueva planta E6 lnstalan todas La.s oflclnas general.ee¡ que-

da¡do únlcanente 1a Gsroncla de Ventas an Ia Plant¡ # l.
La empresa Bebldas caaeo6aa S.A. cuonta en la actualldad con 6 pIa¡

ta6 distrlbuldaE de Ia slgulGnte foroa!

2 Plallta8 on la cludad dc cuayaqutl

I Planta en Ia clud&d do Qplto

t Planta cn la cludad d6 Granca

I Planta en Ia cludad de PortovteJo

I Planta €r Ia eluiad de s:a¡ta nosa (Proyincia de ÍL oRo).
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l¡1. MIs ACTIVIDADES trX{ LA D'íPRESA

Ec roalizado n1B práctlcas pro?eelonaLee rn el, DGpartahento d€ @n-

trol de calldad ile 1a eapresa Bcbidae Ga6eoaae s.Á.

Ia labo¡ a Ef oncoloendada ñ¡s controlar la calldad del producto ilc-

la Lfnea # 5t ete enbotelLa eI ta.nalo Ibr!.l1ar y Ll.tror

La Jolrraala do trabaJo couenzaba a las E:OO horae y Celeadiendo de -
Ia dEaanda del producto¡ Ia Jornada teruLaaba a Lae '!9¡O0 6 a 1as -
2]:00 horas¡

]¡fl' labor consLgtfa c¡ cor¡trolar la cerbonatacl6n y Ioa Bradoa 8r1¡-

do La bcblca enbotellada¡ controlar J"a tenperatura de loe tanquce -
de L¡ lavadora de boteflas y conprobar qus la botella saLga blerr 1a

vsd.& d€ ia lavadorao EBtoB anáI1Blo deblan rcallza¡ec cada üora¡

Al f,tuallsar Ia produccfóB ds cada dfa te¡la que auparttoar qur El-
pereonal do eeta ].lnea ¡f,ectuaeo adscuada¡[ente sl lavado de 1oa e -
qr¡tpoa.

DoB vecos a 1a aerana¡ 1oe d:tae Lnloa y \Xt a¡rrce tenla que raallzar-
Xoe a¡áLl.Ff'¡ do eo¡cent¡ac16¡ dc sosa aáuBtlca de 1os tanquee de la
lavailora¡ los dlae Werrroa aa ¡sallzaba eate anÁllel§ para Eabcr

que cantldad de 6ose cáuetlca ee dcbfa a6re6ar a 1oe tauquca d.e la-
lavadora Loe dfae .Slbadoe¡ y 1oa dlae tunea ae rcallzaba cl anáI1 -
a1a para vsrltlcan qu6 a6 htbicla agregado Ia canttdad r.qucrlda d€

eosa cáuetlcao

Loa dos últlnoe lloaea eatura colabora¡do coa al I¡9. Qco. !,ll6ucX

Rel.noao G¡ la to¡nulac16n y praparac!.6n de 1os tn6r€d1otrt€6 y cott -
ccntrqdoa para la elaloraeld¡ de la ¡ueya coJ.a qua la enpraea 3cbÍ-

daa Gaseoaag S.A¡ ya a lanzar aI ¡ercado.

Est6 ba ts1do a brevee raa8o8 1a labor que he reaLlzado etr esta e[ -
prE6a.



1 .2. rBArAILryli?0,,D8_4994

Í[ a6ua €6 ]¡ugstro mqyor recurso, cubr6 ¡¡ás de ]'de. ,/5 partea de Ia

auperflcie temestre. Coao Ia n4yorfa de 1os recuraoa naturales¡ a-

peaar de todos loa intentoBr tro ea renovable; p6ro a dl'ferencta do-

loe denás rocursoa, mu]¡ poca agua as plerde, ya quo exlete eeenclal

¡aente Ia nLsae cantldad qu6 cuando 1a tlerra tuo creada; 1o que eu-

codo oE que ol agua está aonotida cotr.ataBteasnto a un procaeo de re

clcIaJ..

dL agua pura carece de sabor¡ olor y está Ilbra de toda ¡laterla, de

aa?ortunadañ@nte c1 agua nunca a6 encuent¡a pura sn Ia naturaleua -
porquo guaLqulora quÉ Bea su fuento co¡tendrá sLen,rro lmpurezae¡

1ae cuaLca var{an dependj.cndo de eu origea. A6ua de lluvla, por

oJ€rlplor contendrá cl16x1do de ca¡bono dieuclto, burno ¡ vaporea qula!

co8r bacterlas, pa:rtfculae de polvo y otroa organ1.sioB ¡0lcroscdpl -
coa r€cogldoa aL descendor a t!.avll6 deL aÍr€.

Ias a6uas subtománeas r€coten lnpurezas a au paso por eX. aubauslo-

dLsolrlondo una parte do casl todo 1o que €Dcuentra¡¡ en su ¡ecoml-

d.or generalnente sstas agua6 contlenen cantldadee con§ldorablos de-

aaL6a y ulnerslee.

I¡a agua6 §uporfLclalea de 1oe la6oe¡ rloe y estanques contten€a lI!
purezaE co!1o lodor arc1L1a, EEdl.Eonto§, aaterÍas or86-ri1ca6, deas

choa l¡duEtrlales y eales.

Iaa lnpurezaa conun€a EuJstes a pr€Eentarae on e1 agua y que afectq

ra¡ 1a8 babldas carbonatadae eo¡:

fr¡rbl.dez y BedlEentacldn

Iá turblde, y loa Bedfmento6 aon naterlas lneol,ubl.ea euspendldae

-6-
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que puedetr proclpltaraB a1 rspo ea! eI envaee.

Color

dL color eB cauaado por vogetacld¡ o ¡aterla or6án1ca deeconpueata.

greslEles!eg-UlsrellelÉslsgs

Ioa tr1croo3gan16Do3 que Lrch1¡rca dlatoDoa8r nohoa¡ bacterlae¡ a1

gas y lcvadurae, EoD dañlnoa aI8u¡oa a la selud¡ ¡Lentrae quo ot!.oa

ceu6&¡ t¡a1 ¡aborr olo¡eE Jr !.dltrontos a¡ lae bcbldaa.

AlcaLiuLdad Sallna

Estas aalc8 aon eolublee y cauearáa caablos en e1 Eabor ds Iae bebf.

daso Ia alcall¡ldad a].ta puedc [autrallza! Ia iellcada acldcz de la
beblda¡ qultándolo aabor y hacl6ndola auscoptlblo al detorlo¡o.

Acldoz Mlneral

EBtc tlpo de agua aE co¡roalva J¡ aü uEo Do os aproplado on beb1ala8.

Acldo §rlfhldrlco

EB un Ea6 dlEueltor corrosLvo que produce aábores y oloree obJota -
blea r

Para cvltar tales problo¡aas ga debe trátar e1 agua eupleada p¡la La

Drcparacj.ón de Jalabos y bebLdas. Ia claoe de tratalal.onto neceeerl.o

dcpcnderá dcl orlgen y de1 aaál1e1s da laa &ueatra6 de a6ua.
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(bao hlnoa rlEtor eI a6ua que [r¡aroa tro ca r¡n natortal absolutrnc¡-

tc puroo L Éu¡lclpalldad trat¡ el agra para Laccrla potablc y salg

dable para al co¡suno bunano¡ d.n enbar6o cl trataulonto quc ,Éat¡ -
ls rsal.lar Do eE suf,l.cte¡rto para produclr u¡ agua accptablc para e1

fabrdc!.ntc do bebldas carbonatadaa. dL agua ee el nayor conpoDent}

do eÉtoB ploductogr alo Áancr¡ qu€ dobe8os eacar aquelloe claaoutor-

que pucdatr atectar eu callded¡

I¡ tabla a eonü1nuac16¡ auc¡tra los eetandard8 da1 e6r¡a Fcqurttdos-

Dara la olabo¡act6n da 1o8 productoa Pcpcd, @1a..

ESIANDARDS PEP§T COLI DE[, AGUA

Aparlencla Clara

sebor lflnEuno

Olor Nln8u¡o

Color 5 ppu

ll¡rbLdoz t.O ppu

fotal S611doa DLEuelüo! ,OO ppt¡

Cloruro 25O ppn corao d'

Sulf,atos ¿rO ppE co!¡o S04

IIl.srro O. t pp!! cot[o Fs

Alcallnl.dad tolal iO ppE coEo caco,

MaterLa orgllnlca lünguaa

Uan8er:e6o N1rEIrno

Eluoruro l.O ppa

Cloro !{ln8gno

Ifltrato e5 ppn co@o NO,

Má,rtro

¡{áxtao

ttárl¡o

!{drl n6

t{áx1no

u&a.ao

l.tÁxtuo

Máx1no

Para lograr oata ceLldad de1 agua, ten6r0oa guo dar un tratataiento -

Má:d.¡no
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adÍc5.o¡el a1 agua de entrada que Bs usará para elaborar Jarabes y -
b€blda6.

1.2.r. PROCESO DE TRATAI,iIE{tso DE AGUA.

Irn al.atoua al6 treta¡oletrto de agua conllova 4 p!'oceaoc bled.aoe¡ Rcd-

duccl{l¡ a.l'calÍna¡ sobr:ec1oract6n¡ Coagulael6a y C1ard.ttcac16¡. Adt-

clona}¡eDto ol ague as fLlt¡adár pagada po¡ un purlflcador de car -
b6n y llnalaonts por u[ flItro I lldor.
sr. Lr plrtrta cnbotslládora ge abastccc do une fue¡to ostablacl.dar -
co¡lo ca e,' c¡ao do Ia febrlca BcbldrB Casooaa8 SrAo¡ c\tr ag'üe o€ -
da crc¡Ionto calldad, .¡toncaa lru6de 8sr sutlclonts u¡ trata[t6nto-

quo co¡El.sta a¡ eobrecloraclda¡ ftltraclGn por aleBa, purlflcacÍ6n-

por Galb6a y fl'ttracl6¡ tlnal por aodl.o de pulldor.

Sobrecloracl6a

Este procodlulento oa de ap1lcacl6n nuy llaltada y aolanente Ee d6-

be enplean cuando loa antec€dentes ludtquon que cl, agua contieno po

ca cantldad de 6611do8 y ee de ercelonte calldad flelca y ¡¡lcroblo-

1ó61ca.

EL agua quo 6ntra ¿ Ia pfa:¡te va a un tanque de rEüe¡cidn cqya capa

cldad r¡{nt¡oa dabe s€r 10 Bu!1ct6n¿o para doe horas de onbotellado y

e]aboracl6¿ de Jarabee. Br e8te tanquo eI &gua os sobreclorada (con

una doala af,,ta ale cloro para que eI agua ealga del t1ltro d€ arena-

contentcndo entre 6 y I ppn do cioro Lj.bro).

E[ cloro, baJo ]a lorlra de hipoclorlto, cunple cotr una 6sr1e de ta-

re&s quo LncfuyoD:

- DeBtrulr bactarlaa

- Oxt dar naterlal orgánLco
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- De8trulr oloresr coEo eI de eulfuro de hLdrdgeno

- oxldar hldrdxl.do forroao

- Deetrulr e1 aabor deterlorado derLvado do aaterlales or8á¡r1cos y-

ciortoa Daterlalee 1nor6ánlcoe.

El hli¡oc).orlto puerte ¡btoaerBe como eo1uclón llqulda de hLpocl.orlto

de ecd1'o¡ o cclrlo hl. oclorlto de calcLo cn polvo aeco. Er alEteriaa -
más grandes (l roo Clh 6 náa) puede aer econónlco usar cloro on eeta

do gaeooso.

El hl.poclo¡rtto de calclo no debe contoner suclodad o ¡oatertaE sxtra

ñae y debe estar EustancialDe[te llbre de BruEoB. Dobo contener no-

nenos dal 7W de cloro dlsponlbler por peso.

Is go1ucl6n de hlpoctorlto da sod1o no debe conter¡er náe de1 1.5%¡-

por pe6o, de1 total de á1calL 1lbre en fo¡:¡¡a de hLdr6xldo da aodJ'o¡

adenáe no debe corrtenor aáe deI O.|fl¡ por poeor de :]etorla Ínsolu-

blc. So conalgue 6¡ e1 nercado eE coace¡tracLone6 dlversae, desde -
eL 1411 hasta el 51 .416.

Elltro de Arena

Ur Cut¡ro dt srole e¡ ur oolado! valtor cuyo obJoto prl'¡GLpa:. .s c-

ll".l¡¡¡, tod¿a las Datorlea ca suspenstdn de trüaño aprool¡b1c, cono

partlculas ertra.l¡8, lncruatacl.on.a y f1óculos ürastrados¡ lfo c11-

n1ua lre ü¡ter{es msr flnas e¡ euapa¡rLó¡ ni Lae coLoldalee¡

Ia rc"1r r"o16¡ edecueda de an.ñ¡ac16E depando do1 flr¡J o üe agua e-

trares de la untdad. tr taea de tluJo ao d€bc oxccdor de 2 galonce-

por pÍc Gü¡drüdo dc Bl|Irqrf,Lolo dc e¡cm¡

s. rcqul6r. E¡ t1po esBcc!.al de .¡sra para Ia fl].tractón¡ a\yo. Blg

lor tieroD ].adoa dc¡rtádo¡ o dc tacctas. EBt€ tlDo de partfculae cr-

tcoüodr¡r .¡r pequat66 náa apnetado! dendo uás aroa de l11tracl.6n.

/
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f,a erena debe ca¡ob1arB6 ceda tres aliog.

Ssrulssger-ge-gsr!§s

dI purlflcador de carb6n no se ur fLltro, coEo au uombre Io tnall.ca-

realiza 1a func16¡ de purlfLcar e1 agua renovlendo EL cloro l¡ cual-

quler olor o color rsBldual en e1 agua.

Un carbdn actlvado adecuado puede elLeinar gusto§r oloree y coloreo

extre.floa que tenga el a6ua, aConás Elhlr¡a el cloro. I¡ capacidad ¡t

eflclencia de1 carb6n depondo¡ de la aocldn de la superflclE da su8

partfcules¡ por 1o cual debe culdaree que dicha superficlc no ae cu

bra do asdlnento o Eaterla6 extrañaE.

Pa¡a reallzar sus funcLo¡ea adecuadanente, }a taea de fluJo a tra -
vés de 1a capa de carbóu no d6bo excede! los 2 galonee por olrruto -
por pL€ cuadlado de area Eurerflcialr basado en una profu¡dÍdad uf-

nlrra de 2O pu).gadas. Sl eI agua fluya a u:-^a velocidad de fluJo rnás-

rÁplda¡ e1 cloro podrla eaLar preaetrte en eI afluenter Io que af,ec-

tará e1 c;abo! d€ ta bebJ.da.

tro Pr¡Iídor

Iá pulltuta eE 1a etape flnal en e1 tre tariiento del aguar por la

cual cualqul'er partlcüla dl.mlnuta suspondlda es sacada de] a8ua. EE

to se hace paeardo e1 a5rla a tray{ta de un fl1tro pulldor quo contta

ne papeles flltrantee eepecial.es o ca¡tuchos de a1god6u, oI cuerpo-

de1 pull.dor debe aer de acsr lnoxl.dabls o d6 cobre nlqu€Iado.

E[ flltro pulldor debo 1oca11zar66 dsgpués dol purlficador de car -
b6n y antes de cualquler tuberla que Íqya a lae areae ds p¡ocosa

¡nlento o
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t.¿.4. TRATAMIBiÍO DEL AGUA PAAA IAVADORA§ DE BOTEI,LITS. COHPMI§A

CIOI{-!AI.A CALDER.A T EQI'IPO DE INTERCAI,IBIO DE CALOR.

Por Io te¡aral 01 agta crpleada para caJuagalr botellaar coüpartl

nlctttoB de Ia lavadora¡ coEpoiaiclón de la caldera¡ cgul.po dc l[tor
carblo de ca]'or¡ coEpr¡esorea do alre, gtcr¡ Eo r€qu16ra aln6ún tra-
trliiortot §rr8otr erc€pcioltoa curndo e1 agua re a¡cu€ntra coataa1nr-

da por aadl.Bonüoar [atcrfa org¡lnl.ca o poacc du¡eza sxcoatta.

tps trltatrla¡toa a aagu, r an cada caao aotr !

§glEEgflg r I¡B .edlE6rtoa oxcrslyoa 6n sI agga pucdo[ §1tELaár8c po

por Eadlo de fi.1trac16¡ po! ar6i,a.

!r-o!Ig$s_9XgÉg1ggg: sI. oxlat€ algrln problena or6árico o ralcrobLo -
16glco¡ e1 a6ua dobe cloraree eepeclalaente ¡ú

va e usares para onjuaga¡r 146 botÉLlas. Ia do-

e1s de cloro dcb6 ser alta pare que eI a6ua

aalga por loa surtldorÉa con uII roaLduo de 2 a
. 3 ppü de c1o¡o.

Sgggg r Sl la du¡reza del agua €xc.dü loa !t pp¡¡ puodc cauaar 1¡rcn¡!

tacto¡ea. sc cltül.na Ia dureze deL agua por aedlo do u¡ a -
blaldador da r€ Elna zaolftica. Dlcha reetna ae ¡FrgeDara por

uedto dc ea1 coaú¡r y rl1r¡laa 1a dureza del a6ua.

Ur¡y f,rccuaat6süta ac prlroDtrn al ¡r1¡¡e tle¡po oaüo8 tras ptoblc -
Eea, GD trlce caeoa ca ulc co¡vanl.ent€ fr.lt¡ar cl a6ua ¡ntcE dc a -
bla¡da¡la y cl cloro dcb¡ alla ctl.rsc dceDu€s del eblardárlouto.

Eato al'8tcr0n co!¡blrido ce o1 quo ro cEpl{rü c¡ Ia fábr{.ea Bcbr.ahs qf

teoll8 Sclc



I.3. PREPARACI DE LA BEBIDA

I.3. I. AZUCAR T SU TRATA}ÍIts¡TO.

EI azúcar ea un matorlal edulcoranter oE lncoloro o de color bl,a¡eo

8€ haya 6n un eatado pur-o derlvado prLncipahe¡te de Xa caña de aa!

car. !¡ub1én ee la conoce eon eI no¡¡bre de sacarosa Branulada. Es -
uno de 1oe eduLcorantss náe ueados pana Ia preparacldn de casl to -
dae 1as bsbldas carbonatadaÉ. Loa odulcorartes taabl6n contrfbuyea-

en Ia boblda do Ia siEulente Ban6ra:

- suElnl.atra¡ cuerpo quo ayuda a tránsportar o tran8ú1t1r el eabor.

- Proporclonat energf.a o yalo¡ al.1ne¡tLc1o a Ia bebLda.

- Contrlbulr a la textura de fa beblda qus ae aprecla al aer proba-

da.

I¡s caracte¡latlcaa f,lalcaa deI azdcar aoa:

- S611do dc ae¡recto 5ranulado

- Color blaneo cr¡alrdo ao encuont¡rt pu¡la

- Falta de aabor excopto Ie dulzüra §lBLlOTEc/

- Eeb11ldad pala acontua! otroa eabores

- Ráplda y alta eotubllldatl on cI ¡Eu&

- Gran sstabl'llaled auts Ia p}éaencla de suEtanclas qulnlcae

- Alto valor calórlco co&o a].l:ronto

La6 Eigulentes aon 1ae nonÉas eetablec1das para o1 az{lcar Branu1ado

Pu16za

Inverttdo

eonlzaÉ ( $1fatada6)

rl§Ico - our!,frc.¡s

99.85 ¡¡fntuo

Nada

0.Ol uáxlao

-1
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colot

fi¡rbl¡dad

ousto

OIor

Matorla LngoLubLe

!,foho

Eaporas de nohoa

Bactorlas

Fo!úsntóf ?1ab1e

,5 RBL (Rsference Basis Unlt§) uáxluo

¿o RBl, (fantattvo) náxlno

Nada a nelazae ni otros eabores sxtrañoB

l{ada a nelazae, a alnlzcle por alnaceuaJet

a sacog, nl otroa olores cualeoqulera

Nln8u¡a

BACTIRIOLOGICAS

0 por 6raao ¡ E¡r{¡ro

5 por Breno ' 
nÁxluo

I por 6rano ¡ uáxlno

5 po¡ Srauo r 6ix{q6

Tratantento deI Áz{lcar

dI r6todo b{ed,eo para flltrer y/o tratar a¡úcarqs r€f,'Iadoa o ¡e¡1-

lcfltr¡dor .tr tot!0a de Jarabe ataplc usado ca la c1¡borrc16a de1 üa-

labo Psp8t ooh¡ üe u¡r tratañ1eDto por r¡edl'o de carb6! aotl.vado r -
una tcapcratula de apro:rluadaocrtG I ?OoP¡ aeguldo po! ft1trecl6¡
coE eürlItar tlltrarte de t16¡ra de dlstoDcas y 1r¡o8o onfrLrBl.nto-

rápldo a toüperatua anb!.entc.

I¡a azúcare E 86 tratar con ca¡b6¡ actlvado a una toEperatu¡a apmxf

Ead¿ d€ l?OoF e tln da quc puede¡ asr obplsedoe qn 1o¡ produc¿o.. -
EL ca¡b6a actlvado dobc ser ca polvo¡ cxtrae el oolor¡ o1o! r ,.Ep!¡-

rozas de]' Jarabc eLaplc por Eed,'o de ur¡ proccao lle[rdo absorct6n.

dL ealsntanlotrto r¡ruda a ell'¡¡Laar o1 noho¡ bret.rlas !r tatrbie¡ re&¡

cr la vlscoEd"d¡d a !1¡ de au¡e¡tar la rclocidrd de ?tl.trac16a.

f,rnb16! Loe az0carse coDt$naB [at6rlas qu. causaü la fo¡aac16a de-

partlculee ruapeadldas o cucrpoa cololdalee euaado ¡¡ dl¡r¡elrc aI -
¡zücar. Para ar!'tar quo €atra partlculae ataaque¡r loa aguJaroa dal-

_-a
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papel flitranto o pañor ae forna una pasta poroaa de auxflLar f1l -
tra¡te de tlorra de dlatoneas eobre eI papol o paño.

AuxLllar fl1trant6 es un t6r¡!1no eupleado para deecrlblr un polro -
f,lnor 1rvla.no, Iroroso e Ln€rto que no afecta J.as caracterletlcae

qufnlcas o ffelcas del Jarabe y que gorsralnente está hecho de pura

eflice d6 dlatoBeaa. I¿. tlerra de dlatoEea8 uasda cn 1a eapresa es-

e1 CelJ,te - A.

A1 eupl€ar cI auxl1lar flltrante en Ia fl1tracl6a de1 azücar ge el-

tuetr dos pasos. fl prlmoro 6a cubrir 1as hoJas f,lltrantea hasta que

la paota de auxlllar f,l-ltrante alcancs un Brueso aproxlnado ao l/16

de ptlgada, a €6te paao úe le llalla procubritalento y 6u obJeto es -
prote8or 01 papel o paño tlLtrante.

dL eegundo paso conalcte en affadlr auxLLlar ftltrante a 1a porcl6n-

do Jaraba en el tanque de nezcla anteE de a6r fLl,trada. Le cantlded

de auxlll.ar fiftrante quo debo añadlrse va¡fa eegún la calldad del-

az{lcar y aormslnente fluctila ent¡e O.t% V O.* de1 peso de1 azüca¡-

cn 1a porcldr deL Jarab6.

I.'.2. PREPÁRACION DEL JAEABE SIMPLE.

Ioa Jarabee lon aolucloncs dc aaúear ¡áe o nc¡oe concchtradae y pre

Daradra son azúcar rsrinada dc Ia ueJor sa11¿ad y a$¡¡ bla¡d¡ ftt -
traüe¡ Io cuaX o"fta la deacorpoelcl6u ce¡roatáacr dü lo. Jrrabat t-
obtctrtandosa t¡¡ proalucto l¡¡¡ a¡nreatco

Par¡ propa¡a! aI Jarabo re sf&¡a¡ 1os ar,gulcntcs ¡)¡46! t

- l8r.ga! 6fl) 6aloaes de agua tmtada cn el tanquc dc calcnü¡dGr¡to

y calentrr a r¡na toullcretura do 18OoP.

- ldj.olonú 9l aacos dc azúoar do 50 kl.f,o¡ c/t & c] tenque co¡ cl-
a6¡r ea.Il..rta, a6{tar pare quc se dJ'suelva cl e¿úcerr

- rt8¡irtar I llbras dc c¡rüón rcttvador .l B,.eo qnr captura lea
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partfcular e lapuleza! del azllcerr

- .ASrsBer 2O llbraa dc tlerra de dlatoroaa y t5 llb¡ae do polto r'o-

rado §taadard §rpor Cr loe qua al¡$te! coi¡o agontoa llltra¡taao

- t{ozcler Go!¡plctauotrtc y calcatar a l8OoF por eep,eclo do 2 Loras¡

r.3.3. FILTRACION DEL JARABE SII.ÍPLE.

Irllentraa ee raallza la ¡ezc1a y calontaDlento del Jarabe alnpLe ee-

reallzan loe el6uient66 pasoa :

- Uezclar en ua tatrquE pequefio l0O 8alones d,o agua tratada y 20 l't-
braE de tlerra do dlatomaag.

- Boubea¡ eeta nezcla a travÉe de 1a prenea flft¡o y hacar reclrcu-

la! nueva¡cento a!' tanque pequcilo.

- Ropotl.r eeta operacldn haata quo eI agur quo retoñic al tanque pg

queEo Bsa con?feta¡sr¡te clara y crisialLDar Io que Lndlca que !e-

hr foraado la capa flltrantc en 1a prenea fLltro.
- T€rrd.naala esta op6¡ae1óur paear eL Jarabe s5.rrple a trav6s de 1a -

Prenaa tlltro.
- Pa6ar e1 Jarabe flltrado por uD lntercaxrbl'ádor de calor que hacc-

que e1 Jarabe se e¡frfe a una te¡0p6ratura de l5oC.

- A1uacenar este Jarabe en un tanque de 2lgO galonee da capacldad.

t.r.4. PRnPARICISN DEL aIARABE TERMIIIIm.

Utra vcz flltrado oI Jarabo alup1e y alaacenador oa ñecolar"Lo ¡ñrdt ¡r.

rllpldancate los coace¡t¡adcs pala o"ltar quo Bc tlrlaeite el Jarabe-

almplc. !Ío dsbo paear rúe de 4 hora€ deEde al nooc¡to o! (I¡e ae a -
Bre6a oJ. azúcar hasta el nonento aB qu€ a{t agro6an l.og coneeutradoe

Io! pasos a lr6n1.r para la preparacf6a dcl Ja¡abe to¡rnl.nado aoa:

- ¡gre8af f75O galonce de Jarabc atnple oD 01 taüqus ds al,EacsEr



17-

lllento.

- AdLclonar I galones de1 Co¡ccntrado rtAr' 9colo¡r roBado) utlll zando

uB ceCazo.

- AdlcLo¿ar 20 galonee del concentrado nBr 9color no8ro).

- Agltar durante una hora e1 Jarabe con los concentradoE.

- Para! sl agltador y lerfi1t1} que e1 Jarabe ropo8s.

- Dete¡mlnar loa grados Baun6 del Jarabe te¡ulnado.

- DeJar enreJecer e1 Jarabe por 1o Eenos 24 horae. Debe evltarae -
que e1 Jarabc pe¡frarrezca alnacenado du¡ante largo tLenpor cl cual

trunca deb6 pasar de 15 dfaeo

- G¡ando ae yaya a utflizar, agltar el Jarabe durants lO r¡l.nutoe. -
nl Jarabe te¡mfnado de'oa pasar poa uE colador de acero de too 8a!.,

Ilae antes de ¡ezclarlo cou agua carbonatada.

1.3.5. PREPARACIO}Í DE IJI BEBIDA PEPSI COLA.

ts,
trt¡nda¿c¡tal¡¡c¡tc 1¡ beblda €6 üna aazcla dc agua tratada

BL lo¡ .. .y Jardbe -
tcralluedo¡ atr un¡ prroporcloa dc , partcs de agua !r ua parto de Ja-

rabor aata ¡ezcla ae rcallza aa u¡ 6qu1Bo llaaado FbIGlr. Esta o-

qulpo cstl, coBltLtufdo dc üE lbaaor.rdor P?c-.DfF{ado! y ¿o u! Cat.-

bo Gooler.

legeersesl§s- frLa¡¡lento de1 tratada.

EL al¡c eo ol. poo! cugü1gq ile h ca¡to¡stacLd¡ aproptade¡ porquc ¡¡o

rc dlaueltr en eI agua €o¡ 1¡ u1q¡ laotlldad luc cl anhr dd.do caF

b6n1co¡ dL at¡c so lat¡:oduc. cn €1 a6ur cualdo cstl agftad! e¡ccef-

v¡,ac¡tar

Et ¡gu¡ usadr para 1a preparael6r dc la bcb1da es deaasrcaCa artc!-
dc quc ac acaclc cou c1 Jarabr y aea borabca<la aI Cerbo @olcr, eaüo

resi:

).l
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a€ lo8ra bacie¡do paaar cI agr¡r po! ol cqulpo doeacrcador¡ dotrdc oa

td erpueata r ¡[ alto vaclo para sxtrasrle eI al.rgo UL dosacrndoF

tanblÚ¡ !o .trcar8p de pre-cafrlar cl a6u,a ya quc ro ha ostab]'ooLdo-

quc Ia unlto¡rldad de Ia ea¡üonet¡c16u oe obtlo¡E üoJor Gr¡atróo as -
cr*fa prevlarente cl agua dct cabotellado y ante6 de Sorstcrl a -
u¡a ¡tadefa¡a de a¡h1dr1do carb6nlco.

g3r!e!s!ss1{}-ü-grfrig3¿e!!e-.de- Ie bs!l$.

Esta oBoracltn ae conefgue e¡ .1 Carbo Coolor¡ er¡r Goüo ¡¿ no¡ürr -
1o ladlca¡ coubl¡r¡ las opcraclonea de enfrlarle¡to y cartonatacl6n-

c¡ uD ploccso al.nultá¡eo. EL Grrbo @olsr hr d.do dL.cf,ado pr!¡ prp

iluct¡ r¡¡ proü¡eto url.lolneroltc cüboDatedo ncdla¡te d e¡lrtanlo¡r-

to cflctanta de la no¿cla a !6otr baJo ua anblcutc ilc gO¿ cr¡f.d¡do¡¡-

¡¡aüe contmladoo

Ir aczch 6t!r e1 tanquc a!,sleato a trar6s {c ü¡r tabo cl 1¡ paltc -
aup.r:Lor dol' tüqlt y cB dlstr{,bufdr r¡trfforrGCeBte aob¡a 1Ú pI¡¡ -
ehes ealrdador.a de acero lnox1d¡blc¡

PrlnslPlodo rac16n dél Bobloal-x.

dt ague pr€vlalasnte tratada¡ cnnple co¡ 1aE co[d!.cloucs pur aar ur

tlll.zada e¡ 1a lreparactd¡ do Ia bcbldr¡ I a8reaa aI lloaao¡¡aador do¡¡

dr ra ñant,'e¡o a ulr ¡lyGl con$türta. EL dr8aoreador er un tat¡que

atslado carrado hc¡nátlcaaentc donde so !á¡tLet¡r u! racdo Gontroh,-

do. EI agua tlatad. que ¡.1o8t al draaa¡eador peaa al pu]'verlaador¡-

doado ao conrLcltc etr una flne nube de partfculas ca¡¡etrdo etr unr

baadeJe d6 dlatftbüc16n. E¡ta f,Lna at1.nLe16n del a6ua p.lBl.to gu.r -
por La acc16¡ dcl vacfo r ptcrd¡r ulte .Íra¿ ca¡tldad de al¡e sontcnLdo

e¡ elLa. El a6ua contenfda ca Ia bandeJa tG aacu¡rro a trcrda de l¡¡
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tr1üoa, y foraa una flne prLfcula quc cü contacto eon les plaaa, To¿

tlcalee cnf,¡:Lüdoras, por dondc circula anoulaco lfquido a baJa teu-

perature (-]oC), roduc§ Ia terprratura dc1 agu¡ y .o aleposl.tr eE h
partc t¡ferLo! dol reclplcnts. gL a$¡a f?ta dcsae¡eada ca a¡cclonap

da aI proponclonador¡ donde ¡e lia¡tlcno u¡ ¡rivel eonstantc dcl agua.

Il so8undo vaso del proporcl.onador rEclbr a lrav6e de 1a vá1vul¡ cl
t1r¡Jo do Jarabr nceesa¡d.o para La oporacld¡ del equlpor

Lucgo ol agua y cl Jarabc ae aezclan ca 61 to¡co! ,nror de aqul le,-

bcbLrl,¡ as dc8¡rlaza . Íntro sa al C¡¡¡bo Coolcro Ertr üa u¡ ¡Balplcntc

afElado y ccrlado hc¡mÚtloaaoatc c¡r c\yo lDt.erLor cl CO¿ ao oDcucüp

t¡a soaetLda a una prea16[ Gortrohda y ¡¡e6{strada ¡utoo{tLcauentce

I¡ uezcle quc lngreea a1 c&rtonetador crt ¡obre una bandeJa iÉetÉ-
buldo¡!á ouyá f,lar1l.ded e¡ la do dtgtr.t buLr robro las pXaachee eu

frLadolira una f!.na pelfeula quc pcrli'tr au cf1ca6 ontl.l.ü!'erto t -
por 10 t¡¡to una co¡roctr abcorcL6r dol CO2r Dara lEo8o {cporttala.
o[ 11 lordo dcl rocl.fíeatcr

EI e¡botcllaito do la bcbide !o rca¡!.re cD 1a llcarrdorü á€ bct.ll$t
quc os uae ráqul.na quc sl.rlc para eubotellar a ¡Itr yclocl.dad.

1¡ bebf.da carbo¡atada l.a6reea e Ie te.z¿ dá Ia llo¡dorar ero or d6-

eccno ltrod.dablc Í co¡atl.tuyc cl clmeato gfretor{.o ¡,Fl,aclpa:' Eontg

nLó8do leo vá1yulas lle¡adomc y un [ccaDl'ao quo eo¡tro].r cI ¡lvel
del producto. É tt¡clonaule¡to os rc6ulado ueclla!.cae¡to.

d[ tapado dc Ia botcllr ee ¡eallza deepr¡6¡ del l]cnador Elto re hr¡.

c. l.trnüall'atlar¡rta para eyftr! Ia pifu¡¡ltda dG gas dc la lrcbldao

Deeputs dcl orllado¡ l,a botclla ca colocada cD 1aa caJae para au a!

lic.¡rB1 eB üo y coacrcla].lzacló¡ poatcrlor.
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I .A.__L¿y¿!9_¿E-EqIE!!4§

t.t¡.1. FACÍORES OUE DEBEI C0NSIDERARSE.

I¡ I¡vadora de boüdll¡a lJccuta lt f,t¡¡c164 de tonar botclfa¡ suoiar

y co¡tant¡rdro y c¡¿rcgarlar 118¡rtl8r eeterdll¿rdrs y st¡ dúÍ¡rlal-
a 1¡ lfno. da eaDotcllado. Iunda[@ta].Eonto rsto plocoao 8c tasa oB

t¡rc¡ clao¡üoa cltr.cbálcatc llttdoa oün tir
- L tGFalrütlr dc lea aolücr.oa.¡

- I¡ Gorccntraclü¡ ilr ¡o¡a c&¡¡tlcr

- EI ttapo tc t¡¡¡ralÚa

gleEpo dc

l.n¡¡orei6n
(r¡l.uutoe)

§/B/

Oralqu1cr l¡¡crülenlo r¡ ¡19¡¡¡ro de lc¡ alcDcnto! a¡terl.oles aar¡¡rr ü-

aa dlql'nucl6a dc 1o¡ ot¡oa, s1a quc ro á1t6ro cL etecto 6cnlctdn¡
¿o asl h oftcletrcla del lavado quc nequlcrt dc EAVo! toperature¡-
ürJror Goaocatraclda c¡lu¡t1ca y layor t1üDo dc LnssrsL6¡r para obtg

lrl'r utr llptf¡o grado dr 1fucp16za. L Élgtrlctrt. tebla lndlca 1oB cqu¿

valcBtoa 6añl.cfdae ¡lara vad.as GoEbltraofoaos de oato. ] lacto¡eE ¡

TABLA DE ESTERILI ION D]I BOTELLAS

!!stslg!s:39
ttoot taoor troor üoor troct
43.54g 48.8oc 54.4oc 6o.ooc 65.5oC

gesee!!$stqs- g!-!sgg-!8e 3es!3Js)

t600t
?t .loC

I
5
5
?
9

fi
l,
t5

I t.8
6.4
4.8
4.0
i.5
5.1
e.8
2.6

?.9
4.'
3rZ
2.?
2.5
2. I

1.9
1.?

),5
219

¿.16
.l.8

t.6
1.4
1.1
1.2

3.5
t.9
1.4
t.2
1.O

o.9
o.g
o.8

2c4

1.7
t.o
o.tí
O.?
o.6
o.6
o.5

1.6
O.9
o.6
Or5
o.,
o.4
o.4
o.J
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t.4.2. ,PoRCBÍÍAJES GEIERALES DE SOSA CAUSIICA f rEO2EB4!OE4§_84_BA

l4§JL.{VAponAs pE BolEr,u§.

I¡ tcuparatura dc la bctolla aI' cntrar a Ia sala Aa nccpct 6! y tl-
¡ril¡cro do coepertfal.eetos d€ Ia lavadora do botethr¡ !a[96 las tcg
paratu¡ra do la¡ aoluctoacs dc 1o¡ dfvcrco¡ conpartl¡atcatorr

Para Loa tllro8 oorrloütcr dr leyadoras¡ ta taDla r contlIuacló¡ 1r-

ilto¡ lac condleforca tdoal.s de t!¡clo¡a¡ls¡to ¡

a ) Ugsl1ls-99-gr.sgsEsrllsleEle
T.Eperatura t l0of - 5% de solucl6n cáuetiea

b) !áeslse-ge-§er-sgsEsr!1e1e!!9§

lor. coupartlElerto ! Scsperatura tlootr - 2l dc ¡o1uot6¡ cáusttc¡

2o. coupaltLrl€¡lto ! Se¡p€ratura l r0otr - fr dc ¡o1uc16a cáustlca

c ) LÉsslss-g!-!§ls-sgs8srtlsls$91
1.r. co,upa*fulrnto ! lf.lrpsratur. ltootr - Zf, de aoluol'd¡ cl¡rstlca

2o. ?oo¡rlrtl¡l'onto, !úü¡r.ratura lrrooF - # A. ¡o1ucl,6¡ c{u¡tlcr
]cr. Coupartl¡Lo[to r llrEp'ratrla t2ootr - tS d. roluctd¡ cáustlc¡

¿) !lgs$g--ds-s§!r9-sggtsr!19998!9!
lcr. 0o¡pa?tlaic¡to: ltbúp.raturq tloof - ¿S do Bolucl6¡ eluetlce

Zoc @lpartlnla¡to r Sclpcratura ! l+OoF - ,ñ dc ¡oluc16¿ cduatlce

,.r. ColÉpartl'El'anto r lbüplratura lZOoF - 1.5?1 ¡o1uc16¡ cáuetic¡

4o. @EpaltlEla¡to ¡ Bcrpcraürra t0OoP - ttlngr¡¡a ao1uc16¡

t ) UÉ!rs13s-gs-91-¡s9-99stsr!1s1es!e!

t€r. Cor¡partl'¡¡l,o¡to ¡ lolperatr¡ra ttootr - 2lú dc solucldr oáuetlca

20. Conpartl,alento ¡ llenparatu¡a l40of - Jfi de ro1uc16¡ cáustlce
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,cti' CoEpsttu¡lonto r lloEpcra türa t 6oop - 2f Cc ro1nc16¡ c{u¡tlgr
4o. coüpert!¡lonto t ltb¡pcratülr l Joor - l* d¡ co1uc16a c¡lustlee

5c., Coapartlulaato r lttüpc¡atnn t oooP - lttngu¡a aolucld¡

I¡ tüBsratura ac ilcbc 1n€lcDcatrr tradr¡rl¡ctte laeta llc8rr ¡ h -
fa¡e t nte¡acdla do levedo¡ dc eH tcbc d¡acodcr barta guc trlcguo -
rl ¡¡ju¡guü f,l¡a1o lfo dcbc crllt,.lr a¡¡ dlr.rcrola lrlror & a1.89C 6

5oof A EDA ote¡re a otra d.l bü¡.ro p¡ra cvLtar f¡rcturac o rotu!{¡a

do botcllea.

IÍL laDtrn{rrls¡to aproplado dc la lavado¡a cs ese¡cLal pa¡a una pro-

ducctdn ccoadnl.ca y eflcte¡tc. Ip€ probleoae uáe eobroaallcataa quo

pued€n alcctar el ñfnclot¡.Dl.eato dc una planta oabotolLadorá ao¡:

- Rcalduos de eoluclda cáuet!.ca¡ 1o gue lndlca u¡ cEJua€u€ deflclen

tc de a6ua cIara.

- Botel1ae que oxplotan .¡ Ia layadora o llenadora¡ 10 que lndlca -
dalos t6¡a1coa o flElcoa duranto Ia f,ass d6 lavado.

- Botelae s':cias.

- A¡rl.Iloe de oxldacló¿.

- IDcrustaciones calcá¡caa, quE reducan la cflclencla de la lavado-

ra c lD?1do¡ La traae¡¡1e16n adecuada de ca.Lor.

I.4.4, CONCB{TRACION DE §OSA CAUSTICA.

d[ X1d¡{xldo dc eoé1o1 eouú¡ncntc conocldo coao ealr eáuatlca¡ ce -
ol coEpuosts Lvadsr ¡{a u¿¡do dabldo a rüa catlactsrfstf.cas ¡r baJo-

prccloo I¡a caracüarfattcea ráa luportalt€a Eo¡r
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a) gglgll¿$: d[ valor Bott!.ctda do Ia aoaa cáuetLca e¡terlltza la-
botalla a au paao por 1aa aoluei.nnes¡ dopendlendo 6s-

to del tl.anpo do ln¡ersló¡ y de lae tcaporeturaa áde-

cuad&a.

b) §g!gglIlca!!{g: constets oa Ia roaccI'dn cntrÉ u¡ coapuoÉto tlca-
l¿ao y 6raea aairrat o vegetal¡ para forñar Jabó¡.

sr.n rnbá¡Eo r aL co¡vertlrae la Eoea en Jab6n por

l.a accl6n caponlfLcaater va dta[lnuyotrdo Ia fiteg

za de 1a eo1ucl6n lavadora.

c) 4l!3_41ssl1g1gE: Í[ grado de alcali¡rld¡d dc la eoga cáuetlca df

suelta Gn a6ua uoutralfza l'oa ácldoe¡ adeuás -
rouueve todaa Iae i!¡purozaa eolubles on un coü

puoato alca1l¡o.

d) 4!!199lI9gly!Ég9¡ trl valor antlcorrorlYo de 1a eosa, a]. no ¡o¡: -
un coepuGato ácl,do¡ protego lae cadeaaa¡ cngra

rrsar paradoa d§ loa tanques y todaa 1aa ptezas

de fle¡ro que tleaor¡ contacto con 1a ao1uc16n.
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1.q. coNtFof, DE tAi,IlA.D

t.5.t. EIE!&

Control de Calldad forEa partr dc la oersncl'¡. T€Bl,srdo Ocrsncl¡ og

uo roe¡ronaabllldad ñ¡ndaaental c1 6xlto deI ae8oclo y dopsndl.sndo -
oete 6x1to ea grÉü parte del p¡oductor Iá G,,sr-€rcie debe hace¡ todo-

el eEtuerzo para garantiza" Ia callalad dsl ¡otmo¡ lra prcducto de ca

Lldad es aquel que poeoe dcntro da lae oq)ociflcacr.oúes d6 Ia pro -
duccL6¡ todo eI 6ueto¡ aabor y apad Encla exfgldoa por aI consuúf -
doro

I¡ Irr¡ct6n de control do producto cs una fi¡nc16¡ nuy lrportantg a¡-

6stc neÉocl,or 38 r€aponEabllldad de1 cncar8ado del Oontml da CeIl-

dad roallaar l'ac pnrebae Bobrs una báEo p¡ogranada y lo uáe precl,ea

poalble¡ recogor y registrar 1os datoa o¡ una folua vaLedóra y po -
trcr cD ovldsncla a producct6a cua¡do Ias condlcloDg§ Do cstl¡ dcu -
tro de Log esta¡ilards.

I¿ callitad dol prodücto y su un1.tor.E1'dadr Eo ro obtie,tro¡ poa cas¡a-

1ldad c accldetrto, es al ¡eeultado dol ueo dc utr protratra pla¡lGado-

de co¡rtrol basado eb trea paaoa:

- Reallzac1d[ de prr¡ebes do control 6obr€ una basc progranada.

- Rogf8tro de los roaultadoa.

- AJu8to dg las coD,dlc¿onoÉ dc operac3.6r, basado Ea J'oe ¡ssultedos-

de Lae p¡n¡ebaso

I .5.2. PRUXtsAS M Tn[ n ETi, Dl 
^xmtl

Prueba Jr luga¡ ftecuencla

3-Ggá-lEgB

a) Alca11¡ldad

f¡-

lfncn.qaPTt.q DE co¡rTPoT. Dn: caf

I cada dfa
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b) dloro ¡ceidueL

a) Bresa

fI.- AGUE TRATADA

lo Tanque do reaccl.6n:

a) Pn¡eba de lodoa

b) Vertflcacl6n ttradaa doaLtlcadores

2. El1tro do ¡reaa:

¡) Alcau¡údad

b) dtoro losr.düal

5¡ E[Itro dE carbdn:

a) Alcalln1dad

b) Cloro rr*sidual

c) olor

d) ñ,al1.eocia

a) sabor

Iffr- A6UA §IIAVfZA¡A

a) Drrcza

rvr- i¡§§
.) E¡uil¡ dd J¡rrlc rú.aplr

b) Errnl dc1 Jarebc to¡r:t,¡ado

s) E[r rl¡ h brbtda pat¡6r

ElDIDA

r) hnto d. ll€ürdo

b) Ccrrado dc Goro¡r.

I c&da 2 horae

I cada dla

2 por turrro

2 por turto

t cada ho¡a

t cada ho¡a

I cadr

I cad¡

t oad¡

I cada

t cada

bora

hora

hora

ho¡ra

hora

cada 2 horaa

I por prcpancl6a

I For p¡oparac16¡

t ¡ror t¡¡quc

cada crEblo trDalo

Cadr crnb!.o tá¡¡atro
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c) cerbo¡atac16[

d) Elx
e) Sabor

VT.- LAVADORA DE BCTELLÁ§

¡) I .lc rosü

bl lrup¡ratu¡r de lop ir¡St.
c) lr¡r¡trc dc 8or. ca la botcllr
d) Bortal6¡ alo carurt¡.

I cada bo¡r

I cada hota

I crda hora

3 por tu¡rro

2 pon t§aoo

2 po¡ tru[o

A por tun¡o

1r5.5. BRTTEB,A§__8E4LI¿4p4S EÍ LA EMPRESA BEBTDAS OASEOSAS S.A.

ALCALTNIDAD

Procsdlnie¡to:

- ToBat 2O a1 de ague 6n un erlcnoayor.

- ldl,cl.ouar !C ¡¡I de IÍaOE O.2l
E,EL,OTEC¡

- lgrÉga¡r unra gotaa de lc¡olftalefna¡

- Obtcner 2 auestraE de lO nL cada una¡ a partl.r de 1a soLucl6¡ an-

terÍoro

- lÉtu].ar una truegtra co¡ SO4EA l.ar[
- É co¡suüo nos lndlcará 1a alcall.a1dad tenpora!- 1 ce ur¡ lactor ds-

correccl.6n.

- Agregar a La otra &uéatra l0 nI de eolucl6n rnortl'guadora (Á¡o'{q

eo dL 
'.%).- Tltular .6t¡ auestra con s04Ee t.¿5f

- tsL con$uoo noa fndlca la .l].aallnidad totalr uultlpllca¡¡do el co¡-

st¡Do por al porcentaJe de a¡o¡{aco.

- Para obt€ner eI valor do Ia A]'call.¡Ldad Pemanente r 8e reeta el. -
valor obtentdo de AlcaLlnlalad Totel nenos eL vafor de Ia ¡lcalL¡l.
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dad leuporal r

- Ia Alcallnldad Pslmatrente ao exp¡re8a otr lr8lXt de Calc1o blralcntc

- EL ranto de alcallnldad deDc eetar entre 40 - 60 lgy'lt de Ca++.

CIORO HÉSTDUAf,

Procedl¡el.en !e:
- Íbnar l0 u1 ds agua 6D u¡ tubo de1 couparador de cloroo

- Agre8a¡r 6-8 gotaa de eoLucl6u dc ortotollallná¡ cotr X.o cual Ia

Due6tr& adqulr{.rú una colo¡:ec16n e1 hay prcaeute cloro e¡ cllao

- Colocar e1 tubo en E1 Co¡¡parador colcrl¡6trtco y dotc¡dnar au

couc¡utrac16¡ po¡ conp¡rac16¡.

- s1 ¡1 agre6arle 1a ortoto1ldltra rro Ee proaerta nfnguna color&e16¡

ao bay praae¡¡te cloro en 1a aucetra.

- tsL re sul.tado 8€ sxF!68á o[ ppú de c1o¡o.

DIIREZT

3rogsglslgslg !

- Eo¡rt 2O nl dE atua c¡ una tlola o

- ASretÚ 2O ul dc ¡o1uc16¡ ED4A O.OIH

- ltradl'¡: 6 nl de solucl,dn ¡lxta de tfc6irlo dc E Lo c¡ouo ! (cet¡ ¡o1u

cl6a aet{ compuoata dal 5of, d6 Azd ¿ lfttro fcao]' y eL frfr rlo Eq
EO CrrrSOl ) r

- Ádl.cloner I n1 de eoIurl,Úa a¡lortiguadora.

- ¡Sre8ar 2 gotaa de fo¡olftalefr¡.
- Añed1r I nl de ¡o1uct6n auortiguadora.

- Agre8ar f nl de §e of, O.o¿If

- lEttular coa SoOXa Zo'If

- fl coagu¡o ae aultlpltca por tO y eI reeultado Be oxprssa ctr !g -



-28-

de COrCrlLt.

- d[ rango de D¡reza perui.tldo cB ha6ta 92 EB coreaat,

BASME DEL JARABI §Il,fPLE

Procedl.nlouto:

- Tonar una !0uestra deI Jarabe Slnplo ya flltralo eE una probeta dc

50O nL.

- fut¡roductr le¡ta¡¿cnto ca cI Jarabcr un hldr6netro c¡ bur¿ 6Etado,

acco, oyltando sunerg{rlo totalBento haata qus qued6 en uu puatoo

- ToDar 1a lectura a1 Ee¡116co 1t¡forlor.

- B?cctuar la ccrreccl6¡ por te¡oleratura, que troa da eI nieao hldré

Eotr¡or a Ia lectura obtenlda.

BAUME DEL JAru.BE TER},{II{ADO

Slggsglsigrlg ¡

- 'lFouar urra Eueslra del Jarabe teru1nado, despuila de au pnoparact6u

y aagttacl6no

- fnt¡oductr lcnta¡re¡tg en e1 Jarabo u¡ hLdrdact¡"o ca buea eetador-

qu! ao oacue¡trg bleu acco.

- Toüar la lectura al uenLsco lnfer1or.

- Efcctuar 1a correccl6n por to[poratura que nos da ol ú1tuo hldr{a

ü6tro, a La lectura obtonlda,

BRIX DE I,A BMIDA PATRON

3r9s9g1s1e!!9 '
- AgÉtat el Jarabc a¡tca do erabotellar y touar una ¡¡ueetrar

- Mcdl.r culdadoaanento lOO aI de Jarabe ctr ua natraz aforaalo de lOO

al,o
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- !.lcdl.r culdedogá¡¡ente 5OO u1 de agua tratada on utr üatraz aforado-

de IOO uI.

- Hczclar cl a6ua y e1 Jarabe p.rlocta¡eate¡ enJuagando cl natr¡z -
aforado dondo Ee n1dl.6 e1 Jarabc con la ulaa nczcla.

- Colocar Ia ¡aucetra an uEa probota de 2)O mL.

- Sr¡Esr8lr lloco a poco uD hidr6aatro con sscala o! Bradoa &Lx.

- Ioaa¡ la lectura a1 nenlaco llierior.
- Hacor Ia correccl6D por te[pcratura¡ raarcada ca e1 nlguo hl.d!6üa-

tro.

cARBoI{414gIe§

B:sssglPlesls s

- Obtsn€r una botella l¡oedlatancnte deapu6a de tapada.

- fntroduclr Ia botella dentr.o de una fu¡da protsctora d6 cüoroo

- gantrar la botella eE la alnobadl.Ila de Boaa ds la baEc do1 pL.oba

dor de CO^.¿

- Cert ar la válvula de a1Lrlo.

- Tonar la barra tra¡sversal afloJando la6 trcbaB nedla¡tc Ia pr.,e -
a16n de las palancae reepectlvas.

- Prc8loDar hacta abaJo¡ po¡forando Ia tapa,

- PrcaLo¿er ol probador t:L: cae¡te hacla abaJo cotttra la tapa para-

6vttá.r cua1quler eEcape de gas.

- Atttar la botclla por 15 6 20 se8u¡do8. §rJctar Ia paste ltrterlo!
de La aLoohed1LJ.a del dlsposftLto con una Eano y con Ia otra la -
barra tra¡lvoreal. tlgoroaa¡ente agr.te 1¡ botella y oI probador -
con u[ nov1ul'ento hacla arrl.be y abaJoo

- laoDtar la botella co¡ aI probador ¡obro una zuparflcl.e ¡lvelada.

- E p6rar por u¡ nlnuto¡ la espuua cn e1 cugllo de la botelLa 80 a-

ac¡tará.



- Abri.r 1a váltuIa ráplda¡gntc haata gue el uan6uet¡r¡ ladÍque 0¡ ca

toncoE Glorre 1a vÁlvula da altrlo ln¡ledlata¡eutco

- Agl.tar la botelLa hasta qus o1 na¡d¡etro alcance la presl6a ulkl-
!18 ¡

- Re8fotrar La prasl6ar

- Abrtr 1a válvula ile at.J.trJ.o pere llbera¡ Ia preel6a. Destraba¡ la-b

bama trausvereal y levaata¡La.

- Deetapar Ia botellar ucd1r 1a tolporatura de la beblda y rogfr

trarla.
- Detá¡rúlna! eI volu¡en de gas usa¡do eI ábaco de yolú¡enoe¡ Ia rc-

81a o eI dlsco de Pepd. CoIa.

§9r4:

- TodoB 1oB dl.§poa1tlvo6 de cDsayos deberll¡ B'r €¡Juagadoa dgspueE-

del uso.

- Gralquler p,ltrdl'da do gas de Ia válvula de all.vto ¡ o d61 s611o de-

Ia perforacL6¡ lnvaltda el cnsqyo.

- I¡ lectura de Ia tonperatura deberá. reallzaree rápldatrcrrt. dado -
quo s6 puede produc1¡ un au¡¡cnto de Ia teupcratura e¡ Ia bebidac

- CoBpare cl. na¡6aetro un6 ycz por souaaa uedla¡te utr coEparador da

¡oa¡dnetroe. dL nanó¡¡etro patrdr dEborá callbrarsc cada doe üBaclo

Bxessgl3lsllg:

- Ablr.r Ia vá1vula do Duegtreo dsl tatrquo de 1a Lavadolta y deJar co

rrer Ia aoluclóa por var.Loa ul'nutos para pur8ar las Lfneee¡

- fonar una !¡uc6tra ar¡ r¡na f1ola.

- Tor!át t0 n1 de Ia eo1ucl6a y colocarla en ua erlenacyer.

- Atregar 2o ¡ol do agua deotiladao

./

PCñCEI\-'IAJE DE SOSA
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- Adl'clot¡ar 5 nl de Clomro de B¡¡{.o af ! O#

- Aladlr. 2 - , totas de fe¡oIltalelaa¡

- tttular cou SO4tre l.erlf

- dL coneu[o dE ác1do noc lndlcará un porcsntaJo lguaI de coucotttrl

c16u de eoea.

/TRRASENE DE SOSA F}I I,A BOTETLA

3sss9g-1slg!!9 !

- ![o!ar una botella dé Ia doacal8a ¡le Ia lavailo¡ra¡

- Ad1.clo[s! unae gotae ate fonolfta'lelna de rüanera quo ae oacurrar -
po¡r lae pa¡r6d6a lnte¡{orea y otraa qur ca16e¡ dlroeta[sntc al foa

do.

- 51 ae nota coloraclón ptlrpura I hay arraatrc do rora cr a1 lnte
t.lor.

- Adlclo¿er r¡nes 6otaa de tonolftalclna de nano?a quc ao eacurra.n -
por 1a6 paredéa oxter{.ors¡. st bEy colorasl6a p{rpura prcaents o-

:LetE a:r-raEtrs dE eoaa rn cl rxtc!.Lot.

- Dobe hacErEe csta prnroba con una botelfa de cada f1le dc la dae -
carga do 1o. Lavadora.

l .r.4. 4Il.AIrsr§ MrcnoB-Ieleg¡ge.

§/e( /cl.,- -
& e ata plaata log an,tll.el¡ ul,croblol6gÍ.cos a6 rca.llzaa utlXlza¡do-

Áo¡ltorea e6t6t"Llea. dI oaterlal co¿ 61 qua ar to¡ar{¡ l¡e aueat¡as

d.eberá eetar perfecta¡¡e¡te eatertllz¿do para ¡o dü LUBá.r r oEDo''

ATua

t . AEua_a¡ug_a:

Lurar

BoDba de po?o

LUGARES A C0NTL0!4!!
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2. 4§gg-§ggylzggg:

Tanquc de reao:fa

Ertrada a1 reactor

a¡ §a]'lda anavLz¡rdo!

b. EJua$¡c Lavedora

a¡ Elltro de carb6¡

bo El,ltro pulldor

2 tratada:

§al.a Co ,arabo

t. .Azúcar

2. Jarabc atnplo aallda tfltro
5. ifarabe a1.uplc llegada tanquo repoao

4. Jarabe tcrainado sallda tanquc r€poao

5. ErJuagua tanque ropoao lue8o del senesolcnto

Lfnea de onboüe11ado

t o lgr¡a ür,ao ¡r¡oporrclotrrdo!

2o ilamb¡ 
"rro 

d.I ¡»roporci.olrdor

l¡ Bcbl.da teso rczch
4r E¡blda C¡!üo @o1.r

l. Brblda .¡tlada llaado¡a
5. Eotclle llo¡¡dorr

7r Eotclla¡ hvad¡¡
Eo P¡oducto tc¡iúlado dcl dcp6rito

PE1]MA MICROBIOIOGICA

UaterlaleE uaadoa! - Eetufa lncubadora

- Bonba de raelo
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- l¡lo¡ltorc8 esterllcE

- Iladlo de cultiYo para totalca

- Modl'o d6 cultlvo para levaduraa

- Hedl.o de cultlt'o para collfo¡:rea

- Tubos pLáetlcos adaptadorea (eet6¡{.}es)

Deacrl Esl§!- ge-Ies-p3!er13}ct.

Monltoree : so¡ rsciplcBtca plletlcoa cott I crttada t I ¡alfde co¡ -
srüdol taporoc r I,o conlloBa 2 currpoa quc aJuatea u¡ pad

absorbc¡tc y une roÉrene eon ¡I ¡roro !c$rr'r.dor rctlcu-
lado o rror 6a6ú¡r rc plder

3l!99_gggE!g§g§gS_gg!§4]gg: stryen pata eucclonar !a nue8tra a tra
tás dsI Donltor deedE el ¡eciplonts

con Ia Euestra.

Iledf oE de cultivo : a. ESIgg: anpolla coD rosdl.o lfquido do color

v6rde.

b. Totalee: a¡po1la ¿ou nedLo Uquldo color ¡na-

r1l1o.

c. CollforEes: anpolla con la.dl'o lfqultlo colo¡. -
roaado.

Plocedlnlénto t

- CoEprobar que 1a bonba de taclo cpera co¡rractaEente tapa¡do coE -
el dedo el orlf,lcl.o de entrada y producléndo eucci6n.

- Tneertar e1 tubo pldetlco de mcc16n on el üoEltotr qutta¡¡do oI -
tap6n roJoo

- Retlrar el tapda azul e lnaertar un tubo eet6rtl toni.endo precar-



ctda de no tocar cI tubo para que no ee plerda su eete¡l}1dado

- Srcclonar 1e¡ta¡cnto a aloctos dc desaloJar el alre del nonl'tor.

- Coloca! el tubo cst6r11 dentro de Ia úuoatra y gl¡ccLong nusvare¡-

tc hasta f,1ltra! 1a caatldad deecada.

- G:trendo terol¿e la flltract6u¡ doble el tubo est6r11 a trav6E del-

cual ¡e ba aucclonado 1a nucatra y eigá ar¡cc1otraüdo por uuoa lO -
E€gundo! para extraer todo 11 renanente de1 pad,

- Desconecta¡r cl tubo adeptador, reponlúndo 61 tubo azul a Ia entra

da.

- Eleglr e1 oedlo de cultlvo corroepondl§Bts a au anáilels.

- Ro!¡psr 1a anpolla En cl oxtreuo cublerto por eI tubtto pl¡latlco y

luego alg invcrtlrla roupa e1 otro extre¡ooo

- IntrorlucLr cl extreno ablBrto de la arpolla e¡ el Donlto? (aall -
da) para deJar .nt¡ar lcutanente c1 aedlor e1 que ¡e dlstrlbulrl-
por 1oa canal.ee de1 ¡onl,tor abEorbLéndoee en e1 pad.

- Colocar a1 tap6a roJo ea au lugar o fnvertl"r c1 nonltor ponldndo-

Io c¡ esa posloldn c¡ l"i oetufa, para Ia lucul¡act6n.

f¡cubacL6¡.

Iaa üuestraa debc¡ ser lncubadae de 1a Bl6ulcuto naoola !

colifolnea 24 horae a 5?o C

lotaLee ?2 horas a 32 - 54o e

tevadulaa y hongoa ?2 hotas d ,2 - ,4o C

fd6nt lflcac16n de 1ae coLontaa.

-q9l1lgI-!¡9_BJ @1or roJo co¡ bt{.lIo doraio lntan¡o e 1.s 24 horae (pg

aado eec tfeapo puode atrBaacararrs cl reenrltado) o



&ltlll r colo¡r1aa brr.lla¡toa de dl'rüsor color.8 (uar{Llo, ¡r¡relJa

traarpa:ente¡ etc.)¡ doeprrDd!'cndo olor a podrldoo

lggggllg§ ! colonlaa opacaa ds cofor verde, ¡¡am6n o b1a¡eo (puede¡-

sor coLorea l¡te¡acdloe) r deaprendlendo olcr a te¡rne¡üa-

cL6¡.

&gBg! r Elbroso¡ y t¡cludortt do dlrelsaa to¡!¡! y tr[aaolr soD fá -
. clhcntr dlstln!!1b1er.

eraL IO}EC,4
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2.4 SPECf OS OEI{ERALE§

DE LA

EHP AESA



a. 1 . I{ERCADO

2. T.I. CABACTERI§TTCAS.

I¡e bebidae carbonatadae eet¿h coneldsradas couo productoE de coneu

Eo EasLyor 01 [iatao que auraenta cn los E€664 d6 lnvlorno debl.alo al-
cxcoslvo caXor. Sln eubargo axlaten facto¡ee quc lnclden eu Ia co -
Earcia1tzác1ó¡ de e8te producto, por eJeroplo, pode!¡oa cttarr
- Factores econduicos

- Ir dlyeraa ca¡rtlded de fábricas enbotellado¡.ae da bobldas taeeo -
gaB

- Los 6]¡ato8 t proterenclae de1 con8uuldor

- Iá pro!0ocLdD ¡r publ.lcldad del producto

2.7 02t Otr'ERfA.

h Gueyaqull oxlatoD 2 plaDta8 cubotelladorqs d6 Pcp8l 0o1a¡ que

dlrtrlbu¡¡eu 01 producto para las proylnclaa del (Iualrae y Ips Rlo6.

I¡ babfda eB pr€sentade .r onyaa€§ do vldtr.o con tapa¡ de d,.fersn -
tog tanañoct qu. Eo¡:

- Botella de 6! oz. 6 pequef,a

- Botella de lO oz. ó nedlana

- Botella de 26 oz.6 taralltar

- Botel.la de ,2 oz. 6 de t l1¿ru

L planta f 2 elabora el. 8Of d€ h produccl6n local de botelláB ds-

6l oz.¡ tO oz. y 26 oz.¡ y el, l@% do la produccldu loc¿1 de botc -
IIas de t LLt¡o.

Iá fábrlca ¡rcallza Eua ve¡tr8 por E6d1o de sua p¡roploe caffos repaf

tLdoree.
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?ourr¡do Ie produccf.6¡ de 1¡ cuprasa do 1og llltlnos uoaoe ho podlüo-

aatabkccr qua Ia produccldn ne¡¡ual pronGdÍo dc 1a planta # 2 ¡o -
r{a da 81897.280 bote}1at¡ aust¡'f,üu1da! d6 la llgulcnta foru ¡

- Botel1a de 6* oz. 266,.?t6 botellas

- Botella dr¡ 1O oz. . . . . . . . . . . . . . . . . 61841 .t28 ll

- BotelLa de 26 oz. 487.980 r|

- Botella de I l¿tro tfl0l.4r6 r

Íotal ..... 81897.280 botellag

2.1.1. DE4ÁNDA.

Para obtencr la cus¡t1tlcac16¡ de Ia det¡anda debenca basa¡toa on da

toE estsdfatlcaa y en co¡slderac!.onee, lae cuales s6 exponen a cotr-

t1nuac16¡ :

- 6ue eI consutro do bgbLda§ Baasoaaa ea dc u¡ra por persora.

- G¡e o1 conauüo ee clrcun¡crLbe a La poblaclón econónlcane¡tg actl
va.

Corl Iaa co¡rsldoraclonea a¡rotadaa podeDos eEpezar a trabaJar en la -
denanda aparente.

a) Seeú¡ o1 Cgneo reallzado er 1982 Ia Poblac16n !Íacl.oaal era de

81050.610 hab. y la pob1acl6n de las 2 protÍnc1aa que Doa ltrter.
aa eran;

Prorincla d61 Ouryes r e.047.0O! b. (25 r41% de 1a pobXacl6¡r ¡ac.)

PtorJ.¡rcia dc IoB iloa, 457.95, }ra,b. (9168* de 1a poblaclón n¡c.)

b) Para obteüer un dato actuallzado do La deuandar se flJará un au-

¡¡Ento del 5% po¡ año ( ¡cgú¡ €atudloa del fnstltuto NacloDa]. de -
EatadfEtlca6 y Cgnaos).



Provlnsla de1 Ouayas: aflo 82

áño 85

aao 84

año 85

año 86

- P¡ovlucl¡ de loa Rloe¡ ¡ño 82

¿ñ,o B)

atro 84

af,o 85

año 86

2ro&7.ool habltantes

arlog.4l l habltantee

2t17r.664 '|

2t236.815 n

2t3OJ.91? ri

457.A65 hebltanto§

470.777 rt

484.900 It

499.44? ,r

514.450 n

39-

c) SrgltD catudr.o8 dsl fastltuto ¡[ec1oual dc Eeüadletlcae y Cánsos -
Ia PobLacld¡ Dcon6¡lcaonte Acttñ estt represeatada por ol
29.67X dc 1a Poblacl6n Fecloual¡ o aoá. ¿1686.60, hab. (aio 86)r-

de lor cua16a se co¡afdera eI ¡a1ao porcentaJe pa¡a I¿a provla -
claa ya enotadas:

Prorl¡cl.a de1 6¡¿y¡6 68l.1tl babttartsg

Provlncl.a de IoB Rloe ...... 1r2.r28 rl

§¡luando ambae provlnclae Ia dena¡da dlard.a ae¡la de 855.639 bolé

1Ias.

d) Con oetog datos ro alsdücc quc hay que satLafacgr ula dclarda üaD

suAl de Z5iO69.1W botallaa¡ [o::a¡do .¡ consldoractdtr la proü¡e-

ct6n da 1r Plalta # 2 quo es da 8r89?r¿8o Boto}Iarr pod€Eos cor¡-

cluLr quo esta plaDti aatlsfacc w 35¡49/, de la deaaada dc a¡b¡¡s

Proü.¡ct.a!.
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2.1.4. ECUACIoN DE CoN¿Iruo APARENtE.

I¡ ecuacLd¡ do cotrsuDo aparontr quoda expllcada de 1a 819üloato fo¡
!0a :

Consuno Apar€trtr ¡ Produccl6n }{ac. + Bporto - bport. - Vo1. Stock

- tÍo hay erportac1dr de bEbldae Saaoodaa en oI pafs.

- lfo haJ¡ laportaci6a de bebtdas sa8€oaa6r

- Ifo ha¡r volu&e[ d€ stock ya que todo ID que se produce ae vcnd6.

Por 1o taato ef Conauno Aparerta gB 1guaI a ].a ProduccL6¡ [ac1o¡a1.

§t8L ,O7EC,O
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2.2. TA¡YAÑO

2.2.1 . LoCALTZACTo§.

I¡ rÉplc8a BabLdr8 oaaoosas §.Ao !ü cDcu€ltr¡ ubicada cr el b 9 üa

la v:te r Daula. I¡s aazo¡ca fu¡da¡eaüalog da €sta ublcaclón ronr

- Extatc la couodldad aü lo qr¡i alslrret¡ a vfaB ds couunl.cacl.6lr pll

r¡ 1¡ diatrÍbr¡c16a d! sE producto d€ntro t ftrra dc la clud¡d¡

- Eltá l¡blc¡da aa r¡na zo¡a deatt¡ada ca.¡c1aha¡ta a les ltrürBtrla!
!o llrpr¡r8€ltr afnglln pc116ro .ülDc¡tc dc co¡ta!1Bac16a y ¡ll¡ldo ql
rr l¡o¡1b1os 

"f.yr.sndesr 
cortardo adeaáe co¡ un plaal.lLcado 61etc[r

dc c¡ae11¡ac16r ate aguaa lluvlaer cl1u1aacl6a de dcspcrdlcloa¡

!.s1o1oa dc a6ua ¡rotablor lua ollctrlca¡ lfncae telsfGalaag.

- Por oacoutlerac a[ u¡ra zola lnduatr1'al tlcae Ia fact].ldad dc obt!

Dcr cl 8c¡rtofo casl !.n!6d1¿to c¡ c:- abaatrclnloaüo ds lasuüoa lrr
rc cI desa§ollo da eue actltidade¡ dc producclóno

2.2.2. E4r4§q.

Ht arEa total dE1 terre[o quo ocupa cata 6apresa ee da t].00O ne, -
de los cualee se ha deetlnado IO.OOO "2 

p*" €I a?ea espccftlca de-

Ia planta cnbotelladora. Ias oftclnaE que ae encuentra¡ e! o6ta

planta ocupa! un terrG¡o de 4OO ¡2.

La planta cuenta con trea llaeae de produccldn: 2 1f¡eae ae encar -
ga¡ ds eubotellar botellae p€quotlas y Eedlaras, y uaa llaea quo €!-
botell-a botelLae de farlltar y t l!.tro.
& los Desea de tnvlerno Ia planta labora de ll a t6 horas coaplc -
ta8r ¡aLont¡ar que en loe loeeeg d€ yeratro labora de 8 a I t horas con

Pletaa. h loa raeeea de lnvterno labora vt ?Afi d€ Éu capacJ.dad lna-

talada y e¡ vorano aolo un N, de su capactdado



2.1. FINANCIAUIN'¡TO

2.r.1.4399@§.

Pera Bato anilllls!.¡ ¡E hace no¡c16a ú¡lcaucnta a !e parte corts.tlrolF

dlcnto aI laborato¡{.o do Control d¡ Caltded¡ Cab6 r.üü¡.¡! quc lor -
coaüo8 do coaatruccfoa y tcrreaoa no 8e coud.dera¡ ta quc oBtos ta-
lors¡ eata¡ lncluldo¡ aB loa coltor d€ Ie !¡la¡ta o gencral¡.lo uL¡

tao ruocda cotr al Go¡.r¡lo de oaor6le cl6ctrlca y de ague potablor

2.3.2. I}IVENSIONE§.

I}IVER§TONE,S
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fnvcrsi.dn ELJa

cuadlo A

Capltal de Opcraa!.dl

Cuadro B

Total .....

S/. 1t2r4.2t.2

195.rfr

S/. 1.449.5?2
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CUADRO A

INVERSION FIJA

sub-total ... .. s/. l.!4o.22o

§rsr9!

s/, 8t6.2eO

14.000

fDp¡ievfatot dc I.a fnveraldn XlJa

(apro¡1nada¡c¡tc t0rü) . . . . . . . .. . . . . .

to tal .,...

S/o tt+.O22

s/. 11294.242

BIBLIOTEC/a

I
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ANEXO á - t

ESUIPOS

ca¡t1dad PrecloUnltarl.oDeno¡ri.nac1ón

Eet'¡fa unlveraa1

Hl croecopl.o

Rofllgeradora

Burste autonátt ca

Usdldor CoA

Refract6Eetro

coDpsrador layLor

Botolla de asplraclón

Hidrd¡¡etro Brlx

Prübota 5OO aI

Probata 25O a,L

Te¡a6netro

Plleta 10 rI
l6ftadore¡

Elo1a lOO0 al
Elola 25O nl
Etcla 125 nI

Beaker IOO ul
!,tatraz aforado 5o0 n1

Matra¿ aforado 100 u1

El,dr6petro Bauré

3risle-!9!*
s/. zfl.mo

,5O.00o

60.ooo

40.0oo

:,6 .000

,r.ooo

rr.000

6.r@

5.OOO

,.o00

J'6O0

,.600

4'8OO

600

4.600

J'20O

2.OOO

2.tñ
4.000

,.oo0

6"ooo

t

I

I

t

2

t

t

'l

2

2

2

,

6

2

2

¡|

4

4

2

z

2

s/ aSo.ooo

,ro.000

60.oo0

40.OOO

18. OoO

,l .ooo

15.OOO

6.ro0

2,500

2.5OO

t.800

I .20O

800

,oo

2.90
800

500

580

e.000

t.5OO

,'OOO

lotal .. . .. s/, At6.¿zo
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ANE(O A . 2

OTzuS ACTIVOS

lerltie9lllet*l3slg3

Escrl.tor{.oa

§LLLa¡

Al"rs acondlcLonado

llatcrtal dc otlc1na

Eree¡s-!,sllerle

s/. 4C.oo0

6.ooo

t20.ooo

Bresls-gelsl

s/. t60.000

24.00o

r 20.000

2C.O00

4

4

I

Tot¡I ....r §/. 5e4.00o
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CUADFiÚ B

CAPITAI DE OPER.!.CION

lleter{a¡'as Elrectos

A¡c:o l - I

Cerga Fabr{.l

A¡aro B - 5

BaaE E I Eea

s/. 2r.oo0

147.6?5

22.615

Matro d€ obra dlrecta

Ancxo B - 2

fotal ..... S/, 19r.rr0
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ANEXO B . T

}IATETIALE.S DIR5CTO§

- Acldo SnllÚ¡{.co 2.51t

- Actdo §u1fÚ¡dco t.25t

- tcldo §¡11Úr1oo 0.O?lÍ

- Éd¡6¡1¿o d. §odl.o O,tF

- &lon¡ro de Br¡.1o ef tOf

- Ortotolldl¡a

- lthto¡r¡l lalo de §od1o

- F.aoI fla1cfua

- Vcrde de hono cF rol

- SoluÉ16!¡ oortl.Eu¡do r¡
- §otuo16l EülA

- lo8ro de ErLo - C¡¡or¡o

se con8ldera un coÉto prot0cdlo d6 25.Ooo sucrea

Bas6 !r t Ega
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AND{O B . 2

MANO DE OBRA DIRECTA

935€S

I fE8ealero 6ulnico

, Ayuda¿tes ( S/6 !61500 c,/uno) ........

Car8as soclalc¡ (65#)

Totel ....

Baae 8 I Eea

§selge-ue3§t31

s/t 4o.o0o.

49.5OO

58.17'

s/. 14?.67'
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A!{EXo B - "

CARGA FABRIL

Bas6 = t I!6a

b. ggt*slgrlle-lc-cgslrgg

EquÍpo¡ (! af,ot) ?2r.6QO aullre 'r,.,,r... s/. 1e.o9,

IEpro"lstoa de la fnverelón

IrtJa - t0 af,os 9rc

§rb- tota]' s/. 13.04'

c. 4sgrll-zeslgs

l.latcrlal do y1drlo (t aío¡ S/.90.620 7.9r2

§¡b-total ..... s/. 20.195

d. 
"rses"vls!99-gs-1c- 

gSr8e-rsul}

Aproxlmadaae¡te IOS dc loe

¡r¡broe a!¡terloroa ........3iBL¡oTEC/ 2.060

Total de Ia Ce!ga Fabrl.l .... S/. ?,?.615

195¡
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c0NctlisI0¡{Es

- sl blen éL proceso dE elaboraol6a de una beblda garooae tlo requ16

ro de diyeraldad de proco6o8r e6 ¡ocesarlo que lo8 controlea e¡ -
loa diferentea paEoa a aegutr ee 1Ieve¡ a cabo cotr bastanta [€t1-

culoELdad lara que tro Euceda n1n6ur¡á alteracl6n que afecte c1 pro

ducto flnal.
- É coBtrol ds call.dad sfectuado e]. producto llaal es ds vltal 1¡¡-

portancia para qu6 e1 producto qus se eet6 elaboraudo aalga con -
]as noloae exl8lda6 por 1a Pop6lco Intonaclonal pa:'a perultlr Ia
eLaboracló¡ de su6 productoB.

- L,as prúctlcaa sanltarlae que se IL€yar a cabo eu la plaata son ng

ceaarlaa para evltar une poslblo contaulnacldn de1 producüo¡ ya -
que 6ste por asr una eusta¡cla azucarada ea Euy propan¿o a leral.-
tl.r la prollferacl6r de Elcroor8a¡l8üoa.

- Deberfa Gontrata¡aa uu pro fa sl o:¡al que est6 a eropo conpleto en-

la planta que 6e eDcar6uc d6I Departanénto do Cortrol ds Calldad.

- Debe d,a¡eo uás 6ntael¡ a 1oe a¡áIlals nlcrobLol66lcoa de1 produc-

to tennlnado como del agua usada, yaque actualuente no ¡e eetáa -
reallzando estae prucbaa.

- De ser poslble coneagulr que Los quc trabaJan 6n el Departa¡¡ento-

dc Cortrol d. Cal'ldad aaLsta¡

¡ror coDoclrl.eEto aobr. la rce

oB parr quo to¡B¡tr En Er-

d do1 cargoe

eeuLnarl

poneab
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